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Obrazkova statistika o vinohradech,
chmelnicich a vS§em, co z nich pochazi
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Uvodni slovo

Mili ¢tenari,

uz nékolik let pro vas v nasi edici obrazkovych statistik pripravujeme publikace

se zajimavostmi ze svéta zemédélstvi a jeho jednotlivych obor(. Knizky mohou
slouZit jako priivodce po nasich expozicich, stejné jako ,,¢teni na doma*. Obrazkova
statistika o révé vinné a chmelu otacivém, kterou nyni drzite v rukdch, vznikla

ve spolupraci s naSim muzeem vinarstvi, zahradnictvi a krajiny ve Valticich

a expozici pivovarnictvi ve Znojmé.

Je jen mélo zemédélskych plodin a produktd z nich, jeZ jsou predmétem tolika
vasnivych diskuzi. Zarover jen mdlo zemédélskych plodin provazi lidstvo tak
dlouho jako réva vinna a chmel. Obrazkova knizka vas sezndmi s jejich historii

i s charakteristickymi vlastnostmi, predstavi odridy typické pro nase Gzemi

a ukaZe, jak péstovani a zpracovani vinné révy a chmelu spoluvytvarelo
nezaménitelny rdz nékterych regiont. MoZna vds prekvapi, Ze nebyt Slechtitell
vinné révy, hrozila v 19. stoleti evropskym vinicim nejspi$ zkaza, a Ze Slechtitelstvi
sehrdlo ddleZitou roli i ve svétovém Uspéchu ¢eského chmelu.

Vite, co vSechno musi zemédélci zvladnout pro dobrou sklizer, k ¢emu slouzi
pachové lapace a drony, Ci jak se da na chmelnicich a vinohradech hospodafrit
Setrné k prirodé? Pokud odpovédi tieba jen tusite, ale zajima vas vic, nevahejte

a zactéte se do nasledujicich stranek. Mizete se dozvédét treba i to, co presné jsou
to svatomartinska vina, kdy se ve sladovné hvozdi, kdy na vinohradu oseckovava

a proc se vlastné lezaku rika lezak.

Vase Ndrodni zemédélské muzeum
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HISTORIE VINOHRADNICTVi
A CHMELARSTVi V CECHACH
| NA MORAVE

812

Podle povésti zaslal moravsky kniZze Svatopluk ¢eskému
kniZeti Borivojovi a jeho Zené Ludmile sud moravského vina
k oslavé narozeni jejich syna Spytihnéva. Ti v Cechach poté
nechali vysazet v okoli Mélniku prvni vinice. Zde se péstovani
révy a vyrobé vina ucil také svaty Vaclav, ¢eskymi vinari
uctivan jako , Supremus magister*.

Evropskeé vinice zasdhly tfi kalamity padli révy,
m3icky révokaze a plisné révy, které zdecimovaly
evropské vinice a zasahly i nase Uzemi.

V Mélniku byla zaloZena Vinarsko-
ovocnickd Skola nizsiho typu, kde se
vyucovalo cesky. Stejné typy vinarskych
Skol v3ak vznikly jiz dfive na Moravé

(r. 1868 — Znojmo, . 1873 - Valtice,

r. 1885 — Bzenec ar. 1903 — Mikulov). o oaklesd
vinic zniceno .l,obchodu
jomnoh0 ¥ s ce vénul =5 o
slky bY/ vu estanl % venkove

K
H ovuU-
74jem 0 J‘aeJICthzge plocha vin

a e a regener)®

[ 1] V r. 1890 se na Moravé
poprvé objevila m3icka
révokaz, ktera od 60. let
nicila evropské vinice.

chmelarstvi nejvice zaslouzil
Slechtitel Karel Osvald,
ktery poloZil zaklady pro
specializovany chmelarsky
vyzkum.

v (890

ZaloZen ve Velkych Pavlovicich. —
Casopis je vyddvan dodnes. —

r. (930

Plocha vinic na Moravé klesla na 3 870 ha. Divodem byly dopady
1. sv. valky, vyskyt chorob na vinicich a dovoz levnéjsich vin ze zahranici.

20. sfolefi - (7o |

Ve 20. stol. se o rozvoj ceského *

Aby méla ¢eska vina mensi konkurenci,
vydavd cisar Karel IV. dne 9. 1. 1370 zdkaz
dovozu cizich vin do Cech pro obdobi od
sv. Havla (16. 10.) do sv. Jifi (24. 4.).

Zisky z péstovani révy vinné
v Praze klesaji, a tak se snizuji
také mzdy zdejSich vini¢nich
délnikd z méstské chudiny.
Tato situace ndsledné vyustila
az k jejich stavce.

™
Jako ochranu proti padélani
vydava Marie Terezie patent
o povinnosti Ufedniho peceténi
a osvédceni plvodu chmelu.

r. 1952 i ﬁ |

Popis péstovani chmelu

nachazime ve slavném prekladu kay‘el u/

Mattioliho herbéfe zr. 1562.

c(q87 1 L hdé

Prvni zminky o péstovani
chmelu sahaji az do 11. stol.
Pisemné pamdtky o zaloZeni
Ceskych klaster( z let 1086,
1092 a 1100 potvrzuji kldsterni
péstovani chmelu a vareni piva.

Na Moravé je
péstovani chmelu
zmifjovano od

r. 1263 v okolf
dne3niho Vsetina.

(. stolefi

Rozhodujici vzestup
péstovani chmelu nastal

v Cechach ve 12.-14. stol.
i Chmelarstvi se stalo

! ﬁ % y dllezitou soucasti
g it A zemeédeélské vyroby.
@ ik

(2.-14. stoleti

Za vlady kréle Karla IV.
dochdzi k rozmachu
péstovani vysoce kvalitniho
¢eského chmelu, jehoZ sad'
bylo zakdzédno vyvazet
dokonce pod trestem smrti.

Zacinaji se péstovat nové

V Ceskoslovensku je mozné pé&stovat pouze
chmel typu Zatecky polorany ¢erverak.

se sjednotila legislativa CR s normami Evropské unie.

hybridni odrddy ¢eského plvodu.

114

r 2004 &

V'r. 2004 byl pfijat zakon o vinohradnictvi a vinar'stvi, kterym -

SOUCASNOST

"
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BIOLOGIE CHMELU )
OTACIVEHO A REVY VINNE

Chmel otdcivy i réva vinna jsou zemédélské plodiny, které maji svou
charakteristickou biologii. Jejich péstitelé ji musi dobre znat.

Listy jsou okrouhlé,
se tfemi az péti
laloky o préiméru

Letorost je olistény
prirastek (vyhon), ktery
do podzimu vyzraje
do 15 cm. a zdrevnati, nazyva
se révi. lata.

Kvéty Zlutozelené
barvy vytvéreji

laty, jednoducha
hroznovita kvétenstvi.

Hroznovité kvétenstvi
s hlavni osou, ktera
nese krat$i rozvétvené
postranni osy, se nazyva

Ly
¥

REVA VINNA JE
POPINAVA DREVNATA
LIANA, PNOUCI SE PO
OPORACH.

Listy jsou dlanité, Pro pivovarské ucely

pilovité a velké az se péstuji samici

20 cm. rostliny, které
vytvari Sistice.

Chmelové hlavky (Sistice
Ci strobily) jsou plodenstvi
sloZend z velkych,
zelenoZlutych listen(.

Plodem jsou bobule kulovitého,
vejCitého nebo zaoblené valcovitého
tvaru o prdmeéru 0,4-1,5 cm a délce
az 2,5 cm, které tvori hrozen. Jejich
barvy jsou rozmanité - od zelené,
zelenoZluté, Zluté po cervenou aZz
tmavofialovou.

CHMEL JE
VYTRVALA
DVOUDOMA
PRAVOTOCIVA
LIANA Z CELEDI
KONOPOVITYCH.

Uponky, diky nimZ se rostlina
prichytdvad opory a pne se.

Réva vinna je jednou z nejstarsich
kulturnich rostlin. Je teplomilna,

VybéZzky révy se

nazyvaji pazochy. s o vy o ,
v ﬂ%abj,' pazochg\,vch _ *’-“;j k raseni potrebuje prumérnou denni
listd vyrastaji vétévky .. __;1‘;. teplotu 10 °C. Dafi se ji na slunnych
‘“vt. .' L o - ’ e v s rs
se sisticemt Stonek je tenka ..‘L jiznich svazich.
Sestihranna pravotociva .1

lodyha dosahujici vysky [
3 az 8 metru. Je porostla -~ Kdra kmene je svétlehnéda

ha¢kovitymi chlupy, které Fi a loupe se v dlouhych
napomahaji pfi popindni. =% pruzich.

3 ’ ‘

Chmel je vytrvalou
rostlinou, ktera roste

i pres 30 let. PIné
plodnosti dosahuiji rostliny
jiz v druhém roce po
vysadbé.

Nejstarsi plodici kef révy vinné
ma prdmér kmene 25 cm a je
mu vice neZ 450 let. Roste ve
slovinském mésté Mariboru.

Kofeny dosahuji délky pres
10 m a mohou tak ziskavat
vldhu i na skalnatém podloZi.

Korenovy systém, tzv.
Miam babka, zahrnuje kfllové
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Miladé chmelové vyhonky pojidali labuznici
ve starém Rimé. Starsi vyhonky se varily
a pouZivaly jako chrest.

(az do 4 m), postranni
(aZz do 60 cm) a letni
(do 20 cm) kofeny.

S
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KDE REVA ROSTE, TAM

SE VRACIM PO STE

Litoméricka podoblast 2 %
e Mélnicka podoblast 2 %

By
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VYVOJ VYMERY VINIC V CR
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POCET PESTITELU (2019)

VINARSKE OBLASTI A PODOBLASTI
vV CECHACH A NA MORAVE (2020)

V CR je registrovano celkem 17 788 péstitel(i révy vinné.
VétSina z nich péstuje révu na plose do 0,1 ha. Vice nez
4/5 vinohradd jsou vétsi neZ jeden hektar.

+ vinar'skd oblast Cechy 683,7 ha
« vinarska oblast Morava 17 241,2 ha
« vinarské oblasti celkem 17 924,9 ha

o Mikulovska podoblast 27 %

o Velkopavlovickd podoblast 27 %
Slovacka podoblast 24 %

® Znojemska podoblast 18 %
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VINARSKA OBEC je obec,
v jejimz katastru se
nachdzi jedna nebo vice
vini€nich trati.

Pocet péstitell
v jednotlivych letech

2020 — 17925 ha

V Cesku je 75 vinarskych
obci ve vinarské oblasti
Cechy a 308 ve vinarské
oblasti Morava.

Pramérné stari vinic
vCRje 21 let.

... nejvice zachovalych
vinnych sklepd mazete
vidét v Plzich v Petrové
na Slovacku? Okolo

80 plvodnich staveb

z 18.-19. stoleti bylo

v roce 1983 vyhlaSeno
prvni vesnickou
pamatkovou rezervaci.

VINICNI TRAT je pozemek
nebo soubor pozemkd, na
kterych se péstuje réva
vinna.

¢ Evropska unie - 3,3 mil. ha vinic
e svét - 7,4 mil. ha vinic

NEJSTARS] VINICE NA MORAVE A V CECHACH

Nalez vinarského noZe pod Palavou (Muslov u Mikulova) naznacuje, Ze

prvni vinice zde mohly byt jiZz za pobytu Fimskych legionard ve 2. stol.

naseho letopoctu, k tomuto tvrzeni neni viak dostatek dikazd. Tradi¢né

se za nejstar$i moravskou vinici povazuje Sobes na Znojemsku.

Nejstarsi vinice v Cechdch byla podle legendy zaloZena knéZnou P
Ludmilou u obce Drisy nedaleko Staré Boleslavi na pfelomu 9. a 10. stol. >

-ri2009
19 248
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O ODRUDACH REVY VINNE V CR

Frankovka

Starobyld vinna réva byla az

odrddou v Evropé a dodnes
patfi mezi nejpéstovanéjsi
modré odridy u nas. V némec-
kych zemich je zndma pod
nazvem Lemberger.

Ryzlink

Chardonnay rynsky Veltlinské zelené

do 19. stol. nejroziifendjsi AR

Starobyla odrida,
plvodem pravdépodobné
z Rakouska. Je citlivéjsi
na jarni mraziky

a vyZaduje slune¢né
svahy s kvalitni pdou.

U nds je nejrozsifenégjsi
péstovanou révou.

Zaznamy o ném
pochazi z Némecka
r. 1435. Zejména
v severnéjSich oblastech
Evropy oblibena odrlda
vhodna pro vyrobu
kvalitnich vin k archivaci.

Tato réva burgund-
ského pavodu je
jednou z nejvice
sazenych a ocenova-
nych odrid svéta.
Spolu se Sauvignonem
a Ryzlinkem rynskym
dava nejkvalitnéjsi bila
vina.

.-"'*\ PREHLED NEJPESTOVANEJSICH ODRUD V CR
' i Vyméra (ha) a podil (%) z celkové plochy vinic v CR (2020).

@ Veltlinské zelené

1 604 ha

@ Miiller Thurgau
1 388 ha

@ Ryzlink rynsky
1 358 ha

o _es

odrad, kultivara a linii révy
vinné existuje ve svété

odvrﬁd je registrovano
v Cesku.

Miiller Thurgau

Odrida vyslechténd vr. 1882 nese
jméno svého Slechtitele Hermana
Miillera z kantonu Thurgau. Pro
svou nendrocnost je oblibend
zejména v chladnéjSich oblastech,
vyuZiva se i k vyrobé bur¢akd

a Svatomartinskych vin.

Svatovaviinecké

Modra mostova odrdda ve svété oznacovana
jako Saint Laurent pochdzi z Francie. U nas
se péstuje od pocatku minulého stoleti.
Kromé Cervenych se pouziva také k vyrobé
rdzovych vin.

STRUKTURA
VINIC V CR (2020)

Stolni, podnoZové
a vyzkumné
odridy 43 ha

méné nez 1 %

.
Bilé mosStové
odridy 12 829 ha

72 %

28 %

]

6,3% I'5,7 % 53 %

® Ryzlink vladsky Frankovka Svatovafinecké

1 122 ha 1014ha 954 ha

VITE, ZE..

Celkova plocha
registrovanych vinic

17 925 ha P

Modré mostové
odridy 5 052 ha

STATNI _
ODRUDOVA
KNIHA

... kazda zemé ma sv(j seznam
rostlin a odrlid povolenych

k péstovani a zpracovani?

U nds se jmenuje “Statni
odrlidovd kniha" a vr. 2020

v ni bylo zapsdno celkem

61 mostovych, 9 stolnich

a 7 podnozovych odrdd révy
vinné.

| odrddy, které se dnes jiz
nepéstuji, je tfeba chranit.

V Narodnim programu
konzervace a vyuzivani
genetickych zdrojt CR se

pro potfeby pfiStich generaci
uchovdva 498 odrld révy
vinné. -




O prace na jeden hektar vinic - tak se pohybuje

PRACE VE VINOHRADU 38-88 E jeji ro€ni potfeba podle stupné mechanizace.

PREDJARI JARO A LETO PODZIM ZIMA

» kontrola opérnych
konstrukci

+ zabezpeceni vinohradu

+ Udrzba meziradi
a prikmenného pasu
» ochrana vinic pred Spackem

+ zelené prdce (podlom,
vylamovani zalistkd,
oseckovani, prosvétlovani

+ vyvazovani kminkd
a taznud
» zimni ez (doba

vegetaéniho klidu) kef( a probirka hrozn() obecnym : pred okusem zv&Fi
* prihnojovani « sklizen hrozn( « ochrana pudy pred
+ okopavani vinohradu erozi
+ ochrana rostlin pred $kddci + zimni fez (doba
a chorobami vegetacniho klidu)
5 * vysadba Vinarsky rok je obdobi od 1. 8. daného
MODERN] o . e
MECHANIZACE kalendarniho roku do 31. 7. roku nasledujiciho.
v po
dron k meteostanice traktor

= oseckovacky

sazec¢ sazenic

zatlakovac
kald

skliziiovy
kombajn

Prace ve vinohradu

kultivator



KDE ROSTE_ CHMEL,
TAM BYCH ZIT CHTEL

CHMELARSKE OBLASTI

626 ha

3836 ha

% 1261%
77,25 % ’

... CR zaujima vymé&rou
chmelnic 3. misto na
svété? Na prvnim misté

je USA (38,7 % svétové
péstitelské plochy), na
druhém Némecko (33,2 %),
nasleduje CR (8,1 %).

.. Na ¢tvrtém misté je Cina
susarna s 3,7 %.

hvozdového typu

susdarna
anglického typu

Dlouhou dobu se chmel susil venku.

Rozkvét technickych staveb nastal ™~
az v 90. letech 19. stoleti. V oblastech
Loun, Zatce a Rakovnika je jich dnes
kolem 3 500.

VYVOJ VYMERY CHMELNIC
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154 550 T 15c0 1570 T 5c0 1550 T 1553

15729 ha B240ha 7185ha 8072ha 8753 ha 10122ha 10435ha 106B6ha 5414ha 4319 ha 4 966 ha

Kde roste chmel, tam bych Zit chtél
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O ODRUDACH CHMELU V CR

PLOCHY CHMELNIC DLE
VYSAZENYCH ODRUD (2020)

Ve svété trovano
2 46
odrid z tupnych

i éeskym pivovarum.

Harmonie 7 ha
Vital 4 ha
Bohemie 1 ha

Rubin 1 ha
ostatni 12 ha

zrPC4216ha

Sladek 365 ha
Premiant 196 ha

Agnus 53 ha -

Saaz Late 44 ha

Saaz Special 41 ha

Kazbek 26 ha

PRODUKCE JEDNOTLIVYCH ODRUD (20200 3y je nejstarai neurita jednotka

objemu uZzivana v rliznych zemich
zejména pro zemédélské plodiny, jako
je chmel, kdva, ryze, bavina apod.

Celkova produkce chmelu byla 5 925 t.

749t
I 13 % H:v"'
e ., {

{3 Odrtida Sladek e
N ffi‘.ﬁ
) q . o vxr o
& je pozdni odridou s vy$sim

vynosem. Kone¢nou chut

a aroma piva Cinf typicky
chmelovou. Kombinace odrld
Sladek a Zatecky polorany
Cervendk se pouziva pfi vyrobé
vysoce kvalitnich lezackych piv.

/0t
6%

Odrida Premiant

je krizencem hybridniho
typu a radi se mezi pozdni
odrddy s vysokym vynosem.
Ma pfijemné chmelové
aroma, které vsak neni

tak silné jako u ostatnich
Zateckych odrd, a vyssi
vyvazenou horkost.

CERVENAK JE
PROSTE NEJ!

@

Zatecky chmel ziskal jako prvni

. chmel v Evropské unii v r. 2007

. zemépisnou ochrannou znédmku
Chrdnéné oznaceni  pGvodu.
Jako ,Zatecky chmel” je mozné
oznatovat  pouze  Zatecky
polorany cervenak vypéstovany
v pFirodnich podminkéch Zatecké
chmelarské oblasti.

106 t
2%

F o

LS

P
o8y

Odrida Agnus

o,

je Ceska horka odrdda

s intenzivnim chmelovym az
korenitym aroma, ktera vyrazné
zvy3uje trvanlivost piva. Je
pojmenovana po Slechtiteli

F. Berdnkovi (latinsky Agnus).

VITE, ZE..
"\ s,
7 o
(ot
A

- B
-
:w
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... jesté koncem 19. stol.

se témér na tretiné chmel-
nic Rakouska-Uherska
péstoval Dubsky zelefidak?
Mistni odrdda z Dubska na
Ceskolipsku méla zele-

nou lodyhu a pivu ddvala
hrubou horkost a Cesnekové
aroma.

Zatecky polorany éervenak (ZPC)

je nejdéle péstovanou odrlidou chmelu,
ve svété znamou jiz od stfedovéku.
Slechtitel Karel Osvald vybral pred sto
lety jeji tri nejlepsi klony, které se péstuji
dodnes. Je charakteristicky ¢ervenou
barvou stonku a mimoradné jemnym
aromatem s vyvaZzenou horkosti. Pouziva
se zejména do piv plzefiského typu.
Patfi mezi nejvyhledavanéjsi a nejdrazsi
odrddy chmelu na svété.

—Blt-—

1%

Odrida Kazbek

je vyjimecnd aromaticka
odrlida charakteristicka svym
korenité-citrusovym aromatem.
Byla vySlechténa odborniky

ze Zateckého Chmelarského
institutu v r. 2008 kfizenim
hybridniho potomstva s ruskym
planym chmelem.
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PRACE NA CHMELNICI

Jednotlivé pracovni ¢innosti na chmelnici maji sva

pravidla a lisi se dle ro¢niho obdobi.

JARO

Plda se hnoji a urovnava vlacenim.
Provadi se fez chmelu a zavésuji
se a zapichuji chmelovodice.
Zacatkem kvétna se na né
zavadi chmel.

ZIMA

Probiha udrzba chmelnic,
aplikace hnojiv a kontrola
sloupC a lanové konstrukce.

PODZIM

Ustrihavaji se zbytky rév, které se pri sklizni
nechaly tréet ze zemé, aby se do kofend
stahl dostatek Zivin. VIacenim tézkymi
branami se odstranuji zbytky rév

i plevel(, plida se kypfi a pripravuje pro
rozmetdni hnojiv. Po prevlaceni

se z chmelnice uklizi chmelovodice.

Od jara do podzimu se proti pleveltim, chorobam
a Sktdcim provadéji agrotechnicka opatreni.

"1-

T

L

Aplikuji se pripravky na ochranu rostlin.

Prihnojuje se.

LETO

V meziradi se kultivaci
prabézné nici plevel. Pro lepsi
prijem Zivin se priorava, ¢imz
vznikaji hrdbky, pod kterymi
vyrastaji z lodyh révy dalsi
koreny. Béhem cervna

a Cervence je treba chmel
dobre zasobit vodou.

LETO/PODZIM
SKLIZEN

Zacinad v okamziku technické
zralosti chmelu. Réva se striha,
strhdvd a odvazi na cesacku,
kde se v ¢esacim stroji
ocesdva a Cisti. Zrév se tu
strhavaji hlavky, déli se a ihned
po Cesani se susi. Pak je chmel
lisovan do hranoll a oznacen
pro certifikaci.



SETRNE K PRIRODE

Intenzivni uZivani syntetickych pesticid( a hnojiv zajistuje vy$si vynosy, mnohdy
v8ak na Ukor Zivotniho prostiedi a pldni Grodnosti. V modernich vinohradech
a chmelnicich se proto stale ¢astéji hospodari s ohledem

INTEGROVANA PRODUKCE

U péstovdni se ddva prednost biologickym a technickym
postuplm. UZivani chemickych opatieni je ¢astecné
omezeno, ale ne zcela zakdzano.

e konvenéni i
na prirodu. TR : o t’;*
= " B ,r{i.r)
EKOLOGICKE \ - L=
ZEMEDELSTVI VE' M N - na vivnvicfvch i cblmlelnicich
JUCHEEENICHE i D Froogert cemns?
A CHMELARSTVI ;:fﬁcélggll.STVi Feromonové pasti lakaji

samecky obalecd; dravi
roztoci, prepardty z hub
i bakterii hubi Skodlivy
hmyz a plisné.

Namisto syntetickych prostredkd
na ochranu rostlin a prdmyslovych
hnojiv se smi pouZivat jen latky

na prirodni bazi. Proti $klidcdim

Senzory, monitorovaci stanice

a roboti upozornuji zemédélce Na 2/3 vinic v €R se

na nepriznivé zmény.
a plevellim se pouzivd mechanicka Ci
biologicka ochrana. DileZitd je vhodna
volba odrdd a vybér stanovisté.

PLOCHY EKOLOGICKYCH
VINIC A CHMELNIC

pocet ha/podil z celkové
plochy vinic v CR

m pocet ha/podil z celkové
plochy chmelnic v CR

hospodafri v rezimu
integrované produkce
(2020).

SLECHTENI A VYSADBA
ODOLNYCH ODRUD

Diky péstovani odriid odolnych vici
houbovym chorobam neni tfeba vinice
tolik o$etrovat postriky. Takové odrady
révy vinné se oznacuji zkratkou PIWI.
Na €eskych vinicich jich je nejvétsi podil
na svéte.

V r. 2020 bylo PIWI
odridami osdzeno 739,7 ha,
coz je 4,1 % plochy vinic.

INACENi PRO EKOLOGICKE

ZEMEDELSTVI
0,1 2%

O

O

2

s

x

mé PRODUNT EROLOCRCKEHD TeminbLaTyi
E 2 OOO 2 OO 5 narodni logo logo Evropské

unie



PESTICIDY

Po STRAC H VI N IC PFipravky na ochranu

rostlin proti Skodlivym

A C H M E L N IC Cinitelm. Patfi mezi

né napr. fungicidy proti
houbovym chorobam,
Jako kazda rostlina, maji i réva vinnd a chmel své prirozené skldce. herbicidy proti plevellm

V minulosti jsme se viak také setkali i se zasahy ¢lovéka, ktery svou ;‘r'o'llsf":;';zy
nezkuSenosti zejména v péstovani révy vinné zplsobil nemalé Skody. ' \‘ﬂ;

Plisert chmelu

Je chorobou napadajici vSechny
nadzemni ¢asti chmelu. Ochranou
jsou pfipravky na bazi médi.

ESCA

B == Choroba zplisobena skupinou hub
poskozujici kminky révy. Jedinou
moZnou ochranou je vyklu¢eni
napadenych kerl. Poskozeni vinic

... pfehled nejc¢astéjsich
chorob a $kadcl révy vinné
a chmelu najdete na webové
byva i 30-50 %. strance RostlinolékaFského

portalu? Je jich tam 51 pro

MSice chmelova révu vinnou a 18 pro chmel,

Housenky motyld Msicka révokaz PFirozeni nepfatelé méice vetné prehledu povolenych
Obale¢ mramorovany — — chmelové jsou predeviim pFipravkl na ochranu rostlin.
Obaleéik jednopasy ZpUsobila neJ_vets!_ dravé plogtice nebo larvy
EEBGEI Y LB DfepCik chmelovy slunécek a pestrenek.
Pri likvidaci se Uspésné svétového vinohradnictvi. &
pouzivaji feromonové Ucinnou obranou je - Okusuje chmelové hlavky.
odparniky, které uvolnuji Stépovani uslechtilé Obranou je biologicka
uméle pfipravené evropské révy na americké Plisen a padli révy i chemicka ochrana. ST EE
sexuaIni feromony samic. odolné podnoze.
Zmateni samci nenajdou Proti témto chorobam se Vysava Ziviny z cév listl. Uginné
samice a nemohou se il oLy el bz e je nasazeni dravych rozfoéﬁ
rozmnozovat. a siry, nebo vysazovanim ’

odolnych odrdd.

VYVOJ OCHRANY ROSTLIN VE VINOHRADECH

Prvni o8etfeni médnatym
pripravkem tzv.
bordeauxskou jichou (ddvka
30 kg/ha, 5-6 aplikaci/rok).

Vyuzivani dron(, druzic
arobott k ochrané

a signalizaci poruch

ve vyZive.

Prvni kalamity
padli révy
,oidium” na
Moraveé. Do Evropy zavlecena

> msicka révokaz. Zplsobila
5 O. léta 1 9. stol. nejvétsi katastrofu v historii
svétového vinohradnictvi.

Vyvoj modernich
syntetickych prostiedkd 2 ‘l
na ochranu rostlin, vrcholi . StOl.

chemizace vinic.

Vyuzivani modernich
prognostickych a signalizacnich
systémd.

50. léta 19. stol. - do Evropy zavle¢eno
padli révy, které zdecimovalo evropské
vinice. Ve Francii klesla produkce vina
z 11 mil. na 3 mil. hl. Zachrana vinic
prisla v podobé poprachd siry.

Prvni vyskyt
m3icky
révokazu na
Moravé (Satov
u Znojma).

Evropské

vinice napadla
pliseri révy
peronospora”
zavlecend ze
Severni Ameriky.

Ekologizace vinohradnictvi
a zavadéni odolnéjsich
odrad révy vinné (PIWI
odrad).

Ve Francii bylo zni¢eno az
40 % vinic a vyroba vina
klesla 0 2/3.

Jako ochranné prostredky se
pouZzivaji toxické pripravky na
bdzi arzenu, siry ¢i médi.
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Z vinic do sklepd

Z VINIC DO SKLEPU

Zpracovani hroznd révy vinné se lisi podle toho,
jedné-li se o odrldu bilou ¢i modrou.

IPRACOVANiI HROZNU REVY - CERVENE A BILE VINO

KVASENI RMUTU

[
"'_ ODSTOPKOVANI,
§ MLETIAMACERACE

| ety bt

LAVLI L

kvasna kad'

SKLIZEN sifenf

__ ODSTOPKOVANI
A MLETI

TIrIId

KDE SE BERE BARVA ViNA?

Vino vdéci za svou barvu barviviim, kterd se nachazeji ve
slupkach hroznd. Barviva se do vinného mostu dostavajf
maceraci - vinny most ,,leZi na slupkdch" a ty jej postupné
obarvuji, coz je hlavni rozdil ve vyrobé bilych a ¢ervenych
vin. Bila vina, na rozdil od ¢ervenych, zpravidla procesem
macerace neprochazeji.

VITE, ZE...

pomucek vinare je lis?
Nejstarsi zminky o nich
pochdzi uz z antiky. Jak se
pouzival vietenovy nebo
klddovy lis, mGZete vidét

v expozicich Narodniho
zemeédélského muzea ve
Valticich ¢i v Ostravé.

LISOVANI

KVASEN(,
STABILIZACE,
CIRENI A FILTRACE

SKLIZEN sitent

LISOVANI

=
C AAALAAAL

SCELOVAN( VIN
A PRELEVAN{ MLADYCH
VIN DO SUDU

— SEEEEEs

LAHVOVANI

KONZUMACE
A ARCHIVACE :

LIKEROVE VINO

Likérové vino je vino posilnéné
o alkohol, pfi jehoZ vyrobé
muUZe byt pouZit pouze
hroznovy most. Pro jeho delSi
trvanlivost jej drive pouZzivali
namornici na dlouhych
zadmorskych cestach.

VYROBA SUMIVEHO ViNA
KLASICKOU METODOU
KVASENIM V LAHVICH

Sumivé vino je takové vino, ve
kterém obsah oxidu uhli¢itého .
vznikl druhotnym kvasenim 4REE |
cukrd, pridanych do zékladniho

prvotné kvaseného vina

tirdznim likérem. -

zatkovani

<mmmm proces zpracovani ¢erveného vina a distribuce

proces zpracovani bilého vina

Tiché vino je takové
vino, které neSumi,
resp. neni perlivé
anema ,.bublinky”.

| | % . | ] ||

pupitr
pridavek expedi¢niho odstranéni kvaseni pridani tirdzniho plnéni do lahvi
(dosdzniho) likéru kvasni¢nich kall likéru tichym vinem



y 4 CHMELN'C Do SUDG sladoven se nachazi v CR —

- zrno se zde namaéi, kliéi é:f“;'a
Proces vyroby piva se sklada ze sladovani, vareni, kvaseni, dokvasovani (zrani), a h\{oz’dl (susi), CI’mZ z ]e,cmene ‘iﬁ
zavérecnych Uprav (napf. filtrace, pasterace) a staceni. Jednotlivé kroky se mohou vznika slad pro vyrobu piva. >
liSit v zavislosti na pivovaru, typu piva nebo pouZité vyrobni technologii. T
@ " I c\ '\.':'t
SLAD A
rl-a:—-——‘- vvstiraci ... chmelové extrakty se vyuZzi-
i yk d vaji nejen pro vyrobu piva,
.lf 2 ¥ & ale také v jinych oborech
| H| 1* potravinarského primyslu,
.l-} y farmacii a kosmetice? Maji
- a - - 4« - @ % anaRn g e

% N "“ ucinky, jsou zdrojem

chladi¢ fytoestrogent a dal3ich

silo na slad f;ﬁ .. \ mIad.i.nV_ whuhu A A AN prospésnych latek.
by ] : - ‘
- @@ I e : : : >z kvasny tank
- '.:' . i f-ﬁ\ f“\ =
| )\)1‘: ] \Q?J‘hlﬁ'@ -

Srotovnik

W )
L -
rmutovaci pénev ” ARk A A

@ scezovaci kad' mladinova vifiva kad'
(vyslazovani) panev
distribuce

(o] (]

baleni

lii. [ b bbb I |
. ® E— é ~stacenis _.=ui-.u_..-;;.-_-__-_=_ - ]

Ui

filtrace L
f'n a pasterace ..f'; |

K VYROBE 1 PULLITRU _
CESKEHO LEZAKU JE TREBA

e
|

lezacké tanky

e 0 '+' + @ + @ Mladina je cukerny meziprodukt vznikajici
i ve varné fazi vyroby piva. Obsahuje zejména
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2-4 litry 2400 zrnicek  2-3&idtice 2,5 g hustych i extraktivnilatky ze sladu a horke latky
vody sladu z 90-100 chmelu tekutych i asilice z chmelu.
klast jeCmene kvasnic
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DOVOZ A VYVOZ

CR je tFetim nejvétsim péstitelem chmelu na svété. V&tsina chmelové sklizné
kazdoro¢né miri do zahranic¢nich pivovard. K ndm na oplatku sméruje stdle

vice vina z ciziny.

DOVOZ A VYVOZ VINA

82 68

~ 3panélsko
gl 124 689 hi

il
e 1378 972

hektolitvrﬁ vina se za
rok do CR dovezlo

i o

pOVOD ViN,
KTERA PIJEME

CESKA
REPUBLIKA

i

SPOTREBA VINA Z REVY
VINNE NA 0SOBU V CR

e

3/4 dovéazena
vina

1/4 vina domaci
produkce

w O

1989 1999 2009

*VeSkeré Udaje se vztahuji k roku 2019.

hektolitrd vina se za
rok z CR vyvezlo

Slovénsko
30794 hl

==
Polsko
8814hl

i
b bl

2019

DOVOZ A VYVOZ CHMELU
A CHMELOVEHO EXTRAKTU

VITE, ZE..

...V praméru na jednoho
obyvatele kazdy Cech

842,2

tunvchmelu se za rok
do CR dovezlo

3 Némécko
1326t chmelu

Cina
1132 t chmelu

povoz
A VYVOZ PIVA

REPUBLIKA

[ )
Polsko
182 000 hl

453 000
hektolitri piva se za
rok do CR dovezlo

—
_—

Madarsko

73 600 hl

vypije a také vyprodukuje
nejvice piva na svété?

V roce 2019 jsme v CR
vyrobili 202 | piva na
osobu. Vypili jsme ho
takové mnoZstvi, Ze to
odpovida 0,4 | piva na
osobu denné. I

150

tun chmelového
extraktg se za rok
do CR dovezlo

S| ,

CESKA
10,2

tun chmelového
extrakty se za rok
z CR vyvezlo

4 2353 o

tun chmelu se za i

rok z CR vyvezlo

21 600 000 l!

hektolitrd piva se za rok
v CR vyrobilo

- Slovensko
1 367 000 hi
CESKA
REPUBLIKA
L]
5 50 0 o 0 o Némecko
1 071 000 hi

hektolitri piva se za rok
z CR vyvezlo
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OZNACOVANI, DELENI A DRUHY VIN

Druh vin i jejich oznacovani je nepreberné mnozstvi a kazdy vinarsky

region ma sva specifika.

INACENI \_/iN PODLE A_PELACi
TZV. ROMANSKY SYSTEM

INACENI VIN PODLE
CUKERNATOSTI .
TZV. GERMANSKY SYSTEM

Vina se oznacuji podle mista ptivodu
hroznd, které jim vtiskavd nezaméni-
telny charakter terroir, a pravidel
vyroby v dané oblasti. Poprvé byla
apelace pouzita pro region Chianti
vr. 1716 a dnes ji pouziva fada zemi
Evropy.

oblasti v CR

dnes uziva

apelacni znaceni

Vina origindlni
certifikace - V. O. C.
Oznaceni je u nds mozné
uzivat od roku 2009.

PRODUKCE ViN
V CR PODLE BARVY

Vina se tfidi do jakosti podle mnozstvi
cukru ve vylisovaném mostu.
Cukernatost se méri ve stupnich
normalizovaného mostomeéru (°NM).
Cim jsou hrozny vyzrélejsi, tim je
obsah cukru vétsi. Jeden kilogram
prirodniho cukru v hektolitru
hroznového moStu znamena 1°NM.

DRUHY ViNA PODLE _
SLADKOSTI A GRAMAZE
ZBYTKOVEHO CUKRU NA LITR

63 %

bila vina

* sucha

max. 4 g zbytkového cukru/litr
* polosucha

4-12 g zbytkového cukru/litr
* polosladka

12-45 g zbytkového cukru/litr
* sladka

nad 45 g zbytkového cukru/litr

O o, rizovavina '

N

Cervend vina

vino

zemské
vino

jakostni
vino

jakostni vino s privlastkem

bilé
cervené
rizové

moravské
Ceské

odradové
znamkové

kabinetni

pozdni
sbhér

vybér z
hroznt

vybér z
bobuli

vybér z
cibéb

ledové
vino

slamové
vino

KATEGORIE TICHYCH ViN
PODLE CUKERNATOSTI
HROZNU

11 onm

14 onm

15 onm

19 onm

21 onm

24 onm

27 onm

32 °onm

27 onm

27 onm

POVOD VINA Z CR

Vina vyrobena z hrozn(
sklizenych a zpracovanych
na Uzemi CR snadno poznéte
podle povinného oznaceni na
uzavéru lahve nebo etiketé.

BURCAK

Céstecné zkvaseny hroznovy

most se u nas pije uz od dob

Rakouska-Uherska. Bur¢ak

smi pochdzet jen z hroznd

sklizenych a zpracovanych

v CR, nesmi se Fedit vodou

a v prodeji je jen od srpna

do konce listopadu.

S

SVATOMARTINSKE

Mlada vina se piji uz v roce sklizné.
NaSe se nazyvaji Svatomartinska

a jejich lahve se oteviraji na svatek
svatého Martina 11.11.v 11 hod.
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VINNE SOUTEZE, ARCHIVACE ﬁsﬁl"{m: SKLENIEKY NA VINO

o
A Ko NZU MACE VIN r _‘.,-1\" bila Sumiva desertni  Cervena cuvée rlzova
Fp g™

NEJVETSI SOUTEZ VIN V CR B

je “Ndrodni soutéz vin - Salon vin", ve které . ,' =

jsou kazdoro¢né vyhlasovdna nejlepsi vina TOHLE ViNO
v titulech Sampion pro nejlepsi vino roku, - ' 2 I
Vitézové kategorii a NejlepSi kolekce. Sto ' JE SAMPION!

a prezentovano po cely rok v oteviené
expozici zamku ve Valticich.

ARCHIVACE VINA

Archivaci rozliSujeme na kratsi
(3-5 let), stfedni (5-8 let)
a dlouhou (8-25 let). Vétsi

potencidl zrani maji vina pouze JAK ARCHIVOVAT?
ojedinéle. K archivaci se nejlépe '
hodi robustni, pInd vina s vy3Sim . 202 , VIVIVIV IS
stalé podmink * bez zépachu eh 4
obsahem kyselin. Voriava, sveézi P y P 2 N A
a lehka vina jsou vhodnéjsi e teplota 10-15 °C e vodorovna poloha

k okamzitému vypiti.

* vihkost 75-85 % * bez otfesu -
e tmavé prostredi .il I .E

N _ ZAVIiRANI LAHVI VINA 0Od 17. stol. si korek oblibili francouzsti Sroubovacimi uzavéry, které se objevily na
> vinari, ktefi timto materidlem zacali konci 20. stol., se dnes uzaviraji i ta nejlepsi
utésfiovat lahve s vinem. vina. Po uzavreni se prerusuje proces zrani.

HA IR

Vinné soutézZe, archivace a konzumace vin

sBTIDNO VEEEY
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DRUHY PIVA

Stejné jako se péstuje mnoho odrld chmelu, vyrdbi se z nich také
nepreberné mnozstvi druhd piv.

PIVA PODLE ZPUSOBU KVASENI

« svrchné kvasena piva - piva, kterd vznikaji pri teplotdch okolo
15-20 °C s vyuzitim kvasinky Saccharomyces cerevisiae

(Ale, IPA, pSeni¢né pivo, Stout, Porter, Trappist).

+ spodné kvasend piva (lezaky) - piva vznikajici kvasenim

Saccharomyces pastorianus (Pilsner, Bock, Marzen,

piva bavorského typu).

+ spontdnné kvasena piva - v historii jediny zpUsob kvaseni piva.
Kvasi se mikroorganismy, které jsou prirozené soucasti vzduchu,
a zbytky v sudech z predchozich vérek. Dnes jsou tato piva nejvice
rozsitena v Belgii, v nékterych ¢astech Francie a Nizozemf
(Lambik, Gueuze, Kriek, Frambozen, Faro).

PIVA PODLE STUPNOVITOSTI

nealkoholické  nizkoalkoholické stolni vy&epni lezak
pivo pivo pivo pivo (spodné kvasené)
do 0,5 % * 05-12%* |  do6%** 7-10 % ** 11-12 % **
5 Pivo

B

* Oznacuji se podle objemu alkoholu, jednotky jsou v % objemu alkoholu.

** Stupfovitost piva se uvadi v % hmotnostnich, coZ znamend mnoZstvi extraktu tzv. pdvodni mladiny (EPM), coZ neni mnoZstvi alkoholu.

VITE, ZE..
PIVA PODLE BARVY

svétla piva

tmava a polotmava piva

fezand piva
~3 3
V.

...az do 18. stol. se u nas
varila tzv. medicinska piva,
kterym se pfisuzovaly

PIVA PODLE ZPUSOBU BALENI

|écivé ucinky? Jalovcové
proti ledvinovym kamentm
a protilék pfi otravach,
fenyklové proti nadymani,

11%

40 % pivo v PET rozmarynove proti
pivo lahvové lahvich trudnomyslnosti a fada
dalSich.
33 12 % 4 %
% pivo v pivo v
pivo sudové plechovkach cisternach

— ——

!
(B

-

"
"

i

o

by —
pIné pivo silné pivo kva§eny slfadovv ml'chan)’/ napoj gty’pic,k\’/ ‘
(svrchné kvasené) napoj Z piva pivni napoj
11-12 % ** 13 % a vice ** pivovarska pivovarska vice nez 1,2 % **
technologie technologie '

napoje na bazi piva

bez chmelu, misto
mladiny je sladina

napr. pivo

spontanni
s limonddou kvaseni



VYVOJ PODILU PIVA NA CELKOVE VITE, ZE..

17 O PIVOVARECH A Wuzl'ﬁ PIVA SPOTREBE PODLE DRUHU (2019)

Také pivo ma svou vlastni historii, at jiZ jej vnimame jako ndpoj,
prostiedek k relaxaci a zkrasleni ¢i jako marketingovy artikl.

ostatni piva

4,4 %
KOLIK JE V ¢R MINIPIVOVARU
A KOLIK PIVA VYROBI
2013 EE————— 192
... V katalogu Narodniho
2014 H——————— 236 .. pamatkového Ustavu je
vycepni pivo registrovano 237 pamat-
2015 N 291 0 kovych objektd, jejichz
43'8 Yo soucasti je, nebo drive byl,
201 I 345 pivovar? Nejvice se jich
o nachazi v JihoCeském,
2017 I ——— 395 2 5 KLOBOUK PANA STAREHO Plzefiském, Stfedoteském
r % piva NEBO BABA a Usteckém kraji.

2018 I 440 S =
. U\(/arlly4rggn(|)38/8\|/qal)ry [ se Fikd plechovym ndstavclim na

2019 I — 480 = kominech sladoven, které byly dfive

Casto soucasti pivovaru. Nataceji se

po vétru a zajistuji plynulé proudéni = o
vzduchu potrebné pro hvozdéni POCET PIVOVARU

(suseni) sladu. DLE VELIKOSTI (2019)

PIVNI LAZNE

jsou v CR velkym lakadlem. Na celém uzemi je jich velikostni pocet podil na
14, z toho 5 v Moravskoslezském kraji. skupina vystavuv %
PIVOVAR do 10 tis. hl 519 2,46
10-50 tis. hl 35 1,46
50-100 tis. hl 26 3,16
100-150 tis. hl 25 3,15
150-200 tis. hl 10 0,71
nad 200 tis. hl 18 89,06
celkem 617 100

O pivovarech a vyuZiti piva

pullitry : pivni sklenice
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Péstovani, péce a Slechténi révy vinné i chmelu podléhd peclivému A2 RIS ) L " fhe
studiu a vyzkumu. « vyuZitf robot pi kontrole vyskytu chorob
a poruch vyZivy, sbéru, Fezu
3 + vyvoj novych technik ke stanoveni plvodu u
KDE SE ZKOUMA REVA VINNA SOUKROME SLECHTITELSKE Slechtitelského materilu -
. . SPOLECNOSTI - uchovavani genetickych zdrojd a Slechténi 0
+ Zahradnicka fakulta v Lednici pFi odolnych odrtid
Mendeloyé linivverzité v Efm,é i * Znojmo - Vrbovec -+ PoleSovice + zavadéni novych technologii a ekologizace
’ Q:«:Cdoevrir;%ved CR ~ specializovand : \P/elke’Pavlowce * Muténice + studium odr?lnpsti odrid xﬂéi gr]orobvékn;\,d .
. rn ’ ’
+ Vyzkumny Ustav rostlinné ermna . 2;?;;’“5&,‘“;',l:l’eltr;\fizenggtgq(;;% am a skadedm mvolde.rlnl a‘nalyzy PCR.se
vyroby, v. v. i. 3 . pouZzivaji nejen k dgtgku. )
- Vyzkumné stanice vinafska * vyzkumgend virovych onemocnéni u lidf,
v Karlitejné » obsahové latky révy vinné a chmelu alei .k mapovani genomu
rostlin? Ziskané informace
slouZi napFiklad pri
KDE SE ZKOUMA CHMEL OTACIVY = - Slechténi, zjistovani citlivosti
= = na riznd onemocnéni ¢i
L + Chmelafsky institut s. r. 0. v Zatci \ zamezuji falSovani pfi
« védecko-vyzkumnd zékladna v Zatci Vyuziti dron( a druZic pfi =] i obchodovani.
+ (celové hospodéarstvi na Stekniku kontrole vyskytu chorob m
- deta$ované pracoviété v Trsicich a poruch vyZivy révy vinné
u Olomouce achmelu.

» Vyzkumny Ustav pivovarsky a sladafsky, a.s.,
v Praze a v Brné

Mendelova univerzita v Brné,

Zahradnickd fakulta se sidlem a

gk w
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zakladatel genetiky
Gregor Johann
Mendel

Véda a vyzkum
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MINISTERSTVO ZEMEDELSTVI
A ORGANIZACE JEMU PODRIZENE

JAKA JE ROLE o )
MINISTERSTVA ZEMEDELSTVI?

VINOHRADNI(}TVi A VINARSTVI )
CHMELARSTVi A PIVOVARNICTVi

» usiluje o rovné podminky péstitell révy vinné a chmelu
ve vSech zemich EU

« pripravuje pravni predpisy CR a EU

- zajistuje finance na rozvoj vinohradd, propagaci vinarskych
oblasti, udrzeni tradic a modernizaci vinohradnictvi
z vefejnych prostfedkd EU a CR

- zajistuje finance na podporu péstovani, propagaci chmelu
a také modernizaci péstebnich technologii z vefejnych
prostfedkd EU a CR

« usiluje o udrZeni a zvySovani rozlohy vinohradd a plochy
chmelnic

- vyuZivd data Registru vinic a chmelnic vedeného UKZUZ

« zpracovava data v sektoru vinohradnictvi a vinarstvi
i wsektoru chmelafstvi a pivovarnictvi

il e

-« komunikuje se svazy, kontrolnimi organizacemi, organy EU
indrodnimi organiza i, jichZ jsme soucasti

ORGANIZACE ZASTITUJICi OBLAST
VINOHRADNICTVi A CHMELARSTVi
V RAMCI MINISTERSTVA ZEMEDELSTVI

UKZUZ - Ustredni kontrolni a zkuebni Ustav zemé&dé&lsky
SZPI - Statni zemédeélska a potravinarska inspekce

SZIF - Statni zemédélsky intervencni fond

PGRLF - Podptlrny a garanc¢ni rolnicky a lesnicky fond
Vinarsky fond

MINISTERSTVO ZEMEDELSTVI
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