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Predkladana encyklopedie je vystupem vyzkumného zdméru Ministerstva zemédélstvi CR
MZE7507574101 Védecké zhodnoceni sbirkového fondu Narodniho zemédélského muzea,
feSeného v letech 2005-2011.

Na nasledujicich strankach jsou predstavena elementérni hesla z potravinaiskych obor(, které
spadaji pod sbirku Potravinaiska vyroba v Narodnim zemédélském muzeu. Konkrétné se jedna
o0 CUKRARSTVI, CUKROVARNICTVI, DROZDARSTVI, ZPRACOVANI KAVY, KAVOVIN, LIHOVARNICTVI,
MLEKARSTVI A SYRARSTVi, MLYNARSTVI, OCTARSTVI, OLEJNICTVi, PEKARSTVI, REZNICTVI,
SLADOVNICTVI A PIVOVARNICTVI, SKROBARSTVI A ZPRACOVANI TABAKU. Zamérné je vynechano
vinarstvi a konzervace ovoce a zeleniny, ¢emuz bude vénovéna samostatna publikace od nasich
kolegl na pobocce NZM ve Valticich.

Cilem encyklopedie je predstavit zakladni pfehled stroju, pfistrojl a nafadi pouZzivanych v téchto
potravinarskych odvétvich, které zaroven jsou nebo mohou byt v budoucnu soucasti muzejnich
sbirek. Za pfibliznou ¢asovou hranici jsme zvolili polovinu 20. stoleti, nebot poté dochézelo
v potravinaiskych oborech k velké modernizaci a automatizaci, takze ziskat do muzea celé vyrobni
linky je téméf nemozné, a proto je ani nepopisujeme.

Encyklopedie je délena na kapitoly podle jednotlivych potravinarskych obort. Kazd4 kapitola ma
v Uvodu struény historicky ¢i technologicky exkurz do dané problematiky, aby nésledujici hesla
byla srozumitelnéjsi. Za kazdou kapitolou je rovnéz prehled zakladni literatury, z které byla hesla
prevazné cerpana.

Nedilnou a velmi dilezitou soucasti hesel jsou obrazky strojii a nastroju, které maji napomoci
identifikovat tyto pfedméty bud v depozitafich muzei nebo pfimo v terénu.

Hlavnim smyslem celé prace je tedy pomoci se orientovat v dané problematice a snaze popsat
jednotlivé predméty, které se pouzivaly v potravinaiskych oborech, a tim zlepsit vlastni muzejni
praci, at uz pfi popisu stavajicich predmétl nebo ve vyhledavani dalsich potencialnich zdroju.
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CUKRARSTVI

Cukraiské femeslo

Prvni cukrovinky se vyrabély jiz ve starém Egypté, a to okolo roku 3400 pied n. I. Cukr tenkrat jesté
nebylzndm a ztoho ddivodu se sladilo prevazné medem nejdfive divokych, pozdéjii domacich veel.
Své pokrmy sladilimedem i Rekové a Rimané, prestoze znali $tavu z cukrové titiny, kterou dovazeli
v malém mnozstvi z Indie. Rimané ji fikali saccharum a pouzivali ji jako lék. Tajemstvi vyroby cukru
ale bylo i nadale utajovéno predevsim kvuli tomu, Ze mohl byt poté vyvazen s velkym ziskem.
Teprve velkd expanze Arabu v 7. stol. n. I. vedla k prolomeni tohoto tajemstvi. Kdyz v roce 642
n. |. obsadili Persii, poznali tam cukrovou titinu i vyrobu cukru z ni. S postupem expanze se jeho
vyroba rozsitila i do ostatnich okupovanych zemi, véetné severni Afriky a Spanélska. Pro zbytek
Evropy objevili cukr k¥izaci v 11. stol. Teprve az ve 14. stoleti se ale Benat¢ané naucili rafinovat cukr
a obchodovali s nim i v zemich stfedni Evropy. Po objeveni Ameriky privezl Kolumbus cukrovou
titinu na Haiti, odkud se rozsifila dale na Kubu, do Mexika a Brazilie. Ptiznivé podminky, kterymi
byly predevsim podnebi a levna pracovni sila, umoznily péstovat titinu na velkych plochach,
a to vedlo k rychlému zvyseni produkce levného cukru. Cukr dovazeny z Ameriky zaplavil
evropsky trh a vytlacil péstovani titiny ze Stredomofi. Cukraiské vyrobky jako takové se objevily
v 17. stoleti predevsim na francouzském kralovském dvofe a v bohatych klasterech. Dovoz
titinového cukru ze zamoifi trval az do konce napoleonskych vaélek, kdy Napoleon Bonaparte
vydal zédkaz dovazet veskeré anglické zbozi. V té dobé se zacalo se Slechténim cukrové fepy a
titinovy cukr byl postupné nahrazovan cukrem fepnym. V Cechéach byl prvni cukrovar zalozen
roku 1810 ve Zbraslavi u Prahy. Koncem 19. stoleti se mnoho ceskych cukréiskych délnikd vracelo
z ciziny s poznatky, jimiz pomahali rozvijet cukraiské femeslo u nas.

. VYROBA OPLATEK, PERNIKU A CUKROVI

Historie vyroby oplatek

Oplatky jsou druhem sladkého pokrmu, ktery se vyrabél ze dvou kfupavych oplatek, mezi nimiz se
nachazelo sladké sypani. Tradici vyroby zalozili ¢esti Némci. Prvnim dokladem existence sladkych
kulatych oplatek jsou dochované formy na peceni, tzv. oplatnice, z nichz nejstarsi pochazi priblizné
z 2. tfetiny 18. stoleti. Z této doby pochazi zdokumentované formy na jejich peceni. Od roku 1856
dochazi ke vzniku prvnich prlimyslovych oplatkéren, které zahdjily masovou vyrobu oplatek.

FORMA NA PECIVO

Formy na peceni vétsich druhl peciva byvaly v tradi¢nim prostredi plivodné keramické (rezné
a glazované hrncinové, pozdéji kameninové). Nékteré typy (predevsim babovky) se vsak od
2. poloviny 19. stoleti zhotovovaly také ze smaltovaného plechu nebo litiny. Formy na pecivo byly
dfive béznéjsi v méstanskych domacnostech, ve venkovské kuchyni se vyskytovaly pomérné ¢asto
od poloviny 19. stoleti. Forem na pecivo byla celd fada, k nejcastéjsim patfila forma na babovku,
jahelnik a dale formy ve tvaru nemluvnéte a zvirete.

| Bbovka ﬁ——c"_)ﬂ-:—__?____————-#

Polosytd nadoba dvojiho tvaru - okrouhld a srdcovita.
Okrouhld méla kruhovy horni okraj, srdcovitd stylizovany
do tvaru srdce. U obou variant byl ve stredu formy kuzelovy
sloupek, zanechavajici ve stfedu upecené babovky otvor. Na

plasti formy bylo rovné ¢i esovité zlabkovani, svisle nebo sikmo

forma na bdbovku



umisténé. Horni okraj byl vétsinou zesilen. Formy na bdbovku se zhotovovaly z glazované hrn¢iny,
od poloviny 19. stoleti byly nejc¢astéji kameninové (hnédé).

2. Jahelnik

Forma na peceni jahelniku méla rozmanité tvary
(okrouhly, ovalny, hvézdicovity, ¢tvercovy, srdcovity,
kiizovy, zoomorfni aj.). Tvar ovliviioval umisténi 1
proti sobé. Forma se zhotovovala z polévané hrnciny,
v 19. stoleti prevladla kamenina, sporadicky se
objevily téz smaltované plechové formy.

3. Forma ve tvaru nemluvnéte

oy ", forma na jahelnik
Pomérné castou byla forma na pecivo ve tvaru

nemluvnéte zavinutého do povijanu (toto pecivo slouzilo v Cechach pfi zvykoslovnych
pfilezitostech aj.). Vyskytovaly se 3 tvarové varianty — ovdlnd, obdéInikova a zaspicatéld (za hlavou
nemluvnéte se forma zuzovala do $pice, na opa¢ném konci byla zaoblena nebo rovna). U nohou
nemluvnéte bylo na vnéjsi sténé jedno vétsi ucho. Forma se zhotovovala z hrnciny, pozdéji i
kameniny, jen vyjimecné z plechového smaltu.

4. Forma ve tvaru zvifete

Vtradi¢nimvenkovském prostiedibyly pomérné casté zoomorfniformy na pecivo. Nejrozsitenéjsim
motivem byla ryba, vyskytoval se rovnéz rak, jednorozec, beranek, sele, labut, vyjimecné i jiné.
Hlubsi nddoba méla na vnéjsi strané obvykle 1 ucho; byvala ¢asto opatfena vikem, na némz byl
stranové obracen stejny motiv (beranek). Zhotovovala se podobné jako predchozi typy (polévana
hrn¢ina, hnéda kamenina, litina, vyjimecné smaltovany plech).

FORMA NA PERNIK

Drevéna forma, v niz se pfed pecenim tvarovalo pernikové a marcipanové tésto. Zaklad tvorila
drevéna silnéjsi (ovalna) desticka, v niz byla vydlabana forma s pfislusnym motivem, bud' jen
na jedné strané, nebo na obou stranach desticky. Podle toho se jednalo o jednostranné nebo
oboustranné formy. Obvykle se na nich vyskytuji figuralni motivy jako husar na koni, nemluvné
v povijanu, sedlak, kominik, vojak. Na formach se objevuji také motivy zvifeci — kin, beranek, ¢i
jelen, ale také symboly lasky, jako je napfiklad srdce. K méné ¢astym motiviim patfi tieba kosik
¢i Savle.

forma na pernik



Prvnizminka o prodeji pernikd na nasem Gzemi je z roku 1335 a vaze se k méstu Turnov. Vrcholem
pernikaiského remesla bylo obdobi vyroby pernik(i v dievénych vyfezavanych formach pfiblizné
v 16. stoleti. Pouze ojedinéle se formy fezaly i ve 20. stoleti. Formy z tvrdého dfeva, predevsim
hrusné, Svestky, ofechu, javoru, dubu, jasanu ¢i tfedné, fezali ve starSich dobdach zvlasté Skoleni
rezbafi. Az pozdéji si je vyrabéli néktefi zru¢ni pernikafi sami. Rodové tradice mnohych fezbara
byly preruseny po roce 1920, kdy sériova vyroba perniku z plechovych forem zpUsobila, Ze toto
femeslo bylo témér zapomenuto.

FORMICKA NA PECIVO

Ve 2. poloviné 19. stoleti se rozsitily nové druhy peciva z riznych tést (lineckého, ¢okoladového
aj.), které se délavaly zvlasté na Vanoce a pii prilezitosti riznych svéatkd, v bohatsich rodinach
i 0 nedélich. K jejich zhotoveni bylo tieba zvlastnich formicek, které byly dvojiho druhu.

1. Formicka na pecivo miskova

Mala plechovd miska (obvykle pozinkovany ¢i pocinovany plech, sporadicky i smaltovany,
pozdéji hlinikovy aj.), v niz se pecivo formovalo (téZ se do néj dala lit cokolada) do tvaru zvifete,
postavy, rostliny, hvézdicky aj. Dno bylo bud' oblé (formicka byla vyssi a dno prechéazelo plynule
v oblé stény) ¢i ploché (nizsi misky, stény zhruba kolmé ke dnu). Dno a stény byvaly casto rdzné
kanelovany zlabky, které dotvarely vzhled peciva. Horni okraj misticky mohla lemovat na zptsob
limce Uzka lista, nebo byl okraj ostry.
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formicky na pecivo miskové

2. Formicka na pecivo vykrajovaci

Pouzivala se na vykrajovani tvarli z vyvaleného
tésta (k témuz ucelu vsak mohly slouzit i miskové
formic¢ky s ostrym okrajem). Formicku tvoril
plechovy pasek zformovany do urcitého tvaru, na
koncich byl pasek spojen svem (letovanym apod.).
Spodni hrana pasku byla ostrd, vrchni obvykle
zavinuta ¢i zaoblena. Pasek byl zformovan do
prislusného tvaru, ktery se mél vykrojit (rostlina,
zvite, figura, nejrozmanitéjsi véci denniho Zivota formic¢ka na pecivo vykrajovaci
aj.).

KLESTE NA OPLATKY - OPLATNICE

Oplatky se pekly na zvlastnim nastroji — oplatnici, kterd se dédivala v rodiné z pokolenina pokoleni.
Oplatnice je néstroj v podobé velkych klesti, jejichz Celisti zastupuji desku. Byly to dvé Zelezné
kulaté nebo ¢tyfhranné desky na dlouhé rukojeti zkfizené v jakési klesté. Jsou vesmés dovedné
kované a vynikaji ¢asto uméleckymi rytinami. Nékteré jsou jednodussi, zalezelo na dovednosti
jejich tvlirce. Na klestich se objevovaly nejen vymyslené okrasné kresby, ale také znaky mést,
uradll nebo Slechtickych rodin. Kolem obrazkd byval obvykle népis, ktery blize urcoval, komu
urcita oplatnice nalezela. Na oplatnice se také ¢asto umistoval letopocet.

Oplatkové klesté byly zhotovovany v nékolika velikostech, nejlepsi a nejpraktictéjsi byly 150x300 mm.
Oplatky v téchto forméch se nekroutily a nechaly se [épe plnit. Klesti na oplatky bylo nékolik druh(i



- vzorkované, hladké, ru¢ni a strojové. Klesté rucni byly ve velikosti nejvyse 22x22 cm, $lo je pouzit jen
na malé koksové pece a pfi peceni se musely obracet. Klesté strojové byly velké az 35x40 cm, hodily
se do velkych peci, byly rotacni a pak se prendaly do peci, pod kterymi se topilo uhlim. V téchto
pecich se nemusely klesté otdcet, protoze v nich zar opékal oplatku hned na obou stranach. Pred
pouzitim se musely klesté pofadné vypalit, aby oplatky pfi peceni neztstaly pfichycené ve formé.
Klesté se rozpalily nad dfevénym uhlim, vymazaly se kouskem masla. Lzici se do nich nalilo trochu
oplatkového tésta. Klesté se tésné sklopily a oplatka se opekla po obou stranach nad drevénym
uhlim nebo také nad ohnistém.

klesté na oplatky - oplatnice
LIVANECNIK
Klivane¢niklim fadime rozmanité oznac¢ované nadoby, tvofené keramickymi ¢i kovovymi deskami
s rlizné tvarovanymi miskami, uréenymi na peceni zvlastniho peciva (livanca, koblih, vdolkd aj.).
Rozdily mezi jednotlivymi variantami vychazeji predevsim z tvar(i misek. Pro tfidéni Ize viechny
zahrnout pro zjednoduseni do zdkladniho typu livane¢nik.

Keramicky se zhotovoval z glazované hrn¢iny, téz z kameniny, kovovy z litiny nebo plechu. Deska
byvala ¢tvercova, obdélnikova, ovalna ¢i rGzné

jinak tvarovand; nékdy byla na spodni strané

opatfena 4 nizkymi nozkami (pro peceni na

otevieném ohni v peci). Misek byvalo obvykle =

3 -6, jen vyjimecné i vice. Podle druhu peciva

byly misky mél¢i ¢i hlubsi, s plochym nebo © Q_J
oblym dnem, velkého nebo malého priméru;
pozdéji se rozsifily také livane¢niky na zvlast
tvarované pecivo — formicky mély tvar zvireci,
rostlinny, figuralni ¢i byly rGzné kombinované.
Po strané mél livane¢nik drzék (tulejku pro nasazeni dievéné tyce, pomoci niz se zasunoval do
pece), delsi drzadlo (keramické, kovové), ptipadné 1 nebo 2 ucha.

livane¢nik

METLA SLEHACI

RUzné upravené draténé metly se uzivaly ke Slehdni smetany, snéhu i tfeni kréma a hnétani tésta.
V méstanskych domacnostech se objevovaly od 19. stoleti. RozliSuji se na dva zékladni typy -
pruznd a pevna:

1) Metla Slehaci pruzna

Méla drevéné soustruzené drzadlo, ohlazené a obvykle profilované (ve stfedu mirné
rozsitené), aby se dalo dobfe uchopit do ruky. Na spodku bylo zasazeno pracovni zafizeni
(¢asto narazeno do drzadla a upevnéno jesté kovovou objimkou) - vlastni metla, vyskytujici
se ve dvou variantach. Jednou z nich byl spiralové stoceny silnéjsi a pruzny ocelovy drat
upraveny do tvaru kuzelu ¢i protédhlé polokoule. Druhou variantou byl Sleha¢, ktery mél
k drzadlu pfipojeno uzsi ocelové péro a na jeho spodnim konci z dratt spletenou mensi kouli.
V obou pfipadech se slehacem pracovalo tak, Ze se nastroj stlacoval.



2) Metla slehaci pevna

Méla dfevéné soustruzené drzadlo,
obvykle  pro lepsi  uchopeni
profilované. Nékdy bylo drzadlo
zdratli (protazenipracovni ¢asti metly)
spletenych do tvaru vélce ¢i nevyrazné
se rozsifujiciho kuzele. Pracovni ¢ast se
skladala z nékolika silnych ocelovych
dratl tvarovanych do podoby vyrazné
protdhlé kapky. Tato velkd oka byla
navzajem prekfizena, takze spolu

tvorila jakysi kuzel. Nastroj Slehal
i tel vifivym pohybem; hospodyné
uchopila do dlani drzadlo a vrtéla jim.
V modernéjsi dobé se metly staly také

soucasti slozitéjsich stroju, jako jsou
elektrické hnétaci misy, Slehace, mixéry,

kuchynské roboty nebo doméci pekarny. metly slehaci pruzné a pevné

PEC NA PECENI OPLATEK

Oplatkové pece byly riznych druh(. Nejstarsi jednoduché pece byly délany na koksové topeni.
Pozdéji se vyrabély oplatkové pece na plynové a elektrické zafizeni. Nasledné vznikly moderni
automatické pece, které si obstaravaly kazdy pohyb, jako bylo otevirani, pInéni a zavirani klesti,
uplné samy. Kazda osoba, kterd takovou pec obsluhovala, si odebirala jen hotové, upecené zbozi
a dohlizela na spravny chod pece. Malé koksové pece byly k vidéni jen u mensich oplatkai,
ale byly uz zastaralé a nemoderni, kromé toho byly dost nehygienické a nepraktické, proto se
cukraiiim tyto pece pfilis nedoporucovaly. Oproti tomu zmifované pece na plyn a elektricky
proud byly lepsi. Kde nebyl plyn, bylo mozné si kromé elektrické pece potidit pec se 4-5 klestémi,
ve které se pouzivaly klesté velikosti 37x27 cm. Ty byly zafizené na topeni ¢ernym nebo hnédym
uhlim, popfipadé i jinym topivem. Klesté s oplatkami nebylo potfeba otacet.

Pro velké tovérni podniky se hodily spiSe pece rota¢ni,
parni, plynové i elektrické nebo uplné automatické.
Pro cukrafe a malé vyrobce, ktefi se zabyvali specialné
vyrobou tzv. lazenskych oplatek a Hofickych trubicek,

byly viak doporucovany na peceni elektrické pecici °|'
klesté, které vyrabéla firma Jos. Turek.
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rostovd pec kamna na peceni oplatek
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PLECH NA PECENI

1. Na otevieném ohnisti

Rovny zZelezny ¢i litinovy obdélnikovy, ¢tvercovy nebo lichobéznikovy plech (¢asto pomérné silny),
obvykle bez okrajti, ur¢eny ke smazeni, peceni a event. i prazeni. Stavél se na ¢tyfnozku, nebo byl
sam na spodku opatfen ¢tyfmi nozkami (vykovanymi spolu s plechem nebo pfivarenymi).

2.V troubé

Po zavedeni sporaktl se zacalo péci v troubé na slabém plechu, obvykle obdélnikového tvaru,
s kolmo zvednutymi nizkymi okraji na del3ich strandch plechu, nékdy i na kratsich. Na jedné kratsi
strané bylo nékdy k okraji horizontdlné upevnéno ucho z plechového pésku, obvykle navarené,
nékdy pfinytované.

plech na peceni v troubé

RADYLKO NA TESTO

Radylko je néstroj urceny na okrajovani rozvaleného tésta, vykrajovani nudli a podobné. Sklada
se z dievéného ¢i zelezného drzadla, kruhového ¢i ovalného priitezu, zakonceného vidlici, v niz
je zaCepovano tenké plechové kolecko. Na obvodu kolecka jsou husté hroty, okraj mlze byt
i zvinén.

Slozitéjsi varianty se skladaji z vice kolecek spojenych do jednoho drzadla, aby se mohly z tésta
nakrajet stejné velké pruhy. Tato kolecka mohou byt také rozloZzena na korpusu valecku —
transformovana funkce valecku na tésto.

rddylko na tésto

STERKA NATESTO

Stérka na tésto je ndstroj pouzivany pfi peceni na
rovnomérné rozlozeni tésta. Télo (drzak) se zpravidla
vyrabélo ze dfeva (modernéji také z plastu) a stiraci
¢ast dnes nahradil asymetricky silikonovy (gumovy)
jazyk. Kromé této varianty existuje také samostatny
jazyk bez drzadla, ktery ma také ocko pro zavéseni na
hacek.

stérka na tésto
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Kromé uziti stérky na tésto se jeji funkce rozsitila také na roztirani krému nebo cokoladové polevy
a vytirdni mis.

TVORITKO NA KREM

Tvofitko na zdobeni protlacovanim krémd, sSlehacky, tésta, ale také masla a syrd pres zvlastni
nastavec. Pouzivalo se predevsim ke zdobeni dortl, cukrovi a dalSich vyrobk(. Do konce
19. stoleti se objevuje spise v méstanskych domacnostech. Podle konstrukce se odlisuji dva
zakladni typy - pistové a platéné tvotitko.

1. Tvotitko na krém pistové

Zhotovovalo se obvykle z pozinkovaného ¢i pocinovaného plechu, méné casto i z ohlazeného
dreva, pozdéji i ze skla. Zakladem byl valec, na jehoZ jednom konci byl otvor s vnéjSim zavitem,
kam se pomoci prevlecné matky nasazovaly vyménitelné nastavce s riizné profilovanymi otvory.
Na opa¢ném konci valce bylo vi¢ko s otvorem ve stfedu, kudy prochazel pist, ktery mél uvnitf
vélce kruhovou desti¢ku, na vnéjsim konci pficku ¢i krouzek. Tlakem na pist se hmota vytlacovala
spodni tryskou ven. U horniho okraje vélce byly nékdy po stranach jesté dva dalsi pevné uchyty
pro prsty.

2. Tvotitko na krém platéné

Zékladem byl platény sacek, obvykle Sity do tvaru kuzele, opatfeny na uzsim konci dievénou
nebo kovovou objimkou s vnéjsim zdvitem, na kterou se pomoci prevliecné matky nasazovaly
vyménitelné zdobné nastavce kuzelového tvaru. NapInény sacek se svrchu postupné sviral, a tak
se vytlacovala spodkem hmota ven.

G
LH]@

tvoritko na krém pistové a pldténé

VALECEK NATESTO

Valecek na tésto je specidlni nastroj na véleni tésta na vale. Zakladem byl deli vélecek, obvykle
drevény, na povrchu peclivé ohlazeny, pozdéji také keramicky (z bélniny, porceldnu), sporadicky
i kovovy. Na obou koncich vale¢ku byla drzadla, obvykle profilovana (ve stfedu mirné rozsifena,
ke konclim se zuzovala), soustruzena. Upevnéna byla tfemi variantami:

a) drzadlo bylo vyfrezéno spolu s valeckem z jednoho kusu dieva; zplsob sporadicky

b) drzadlo bylo upevnéno nepohyblivé, zasazeno ¢epem do jamky, vydlabané z boku valecku
(pfiklizeno apod.)



¢) drzadlo bylo upevnéno pohyblivé; v podélné ose vélecku byl vyvrtan otvor, jimz prochdzela
Zeleznd hfidelka, na jejichz koncich byla narazena dievénd drzadla (sporadicky u mladsich
vale¢ka i kovova).
Pozdéji se také vyvinula
technicky naro¢négjsi varianta
predeslého modelu - valecek
na tésto s lozisky. Takovy
vélecek ma oto¢nou valcovaci
¢ast na kovovych loziscich.
Tim se zvySuje vykon pfi véleni
tésta a Setfi se také namahani
rukou.

vdlecek na tésto

Vélecek se stal jakymsi symbolem kuchyné. I v dnesni dobé modernich technologicky vybavenych
kuchyni zlstava prostor pro klasické peceni tésta a zdjem o vélecek na tésto stale trva.

ZADELAVACKA

Viceucelova misa vétsich rozmér( uréena predevsim
k zadélavani a miseni tésta. Od velké misy se
odlisovala velikosti (pramér vétsi nez 48 cm)
a tvarem. Zadélavacka se déladvala z glazované
hrn¢iny, kameniny a bélniny, pozdéji se objevuje
i ze smaltovaného plechu. Zadéldvacka méla ploché
dno a k nému ostie lomené stény, které se konicky
k hornimu okraji rozsifovaly.

Stény byly pomérné vysoké, rovné. Nékdy byla
zadélavacka opatiena hubi¢kou. Mohla mit 2 ucha
rovnobézna ¢i kolma k roviné horniho okraje. Zdobila
se jen malo, obvykle jednoduchym malovanym ¢i zadéldvacka
rytym dekorem (geometrické motivy).

IIl. VYROBA ZMRZLINY

Historie vyroby zmrzliny

Ovocné stavy chlazené ledem konzumovali jiz starovéci Egyptané a Rekové. Zmrzlé mlééné napoje
byly také oblibené u Mongold a Cifan(i. Recepty na takto vyrobenou zmrzlinu mél ve tfinactém
stoleti pfivézt do Evropy cestovatel Marco Polo. Ovsem zmrzlina v pravém slova smyslu se objevuje
az od roku 1550, kdy Blasius Villafranca z Rima vyrobil zmrazenou krémovou smés pomoci ledu
prosypaného soli. Zpocatku se vsak zmrzlina prodévala jen v nejvyssich spolecenskych kruzich.
Na Villafrancové principu byl v Americe v roce 1846 patentovan prvni ru¢ni stroj na vyrobu
zmrzliny (vynalezla ho ovsem jiz v roce 1790 Nancy Johnsonova). Zpocatku se zmrzlina v Americe
a Anglii prodavala ve vratnych sklenickach. Ve 20. letech 20. stoleti se zacala vyrabét zmrzlina
mezi dvéma oplatkami (zmrzlinovy kornout je jiz z roku 1903) a roku 1921 byla vyrobena i prvni
zmrzlina s dfivkem.

Zékladem zmrzliny je smetana, cukr, tuk a rlizné piisady. Sorbety se zase vyrabéji z vody a ovocné
slozky.
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FORMA NA ZMRZLINU

K formovani zmrzliny slouzily rlizné cinované nebo silné pocinované nadoby, které se obvykle
skladaly z nékolika casti. Nadoby byly rliznych tvarl - napf. v podobé ovoce (hruska, jablko,
merunka, jahody, tfe3né, broskev, maliny, meloun, ananas), zeleniny (mrkev, brambory, artycok,
kukufrice, okurka, zeli, chiest), rostlin (rize, mak, kamélie, astra, Sipek, chrpa, zvonek, ctyflistek,
rGizné kytice), zvitat (holubice, labut, lev, pes, kocka, jelen, rak, ryba, papousek, sele, kohout, ¢ap,
slepice), rlznych objektd (vétrny mlyn, kostelik, pyramida, roh hojnosti, kos, okrasné lastury)
i postav (amorek, milujici par, détatko, tanecnice) apod.

Dobte naplnéné nadoby se zavrely, spary se popiipadé zamazaly cerstvym maslem, nadoba se
obalila pergamenovym papirem a vlozila se do prosoleného ledu. Po vyjmuti z ledu se nadoba na
kratkou chvili ponofila do vlazné vody a rozevrela se. Vidlickou se opatrné vyloupla vytvarovana
zmrzlina, kterd se na okamzik vlozila do cisté ledové vody, kterd vytvorila na zmrzliné leskly
povlak. Takto byla zmrzlina pfipravend k dalsimu zdobeni (karminovymi barvami, ¢okoladou,
rozinkami apod.). Nazdobend zmrzlina se na zavér potrela studenou vodou kvali lesku a polozila
se na porceldnové podnosy nebo sklenéné misy. K expedici zmrzliny slouzily tzv. konzervatory,
coz byly kulaté plechové nadoby s dvojitymi sténami, kam se vkladal led. Tyto nadoby mély také
vypustku na odkapavani rozpusténého ledu.

Zmrzlina se také ukladala do jednodussich forem - napf. se vyuzivaly formy pudinkové, na aspik
nebo klasické ¢tverhranné i kulaté. Do téchto forem se casto davalo vice druht zmrzliny.

formicky na zmrzlinu
forma na zmrzlinu

KONZERVATOR NA ZMRZLINU

Jednalo se o zafizeni na uchovani zmrzliny
(ptedchldce lednic) v prvni poloviné 20.
stoleti. Tyto nadoby byly konstruovany
ze dfeva (dub) s dvojitymi sténami, kam
se daval led. Nadoby mély kovové ucha
na prenaseni a staly na ¢tyfech nohach,
uzaviraly se vikem, které se dalo i zamykat.
Do konzervétort se vkladaly porcelanové
nadoby (kelimky, tygle) se zmrzlinou. Tyto
nadoby mély valcovity tvar a uzaviraly se
vickem. Vyska nadob byla rizné od 42
do 18 cm a obsah od 16 do ¥: litr(i. Podle
toho také byly konstruovdny samotné
konzervatory - napf. na 2-6 kelimkd (6
kelimkd mohlo byt rozdéleno do dvou fad
nad sebou nebo po tfech se dvéma viky).

zarizeni k uchovdni zmrzliny
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LZICKA NA ZMRZLINU

Ke zmrzliné se vétsinou podavaly ozdobné |zicky - stfibrné, cinované, z alpaky. Lzicky bud mély
klasicky tvar anebo mély specidlni list lopatkovitého tvaru.

IZicka na zmrzlinu

NUZ NA ZMRZLINU

K findlnim Upravam zmrzliny se pouzival specidlni nGz, ktery mél zoubkované ostfi. NGz mohl byt
kovovy (cin, alpaka) nebo i dievény (javor, zimostraz). Velikost noze se pohybovala kolem 25 cm.

C\’_/T__/j naz na zmrzlinu

STROJ AMERICKY NA ZMRZLINU

Jednalo se v prvni poloviné 20. stoleti o mensi stroje,
které se vyznacovaly tim, Ze vnéjsi nadoba byla
ve tvaru drevéného kybliku i s uchem. Uvniti byla
vloZzena pocinovand nadoba (médéna nebo plechova)
s kiidlovym prevodem, ktery se uved| v pohyb rychlym
otacenim kliky. Obsah nadoby se pohyboval v rozmezi
od 2,7 do 5,4 litru.

americky

STROJ NA ZMRZLINU stroj na zmrzlinu

Skladal se z hlavni (vnitini) nddoby - tzv. hruska, v niz vznikala vlastni zmrzlina, a z vnéjsi
(obvodové) nadoby. Hruska byla ¢asto vyrobena z cinu, ktery se oviem brzy promackl, a proto se
zacaly vyrabét nadoby médéné, uvniti dvakrat pocinované. Tato nadoba méla zespodu vystupek
(Cipek), ktery se zasadil do loziska uvnitf vnéjsi nddoby a nahofe se upevnil v ozubi a zaviel se
poklopem. Vnéjsi nddoba byla ¢asto dfevéna (dubovd, borovd) na ¢tyfech nohach s kovovou
(mosaznou) vypustkou pro odtékajici led. Do prostoru, ktery vznikl mezi vnitini a vnéjsi nadobou,
se sypal tluceny led a stl. Vnitini nadoba se
uvadéla do pohybu bud' ru¢né tocenim kola
anebo mechanicky pfevodem pres transmise.
Tyto stroje byly konstruovany na 6, 9, 12, 15
a 18 litrd. Vznikajici zmrzlinu ze stén vnitini
nddoby postupné odstrafiovala dfevéna
(pozdéji kovovd) ostfe sefiznutd Spachtle
(kopist).

Dobte ztuhlé zmrzliny se v prvni poloviné 20.
stoleti ukladaly do porcelanovych krabic, které
byly oblozeny ledem.

vozik, vnémz
se proddvala zmrzlina
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SPACHTLE NA ZMRZLINU

Slouzila k odstranovani zmrzliny z vnitinich stén stroji na zmrzlinu a také k nabirani a pInéni
zmrzliny do porceldnovych nadob ¢i k samotnému servirovani. Vétsinou se jednalo o dfevénou
(buk, javor, habr), ostfe sefiznutou, podlouhlou lopatku. Velikost Spachtle se odvijela od velikosti
stroje na zmrzlinu.

K velkym strojiim na zmrzlinu a do konzervatorG byl také dodavén péchovac ledu, coz byl
podlouhly drevény kopist.

Spachtle na zmrzlinu IZice k nabirdni zmrzliny

IIl. VYROBA COKOLADY

Historie vyroby ¢okolady

Cokolada pochazi ze Sttedni Ameriky, kde si Mayové vatili z kakaovych bobd hotky népoj,
pricemz jejich oblibenou pfisadou byla napfiklad paliva paprika. Spanéliti dobyvatelé brzy zjistili,
ze kakaové boby jim pfinesou velké zisky, a proto zalozili dalsi plantaze kakaovnik v dnesnim
Mexiku, Ekvadoru, Venezuele, Peru, na ostrovech Jamajka a Hispaniola (Haiti). Od té doby se
produkce kakaa rozsifila po celém svété. Piti sladké cokolady se rozsitilo nejprve na Spanélskych
dvorech, poté ve Francii a preslo do celé Evropy. Jiz evropska aristokracie 17. a 18. stoleti tento
napoj zboznovala. Roku 1825 vynalezl Holandan C. van Houten zpusob, jakym zplUsobem
odtucnovat kakao, coz mu umoznilo roku 1828 registrovat patent na prvni formu na ¢okoladovy
prasek.

Plvodné se pripravoval z kakaa tucny ndpoj, pfi ¢emz kakaové maslo plavalo na povrchu.
Oddélenim kakaového masla od bobu vznikl kakaovy prasek. Smichanim kakaového masla,
drcenych bob0 a cukru vznikla ¢okoldda, ktera se upravovala do ¢okolddovych tabulek, figurek
nebo se pouzivala k vyrobé dalsich ¢okolddovych pochoutek. Diky vynalezu kondenzovaného
mléka Svycarskym obchodnikem Henrim Nestlé objevil jeho krajan Daniel Peter roku 1875 recept
na mlé¢nou ¢okoladu. O ¢tyfi roky pozdéji dalsi Svycar Rudolf Lindt objevil ¢okolddovou polevu
a recept na tmavou ¢okoladu.

Technologie vyroby ¢okolady

Kakaové boby se nejdfive vycistily a potom se uprazily. Uprazené se rozdrtily a rozemlely
v kakaovou hmotu. Z této hmoty se vyrabéla cokolddova hmota nebo kakaovy prasek. P¥i vyrobé
kakaového prasku se kakaova hmota nahféla a vylisovala. Lisovanim se oddélilo kakaové maslo
a vytvorily se kakaové kolace, které se rozemlely v kakaovy prasek.

Smichanim kakaové hmoty, kakaového masla a cukru vznikla ¢okolddova hmota, ktera se déle

zjemnovala vélcovanim a konsovanim (dokonalé promichavani, roztirani a provzdusnovani za
tepla), kdy se také ptidavaly rGzné piisady.



FORMA NA COKOLADU

V prvni poloviné 20. stoleti se do obchodl dostavala cokolada v nejriznéjsich formach
a provedenich. Obvykle ve tvaru riznych figurek, ovoce, ale nejcastéji ve formé tabulek, délenych
ryhami v Zebra, ktera se daji snadno ulomit (tzv. ¢okolada zlomkova). Ke tvarovani ¢okolady do
pozadovanych tvaru slouzily plechové ¢okoladové formy. Formy se musely pied pouzitim vyhrat
na teplotu 26-30°C a rovnéz teplota v mistnosti se musela pohybovat nad 25°C. Kousky ¢okolady
se rucné rozetiely do forem tak, aby mély rovnou horni plochu a dokonale prilnuly ke sténdm
formy. Ridkéa ¢okoldda se do forem nalila. Potom se formy umistily do chladiren k rychlému
zchladnuti ¢cokolady. Nakonec se cokoldda z forem rucné vyklepla nebo se k tomuto tcelu mohly
pouzivat klepaci stoly.

K vyrobé dutych ¢okoladovych figurek bylo potfeba mit dvé formy. Tuzsi cokoldda se rozetrela
prsty po formé anebo se tekutéjsi cokolada rozetrela po formé stétcem. Po zchladnuti se obé
pulky cokoladové figurky pritiskly k sobé. Nékdy se také jiz naplnila seviend forma a po zchladnuti
se nozem odstranila nadbytecna vrstva ¢okolady v misté spoje. Lesk se figurkdm dodaval lakem
(Selak nebo rozpusténa benzoova pryskyfice v lihu).

forma na cokolddu

KONSE

Cokoladova hmota se po lisovani vkladala do konse neboli do Zelezné, dobfe izolované skiiné
s vodni lazni, kde se po valcovité prohloubeném dné pohyboval granitovy valec, ktery michal
vyvélcovanou hmotu. V konsi se hmota zahtivala a michala jeden az dva dny. Poté se rozmékla
hmota vybirala lopatkami. Novéjsi stroje mély vypustné otvory.

Vylepsenou formu konsi predstavovaly tzv. radikalni tfeci stroje, které mély vétsi obsah
a vypustné otvory. PGvodné mély nepohyblivé dno, kameny se otacely kolem svych vodorovnych
os a soucasné obihaly kolem. Specidlni lopatky hrnuly hmotu pod valec. Tyto stroje byly velice
podobné melanzérim.

";‘ u_-gr < {r;
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konse

LIS

Lisovanim dochazi ke zbaveni tuku z kakaa pro jeho naslednou lepsi stravitelnost. K lisovani se
v prvni poloviné 20. stoleti pouzivaly dvoustranné hydraulické lisy, kde se jedna strana plnila
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a druha lisovala. Lisy se zahfivaly parou a obsahovaly
obvykle 4 - 6 stold (lisovaci hrnec). Na stll se polozil
talit, na néj lisovaci plachetka z velbloudi srsti a hrnec se
naplnil kakaovou hmotou. Na néj se opét dala plachetka
adalsitalit.Takto pfipravené hrnce sezasunuly pod lisovaci
zarizeni, kde na né byl vyvijen tak veliky tlak, aby z otvord
v hrnci vytékal tuk a shromazdoval se v ryze stolu a potom
trubkami stékal z vrchniho stolu do nejspodnéjsiho
a odtud do pfipravené konve. Takto vzniklé kakaové
maslo nebylo obcas ¢iré, a proto se muselo jesté filtrovat.
Obvykle se k tomu vyuzivaly tzv. holandské filtry neboli
vélcovité nadoby opatfené vlasovym sitem k odstranéni
hrubsich necistot. Pod timto sitem se nachazelo dalsi sito
s prisSroubovanymi flanelovymi sacky. Vse bylo vlozeno
do vodni 1azné vyhtivané parnimi trubkami.

MELANZER

Melanzér se pouzival k promichavani kakaové
hmoty s cukrem pfi vyrobé cokolddy. V prvni
poloviné 20. stoleti byl melanzér konstruovan
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s otaCivym dnem kolem svislé hiidele. Nasledkem otéceni se do pohybu uvedly dva
kamenné vélce, které se tocily kolem vodorovné osy. Vzdalenost kamend ode dna se dala
regulovat podle mnozstvi promichdvané hmoty. Vélce i dno byly obvykle vyrdbény z granitu
a ostatni casti melanzéru byly kovové. Melanzér byl ohfivan parou, byl opatfen vikem
a ve dné mél vypustny ventil s Soupatkem. Z melanzéru se dostala smés do pocinovanych nizkych
¢tverhrannych nadob s uchy (kapsle) a odtud se vyklapéla do valcovych stolic.

Melanzér se mohl také pouzivat k drceni kakaovych kolaci a casto se v ném michaly s kakaem

i rizné aromatické prisady a koreni.

A melanzérss otdcivym dnem kolem
svislé hridele
» melanzér




MLYNEK

Mleti kakaa obstardvaly v prvni poloviné
20. stoleti mlynky s vodorovnymi mlecimi
kameny (bézci). Praxe byla stavét na jeden
podstavec tfi mlynky stupnovité sefazené.
Zlomky zrn se do mlynku sypaly nasypkou, kterd
byla zakonc¢ena sklenénym valcem ke kontrole
zrn. Déle se zrno dostalo mezi kameny, kde
bylo semleto, a odtud do talifovité rozsifeného
podstavce, kde bylo stirdno kovovym paskem
umisténym na bézci k vypustnému otvoru,
ktery sméfoval do druhého, nize polozeného
mlynku. Ve druhém i tfetim mlynku se princip
mleti opakoval, pficemz rozdil spocival
v mezerach mezi jednotlivymi mlecimi kameny
u kazdého mlynku. V prvnim pfipadé byla
mezera mezi kameny vétsi nez u druhého
a trettho mlynku, které uz pracovaly
s rozemletou hmotou. Také primér kamen( byl u tretiho mlynku vétsi nez u prvniho. Trenim
kament vznikalo teplo, takze ze tietiho mlynku vytékala tekuté rozemletd kakaova masa, coz
Casto ovliviovalo aroma a chut kakaa.

mlynek k mleti kakaa

Rovnéz bylo bézné kombinovat tento typ mlynku s mlynky vélcovymi - bud's porcelanovymi
anebo s kovovymi valci. Mensi zavody mlynky nepouzivaly, ale misto toho drtily zrna pfimo
v melanzérech.

OBALY COKOLAD

Cokoladovy obal se objevil koncem
18. stoleti zaroven se vznikem prvnich
tovéren na ¢okoladu.

Levnéjsi druhy cokoldd se v prvni
poloviné  20. stoleti balily do
lepenkovych kartonG prokladanych
papirem. Luxusnéjsi druhy cokolad
se balily do staniolu, alobalu a potom
se oblepily barevnym papirovym
obalem.

OBALY NA KAKAO

Kakaovy prasek se v prvni poloviné 20. stoleti vétsinou plnil do
papirovych (pergamenovych) sackd, které se vkladaly do plechovych
nebo papirovych krabic ¢i do sdcku z obycejného papiru.

plechovd krabice na kakao
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OHRIVAC

Ohftivac byl také podobny melanzéru. Mohl
mit stabilni nebo pohyblivé (otécivé) dno.
Kamenny valec vykonaval dvojity pohyb
— kolem své osy a soucasné kolem dokola.
V ohfivaci se ¢okoldda zahtivala a zaroven
se do ni také pridavaly ofisky, mandle,
kandované ovoce apod.

chladici vozik

STOLICE VALCOVE

Valcové stolice se pouzivaly k dokonalému rozetteni tuku mezi cukr a obvykle mély 3-12 valcd,
které se do pohybu dostavaly pomoci ozubenych kol. Prvni vélec se rozpohyboval femenem
z transmise. Jednotlivé vélce se pohybovaly rdznou rychlosti a dala se regulovat vzdalenost mezi
nimi. Valce se zhotovovaly z granitu, ocele nebo porcelanu a zpravidla byly 80-100 cm dlouhé
a Siroké 25-40 cm. Z posledniho valce sjizdéla dovalcovana ¢okolddova hmota v podobé uzkych
paskovitych odrezk(i do pfipravené, vétsinou obdéInikové nadoby.

vdlcovad stolice spojeni dvou trivdlcovych stolic

STROJ CISTICi A TRIDICi

Kakaové boby se pred vlastnim zpracovanim musely fadné vycistit a roztridit. K tomuto Ucelu byl
v prvni poloviné 20. stoleti pouzivan stroj, ktery byl slozen z kartacovych vélcd, na které byl zespodu
pritlacen dalsi obloukovity kartacovy
segment. Zrna, kterd prosla kartadi, se tak
zbavila prachu a ostatnich necistot, které
byly odsavany odsédvacem. Vétsi necistoty
jako kaminky, stonky apod. zUstaly na sitech.
Zelezné &asti byly odstrariovany magnetem
nebo elektromagnetem. OCcisténd zrna
dale postupovala na dalsi sita s rGznym
primérem ok, kde byla pomoci tfaslavého
pohybu tfidéna podle své velikosti. Obvykle
se zrna délila na dvé az tfi velikosti. Ze
stroje se dostala zrna vypustnymi otvory na
pasové transportéry. Na pasech probéhlo
jesté vytridénispatnych zrn prostfednictvim
lidské kontroly. Z transportéru padala zrna
do pfipravenych plechovych voziki. stroj na cisténi kakaovych bobd
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Plvodné se konstruovaly stroje s valcovitymi sity kulatymi nebo Sestihrannymi, které byly pozdéji
nahrazeny plochymi sity, jeZ se snaze cistila a ménila.

STROJ DELICI

Délici stroj slouzil k déleni ¢okolady na potiebné
kusy, mnozstvi. Tepla cokoldda se nalila do
nalevkovité nasypky stroje a odtud $la pres $nek,
ktery ji tlacil do vaélcU, a tak zéroven z cokoladdy
odstranoval vzduch. Vyska valcl se dala regulovat,
¢imz se ziskalo pozadované mnozstvi cokolady.
Délici stroj byl také opatien zafizenim pro regulaci
tepla, které podle potieby cokolddu zahtivalo
nebo ochlazovalo. K déleni ¢okolady mohly také
slouzit stroje pouzivané k déleni pekaiského tésta.
Ridka ¢okoldda se nedélila, ale pfi formovani se
odvazovala.

Ziskané kousky ¢okolady putovaly z déliciho stroje
bud' na rotacni stGl anebo na pasovy transportér
a ruc¢né byly vkladany do cokoladovych forem.

STROJ K MLETi A PROSEVANI KAKAOVEHO PRASKU

Po vylisovani se vylisovana hmota (kolace) vytlacila z hrnce Sroubem a rozdrobila se ru¢né kladivy
nebo ve valcovych mlyncich. Dale bylo nutné prosit ziskany prasek. K tomuto Ucelu se pouzivala
sita vélcovaiplocha, vétsinou hedvabna a umisténa
v fadach nad sebou.

Rovnéz bylo mozné pouzit automaticky stroj
k mleti a prosévani. Nasypkou se do stroje sypaly
rozdrcené koladce a vytahem byly dopravovany
do mlynku. Z mlynku rozemlety prasek padal
na plocha sita, kde se od sebe oddéloval jemny
a hruby prasek. Béhem mleti byl prach odsavan
mimo mlynek a usazoval se ve specialnich filtrech
v prachové komore.

automatické zarizeni
k mleti kakaa

STROJ NA DRCENI A CISTENI KAKAA

Uprazené boby se musely zbavit slupek. V prvni poloviné 20. stoleti se na to pouzivaly stroje
s cylindrovymi sity nebo s rovnymi sity.

U stroju s cylindrovymi sity se slupky odstranovaly tlakem vzduchu. Nejdfive se uprazené boby
nasypaly do stroje nasypkou a odtud sly pfimo mezi ozubené drtici vélce. Zlomky zrn potom
padaly na valcovité sito, které bylo rozdéleno na ¢tyfi oddily s riizné velikymi otvory, kde se zrno
podle velikosti tfidilo. Slupky od zrn oddéloval proud vzduchu z ventilatoru, ktery byl zaveden
pod jednotlivé oddily sita. Vytfidéna zrna se shromazdovala do pytll pres vypustné otvory.
Nerozdrcend zrna prosla nazpatek pres valec a Snekovym transportérem byla dopravovana zpét
do nasypky.

20



Slupky u strojli s rovnymi sity byly odstranovany odsavanim. Zrna se do stroje dostala nasypkou
a elevétorem byla dopravovéna k drticimu zafizeni, slozenému z ozubeného valce a ozubeného
segmentu. Rozdrcend zrna padala na traslava sita s rGzné velikymi otvory. Proti zrndm proudil
vzduch a strhoval slupky, které se zachycovaly ve specidlni komore.

: stroj na tfidéni kakaa

STROJ ODKLICOVACI

Pouzival se k odstranéni tvrdych klickG od
samotnych kakaovych zrn. Do odklicovaciho
stroje se sypaly nasypkou a potom prechazely
na naklonéné traslavé sito, kde vétsi kousky
nepropadly a chytaly se do pfipraveného
pytle. Klicky a mensi zlomky sitem propadly
a po naklonéné roviné se dostaly do Zelezného
otacivého valce, ktery mél uvnitf ryhy. Oblé
zlomky do téchto ryh zapadly a klicky, které jsou
hranaté, zlstaly ve valci a pozvolna vypadavaly
z naklonéného valce. Zlomky z ryh vymetal
specidlni karta¢ do zldbku ve valci a odtud
ven, takze nedoslo ke smichani s klicky. Tento
odkli¢ovaci stroj z prvni poloviny 20. stoleti
byl podobné konstrukce jako triér pouZzivany odkli¢ovaci stroj
k ¢isténi obili.

STROJ PRAZICI

Vycisténé kakaové boby se déle upravovaly prazenim. Pro malovyrobu se pouzivaly obdobné
stroje jako pro prazeni kdvy - tzn. vysouvatelny, kulovity nebo vélcovity buben, ktery byl otd¢en
ru¢né nebo strojové nad pfimym ohném. Bubny byly opatfeny teplomérem a zafizenim pro brani
vzorkd, které bylo vétsinou umisténo v hfideli. Topenisté u vétsich strojd bylo pojizdné z zelezného
materialu. Dalsi variantu predstavovaly zazdéné stroje nad zdénym topenistém. Pro velkovyrobu
bylo pouzivano nékolik stroji bud' kulovitého anebo vélcovitého tvaru vedle sebe. Boby se do
velkych stroju sypaly nasypkami a vyprazdnovaly otevienim cela stroje.

Stroje se také délily podle zpUsobu zahtivani-na pfimy ohtev nebo na ohtev parou.

Na pfimy ohtev byly vyrabény v prvni poloviné 20. stoleti napf. stroje firmy Bauermeister v Altoné
s kulovitym bubnem, ktery byl z pfimého ohné odstaven pomoci zavazi. Stejna firma vyrabéla
také rychloprazice pod znackou Tornado a Sirocco, které kombinovaly ptimy ohtev i ohfev horkym
vzduchem, a jejichZ teplota se dala regulovat. Kombinovany zplisob ohtevu vyuzival i prazici stroj
vyrabény firmou Lehmann v Drazdanech.
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Uprazené boby se sypaly na voziky s dvojitymi
dny, mezi kterymi byl otvor, ktery se prilozil
k otvoru odsavace (exhaustoru), ktery z bob( vysal
horky vzduch, a tak jej ochladil. Prazi¢ky Tornddo
a Sirocco mély jiz pfimo ochlazovace a odsavace
zabudovany.

klepaci stdl

ZARIZENi K MACENI PRALINEK

STUL KLEPACI

Klepaci stll se pouzival k odstranéni
vzduchu z ¢okolady, ktera se nalila do forem.
Druhotné mohl byt tento studl také vyuzivan,
kdyz se ztuhla ¢okolada vyklepavala z forem.
Stdl byl lemovan latkami, aby z néj formy
nepadaly, kdyz se deska stolu pohybovala,
jak do ni nardzely silné nastavce umisténé
zespoda desky, jez se uvadély v pohyb
ozubenymi koly.

Do cokolady setaké obalovaly riizné ofisky, ovoce nebo se cokolada plnilariznymikrémy, likérovymi
naplnémi apod. K tomuto Ucelu se pouzivala tekuta ¢okolada s vyssim podilem kakaového masla
(nebo s pfidanim rostlinnych olej(), do které se tuhé naplné nasypaly a potom se vidlickou vybiraly
na sito. Mensi néplné se nejdfive narovnaly na ohraté sitky, které byly umistény na plechovém,

vodou napusténém  dvousténném
hranolu, ktery byl zespodu ohfivan
lihovym kahanem. K tomuto hranolu
byla pfipevnéna nadrz na maceni, jez
byla rovnéz zahfivana kahanem. Sitky
mély po stranach dvé drzadla a riznou
velikost ok, a to podle surovin, které
se macely. Casto se surovina polozila
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na jednu sitku a prikryla se druhou
a potom se obé sitky ponorily do teplé
¢okoladdy v maceci nadrzi. Pralinky se

sundavaly ze sitek jednotlivé anebo za

pomoci tzv. obraceciho pistrojku.
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Vétsi firmy k tomuto Ucelu vyuzivaly

maceci stroj firmy Lehmann v Drazdanech, e e

ktery mél zabudované ohfivaci, chladici o > .

a misici zafizeni. Suroviny se nejdfive 3 5 e AL AL A -
narovnaly na sitky, které se potom vlozily f*‘* s ?ff;\ & o

do specidlniho rdmu. Stroj nasledné @{ Q:JI:‘;‘ 7 7 E@
namotil surovinu, oklepal prebyte¢nou i AL LAY ‘_r'ﬂ
¢okolddu, presypal pralinky na plech [l AN,

s papirem a ochladil pralinky. Velikost sit AL St .

byla 40x28 mm. 3 i )

A maceci sito
V zafizeni k maceni pralinek

IV..VYROBA NECOKOLADOVYCH CUKROVINEK

Necokoladové cukrovinky

Necokoladové cukrovinky rozdélujeme do dvou hlavnich skupin na cukrovinky obsahujici
vykrystalizované cukry (fondany, fondanové krémy, marcipany a kompriméty) a cukrovinky
obsahujici nevykrystalizované cukry, které se vyznacuji vysokym obsahem cukru a nizkym
obsahem vody (kandyty, karamely, Zelé, gumovité cukrovinky, marSmalou a nugaty).
Nejrozsitenéjsi jsou pravdépodobné kandyty, mezi které patii dropsy, roksy a furé s nejriznéjsi
naplni.Zakladem je kandytovd hmota, ktera se ziska odpafenim vody z roztoku cukru a $krobového
sirupu. Skrobovy sirup predstavuje antikrystalizator, takze hmota v okamziku zahusténi tuhne
v nekrystalickém stavu.

Kandyty se ziskavaly z obarvené a ochucené kandytové hmoty pfi vyssi teploté litim do
teflonovych forem nebo se z tvarné hmoty tvaroval provazec, ze kterého se na strojich razily
jednotlivé cukrovinky.

Karamely se pfipravovaly z hmoty, kterd obsahovala jed|é tuky, kondenzované mléko, ofechoviny
a vétsi mnozstvi skrobového sirupu.

Zelé se vyrabélo z cukru, $krobového sirupu a gelotvornych latek, jako je pektin, agar, $krob,
Zelatina a modifikované skroby.

Marsmalou se pfipravovala slehanim pénotvorného cinidla, nejc¢astéji vajecného bilku. Do pény
se postupné zaslehaval koncentrovany roztok cukru a skrobového sirupu.

Nugaty se vyradbély podobné jako marsmalou, jenom do hotové pény se jesté zaslehaly mleté
mandle, ofisky nebo kandované ovoce.

Zékladem necokolddovych krystalickych cukrovinek je také roztok cukru a skrobového sirupu,
jehoz oviem fondanovéd hmota obsahuje mensi mnozstvi. Cilem bylo ziskat koncentrovany
cukerny roztok, ktery pfi chladnuti nesmél predcasné krystalizovat. Hotovéd fondanova hmota
se nalévala do skrobovych forem, kde cukrovinky dozravaly. Po vyklopeni z forem jim byla déna
povrchova Uprava, kterd je chranila pred vysychanim.
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Marcipdn se vyrabél opatrnym hnétenim mletého cukru, Skrobového sirupu a mletych mandli.

Komprimaty se razily na teblerovacich strojich ze smési, ktera obsahovala mlety cukr, pojidlo
(arabska guma, Skrobovy sirup) a barviva s pfichutémi.

FORMY NA FONDAN

Jedna se o sddrova tvofitka riiznych druh a tvard - napt. kolec¢ka, vénecky, srdicka, rohlicky, ovalky
a dalsi mnozstvi neprebernych tvar(. Na dievénou ty¢ se pripevnilo nékolik sadrovych tvofitek,
ktera se obtiskovala do dfevénych nizkych bednicek s ryzovym nebo pseni¢nym skrobem. Horky
ochuceny fondan se potom do $krobu nalil. Z fondénu se potom musel skrob vyprasit.

NepohodIna prace se skrobem byla nahrazena manipulaci s gumovymi formami na fondan, do
kterych se horky fondan nalil a po zchladnuti se ohnutim formy dostal ven. Rovnéz tyto formy

mély nepteberné mnozstvi dekord.

I
m%%@im%% 0808
Sisii G000 O

A gumovd forma na fonddn

» sddrovd tvoritka na fonddn

KOTEL DRAZEROVACI

Jedné se o médény kulaty kotel, nékdy dvojsténny,
pro ohiev parou. Ve velkych podnicich se nékolik
kotlG spojovalo vedle sebe. Kotel se otacel, a tak se na
suroviny uvniti kotle obalovala potiebné deka (obal
z cukru, kakaa apod.).

Vyrobcem téchto stroji byla napfiklad firma J. M.
Lehmann z Drazdan.

drazérovaci kotel

LIS K LISOVANi PLNENYCH BONBONU

Tento lis byl konstruovan bud’ na ru¢ni pohon anebo na pohon pies transmisi. Zaklad tvofila
kovova konstrukce, do které se vkladaly ctyfi tézké mosazné tyce s prohlubnémi riiznych tvard -
ofisky, muslicky atd. NapInéna tycinka se vkladala mezi tyto tyce, které na ni plsobily ze ¢tyf stran,
a tak vykrojily bonbdny pozadovanych tvard.

Vyrobcem téchto stroju byla v prvni poloviné 20. stoleti predevsim firma Paul Franke & Co.
z Lipska.
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lis k lisovdni pInénych bonbon(i lis na vyrobu polstdrkt

LIS NA VYROBU POLSTARKU

Z vytahané cukrové hmoty se vyrabély boltjeny nebo polstaiky. K vyrobé polstarkd se pouzival
rucni lis slozeny ze dvou tézkych hrubé ryhovanych kovovych desek a Sroubu, kterym se desky
pfitlacily k sobé. Nejdfive se na spodni vysouvatelnou desku lisu polozily napfi¢ ryhami vytazené
cukrové vélecky. Valecky se lisovanim zplostily a zaroven se ryhami roziezaly na pol$téarky.

NUZ K REZANi CUKROVE HMOTY

Tento specialni n(iz pouzivali vyrobci cukrovinek k fezani svarené cukrové hmoty v prvni poloviné
20. stoleti. Tato hmota se po vyjmuti z kotle nalila na kovovy stdl, ktery byl zespoda chlazen
proudici vodou. Deska stolu se namastila, aby se k ni cukrova hmota nelepila. Pred tim se také
pouzivaly stoly kamenné. Zchladld hmota vytvorila na stole sklovity povrch a ten se roziezal
specidlnim fezacim nozem. N0z byl podobny vélecku, ale misto jednolitého valce byly na tyci
ptipevnény vedle sebe zelezné kruhy. Nz rozfezal hmotu na jednotlivé pruhy a potom pfi¢cnym
fezem ddle na ctverce nebo obdélniky.

AR
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naz k fezdni cukrové hmoty

RAMECEK K VYPICHOVANI REZANEHO ZBOZi

Viyrobci cukrovinek pouzivali k rozfezéni svarené cukrové
hmoty kromé specidlniho noze také ramecek k vypichovani.
Jednalo se o tézky kovovy ram, ktery byl délen plechovymi
pfickami na ¢tverce. Ram se pfilozil na chladnouci cukrovou
hmotu na stole a nechal se tam az do vychladnuti hmoty.
Potom se hmota z ramecku snadno odlamovala.
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SOUSTRUH NA DUTE CUKROVINKY

Jednoduchym zplsobem, jak vyrobit dutou
cukrovinku, bylo cukrovou hmotu obalit na
dievény kuzel, ¢imz vznikly duté valecky.
Kvyrobé dutych cukrovinek beze sv(i se pouzival
tzv. soustruh, ktery se skladal ze tii valcd rdzné
vyfezavanych. Dva krajni valce mély stejnou
velikost, prostfedni byl slabsi. Vélce leZzely vedle
sebe, a kdyz se seslapl pedal, prostredni vélec
mirné klesl dolt, aby se mezi valce vlozil cukrovy
prut. Ru¢nim otacenim valcd se vytvarovaly
bonbony ovalné nebo kulaté, slabé k sobé
spojené.

STROJ K LISOVANi DROPSU

Vyroba cukernych dropsd - tlacenych
bonbontd se v prvni poloviné 20. stoleti
provadéla za pomoci specidlniho lisovaciho
stroje. Nejdfive se tepld hmota vyvalela
v placku, zeleznymi ndzkami se rozstiihala
a vlozila se mezi lisovaci valce stroje. Valce
se daly podle potfeby vyménovat, protoze
kazdy valec byl opatfen rliznym dekorem,
dle vyrabéného zbozi. Ve valci byl dekor
vyhlouben a tlakem valct byl drops z placky
vytlacen. Také se dala regulovat vzdalenost
mezi jednotlivymi valci. Nejlepsi bylo mit I

vélce tésné u sebe, aby spoj u vysledného strc;jmova’m'dropsu
dropsu byl nepatrny.

N

STROJ K REZANi KARAMEL

Hmota na mlécné karamely se nejdfive
vyvélelav placky, které se vkladaly do fezaciho
stroje. Stroj placku jesté vyvalcoval a potom
roziezal na prouzky a druhym rozfezanim na
Ctverecky. Stroj se prubézné promastoval,
aby se k nému karamely nelepily. Karamely se
balily kazda zvlast do papiru.

STROJ K REZANI ROKSU stroj k fezdni karamel
(CUKROVYCH SPALKU)

Roksy - cukrové $palky se ru¢né vyrabély asi 80 cm dlouhé, a proto se musely nasledné zkratit na
pozadovanou délku. Zkracovani se mohlo provadét ru¢né nozem nebo na specialnim stroji. Stroj
se skladal z naklonéné desky se zZlabky, do které se vkladaly dlouhé valecky cukrovych Spalkd.
Otacenim kliky dopadaly na valecky noziky, které byly umistény na htideli. Noziky valec¢ek nasekly
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aten se jiz samovolné odstipl. Nafezané kousky dopadly
na sito, a tak se zbavily malinkych dlomkd. Nakonec se
vkladaly do plechovych krabic vylozenych papirem.
Jiny typ stroje mél pouze jeden Zzldbek pro jeden
cukrovy 3palek a byl v ném pfidrzovdn gumovym
otacecim valcem, ktery ho zaroven posunoval dopredu.
Na konci zlabku se kolem svislé osy otacely dva valecky
s noziky, které nasekly cukrovy Spalek z obou stran a on
tak odpadl na sito.

STROJ K VYTAHOVANi CUKRU stroj k fezdni roks(i

V prvni poloviné 20. stoleti se také vyrabélo tzv. hedvabné zbozi, které dostalo sviij nazev podle
lesku a lehkosti, jehoz se docililo vytahovanim svarené cukrové hmoty neboli prerusované
krystalizaci. Provadét se to mohlo ru¢né za pomoci zelezného haku, kdy se hmota nechala padat
dolli a zase hakem zachytavala - to se nékolikrat opakovalo. Vétsi podniky pouzivaly specialni
stroje, kde byl hak nahrazen dvéma tyc¢emi, zastréenymi do otéacejici se pricky. Vytahovani
zajistovala vodorovna ty¢, upevnéna na klice, ktera se pohybovala kyvadlovité. Svarena hmota se
nejdfive zavésila na dvé horni tyce a stroj se uved| do pohybu.

Z tahaného cukru se vytvoril neprdhledny vélec a z ného tycinky, které se nakrajely na malé
Ctyistény (boltjeny) nebo na polstarky.

<« stroj k vytahovdni cukru
V hdk k vytahovdni cukru

STROJ NA LITi FONDANU

Fondan se mohl do pripravenych otiskd ve skrobu lit ru¢né anebo se k tomuto Ucelu pouzival
specialni stroj, ktery lil fondédn do vice dievénych bednicek se skrobem najednou. Vypustné
otvory byly hrazeny Soupétky upevnénymi na jedné tyci. Novéjsi stroje si dokonce vytiskly viastni
predlohu do skfinék se skrobem, které byly na transportéru.

Vyrobcem téchto stroju byla napfiklad firma J. M. Lehmann z Drazdan.
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stroj na liti fonddnu stroj na tablirovdni fonddnu

STROJ NA TABLIROVANI FONDANU

Fondan je bila plastickd hmota vytvofena michanim cukerného roztoku do zchladnuti. Fondan se
vyrabél bud ru¢né Spachtli na chladnouci plotné anebo na tablirovacich strojich. Stroj se skladal
z ploché talifovité nddoby s médénym dnem, které se dalo otacet a chladit studenou vodou.
Uvniti nddoby byly dva noze, které michaly cukernym roztokem.

Hotovy fondan se uskladinoval do beden vyloZenych papirem a v teplych dnech se chranil
navlhéenou tkaninou.

VALEC NA PLNENi BONBONU

Pri vyrobé plnénych bonbont se pouzival
drevény duty kuzel, ktery byl napojeny na
nadobu s pozadovanou naplni, jez byla
pfipevnéna na sténé. Nejdfive se cukrovd
hmota namotala na duty kuzel a potom
se vytahovala do dutych valeckdl, které
se nUzkami zastfihdvaly. Zaroven byla pfi
vytahovani valeckl vstfikovana napln.
Pfi pInéni tuzsi naplné se vytvoril kolem
dutého kuzele jen pllvalec cukrové hmoty
anapln se na nirozetiela. Potom se cukrova
hmota zabalila, vytahovala a zastfihovala
na mensi kousky nebo na vétsi tycinky,
které se jesté lisovaly do pozadovanych _
tvard. 5 &

vélec na pInéni bonbon(
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CUKROVARNICTVI

Historie vyroby cukru

Cukrova titina je znama v tropickych a subtropickych oblastech jiz tisice let. Jeji stonky se s oblibou
zvykaly, protoze mély pfijemnou sladkou chut. Az pozdéji se z nich zacal ziskévat cukr. Zpocatku
tomu tak bylo na Dalném vychodg, na Gzemi dnesni Indie a Ciny. S rozvijejicim obchodem se
znalost cukru rozsifovala. Do Evropy ho pfinesli Arabové. V disledku nevhodnych klimatickych
podminek neslo cukrovou titinu v Evropé péstovat, proto se musel cukr dovézet, a to nejprve
z Asie, pozdéji v prabéhu raného novovéku z kolonizovaného Karibiku a Jizni Ameriky. V roce
1747 berlinsky chemik Andreas Marggaraf rozpoznal cukr v kofenu cukrové fepy. Zpocatku to
byla pouze zajimavost. Vyroba cukru se vyrazné rozvinula az za napoleonskych valek, kdy bylo
preruseno obchodni spojeni's Anglii. Dnes tvofi fepny cukr asi 30% z celkové produkce cukru.

V historii vyroby cukru Ize nalézt i ¢eskou stopu. Cukr se v té dobé prodaval ve velkych homolich,
které se pres svUj elegantni tvar velmi $patné porcovaly. V roce 1841 ale Jakub Krystof Rad
z Dacic vynalezl lis na kostky cukru. Do 400 ¢tvercovych otvorli mosazné desky lezici na médéné
desce se nasypala cukrova moucka, v lisu se cukr stlacil, kostky se z kovové desky vytlacily na
dfevénou podlozku a po dobu 12 hodin probihalo suseni. Po ususeni byly kostky pfipraveny
na baleni. Pouzivani tohoto vyrobku se rychle rozsifilo a dnes je prodej kostkového cukru jiz
samoziejmosti.

Cukr se vyrabi ze zminéné fepy cukrovky. Ta se ocisti od hliny a zbavi chrastu. Pak se rozfeze na
nudli¢ky (tzv. fizky) a cukr se vyluhuje vodou. Zbyla voda se z fizk(i odstrani lisovanim. Vylisované
fizky se zkrmi jako hnojivo. Ziskana Stava se musi Cistit, nezadouci latky se odstrani tzv. cefenim
(ptidavkem vapna) a prebyte¢né vapno se reakci s oxidem uhli¢itym prevede na vapenec.
Srazeniny se odstrani filtraci. Ze zbylé cukrové stavy se odstranuje voda odparovanim, nakonec
se krystaly cukru od hustého cukerného roztoku oddéli odstiedénim. Tak se ziskd surovy (zluty)
cukr. Ten se muze Cistit (rafinovat). Cukr se pak upravuje na rlizné formy (mouckovy, kostkovy,
homole, atd.).

AFINACNI MiSIDLO

Surovy cukr se dopravuje ze skladisté do misidla (majsky), kde se rozmicha se sirobem od predchozi
afinace na smés podobnou surovarenské cukroviné. Pfi afinaci se smyje z krystal( sirob a ziska
pro dosazeni jakostni rafinady. Voda k afinaci se odméfuje odmérkami rliznych systéma a do
odstredivek se rozprasuje Kortingovym rozprasovacem. Rozprasova¢ musi byt sefizen tak, aby
sprcha zasahovala celou vysku bubnu odstfedivky. Cukrovina se vytaci nejprve vykryvanim,
teprve po odmetani zeleného odtoku se zaéne vykryvat studenou vodni sprchou. Cim je zrno
suroviny stejnomérnéjsi a vétsi, tim méné vody se spotiebuje. Afinace se kontroluje pravidelnym
sledovanim barvy afinady i odtoka.

DEKANTER

Dekantér bylo zafizeni k ¢isténi pevnych nebo kapalnych latek dekantaci. V cukrovarnictvi se
pouzivalo k oddéleni kalu od saturované stavy, kde mélo tvar stojaté valcové nddoby rozdélené
prepazkami (dny) na nékolik ¢asti (pater), aby se zkratila sedimentacni draha. Do kazdé casti se
privadéla Stava, z kuzelového dna se odvadél usazeny kal. Pi hladiné se odvéadéla stava zbavena
kalu.

Soucasné moderni dekantéry maji malou vysku a maximalni usazovaci plochu. Tomuto
pozadavku vyhovuji nékolikapatrové dekantéry umisténé nad sebou. Kalna stava se v dekantéru
rozdéli na ¢iry dekantat, ktery predstavuje asi 80 % objemu plivodni stavy, a na zahustény podil,
predstavujici zbyvajicich 20 %. Celkova doba prodlevu stavy v dekantéru je od 40 do 70 minut. Pfi
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delsi dobé zdrzeni a pii nizkych teplotach stavy pod
80 °C dochdzi v dekantéru ke zhorseni kvality stavy
v dtsledku mikrobialni kontaminace, poklesu alkality,
nardstu koncentrace barevnych latek a k zvysenému
zavapnéni $tavy (vyssiobsah rozpustnych vapenatych
soli). Zahustény podil z dekantéru se vede ddle na
druhy stupen filtrace, ¢ast zahusténého podilu se |

vraci na pfedCefeni. PFi zpracovani alterované fepy ||
se doporucuje pouzit ke zlepSeni sedimentacnich ||-==

vlastnosti  Stavy flokula¢ni cinidla. Nezbytnou
podminkou spravné funkce flokula¢nich cinidel je
jejich dokonalé promiseni se stavou.

DIFUZER

dekantér

Difuzér byl podle starsich vzor( valcovita nddoba s kuzelovitym zakoncenim nahore. Mél horni

a spodni sita a prostor mezi sity se nazyval ¢innym
prostorem. Postranni vika se tésnila kaucukovymi ramy.
B. Mafik sestrojil roku 1880 zavirani difuzérd klinovym
prstencem, aby zabranil ¢astému pukani vik o velkém
priméru. K dosazeni rychlé cirkulace v baterii pfi silné
upéchovanych fizcich byly zavadény difuzéry s velkou
sitovou plochou pfi co nejmensi vysce.

Ve vyvoji difiize je nékolik obdobi. Robertovu difuzi Ize
oznacit jako prvni fazi (1864-1868). Druhé obdobi (1869-
1870) podafilo C. G. Schulzovi. Ohfaté stava se nepoustéla
nadifuzérplny Cerstvychfizkd, nybrznatretivélec, pocitaje
zpét od prvninddoby. Tim se pfesunulo nejvyssi nahfivani
na tieti nddobu, Stava se z ni pretlac¢ovala do obou nddob
naplnénych Fizky pozdéji, jejich obsah se predehfdl
astavaseneodtahovalahorka.Schulzovadifuze bylahojné
zavadéna i u nds, vkampani 1870/71 s ni pracoval Matou$
Jezbera ve Vysokém Myté. O dalsi propracovani difizniho
postupu se zaslouzili hojnou mérou i ¢esti cukrovarnici.
Vyznamnym teoretikem difiize byl Ferdinand lJicinsky,
ktery difuzni proces propocital a zdvodnil. Déle se timto
zabyvali Aug. Schwarzer, Bernard Smolik, J. V. Divi$ a jini.
Treti obdobi spadd do let 1871-1876. V roce 1870 bylo

y;

difuzér

zavedeno spodni vyprazdnovani. Do té doby se difuzér vyprazdinoval tak, ze se z ného vypustila
voda a fizky se vyhrabaly vidlemi. Fr. Urbanek zavedl v Chrudimi,vystielovani®. Difuzér se uzaviel,
vypustil tlak, odsrouboval se spodni poklop, oteviel se horni poklop a fizky s vodou vypadly
z difuzéru do Zlabu. Bromovsky zase v roce 1873 sestrojil kuzelovy spodek difuzéru a poklop
k vystrelovani upravil na dné kuzele. Dulezitym pokrokem bylo nahtivani difzni baterie. Roku
1894 postavil Josef Lexa celou baterii rychloproudych zahfivacd, kterych se pouziva dodnes.

EXTRAKTOR

Extraktor je zafizeni pouzivané k priimyslovym i laboratornim extrakcim. V cukrovarnictvi to bylo
zatizeni k ziskani sacharézy z fepnych Fizkd, které pracovalo na principu protiproudé extrakce
fizkd a vody. Pohyb fizkl byl zajistovan mechanicky, voda tekla vlivem gravitace, nasledné se
ziskala surova stava, tj. voda obsahujici vyextrahovany cukr a dalsi latky.
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V soucasnosti se rozlisuji extraktory:

a) Zlabové - lezaté, mirné sklonéné nddoby opatiené jednim nebo
dvéma Sneky, které zajistuji pohyb fizkd

b) bubnové - lezaté, rotujici, mirné sklonéné valce, ve kterych jsou
fizky dopravovany lopatkami a prepazkami

¢) véZové - svislé valcové nadoby, ve kterych jsou fizky dopravovany
vzhdru napf. Sneky, lopatkami a protilopatkami ve tvaru
sroubovice

d) pdsové - fizky jsou dopravovany na dérovaném pasu a skrapény
vodou

e) fetézové - fizky jsou dopravovany vzharu sikmym zlabem pomoci
dvou fetézd, na kterych jsou upevnény napf. kapsy

Pfi tézeni Stavy se uplatnuji dva fyzikalni pochody: volna extrakce

a difuze.

Volndextrakcelatekfepné stavy zotevienych bunékzavisinapovrchu
fizk(l a stupni otevreni (poskozeni) fepnych bunék fezem.V praxi se
jedna asi o jednu tietinu bunék. Difuzi latek fepné stavy umrtvenou
bunécnou sténou se ziskaji zbyvajici dvé tretiny mnozstvi cukru.
Aby se bunécna sténa stala propustnou pro sacharosu, je nutno
protoplasmu denaturovat zahfatim na teplotu nad 70 °C.

. . I ) . . extraktor
Hlavnim cilem fizeni extraktoru je dosahnout stabilizace

hmotnostnich tokd a teplot. Od hmotnostniho pritoku sladkych fizkd se odvozuje pritok extrakeni
vody, ktera se sklada z vracené fizkolisové vody a cerstvé pridavné vody. Zakladnim pravidlem
fizeni je dodrzovat pomér pritoku sladkych fizkd a extrakéni vody, pficemz je nutno zpracovat
veskerou vracenou fizkolisovou vodu. Méreniaregulace teploty v extraktoru zabezpecuje dodrzeni
teplotniho rezimu v jednotlivych mistech extraktoru, teplota se snima odporovymi teploméry.
Automaticky je rovnéz zajisténa Uprava pH pfidavné vody a ¢asové odmérovani dezinfekéniho
prostfedku podle namérené hodnoty pH v jednotlivych mistech extraktoru.

FORMA NA HOMOLE

Forma na homole slouZi k vyrobé cukru do tvaru homole. Ve 3picce je maly otvor pro odtok sirobu.
Rozsiteny okraj je zesilen. Tvar homole byl podminén vyrobnim procesem, nebot pfi krystalizaci
cukru musi odtéct zbytek sirobu a nejsnadnéji to Ize provést
v homolovych forméch, kde otvorem ve $pi¢ce homole mohl sirob
samovolné odtéct. Tvar forem zUstal prakticky nezménény, formy
selisily pouze velikostia samoziejmé pouzitym materialem. Formy
byvaly mnohdy zhotoveny jen z dobte plavené hliny, nepfilis
tu¢né a dokonale vypélené. Pfed upotiebenim se nechaly lezet
néjaky cas ve vodé oslazené sirobem, aby se napily a nevsavaly
do sebe cukrovinu. Pozdéji se pouzival Zelezny plech, ktery byl
uvnitf natfeny fermezovou barvou a potazeny kopéalovym lakem.
Nékde se pouzival vnitiek forem potazeny emailem nebo vrstvou
zinku (galvanicky pozinkované). Dokonce se nékde misto Zeleza
pouzivala papirovina.

Pred plnénim se formy vytiraly mokrou plachetkou a mély byt
postaveny alespon na hodinu pred spusténim varu, aby pfijaly
teplotu panujici ve spilce. Mala dirka ve formé je dikazem, Ze
cukrovina prichazela do forem studenych nebo piilis mokrych.
Formy se plnily bud ru¢né cepovkami nebo mechanickymi
pfistroji, pomoci voziku a soutrubi. Formy se ¢istily po kazdém forma na homole cukru

33




pouziti ru¢nim umyvanim v prddle na formy nebo kartacovym strojem. Obcas bylo nutné obnovit
povrch cerstvym natérem fermezové barvy a lakovanim. Takto osetfené formy se pak mirné
vypalovaly v peci.

Kazda forma se naplnila jedinym nalitim, protoze nestejné nalévané dily chladnou rdzné,
a tudiz se dokonale nespoji mezi s sebou. Nejdfive se méla nalévat prvni fada forem, nakonec
pak ta nejzadnéjsi, aby do téch prazdnych neukaplo. Cukrovina v oteviené hoftejsi ¢asti formy
tuhla nejvice nasledkem volného vyzafovani tepla, proto se pravé naplnéné formy pokryvaly
archy silného papiru. Po 12-18 hodinach cukrovina ve formach Uplné ztuhla a mohla se z forem
vyrazet.

FILTR

Filtr byla valcovita nadoba z zelezného plechu, nékolik metrli vysoka, opatfena nahore poklopem
k nasypani cerstvého spodia, jez byla pouzivana od pfelomu 19. a 20. stoleti. Dole byl dalsi poklop
na vybirani umoreného spodia po filtraci. Trubice privadéla stavu, popfipadé paru nebo vodu.
Pomoci potrubi se tak mohl spojit jeden filtr s druhym, k ¢emuz doslo pfi stfidani starého filtru
s Cerstvym. Stava tak protékala z nadrzky skrz do filtru az na jeho dno a pres prestupnik $la do
roury sousedniho filtru. Postupem filtrace se ucpavaly drobné pdry na povrchu i uvniti spodia
a ono se tak stalo neschopné k dalsi filtraci. Proto byla nutna fada cisticich pochodu.

V soucasnosti se pouziva filtr zahustovaci, coz je zatizeni k filtraci suspenze kalu v kapaliné. Pri
pouziti zahustovaciho filtru se ziskd pouze cast cisté kapaliny. Zbytek z{stava v kalu (druhym
produktem filtrace je tzv. zahustény kal).

Pouziti zahustovacich filtrd pro prvni stupen separace kalu z 1. saturované Stavy pfinasi ve
srovnani s dekantéry vyhody spocivajici v tom, Ze v jednom zafizeni probiha dekantace i filtrace,
takze se ziska na jedné strané dokonale ciry filtrat a na druhé strané dostate¢né zahustény kalovy
podil. Zahustovaci filtry maji vyssi vykonnost, separace kalu ze $tavy je zde znacné efektivnéjsi
a doba zdrzeni $tavy ve filtru je podstatné kratsi, takze nedochdzi ke zhorsovani kvality stavy
a ke vzniku barevnych latek. Kontinudlni zahustovaci filtr se sklada z valcové nadoby s kuzelovym
dnem, filtracni vestavby a rozdélovaci hlavy. Filtra¢ni vestavbu tvofi filtracni ¢lanky, povlec¢ené
filtracni plachetkou, pfipevnéné na trubkovém rostu a rozdélené do nékolika sekci. Hnaci silou
pfi filtraci je tlakovy rozdil, ktery je zajistén natokem kalné 1. saturované stavy z nadrze, umisténé
v dostatecné vysce nad stanici filtrace. V jednotlivych sekcich zahustovaciho filtru probihaji
postupné tyto faze pracovniho cyklu:

a) filtrace — kalna $tava se privadi do vnitiniho prostoru filtru, stava protéka plachetkou dovnit¥
filtra¢niho ¢lanku a odtud se odvadi sbérnou trubkou pres rozdélovaci hlavu a vytéka jako filtrat

b) shozeni koldce a zpétny proplach — do vnitiniho prostoru filtracniho ¢lanku se pod tlakem o 50
kPa vyssim nez je filtracni tlak privadi filtrovana stava; timto zpétnym tokem dochazi k odhozeni
filtra¢niho kolace z povrchu filtra¢niho ¢lanku a zaroven k regeneraci plachetky; doba zpétného
protlaku je 30's; kola¢ pada ke dnu filtru, kde se homogenizuje michadlem a odvadi jako zahustény
podil.

Sttidanitéchto fazi pracovniho cyklu vjednotlivych sekcich filtru zajistuje rozdélovacihlava, ktera je
spojena se vsemi sekcemi filtru. Funkce rozdélovaci hlavy je v Sirokém rozmezi programovatelna.

KALOLIS

Kalolis je zafizeni urcené k ucinné filtraci, a to zejména suspenzi obsahujicich velké mnozstvi
jemného kalu. Smés je hnana pres filtra¢ni plachetku pod velkym tlakem. Vyhodou je zisk dobie
vysuseného kalu a malé ztraty kapaliny.

V roce 1863 sestrojil prvni kalolis ¢esky inzenyr a strojnik Cenék Danék. Jako vzor mu slouzil
podobny pfistroj vystaveny v Londyné v roce 1862 Needhamem i Kittem, ktery byl urceny
k lisovani porceldnové kase. Prvni kalolis mél dfevéné ramy. Brzy na to sestrojil Danék prvni kalolis
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zelezny a jeho tvar se stal zékladem vsech pozdéjsich napodobeni a zdokonaleni. Jinou formu
kalolisu sestrojil Dehne v Halle. Dehneliv kalolis se lisil od Darkova tim, ze prostory pro kal byly
tvofeny mimo plotny ryhované stfidavé prazdnymi rdmci. Tento kalolis mél také vyhodu, ze tésné
uzavfeni ¢ela bylo mozné pomoci pouze jediného vietenu Sroubového. Ke konci 19. stoleti se
objevily pokusy vytvofit sklenéné pletivo, ale ztroskotaly na obtizné vyrobé.

Od 60. let 20. stoleti byly do cukrovarl zavadény mechanizované kalolisy, u nichz je fada
pracovnich funkci zmechanizovéna. Nejcastéji se jedna o horizontalni tlakové kalolisy skladajici
se z komorovych desek, mezi nimiz je vlozena filtra¢ni plachetka v podobé nekonec¢ného pasu.
Filtra¢ni plachetka je ke stfedu filtracnich desek pripevnéna Sroubenim. Doba pracovniho
cyklu je 60 minut, z toho doba filtrace 30 minut. Ve srovnani s ostatnimi zpUlsoby filtrace jsou
u mechanizovanych kalolisti nizké naroky na filtracni vlastnosti kalu, dosahuje se dobrého
vyslazeni kalu o vysoké susiné, a to je vyhodné z hlediska manipulace, odvozu i skladovani kalu.
Poslednim vyvojovym typem je kalolis osazeny kombinaci komorovych a membrdnovych desek
Lenser s polypropylenovymi membranami umoznujici kal po filtraci predlisovat a po promyvani
vodou dolisovat na vysokou susinu, coz se projevi dal$im zvysenim vykonu, zkrdcenim pracovniho
cyklu a lepsim vyslazenim kalu.

K modernim filtra¢nim zatizenim dale patii vertikaIni filtracni automat. Jedna se o filtr vybaveny
komorovymi deskami s pryzovymi membranami a pribéznou filtracni plachetkou. Tento filtracni
automat umoznuje dosazeni vysoké susiny kalu 65 - 70 % a minimalizaci neproduktivnich cast,
zejména ve fazi vyprazdiovani filtru. Celkova doba pracovniho cyklu je kratkd, a to pouhych
6 minut.

Dehnetv kalolis

oo

[

= LJ

Darikav kalolis

KONDENZATOR

Kondenzator (chladi¢) je pfistroj, ve kterém se srazeji horké pary ze $tavy vypuzené vienim.
Kondenzatory byvaji obycejné dva, jeden se udrzuje teplejsi, druhy chladnégjsi. K nim pfislusi také
dvé barometrické nadrze, tepld a studena. Voda z teplé barometrické nadrze se uziva jako tlakova
voda na difuzi, voda ze studené nadrze se bere na plaveni a prani fepy. Kondenzace a vyvéva
slouzi zaroven i pro kondenzovani par ze zrnica.
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Na misté parnich hadl se pouziva soustava kovovych
trubic. Para odchazejici ze Stavy prvniho téla byva
ochlazena (srazena, kondenzovana) v trubicich druhého
téla obycejné rychleji, nez se staci vyvinout odpafenim
stadvy. To znamena, Ze topivé trubice druhého téla
ucinkuji jako kondenzator. Odparovéni Stavy je tim
a parou prochézejici skrz hady (trubice topivé). Zasluhu
o praktické provedeni a zdokonaleni odparovacich
pristroj& maji Rilieux, Tischbein, Robert nebo C. Danék.
Prvni aparat Rilieuxdv postaveny v Americe se skladal
ze tii leZatych téles, kterd méla podobna zafizeni jako
parni kotle lokomotiv. Julius Robert v Zidlochovicich
na Moravé zménil pfistroj tim, Ze para neprochdzela
skrz trubice, ale kolem nich dokola, zatimco mezitim
mohla stava prochazet volné skrz trubice (2. polovina
19. stoleti). Robert(iv pfistroj se zahy v Cechach hojné
rozsifil a zacal se nazyvat ,Robertskd télesa” nebo
obecné ,Roberty”. Dva ,Roberty”, z nichz jeden byl
vytdpén parami toho druhého, se nazyvaly double-
effect.

LAVER

Lavér je pfistroj k ochlazovani a prani saturacniho plynu z cukrovarské —
vapenky. Ma za ukol odstranit z plynu piimiSené necistoty. Konstruuje se

jako typ talifovy, kaskadovy nebo sttikovy.

MisIDLO

Misidlo je zafizeni k promichani cukroviny spusténé ze zrnice se sirobem
nebo vodou (u bilych cukrovin pfi rafinaci titinového surového cukru), k jeji
homogenizaci pred odstfedénim, popfipadé k dalsi krystalizaci cukru pfi
samovolném ochlazovani cukroviny. Misidlo ma tvar vany s vypusti, kterd je

opatfena michadlem.

NUZKY NA HOMOLE CUKRU

NGzky na homole cukru jsou nastroje pracujici na nlzkovém principu
prekfizenych ramen a pouzivaly se specidlné k ustipovéani kouskl cukru
z homole. Uzivaly se predevsim v obchodech, nékdy se také objevovaly na

barometrickd kondenzace

vétsich a bohatsich selskych usedlostech. Od jinych typd nlzek se odlisovaly
ostiim, které bylo prohnuto témér do kruhu. Podle konstrukce se odliSovaly dvé varianty:

a) pérové se skladaly ze dvou ramen, spojenych pruznym obloukem (analogické konstrukci

ovcackych nizek)

klesté na stipdni cukru
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b) pakové mély dvé ramena ve stfedu
prekfizenda a spojend nytem; na
koncich, kde nebylo ostfi, byvaly
Uchyty.

Nékdy se wuzivaly nlzky na cukr

upevnéné stabilné ve vodorovné poloze

k podkladové desticce.



ODPARKA

Aby se ziskal z lehké stavy cukr, bylo nutné z ni odpafit zna¢né mnozstvi vody. Takové mnozstvi
vody se odparovalo v odparovaci stanici zvané odparka. V odparce se odparovala $tava velmi
hospodarné z hlediska tepelné ekonomického a setrné z hlediska technologické jakosti stavy.

Princip odparky spocival v tom, ze se odparovalo
v nékolika c¢lenech. Odparka pracovala
s nékolikanasobnym efektem. Vypar ze $tavy se
nazyval brydové para a oznacoval se ¢islem podle
¢lenu odparky, z kterého pochézel. Brydovymi
parami se neohfivaly pouze jednotlivé cleny
odparky, ale pouzivalo se jich také ke svareni
a k ostatnim zdhfevim potfebnym ve vyrobé.
Odparka byla jakousi kotelnou pro vlastni
vyrobu cukru a kryla z velké ¢asti spotiebu tepla
v cukrovaru. Odparky byly dvojiho druhu, vakuové
a tlakové.

Vakuové odparky se skladaly vétSinou
z trubkovych téles systému Robert (2. polovina
19. stoleti), tlakové odparky musely byt slozeny
z odparovdkl s velmi rychlym pratokem Stavy,
jako byl systém Kestner, Vincik-Turek, Radikal,
aj. Kazdy odparovak mél vzdy topnou komoru
slozenou z plasté s dvéma trubkovymi dny, do
nichz byly zavalcovany topné trubky. Topna odparovaci téleso stojaté
komora byla umisténa ve spodni ¢asti valcového télesa. Pfi odparovani vznikalo velké mnozstvi
kondenzované vody, kterd se odvadéla odvodrnovacim zafizenim. Tato zafizeni dovolila, aby
kondenzovana voda odtékala, ale také zajistila, aby pfitom neunikala nezkondenzovana para,
k ¢emuz se uzivalo jakychsi skiinék. Z téchto zasobnikl se odvadély kondenzaty do napajeciho
kotle, jako napfiklad napéjeci voda pro kotelnu.

ODSTREDIVKA

K oddéleni krystalt a matecného sirobu slouzily filtracni odstredivky, které byly periodické nebo
kontinudlni. Periodické odstfedivky pracuji cyklicky s plnou automatikou pracovniho cyklu
a s automatickou programovou recyklazi. Jejich pracovni cyklus zahrnuje nasledujici faze: rozbéh
na plnici otacky a promyti sit; pInéni bubnu odstfedivky cukrovinou (850 az 1500 kg); rozbéh
a odstredovani pfi maximalnich otackach, kdy dochazi k odstredovani mate¢ného sirobu s ev.
promyvanim vrstvy cukru vodou, sirobem nebo parou; brzdéni a vyprazdrovani cukru. Hlavni
soucasti odstfedivky je svafovany dérovany buben vyloZzeny uvnitf Stérbinovymi sity. Buben
je vykyvné zavéden a je pohdnén stejnosmérnym motorem. Provoz odstfedivkové stanice je
programové fizen s ohledem na rovnomérné zatizeni elektrické sité. Snahy o kontinualizaci
vyrobnich procesti sméfovaly i na useku odstfedovani cukrovin k zavedeni kontinudlnich
odstredivek, z nichz prevazoval typ kuzelové samovyprazdhovaci odstfedivky. Buben této
odstredivky ma tvar komolého kuzele se sklonem stén 34°. Cukrovina se do odstfedivky napousti
sttedem do spodni ¢asti bubnu, kde je rozdélovaci zafizeni umoznujici rozdélit pfivadénou
cukrovinu po sténach bubnu do tenké vrstvy. Hlavni prednosti kontinudlnich odstfedivek proti
automatickym recyklujicim odstfedivkdm jsou: jednodussi konstrukce, pohon bez naroku na
i udrzbové naklady. K nevyhodam kontinudlnich odstfedivek patii poskozovani krystal(, obtizné
déleni sirobl a nutnd homogenizace a temperace cukroviny pred vlastnim odstfedovanim.
Z téchto dlvodu je pouziti kontinuélnich odstiedivek omezeno na ty druhy cukrovin, z nichz se
ziskany cukr znovu rozpousti nebo prepracovava.
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PRACKA OKOPANIN

Repa se obvykle prala v Champonnoisové pracce. Jednim ze zakladnich zlepseni bylo zavedeni
Riedingerovych plavicich zdénych kanald, ve kterych se fepa plavila proudem vody do cukrovaru,
¢imz se preddistila. K prani byly roku 1864 zavedeny bubnové pracky. Prvni pracku s vybéracem
kameni navrhl G. Hodek roku 1872. Toto zafizeni zdokonalil J. Bromovsky v Darikové strojirné.
Nésledovaly dal3i konstrukce az do zac¢atku 20. stoleti. Zvlastni vyznam méla Wiesnerova hfeblova
prackazroku 1889 s lapa¢em kameni a s automatickym odpadem kalu. U nés byla nejpouzivanéjsi.
Pocatkem 20. stoleti bylo zavedeno splachovani fepy z vagonl systémem firmy Grundmann-
Félsche. Zhruba od roku 1908 se fepa zdvihala proudem vody vyvolanym tlakem mamutovou
pumpou.

Pracka okopanin pouzivana od poloviny 20. stoleti je zemédélsky stroj na mokré odhlinovani
bulev, zejména fepy. Bulvy se pohybuji uvniti otacivého rostového bubnu s vnitini Sroubovici,
ktery je ulozen ve vodni vané. Pranim se upravuji bulevniny pfed zkrmovanim a zpracovanim
v cukrovarech.

Doprava fepy ze splavi se provadi hydraulicky ve vyspadovanych plavicich kandlech. Rychlost
proudu fepy s vodou musi byt dostate¢na s ohledem na pfitomnost piimési (pisek, kameny,
hlina, chrast, plevel). Ke zvednuti dopravované fepy do plaviciho Zlabu umisténého na ocelové
konstrukci ve vysce 3 - 5 m nad zemi se pouziva fepné cerpadlo. K separaci kamen, hliny a pisku
se pouzivaji nejrliznéjsi lapace kamend, které pracuji na principu sedimentace tézsich pfimési pfi
snizené rychlosti proudéni. Plovouci rostlinné piimési (chrast, plevel, trava) se separuji pomoci
lapaci chrastu. Po separaci kamen( a chrastu nasleduje oddéleni $pinavé plavici vody. Na useku
plavicich a pracich vod se vyhradné pracuje s uzavienym okruhem vod. Plavici a praci vody se
zbavuji sedimentu v dekantérech nebo usazovacich jamach.

Voda pouzivand k prani fepy nema byt teplejsi nez 20 °C, ma byt neutrdlni a co nejméné
kontaminovana. V pracce dochazi k dodatecné separaci kament a pisku. Moderni praci linky
kombinuji véechny typy fepnych pracek - bubnové, Zlabové a tryskové. Nedilnou soucasti linky
na pfijem a prani fepy je linka na zachyceni a zpracovani fepnych ulomkd a kofinkd. Stoupajici
mechanizace praci pfi sklizni, dopravé a pfijmu fepy zvysuje mnozstvi fepnych ulomki a kotinka.
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PREDCERIC

Predcefic je stojata valcova nebo lezatd nddoba, ve které se do
surové stavy mechanicky pfimichava davka vapenného mléka.
Predcefeni ve velké mife ovliviiuje cely proces cisténi Stav.
Dochézi zde k:

- vysrazeni nerozpustnych a tézko rozpustnych vapenatych soli;
- dehydrataci silné hydratovanych koloidd;

- odstranéni  koloidné dispergovanych latek - bilkovin,
pektinovych a barevnych latek ve formé snadno sedimentujici
a filtrujici srazeniny.

Pridavek vapna na predcefeni je 0,25 - 0,40 %. Nejlepsich

vysledkd bylo dosahovano pfi progresivnim predcefeni, které

do cukrovarnictvi zavedli cukrovarnicti védci Josef Vasatko

a Jaroslav Dédek na konci 19. stoleti. Byla to metoda, ktera

vyznamné ovlivnila proces cisténi difuzni Stavy. Pfi postupné

alkalizaci surové S$tavy vapennym mlékem dochdzelo ke
koagulaci bilkovin a vznikla hrubozrnna sraZenina, jez byla
zakladem pro dobie filtrovatelny kal. Doba zdrzeni stavy

v predcefici zavisela na teploté.

RAFINACE CUKRU turbinovy predceric
Rafinace je,béleni” cukru. Pfirafinaci se surovy cukr (md Zlutohnédou barvu) rozmicha s nasycenym
cukernym roztokem, sirobem, a vznikla surovina se isti promyvanim vodou v odstfedivkach.
Céste¢né rafinovany cukr se rozpousti v horké vodé na cukerny roztok, ktery se dale ¢isti
odbarvenim a filtraci. K odbarvovéni se pouziva adsorpce latek na aktivni uhli a ionexy. Cisty
roztok sachardzy se svafuje, krystalizuje, odstfeduje a zaroven béli ¢istym cukernym roztokem.

ZKY

Rizky v cukrovarnictvi jsou bulvy tfepy cukrovky rozfezané na hladké nebo zlabkované prouzky
(sladké fizky), z nichz se v prabéhu cukrovarnické technologie difuzi uvolriuje cukr do horké
vody. Po difuzi odpadaji vyslazené (vylouzené) fizky, které se jesté dale lisuji a vyuzivaji v podobé
hodnotného krmiva.

¢

Lisovdni rizkd
Vyslazené fizky predstavuji dllezity odpad pfi zpracovani cukrovky. Jsou cennym krmivem, které

je mozno zkrmovat pfimo nebo konzervované sildzovanim ¢i susenim. Vyroba vyslazenych fizk
zavisi na obsahu diené.

Prvni operaci konzervace vyslazenych fizkd je mechanické odstranéni vody lisovanim, kdy se
ziskaji fizky o susiné 15 - 25 %. U¢innost lisovani zavisi vedle strojné technickych parametrti lisd
predevsim na fyzikalnich vlastnostech fizkd, teploté a hodnoté pH. Oddéleni vody mechanickym
lisovanim od dfené Uzce souvisi s vysokym obsahem pektinu v fepné dfeni. Je zndmo, Ze pektin se
muze chemicky i enzymaticky rozkladat na produkty, které silné zhorsuji lisovatelnost fizkd. Proto
je nutné eliminovat viechny vlivy, které mohou hydrolyzu pektinu zpasobit. U¢innost lisovani
Ize zvysit (az na 30 — 35 % susiny) pfidavkem vapenatych nebo hlinitych soli, jejichZ u¢inkem se
rozpustny pektin opét vysrazi.

SilaZovani rizkd

SilaZzovani je zpusob biochemické a chemické konzervace, ktery ma zabranit vysokym ztratam
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susiny. Normalni ztraty susiny pfi sildzovani jsou 15 %, u $patnych silazi se jednd az o 40 % ztraty.
Silaz z fepnych fizkd je vyborné objemové krmivo, fepna vldknina v ném neni lignifikovana,
a proto je lehce stravitelna nejen pro skot, ale i pro prasata.

Suseni rizkd

Jedné se o dlouhodoby zplsob konzervace lisovanych fizkd. Susené fizky totiz Ize skladovat bez
nebezpeci jejich znehodnoceni, maji velmi dobrou stravitelnost a pouzivaji se k piipravé krmnych
smési. Suseni lisovanych fizkl je energeticky vysoce nérocny proces. Spotieba energie na suseni
veskeré produkce lisovanych fizkl predstavuje asi 1/3 celkové spotieby energie v celém cukrovaru
a je pricinou fady probléma se znecistovanim okolniho prostredi v pfipadé suseni v bubnovych
susarnach s primym spalovanim. Z hlediska tepelné bilance je vychozi susina lisovanych fizk{
snizeni spotieby energie, uplatruji zejména:

- pfedsouseni lisovanych fizk(i odpadnim teplem v cukrovaru;

« suseni pomoci koufovych plynd;

« vyuziti prehraté pary k suseni.

tvary fizk(

VAR
2.8

V druhé poloviné 19. stoleti se objevily modely fezacek, jako byla Rebitkova fezacka, fezacka
firmy Breitfeld a Danék z roku 1873 nebo Herbstova dvojita fezacka, kterd se osvédcila hlavné
u dfevnatych fep. Roku 1880 navrhl A. Mik fezacku s konickou rezaci deskou. Starsi fezacky byly
pohanény femenovym pirevodem nebo ozubenym soukolim. Novéjsi fezacky se vyrabély se
spodnim nebo vrchnim pohonem, tzv. zavésené. Roku 1914 navrhl Fr. Hampl turbinovou fezacku,
u niz jsou vlozky s nozi zasazeny do neotéacivého lubu, zasobnik s fepou v fezacce rotuje a tim je
fepa odstiedivou silou pfitlacovana na noze. Vyhodou bylo snadné vyménovani nozd.

fezacka

40



Nejnovéjsi fezacky byly deskové nebo bubnové s trojuhelnikovymi nozi (Gollerovy noze)
upevnénymi v nozovych vlozkach. Sladké fFizky se dopravovaly pdsovym dopravnikem
k automatické pdasové vaze a déle do extraktoru. Automatickd pasové véha uddvala cistou
hmotnost zpracovavané fepy a tento Udaj slouzil jak pro vypocet bilance vyroby a ztrat, tak i pro
placeni za fepu péstiteltim.

Kvalita sladkych fizkG se hodnoti podle délky 100 g fizkd vyjadiené v m (je to ve skutecnosti
nepfimy Udaj o mérném povrchu fizk() a podle obsahu drti (%), coz jsou fizky kratsi nez 1 cm.
Doporucena délka 100 g fizk{l je od 10 do 20 m, obsah drti pak 5 %, skute¢né délky fizk( jsou od
5do 16 m a obsah drti od 7 do 10 %.

RizKoLIS

Rizkolis je kontinudlné pracujici cukrovarnicky stroj k odvodnéni vylouzenych Fizk(, které jsou
lisovany 1-3 rotujicimi $neky. Rizkolisovéa voda (vylisovana z fizk() odchazi dérovanym plastém
lisu a po Upraveé se vraci do extraktoru. Vylisované fizky se susi, pfipadné skladuji (silaZuji) a poté
zkrmuji. Rizkolisy v poloviné 20. stoleti byly pdvodné vertikalni a dosahovaly susiny (vylisovanych
fizk() asi 9-12 %, novéji jsou horizontalni se susinou 20-25 % (pfi snizeném vykonu asi 35 %). Pfi
pokusech s diskontinudlnimi lisy se dosahuje susiny kolem 50 %.

A otevreny fizkolis
» fizkolis

SATURATOR

Cisténi $tav kyselinou sirovou a vapnem se udrzovalo jesté ve tficatych letech 19. stoleti. Postupné
byla kyselina sirova nahrazovéna kysli¢nikem uhli¢itym. V padesatych letech se k odstrariovani
vapna zacala pouzivat jednoduchd saturace. Stava se v &efici panvi ohféala parou na 85 °C, za
michani se vpustilo vypocitané mnozstvi vdpna a pak se zvySovala teplota az k varu. Saturovalo
se v zeleznych panvich a vyloucil se kal. Panve byly oteviené skfifovité nadoby, do kterych se
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uvéadéla para a saturaéni plyn ,uhelka’, obvykle dirkovanym hadem. Stava se pfivddéla téméf
vafrici, uhelkou se rozpénila, péna se srazela metlami a tukem. Po vypénéni a vysaturovani se
vyhfaéla a kal se nechal usadit.

Odvapnéni stavy se provadélo obecné v Kleebergerovych pfistrojich, které vypadaly jako nizké a
podlouhlé trubice a byly Uplné uzaviené. Ackoliv v téchto nadobach byl uhli¢ity plyn velmi dobfe
zuzitkovan, bylo od nich brzy upusténo, protoze k nim byly potfeba zvlastni kotle pro vafeni a
usazovani kald. Pozdéji se zacal pouzivat saturator KindlerGv. To byla valcovita nadoba z Zelezného
plechu opatiena dirkovanou hadici, kterou proudila kyselina uhlicita ze shromazdovace (jimadla).
Jelikoz byl proces saturace v téchto pfistrojich zdlouhavy a vyzadoval mnoho nadob i pracovnich
sil, pfiklonily se cukrovary k novému vynélezu. Byla to saturace Hugo Jelinka a Bedficha Freye
zroku 1863, ktera se ujala nejen v Cechéch, ale v celém cukrovarnickém svété.

V 60. letech 20. stoleti se vzhledem ke snaham o automatizaci zacaly vice rozsifovat nepretrzité
saturdky. Nepretrzita saturace se provadéla v jedné nebo ve dvou nadobach spojenych za sebou.
Vnitiek saturaku byl rozdélen na 3 az 5 rostt, na které narazela uhelka a dobie se tim rozdélila
ve $tavé. Hlavni podminkou pro nepfetrzitou saturaci je pravidelny neprerusovany piitok stavy,
dobre ohraté na 80-85 °C a presny pridavek vapna. V ciziné se pouzivalo mnoho zpusob
Cifeni a saturace, které spocivaly vesmés ve vraceni saturované stavy do Stavy difuzni v rGznych
obménach. Vsechny zplsoby maji za Ucel zlepsit sedimentacni a filtracni rychlost stavy, kterd je
dulezitd zejména u nepfetrzité filtrace.

rostovy saturdtor

Kindlerav saturdtor

SEKACEK NA HOMOLE CUKRU

Na sekani cukru z homole se nékdy pouzivalo specialniho sekacku (tvarové podobného malému
sekdcku namaso). Mél dievéné peclivé ohlazené drzadlo obvykle kruhového ¢ielipsového prirezu,
nékdy rtizné profilovaného. Na jeho konci byl trnem narazen vlastni kovovy sekécek s mirné do
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oblouku prohnutym ostfim na spodni strané. Nékdy mél sekadcek dievénou stienku, jejiz dvé
protilehlé ¢asti byly upevnény 2 - 3 nyty na hornim protazeném pésku Zelezného sekacku.

sekdcek na homole cukru

SUSARNA

Susarna je zafizeni na suseni fepnych fizk(. Béhem kampané se v susarné susi fizky vylisované
v fizkolisech na susinu 16 az 22%, mimo kampan se v ni susi rozfezana fepa, brambory, chrast,
vojtéska, aj.

SUSENI CUKRU

Odstredény cukr obsahuje az 1% vody. Suseni se provadi ve fluidni susarné proudem vzduchu.
Susici vzduch odnasi cukerny prach, ktery se zachycuje v pénovém odlucovaci. Nasyceny roztok
ze sbérné nadrze je vracen do vyroby k dalsimu pouZziti.

Pfi suseni cukru dochazi k prestupu vlhkosti mezi krystalem a okolnim vzduchem. Na povrchu
krystalu je velmi tenké povrchova vrstva nasyceného cukerného roztoku, ze které se pfi poklesu
relativni vlhkosti okolniho vzduchu uvolnuje voda. Tim se pdvodné nasyceny cukerny roztok
presyti, a to vede k dodatec¢né krystalizaci sacharosy na povrchu krystalG. Tento déj probiha velice
pomalu, urychlit se da zvysenim teploty a intenzivnéjsim prestupem vlhkosti do vzduchu. Tim se
zvysSuje stupen presyceni na rozhrani roztok — vzduch, coz muze vést az k tvorbé vrstvy amorfni
sacharosy a uzavreni vlhkosti pod touto vrstvou. K suseni cukru se pouzivaji riizné typy susaren
- bubnové, talifové, turbinové, fluidni. Podle usporadani hmotnostnich tokd suseného cukru
a susiciho media pracuji susarny se souproudym, protiproudym nebo kfizovym tokem. Pribéh
suseni je nutno volit tak, aby relativni vlhkost vystupujiciho vzduchu neprekrocila 80 %, kone¢na
vlhkost cukru ma byt 0,05 %. Teply cukr za susarnou ztraci dokrystalizaci ¢ast vazané vody, a proto
je vyhodna dlouha dopravni trasa od susarny k chladici a silu, kde se cukr dlouhodobé skladuje.
V chladici je cukr intenzivné profukovan chladnym vzduchem, takze kromé ochlazeni cukru na
20 °C dochazi i k zddoucimu uletu prachovych ¢astic. Konstrukéni usporadani chladici je stejné
jako u susaren, ¢asto jsou chladi¢e navrhovany jako soucast susarny. Cerstvé usudeny cukr
obsahuje vazanou vlhkost, ktera se pozvolna z cukru uvolnuje. Z toho ddvodu se provadi tzv.
stabilizace cukru, pfi niz dochazi k postupné dokrystalizaci sacharosy ze zbytkové povrchové
vrstvicky sirobu a k ustaveni rovnovahy mezi povrchovou vlhkosti cukru a okolnim prostiedim.
Uvolnénou vodu je nutno odvést suchym provétravanym vzduchem. Ridicim déjem pi stabilizaci
cukru je vnitini difuze molekul vody k povrchu amorfni vrstvy sacharosy. Stabilizace cukru probiha
bud za normalni teploty v provétravaném sile za 5 - 6 dni nebo pii teploté 45 - 55 °C za dobu
24 - 48 hodin.

TRASADLO

Trasadlo byva nékdy oznacovéno jako tzv. ocko. Jde o zafizeni slouzici k dopravé sypkych
materialli, pfipadné k jejich tfidéni (pokud je opatieno tfidicimi sity). Na jednu stranu zlabu
tfasadla uchyceného na Sikmych obvykle dievénych listach se pfivadi material a kmitavymi
pohyby klikovym mechanismem, vackou ¢i vystiednikem vyvozenymi obvykle elektromotorem se
posouva k vystupu. Jednotlivé frakce sity propadavaji a ze dna Zlabu jsou odvadény do zasobniku.
Na konci tfasadla vypadavaji hrudky.

Ususeny cukr je na vibracnich tridicich (tzv. trasadlech) roztfidén podle velikosti na tyto frakce:
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1. nadsitné - je vracena do vyroby na nové zpracovani-rozpousti se na maly sirob
2. cukr krystal — je balen a expedovéan

3. cukr krupice - je balen a expedovén

4. o¢ko - je pouzito na varné k ockovani (jako zaklad krystalizace)

N 3

trasadlo

VAPENKA

Vapenka zajistovala v cukrovarnictvi pomocny provoz cukrovaru na vyrobu vépna a oxidu
uhli¢itého potiebnych pro proces ¢isténi Stavy (epuraci). Méla tvar dvou komolych ocelovych
kuzel se svislou osou, spojenych SirSimi podstavami (asi v 1/4 vysky od dna) s celkovou vyskou
az 30 m, uvniti vyzdénych Ssamotovymi cihlami. V ni si cukrovar vyrabél palenim véapence véapno
potiebné k cisténi Stavy. Vapenec se pfi vysoké teploté rozkladal na pélené vapno, tzv. uhelku.
Palené vapno se hasilo vodou a pfipravovalo se z néj vapenné mléko, které se pouzivalo k cifeni.
Priprava vapenného mléka se provadéla ve zvlastni mistnosti pobliz vapenky, v tzv. hasence.

V Cechach byla nejvice roziifena vadpenna pec na spalovéani koksu. Méla kuzelovitou $achtu, litinovy
poklop k plnéni Sachty, plast z ohnivzdornych cihel, ze tfi stran topenisté, otvory ke stahovani
vypaleného vapna (rovnéz ze tii stran), hlediky s litinovymi zaklopkami na pozorovani zaru v peci
a k protloukani specené hmoty, kanal v horni ¢asti Sachty, v némz se sbira saturacni plyn vyvinuty
Vv peci, a potrubi na plyn z pece do lavéru. Spalovani se odehravalo uvniti pece, vzduch proudil
do pece skrz rosty, které byly polozeny na spodni ¢asti kuzelovité Sachty. Vapenna pec slouzila
k odlouc¢eni nepotiebnych latek ze zCefené stavy. Kromé pece na koks byla u nas rozsitena také
Steinmannova vépenka, ve které se vypalovalo vapno plynem vyvinutym z jakéhokoliv paliva,

vdpenka Steinmannova vdpenka

obvykle ale zhnédého uhli. Raselinu upotiebil s dobrym prospéchem poprvé B. Smolik v kampani,
jez probéhla mezi lety 1876-7 v Opatovickém cukrovaru. Takova pec se skladala ze tii hlavnich
casti: plynovych peci (generator(), kuzelovitého otvoru k naplnéni pece a svrsku (klobouku).
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ZRNIC

Zmic je zarizeni k ziskavani cukroviny s maximalnim mnozstvim krystald odpafovanim vody
z cukernych roztokd (tézké stavy, siroby). Cukrovina se vafi uvniti trubek v topné komore
vytapéné kondenzujici parou ¢i brydou. Pro zintenzivnéni varu se do centralni cirkulaéni roury
vklada cirkuldtor (michadlo) zrychlujici pohyb cukroviny v trubkach. Po vytvofeni pozadovaného
podtlaku je zrni¢ naplnén cukernym roztokem do urcité vyse nad horni trubovnici a zahustuje
se za piitahl (postupného pfidavani) roztokd na pozadované piesyceni, pfi némz v cukroviné
vzniknou zérodecné krystaly, ze kterych se pfi dalsim procesu (navareni varu) tvofi vlastni krystaly
cukru. Zarode¢né krystaly vznikaji:

a) ockovdnim — ptidanim cukerné moucky rozmichané v alkoholu, tzv. mikroocek

b) priddnim zadinového zddélu, tj. zadinového cukru smiseného s tézkou $tavou, pouzivaného
pouze pro vyrobu surového cukru

¢) zazrnénim z ruky - nejstarsi zplsob, pfi kterém rychlou zménou tlaku v zrni¢i vznikne velké
mnozstvi zarodecnych krystall

d) zdsypem priddvanym do varu (propad z tfidicich sit na krystalovy cukr v mnozstvi nékolika set kg)
pfi vyrobé rafinovaného cukru velkych krystald. Pfi navareni se do zrnice postupné pfidava dalsi
roztok a cely proces skon¢i pfi dosazeni pozadovanych vlastnosti cukroviny (velikost a mnozstvi
krystald, kvalita mate¢ného sirobu). Vyska hladiny cukroviny nad horni trubkovnici dosahne urcité
vysky a vypusti se do krystalizatoru.

Zrnice jsou bud'lezaté, nebo stojaté. Vyvoj zrnicd prodélal béhem let mnoho zmén a zdokonaleni.
Funkéni zrni¢ ma dostatecné velkou topnou plochu, dobrou cirkulaci cukroviny a jeji snadné
vypousténi. Témto pozadavkim vyhovuji stojaté zrnice, kterych se pouziva nejvice. Stojaty zrnic¢
se sklada z plasté, topné komory, dému, pfestupniku, vypoustéciho zafizeni a armatury.

stojaty turbinovy zrnic¢
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DROZDARSTVI

Historie vyroby drozdi

Vyroba pekarského drozdi patii mezi klasické biotechnologie. Jiz v Pliniovych spisech se o vyrobé
chleba hovofi jako o pekaiském uméni. Tehdy znali kvasnice, které nazyvali ,zhusténou pénou”
pti kvaseni piva. Tyto kvasnice pouzivali Gallové i Spanélé pti ptipravé chleba. Tésto se plivodné
zakvasovalo kvéskem, ktery se uchovaval v dizce. Pozdéji se pivovarské kvasnice pouzivaly ke
kynuti tésta vSeobecné. Za starych dob patfily pivovarské kvasnice sladkovi, ale nékdy si je
vyminovala vrchnost. Roku 1492 bylo pivovarnikiim zapovézeno déavat tovarysim misto platu
kvasnice, aby s nimi pak nemohli obchodovat. Jesté kolem roku 1800 byly pivovarské kvasnice
a kvasek jedinymi kypridly tésta, ackoli se nazev lisované kvasnice” vyskytoval jiz dlouho predtim.

Za kolébku vyroby drozdi z obili je povazovano Holandsko, kde se pouzival pénovy zpusob,
pii kterém se drozdi ziskavalo z pény sbirané pii bouflivém kvaseni obilnich a sladovych zapar.
Prvni pokusy zacaly ve zminéném Rakousku uz v roce 1780, ale zptsob vyroby byl dlouho tajen.
Odtud presla vyroba do Némecka, kde se draze prodavala, ale brzy byla vytlacena moderné;jsimi
metodami. Roku 1810 vyrabél Tebbenhof kvasnice podle holandského zplsobu a prodaval je
nejprve tekuté, pozdéji lisované. Prosévani a prani kvasnic bylo primitivni, proto byla jakost zbozi
velmi Spatna. Presto se zdUraziovala prednost obilnych kvasnic pro bilé pecivo pred kvasnicemi
pivnimi.

Dalsim vyrobkem vznikajicim pfi této vyrobé byl kvalitni obilny destilat. V roce 1825 se na lisovani
pouzival ru¢ni lis. Prosévani a prani kvasnic bylo velmi primitivni, a proto byla jakost zbozi
velmi Spatnd. V roce 1847 zavedl Mautner vyrobu drozdi ve Vidni, pficemz nahradil Zito lacingjsi
kukufici. Presto se vSak zdlraznovala prednost obilnych kvasnic pro bilé pecivo pred kvasnicemi
pivnimi. V roce 1831 byla zalozena pozdéjsi nejvétsi némecka tovérna na drozdi Cr. H. Helbinga
ve Wandsbecku. V prvni poloviné 19. stoleti se pracovalo na vyrobé lisovaného drozdi také
v Rakousku. Od roku 1867 se vyrabély ramové lisy, které vyrobu velmi zjednodusily.

LIBERKOVACI STROJ

Liberkovaci stroj je zafizeni ke zhotoveni (tvarovani) urcité vahy suroviny - v drozdafstvi to byla
dfive liberka drozdi (tvar drozdi upraveny do hranolku o ur¢ité vaze).

LIS KVYTLACENI DROZDI

Drozdi se vyndalo z lisu a rozdrobené se hazelo do nasypky. Z té se dostalo do valce, jehoz usti
mélo podobu vilce. Ve vélci se pak drozdi prohnétlo. Takto prohnétené zbozi se vytlacilo pistem,
ktery byl navenek c¢tyfbokého tvaru. Draténym krojidlem se ihned odkrajovalo na cihlicky, které
vazily 0,5 kg. Tento lis se pouzival ve velkych tovarnach. Vyrobcem lisu byla firma,Novak a Jahn”.

LIS NA LISOVANi DROZDI

Do lisu (kalolisu) se vhanélo vyprané a s vodou drozdi cerpadlem. Kvasnice zlstavaly v rdmech
(komorach) mezi platénymi vlozkami jako pevna, souvisla vrstva. Naopak kapalina se vypoustéla
kohoutky do nadrzky, kterd lezela pod lisem. Po odtoku kapaliny se lis rozeviel, v rdmech usazené
drozdi se vyklopilo do ploché nadoby a poté se odneslo na stll k formovani. Vyrobcem lisu byla
firma,Novék a Jahn”.

SEPARATOR

Separator je zafizeni k oddélovani latek od sebe (separaci). Separace mlze byt odfiltrovani,
vytiepavani (nékdy se jednd i o odstredivku). V drozdafstvi se k separaci uzival tzv. kalolis, tj.
rozebiratelna soustava ramu a desek, mezi néz se vkladaji filtracni plachetky.
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KAVA A KAVOVINY

Konzumace kavy

Piti kdvy se Sifilo z Arabského poloostrova Strednim Vychodem, dospélo do Kahiry nékdy
zacatkem 15. stoleti a do Konstantinopoli pak v poloviné 15. stoleti. V Evropé se nejspi$ zacala
kava pit v Bendtkach v prvnich desetiletich 17. stoleti. Prvni zaznam z Anglie je z roku 1650 a uz
o 15 let pozdéji bylo na ostrové asi 3000 kavaren. Mezi nejvétsi Sifitele kdvy po Evropé patfi urcité
Holandané, ktefi zacali péstovat kdvovniky a zaklddali plantaze na ostrové Cejlon, v Indii a na
Javé.

Uz ve stfedovéku ale lidé susili, prazili a mleli rizné druhy obilek z je¢mene a Zita, zaludl di
bukvic nebo kofene ¢ekanky a vafili z nich napoje. Asi nejstarsi, stale pouzivany nazev kdvoviny
predstavuje cikorka. Je zndma jiz od 17. stoleti a kopiruje slovni oznaceni ¢ekanky. Prvni vyrobna
cikorky v Cechach vznikla v Mochtiné u Klatov zacatkem 19. stoleti a kavoviny se tu michaly
a prazily az do roku 1948. Johann Heinrich Franck se zasadil o péstovani ¢ekanky v Polabi a rozsifeni
zemédélstvi v Cechach o dali obor, a to o susarnictvi. V dobéach napoleonskych vélek zrnkové
kavy na trhu ptibyvalo vice druht obilnych a ¢ekankovych kav. Hlavni rostlinou pro vyrobu kavy
vsak zGstavaly kavovniky.

Kavovniky se nejhojnéji péstuji v oblastech rovnikového pasma. Sbér kavovych zrn je sezénni
praci, kdy se pouzivd mokra nebo suchd metoda. U suché metody neprobiha kvaseni, proto
je méné naro¢nd a pouziva se jen u méné kvalitnich kav. U tzv. mokré metody probihd proces
fermentace, je to nakladny proces a proto se pouziva pouze u kvalitnich kdv druhu Arabova. Zrna
se pak prebiraji a tfidi pro potfebnou kvalitu kdvy. Na suseni zrn se pouzivaji susici stroje nebo
se susi pfimo na slunci. Ususend zrna (pergamenova kava) mohou byt na néjakou dobu pred
expedici uskladnéna (nejdéle 1 rok). Pfed expedici se z povrchu kdvovych zrn odstrani loupacimi
stroji pergamenova slupka, pak jsou zrna vylesténa, aby se z nich dokonale odstranila zbyla
stfibrna blanka. UpIné nakonec se zrna tfidi a prebiraji podle velikosti a tloustky, co je uréujici pro
kvalitu kavy. NejdUlezitéjsi fazi je prazeni kdvovych zrn, kdy je dulezita doba prazeni a teplota pfi
prazeni. Samotné prazeni probihd pfi vysokych teplotach v otacecich bubnech. Prazenim se také
meéni barva kavovych zrn. Ke spottebiteli se pak dostava kava zrnkova nebo mleta.

Kavové nahrazky

Jako nejstarsi kdvova ndhrazka se u nas pouzivalo jiz od poloviny 18. stoleti praZené Zito. Teprve
na prelomu 18. a 19. stoleti se zacala pouzivat cikorka, vyrabéna ze suseného a prazeného korene
cekanky a pozdéji kdvovinové nahrazky vyrabéné ze smési rliznych prazenych surovin — ¢ekanky,
cukrovky, fik@, ovoce, apod. Zito i slad viak zdstaly i nadale dalezitou surovinou nejen pro vyrobu
kavovinovych smési, ale i samostatné kavy zitné a sladové.

Cekanka, jejiz koten se susil na liskovych susarnach, se péstovala u nas jen na velmi malém méfitku.
Prvni vyrobny kavovinovych nahrazek z ¢ekanky - cikorkarny se u nas zacaly zakladat na rozhrani
18. - 19. stoleti. Rozvoj vyroby cikorky nastal hlavné po roce 1806. Vyroba téchto ndhrazek byla
velmi jednoducha. Pfi vyrobé cikorky z ¢ekanky se rozfezané a susené ¢ekankové koreny prazily,
mlely, prosévaly, popfipadé vih¢ily a nechaly se urcitou dobu fermentovat. Po domacku se ¢ekance
prazila v prazidle na kdvu nebo na plechu v peci. Mlela se na kdvovém mlynku a prosévala se sity
na mouku.

Zito se nejprve macelo, aby nabobtnalo a aby se z obalové vrstvy vyloutily nezadouci latky. Potom
se vafilo, az zrna pukala, susilo a prazilo se.

Do 40. let 19. stoleti se vyrabéla cikorka mastna nebo Spekovitd. Pii jeji vyrobé se smichala
uprazena a rozemleta cekanka s glycerinem, olejem a sirupem. Po roce 1840 zacala firma Jindrich
Franc vyrabét cikorku suchou, ktera brzy na trhu prevladla.
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LOUPAC

Odstranit pergamentovou slupku ze zrn zpracovanych mokrou cestou je o hodné tézsi nez ze zrn
zpracovanych suchym zptsobem. Proto i v praxi se pouzivaji odlisné loupace. Jsou dva zakladni
typy - tfeci a narazové. Treci loupace typu Engelberg nebo Africa mohou zpracovévat kavovnikova
zrnaz obou postupti. Skladaji se z valcovitého plasté, ve kterém je zrno vtaceno mezi jakési draténé
pletivo a nGz, ktery rozbije slupku a zrno se tim uvolni. Z dalSich pocetnych loupacich strojovych
zafizeni je mozné pfipomenout loupace typu Smout. Byly pojmenovény podle jejich vynalezce
Julese Smouta, belgického obcana skotského plvodu, ktery se usadil v Guatemale a zde si dal
patentovat v roce 1844 loupac slozeny z rotoru se spiralovitym sklonem. Rotor se toci v plasti se
spiralami tocicimi se v opa¢ném sméru k rotoru. Slupka se takto semele ze zrn, kterd jsou vhanéna
do rotoru. Rotor se to¢i pomalu a tim se tak neprehfiva jako jiné typy loupacu. Jiné metody loupani
zrn maji kotoucovy a kiizovy loupac s vnitinim usporadanim nozd. Tyto typy loupaci se vyuzivaji
hlavné v Jizni Americe. Narazové loupace se nejvice pouzivaji v Brazilii a nepracuji na principu
oddéleni slupky od zrna pomoci tfeni. Podminkou je, aby zrno mélo spravny obsah vihkosti, nebo
jinak hrozi, Zze se zrna poldmou. Tyto loupace se skladaji z horizontalniho kotouce, ktery se otaci
v kruhové skfini. Kolem konce disku jsou ocelové koliky (hroty) a zrnka jsou vhanéna do styku
s témito hroty odstfedivou silou. Slupky se pfi kontaktu oddéluji rozbijenim a praskanim.

MLYNEK

Jednim ze zpUsobd, jak zménit zrna na mletou podobu je jejich rozdrceni v mozdifi. Takto
pfipravena hrubsi rozdrcena zrna jsou vhodna jen na déle trvajici extrakce, napfiklad na pfipravu
turecké kavy. Dalsi, pravdépodobné nejstarsi metodou je mleti na mlynském kameni. Prvni
mlynek na takovém principu byl zrekonstruovan na Stfednim vychodé. Jedna se o ru¢ni vélec
s obdobou dvou mlynskych kamend, které jsou v podobé dvou rotujicich kotoucd z vinité oceli
a drti zrna. Jinym pomérné jednoduchym mechanismem na mleti zrn, je dievény skfifikovy
mlynek. Zrno se vlozi do horni ¢asti a po otaceni klikou pohani ozubené $neky, pomleté zrno
se premisti do malé zasuvky ve spodni ¢asti mlynku. Ctvrtym typem je nasténny nebo stolovy
mlynek, ktery md univerzalni vyuziti (na maso, zrno, obili, kofeni, atd.). Jedna se o mlynky, které
vyrabélo mnoho vyrobcl. Velkou skupinu tvofi elektrické, motorem pohanéné pristroje. Pracuji
na principu dvou zdrsnénych kotouc¢li nebo maji rotujici ¢epele a lamely. Na trhu je jich velky
vybér. Nékteré mlynky na kdvu elektrické fady maji i nastavitelnou hrubost mleti.

Mleci mlynky s mlecim zafizenim melou lépe nez ¢epelové mlynky. Cepel nesemele tak dokonale
zrno, v prvni fazi ho nejprve roziezdva na pasky
apotom na nepravidelné, drobné ¢astice. Kolem okraju
se vytvaii jemny prasek, zatimco ve stiedu zUstavaji
zbytky nepomletych zrn.

mlynky na kdvu
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Podniky s velkym provozem, ve kterych se mele zna¢né mnozstvi prazenych zrn, pouzivaji moderni,
velkokapacitni mleci stolici s vélci pfimo chlazenymi vodou, coz zaru¢uje mleti na regulovanou
jemnost, za minimalniho zvysovani teplot. Postup mleti na téchto zafizenich je rozdélen do dvou
stupnid. Srotovnik drti prazena zrna na velkozrnny Srot a jemné ryhované vélce tuto drt melou na
jemny prasek.

Pomleta prazena zrna vytvareji smés zrnek riiznych velikosti, od hrubsich az po nejjemnéjsi.
V nékterych statech je jemnost mleti prazenych zrn pfimo standardizovang, vzdy pro urcity druh
pfipravy kavy.

PRAZICKA NA KAVU

Nadoba k prazeni kavy a jejich ndhrazek. PGvodné se suroviny k vafeni kavy prazily jen volné
rozlozené na plechu, pozdéji se zacaly uzivat mensi uzaviené nadobky, z nichz se vyvinuly
slozitéjsi prazice s lopatkami pohanénymi klikou, které pfi prazeni kavu presypavaly, aby se
docililo stejnomérného prazeni, s vlastnim zdrojem tepla apod. Podle konstrukce se rozlisuji tfi
zakladni typy prazi¢h na kavu. V ramci zakladni konstrukce se pak rozlisuji prazice bez vlastniho
zdroje tepla (ty prevladaly, protoze se prazilo doma na sporaku) a prazice s vlastnim zdrojem tepla
(na dfevéné uhli, spordkové na pevné palivo, s knotem na pevné palivo).

1. Prazi¢ na kavu ru¢ni

Byl vzdy bez vlastniho zdroje tepla. Zékladem byl plechovy valec nebo kvadr, v jehoz horni ¢asti
byl otvor pro nasypani kdvy. Ze strany na sténé plasté nebo ve stredu boku, uzavirajiciho plast,
byl pfinytovan nebo pfivaren delsi zelezny trn, na jehoz konci bylo narazeno dievéné drzadlo. Pri
praci se prazicem pomoci drzadla stejnomérné pohybovalo a tim se uvniti presypdavala prazena
surovina.

2. Prazi¢ na kdvu otocny

Casto s vlastnim zdrojem tepla. Zakladem byl z plechu zhotoveny vélec, v jehoz sténé byl
obdélnikovy otvor pro nasypavani kdvy, ktery se zaviral zaSupovacim vickem ve vodicich listach.
Na vicku byval maly Gchyt, ktery usnadiioval manipulaci s nim.V podélné ose valce byla upevnéna
zeleznd hfidel, ukoncend na jedné strané klikou. Nékdy méla klika na konci pro lepsi manipulaci
narazeno drevéné drzadlo. Tato hiidel byla zasazena do dvou kolmych sloupkt. Hfidel byla ve
sloupcich upevnéna volné v otvorech tak, aby se dalo celym prazivem otacet kolem osy, pfi tom
se uvnitt presypavala prazend hmota a zajistovalo se tak pravidelné prazeni.

3. Prazi¢ na kévu vitivy
Zvany téz mlynek na prazeni. Zakladem prazice byl plechovy valec se Sikmym drzadlem, za néjz se
prazi¢ drzel. V horni ¢asti valce byla nasazena hiidel prochazejici napfi¢ valcem, ukoncena klikou,
pomoci niz se dalo hfidelem otacet. Klika byvala ukon¢ena nasazenym dievénym drzadlem. Na
htideli byly uvniti vélce dvé lopatky,
které prehrnovaly prazenou kéavu. Na
boku prazice bylo zasupovaci plechové
vicko na otvoru, jimz se do prazice
sypala kéva.

prazicka na kdvu
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SUSARNA

Vlyprané a nafezané koreny cekanky se susili nejprve v cihlaiskych pecich, za coz rolnici cihlaidm
platili. Prazeny ¢ekankovy kofen ,cikorka” se pouzival od dob stfedovéku jako ndhrazka kavy.
Cekanka se susila ve stinu nebo v susarné pfi teploté do 40 °C. Po roce 1890 nastal rozmach
budovéni speciélnich susaren. Cekanka se v nich susila na stabilnich dfevénych liskach. Zprvu
byly vytdpény uhlim, pozdéji koksem. Za prvni republiky bylo vybudovdno mnoho susaren (napt.
v Novém Bydzové, v Chlumcinad Cidlinou, Humburkach, Mystévsi, atd.), ale vétsinaz nich vyhotela.
Jesté pred druhou svétovou vélkou mélo péstovani ¢ekanky veliky vyznam pro hospodafstvi
celého statu. Jedina susarna, ktera v nasi republice funguje, je Susarna, a.s., Kratinohy.

Kéva se vsak nejcastéji nechava susit na slunci, méné v susarnach. Kavové boby se obraceji
hrabémi, aby nedoslo k nezadoucim procestim. Jestlize venku teplota klesne nebo za¢ne prset,
piikryva se kdva plachtami. Po tfech tydnech péce se téméf ususend kava oloupe tak, aby zistalo
jen malé zelené kavové zrno.

Svétle modry kvét cekanky ptipomind byvalé budovy suséren této plodiny a nékteré obce si ho
umistily do svého znaku (symbolem se stal napiiklad v obci Praskacka nedaleko Hradce Kralové).
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susdrny cekanky
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LIHOVARNICTVI

Historie lihovarnictvi

Viyroba kvasného lihu, destilatli a dalsich lihovin patii k tradi¢nim fermentacnim vyrobam. Prvé
zminky o alkoholové fermentaci pochazeji z Mezopotamie z doby cca 4200 pi. n. |, technika
destilace jako zpUsob izolace a zakoncentrovani ethanolu prichazi na scénu mnohem pozdéji. Do
Evropy se znalosti o destilaci zkvasenych surovin dostavaji az okolo 11. - 12. stoleti naseho véku
pres Spanélsko. Jesté po dalii t¥i stoleti byl ziskany destilat vzacnou a velice drahou medicinou
nazyvanou agua vitae a jeji vyroba byla piisné stfezenym tajemstvim. Na Gzemi dnesni Ceské
republiky byla postavena prvni vinopalna za vlady Vaclava IV. v Kutné Hofe a prvni lihovary
vznikaly jiz v 16. stoleti. Lih se vyrdbél predevsim z obili, zejména ze zita (odtud néazev ,reznd").
Brambory se zacaly ve vétsim méfitku pouzivat az koncem 18. stoleti a poc¢atkem 19. stoleti vyroba
lihu z brambor vedla. Vedle vyhodného zpracovani brambor poskytovaly lihovarské vypalky jako
cenny doplnék krmivové zékladny v zimnich mésicich pro krmeni dojnic i vykrm skotu. V prvni
poloviné 19. stoleti se vyrabél lih ve vétsich cukrovarech, kde se timto zptisobem zuzitkovavaly
fepné vylisky, popt. zkvasené cukerné siroby, které jiz nesly pozit na vyrobu cukru. V malé mire
zpracovavaly tyto cukrovary na lih i melasu.

Plvodni technologie byly primitivni, k rychlejSimu rozvoji pfispélo zavadéni destila¢nich
aparatd a zavedeni pafeni brambor pod tlakem v pafacich (Henze, Hollefreund). Brambory
se pred zpracovanim Cistily ve vodé v dievéném korytu s latkovym dnem zvanym ,pradlo”
Prehazovaly se lopatou a potom se vafily v dfevéném nebo Zelezném kotli. Kdd’ méla otvor na
vhazovani bramborl i postranni otvor pro vyhazovani pafenych brambor. Rozvaiené brambory
se rozmackaly na mlynku. Pfi novéjsim zplsobu zapafovani se rozmichaly nejprve rozmackané
brambory v zaparovaci kadi a teprve potom se pridavalo sladové mléko pfipravené v jiné nadobé
rozmichanim mackaného sladu s vodou 50-60 °C teplou. Po 1-2 hodinach odpocinku se zapara
¢astecné vychladila na chladicich stokach a dochladila studenou vodou.

Prvni samostatny melasovy lihovar vznikl vr. 1838 v Praze. Primyslové lihovary vznikaly postupné
v Koliné (1860), v Praze-Libni (1873), v Mladé Boleslavi, Mosté, Pardubicich, Smificich.V 21. stoleti
jsou v provozu 4 primyslové lihovary (Kralupy nad Vltavou, Kolin, Chrudim a Kojetin) a cca 40
zemédélskych lihovar(, nékteré z nich jsou rozsiteny o rafinaci a rektifikaci surového lihu.

CHLADIC ZAKVASU
Dulezitou soucasti destilacniho pristroje je chladi¢, ktery musi byt fesen tak, aby pfi malé spotiebé
chladici vody mél dostate¢ny vykon. Velikost chladice musi byt prizplsobena vykonnosti
destila¢niho pfistroje. V nejjednodussim tvaru
je chladic pfimou rourou ulozenou v dievéném
suduschladicivodou. Chlazenivtomto pfipadé
je velmi nedokonalé, coz ma za nasledek, ze
z chladice vytéka malo zchlazeny kondenzat
a vznikaji ztraty na alkoholu. Ucelngjsi
je proto chladi¢ hadicovy, jenz je ve své
podstaté spirdlné svinutou rourou vlozenou
do valcovité zelezné nadoby. Chladici ucinek
je dobry, ale destildt mGze obsahovat méd.
Dalsi vadou této konstrukce je, Ze se da Spatné
Listit. K dokonalejsim a uc¢innéjsim destila¢nim
zafizenim patfi technicky lépe vybavené (napf.
talitové, lubové, plastové, trubkové).

chladic¢ zdkvasu
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KAD KVASNA

Zcukiené dilo (sladka zapara) je ochlazeno na
zakvasnou teplotu a v bioreaktoru (fermenta¢nim
tanku) zakvaseno. Kvasinky lze ziskat z riznych
zdrojl. Nejlepsi se osvédcuji kvasinky adaptované na
Skrobnaté zapary ziskané z ¢istych lihovarskych kultur.
Je mozné téz pouzit lisované pekarské drozdi, které
neni idedIni nadsadou, protoze jeho vyroba je aerobni
proces a proto se doporucuje jej rozkvasit ve sladké
zapare. V nékterych zemich se pouzivaji i susené
aktivni lihovarské kvasinky. Obilné a bramborové
zépary obsahuji dostate¢né mnozstvi Zzivin, takze
neni potreba je pfizivovat. V malych lihovarech se
obvykle pracuje periodickym (vsadkovym) zptsobem.
Pouzivaji se uzaviené kvasné kadé o objemu kolem
20 m>. Doba kvaseni zavisi jak na ¢innosti enzym(, tak
i na ¢innosti kvasinek. Obvykle kvaseni trva 48 — 72 h,
pfitom dochazi i k mirnému narGstu kvasinek, k tvorbé vedlejsich produktl a zahfivani kvasu.

kvasnd kdd’

Kvasné nadoby jsou vétsinou uzaviené, opatiené kvasnym uzavérem, diive byly pouzivany i kadé
oteviené. Pivodni kadé byly dievéné o objemu 3 - 10 m?, novéjsi jsou Zelezobetonové nebo
kovové o objemech do 30 m3. PIni se zhruba do 4/5 objemu.V pribéhu fermentace se na povrchu
tvofi deka (matolinovy kolac), ve které u otevienych kédi dochazi k oxidativnim procestiim. Sebrana
deka, diky vysokému riziku kontaminace kvasirny, se likviduje nejlépe spalenim. Z hlediska kvality
konec¢ného destilatu je vyhodnéjsi studenéjsi vedeni kvaseni, pfi kterém vznika méné vedlejsich
produktt kvaseni. Naopak vyssi teplota urychluje kvaseni. Ze zkusenosti je znamo, ze napf.
slivovice z kvasU, u kterych teplota nepfestoupila 10 °C (tzv. ,studené vedeni kvasu”) byla lepsi
kvality. Vétsina kvasnych nadob neni vybavena moznosti temperace, piip. chlazeni. Teplota kvasu
v kadi pak zavisi na zakvasné teploté a teploté okoli. Zrala (prokvasend) zapara by se méla po
stazeni deky co nejrychleji vést na destilaci.

KAD ZAPAROVACI

V lihovarnictvi je to nadoba
odpovidajici  svym  obsahem
pafdku, vybavena chladicim
hadem a michadlem. Slouzi ke
zcukfovani $krobnatych surovin.

Zaparovaci kad se zhotovovala
z véalcového plechu nebo z litiny.
Tvar z vélcového plechu méla
cylindrickysmirnéprohloubenym
dnem, z litiny méla tvar misovity
s prohloubenym dnem. Tento
tvar byl ucelnéjsi, protoze pohyb
dila byl intenzivnéjsi, byl také
ale  mnohem drazsi. Lacingjsi
kdd' vydrzela obvykle 6-7 let,
litd naopak az 50 let. U kadi
vélcovaného plechu byl pohon
vzdy ze shora, u litych zespoda.
Michadlo vzapafovacikadidélalo
140-160 obratek za minutu. Tvar

pardk a zaparovaci kdd’
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michadla byl palkruhovy, muselo se otacet excentricky, aby byla zapara vrhana na stény a od stén
do stfedu. Priklopy nesmély byt pridélany pevné na kdd, ale na sundavani, aby se mohly poradné
umyt. Také kad'byla ze viech stran pfistupnd, aby se mohla fadné umyt.

MACKADLO

V lihovarech se nachazela mackadla s dlouhymi valci asi 50-60 cm a kazdy byl pohanény zvlast
ozubenym kolem. Dal$im typem byla mackadla diferencialni s velkym a malym vélcem. Velky
vélec byl pohdnén femenici a tfenim pohanél mensi valec. Oba vélce byly kratké. Tretim typem
byla mackadla, pfi nichz byl kazdy valec pohanén ozubenym kolem, jeden vélec byl vétsi, jeden
mensi, aby se slad trochu rozettel. Valce méfily asi 30 cm.

1. Prvni mackadlo je nejstarsi konstrukce (pfelom 19. a 20. stoleti). Jeho vadou bylo, ze bylo
pfipevnéno na dievéném podstavci, ktery se casem rozviklal, femen pak mohl spadnout
a mackadlo $patné mackalo.

2. Mackadlo diferencialni bylo dobré, dokud byl pfipravovan slad z pfedniho je¢mene. Dlouhy
urostly slad do tohoto mackadla nevyhovoval, protoZe chuchvalce srostlych zrn se nevymackaly
a padaly rovnou do mackaného sladu. Pokud se slad musel pfedem macet, hrozilo, Ze se zbytky
usadi na valci. Mackadlo pak bylo dost slozité celé rozebrat a vycistit. Pokud se mackadlo
nevycistilo, hrozila hniloba a plisen.

3. Posledni z mackadel vyhovovalo lihovarim nejvice. Slad tplné rozmackalo, i kdyz byl urostly
a jeho ¢isténi bylo snadné. Takové mackadlo se pouzivalo v prvni poloviné 20. stoleti.

Kazdé mackadlo muselo byt po poslednim mackani dostate¢né vycisténo. Noze, které slad
seskrabovaly, musely byt denné sundany a umyty teplou vodou. Valce se pak prolily nékolika
putnami teplé vody, podstavec i podlaha pod mackadlem se splachly vodou. Pokud se tak nedélo,
hrozila infekce.

V dnesni dobé je mackadlo jednoucelovy
stroj slouzici k mackani-srotovani sladu.
V mensich pivovarech se pouziva jako
hlavni Srotovani do varny, nebo ve vétsich
pivovarech jako doplhkové srotovani
specialnich sladu. Stroj je vybaven dvojici
specidlnéryhovanychvalcl, kteréseotaceji
proti sobé rozdilnou obvodovou rychlosti.
Vlivem silovych pomér( strihu, tlaku
a jejich kombinace dochdzi pii
prichodu zrna mleci spéarou k opti-
malnimu  namackani suroviny. Mleci
spara je nastavitelna. Vlastni stroj se
skladd z nasypky, skiiné mackadla \
a stojanu.

mackadlo

MONZIK

Monzik je proudovy pneumaticky pfistroj, cerpadlo. Technické zafizeni, které dopravuje
tekutiny (napf. expanzi $tavy) vytlatnym potrubim na jiné misto. Slouzi k dopravé stavy do
hoftejsich stanic tovarny. Déje se to pomoci pary nebo stlateného vzduchu. Nejcastéji se pouziva
k dopravé chemicky ¢innych kapalin na pomérné malé dopravni vysky. Nazev monzik pochazi
z francouzského montejus a je rozsitengjsi nez ten cesky, coz je ,$tavotlak”. Cesky nazev pouzil
poprvé F. Knapp ve svém spisku,,Praktické zapisky pro cukrovarniky” v Praze v roce 1873.

Princip monziku je stejny jako u tzv. syfonu, z néhoz vytékd ,sodova voda” ucinkem plynu
uhli¢itého. Monzik je vélcovita nadoba ze silného Zelezného plechu. Misto monzikd se vsak brzo
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zacala pouzivat tlakostrojna Cerpadla, kterymi se usetfi zna¢na cast
pary a také se predeslo ziedéni Stavy nasledkem kondensace pary. Na
misté pary v monziku slouzil nékde jako motor také stlaceny vzduch.

monzik
PARAK
Pro pafeni brambor existovaly
jiz v 60. letech 19. stoleti tlakové
paraky opatiené michadly (pfistroj
HollefreundGv, Bohmav), ale
teprve parak Henzelv navrzeny
v roce 1873 zajistii dokonalé T =
raciondlni pafeni a rozmélnéni
brambor. Pdvodni parak byla
vélcovitd nadoba s konicky
zuzenym  dnem  ukoncenym
dvojsténnym rostém. V paraku
byla nainstalovand rozvadéci
trubice na paru, kterou bylo
mozno regulovat rozvod pary
v paraku podle libosti. Patak plnil
brambory priilezem umisténym
Il

v jeho horni casti. Pri zacatku
pafeni se poustéla péra shora,
aby se vytvofenou kondenzni L L,
vodou brambory omyly. Voda

se vypoustéla vypusti na spodu

paraku. Po promyti brambor se vSechny otvory v pafdku uzaviely a péra se vpoustéla tak, aby tlak
stoupal pomalu. Postup se ménil podle podminek a zvyklosti. K michani se pouzivala lopatkova
michadla a michadla Sroubova.

pardk a zaparovaci kad

DESTILACNI PRISTROJ

Zacatkem 19. stoleti se pouzivaly jesté velmi primitivni destila¢ni aparaty. U nejjednodussich
prechazela para z vardku pfimo do chladiciho hadu umisténého v nadobé s protékajici studenou
vodou. Velkym pokrokem bylo zavedeni Pistoriovych destilacnich aparat, které autor navrhl
v roce 1816. Toto destila¢ni zafizeni se sklddalo ze dvou Sikmo nad sebou uspofdadanych
varakl doplnénych talifovym deflegmatorem, kterym se lihové pary zesilovaly. Kdyz byl obsah
spodniho vafdku zbaven alkoholu, vypustily se z ného vypalky a naplnil se ¢aste¢né vyvarenou
zaparou z horniho vafdku. Destila¢ni aparatury navrzené v Némecku Ludvikem Gallem, byly jiz
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konstruovany pro vytdpéni parou. Prvni destilacni pfistroje tohoto typu byly u nas postaveny
v roce 1840 v Mnichové Hradisti a v roce 1843 v Hradci Kralové. Ve druhé poloviné 19. stoleti se
u nas zacaly pouzivat zdokonalené dvouvarakové kolonové aparaty a rektifikacni kolony.

Destilacni zafizeni by se mélo skladat z nasledujicich aparatli umisténych v tzv. destila¢ni sini:
a) destila¢ni kotel surovinovy s michadlem,

b) chladi¢ na lihové pary,

) sbérna nadoba na surovy destilat,

d) rektifika¢ni kotel s deflegmatorem,

e) chladi¢ na lihové pary,

f) sbérna nadoba na jadro a podil ikap a dokapd,

g) kontrolni lihové méridlo.

Podle zpusobu vytapéni se déli tyto kotle na dva druhy:

+ na pfimy ohtev - pod destila¢nim kotlem na pfimy ohrev se topi dfevem nebo uhlim. Moderni
kotle jsou osazeny plynovym topenim, umoznujici vyuziti urcitého stupné automatizace.

- na nepiimy ohrev - topi se parou v duplikdtoru nebo para proudi topnymi hady uvnitf kotle
nebo jde o jednoduché kotle s vodnim (parnim plastém), pod kterym se topi. V zddném pfipadé
nelze topit pfimou parou. Kotle s nepfimym ohfevem jsou méné nachylné k pfipalovani. Kotle
by mély byt vybaveny pfiméfenym kloboukem (helmou, parnim démem), ktery poskytuje
dostatecné velky prostor pro pénu a zéroven slouZi i jako deflegmator - na sténach klobouku
dochazi k c¢aste¢né kondenzaci vyse vroucich frakci (voda, dokapy), které stékaji zpét do
kotle, a pary se obohacuji o tékavéjsi latky (ethanol). Dochazi tak k zesileni destilatu. Kotle na
1. destilaci kvasu (surovinové) jsou vybaveny pomalobéznymi michadly, ktera zabranuji usazovani
suspendovanych slozek z kvasu a snizuji riziko pfipékani a pfipalovani kvasu. Z kvasu by pied
destilaci mély byt odstranény pecky, pokud tak nebylo ucinéno jiz dfive. Podle povahy kvasu se
kotel naplni asi do 3/4 - 4/5 obsahu a zacne se topit. Pro ziskani kvalitniho destilatu byva zptsob
destilace, tj. trvani jednoho destila¢niho cyklu nejpodstatnéjsim momentem. Kvasy ¢isté z dobré
suroviny mohou byt za stejnych podminek destilovany rychleji nez kvasy horsi kvality. Svou tlohu
zde hraje i lihovitost kvasu, kontaminace octovymi bakteriemi (tékavé kyseliny) apod. Pfi prvni
destilaci se po napusténi kvasu do destilacniho kotle uvede cely obsah do varu za sou¢asného
michani, aby se slupky a suspendované latky nepfipalily. Prvé podily destilatu mohou obsahovat
az 80 % obyj. alkoholu, s postupujici destilaci jeho obsah klesa. Tento surovy destilat se nazyva lutr.
Do, konzumovatelné” formy se musi lutr prevést dalsi destilaci - rektifikaci.

Po oddéleni ukapl se jima stfedni ¢ast nazyvana ,jadro” Je to nejkvalitnéjsi destilat, na zacatku
jimani se obsah ethanolu pohybuje kolem 70 % obj. a s postupujici destilaci klesa pod 20 % obj.
Zélezi na rychlosti destilace, daném zafizeni a jakosti lutru. V nékterych statech je zvykem ziskavat
surové destilaty o koncentraci ethanolu kolem 85 % obj., toho se dosahuje bud zménou rezimu
destilace, nebo zarazenim 3. destilace. Pary se tak obohacuji o tékavéjsi slozku a vedou se do
chladice - ziskava se destilat o vyssi stupriovitosti.

V Rakousku, Némecku a nyni i v CR se stéle vice prosazuji destila¢ni aparaty, kde Ize odpovidajici
palenku ziskat jednou destilaci. Jedna se o zafizeni, kde nad vlastnim kotlem je kratkd destilacni
kolona s 3 - 5 kloboukovymi patry, na kterych dochazi k zesilovani lihu. Pokud vyssi zesileni neni
potfebné, je mozné jednotliva patra vyfadit zvednutim klobouku, pary pak prochazi centralnim
kominem pfimo, bez toho aby se na patfe vyvarovaly se shora stékajicim kondenzatem. Nad
touto casti je trubkovy deflegmator a do horni casti je zafazovan tzv. katalyzator, ktery ma za
ukol odstranit z prochézejicich par nezadouci slozky, hlavné kyanovodik (jed) a ethylkarbamat
(karcinogen). Rovnéz katalyzator je mozné vyradit a pouzivat ho pouze pro destilaci peckovin.
Spravné pouzivani tohoto jednostupnového destila¢niho aparatu vede k produkci jakostnéjsich
palenek a Uspofre Casu a energie.
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A destilacni pristroj
» periodicky destilacni pristroj
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MLEKARSTVI A SYRARSTVI

Miéko

Velky vyznam mél predevsim pro vesnicany v minulosti chov skotu. Bylo ziejmé, Ze i nejchudsi
drzitelé drobnych usedlosti se spiSe obesli bez produkce obili nez bez vlastniho hovéziho dobytka.
Poddani vlastnili predevsim dojné kravy, a to kvili mléku a moznosti z ného vyrabét riizné mlécné
vyrobky. Kravy se dojily tfikrat denné. Zena, ktera dojila, si sedla ke kravé na stolicku, pFivézala ji
k noze, omyla ji vemeno a dojila do malych dievénych, pozdéji plechovych hrotkt (dojacek). Prvni
strojek na dojeni krav si dal patentovat jiz v roce 1836 Angli¢an Blurton.

Nadojené mléko se prelévalo pres ¢isté platénko a pozdéji pres dievéné ceditko do pfichystanych
hrnct, kterym se fikalo latky, mlicaky a podobné. MIéko z nékolika dojeni se slévalo do velkého
banatého hrnce, kterému se fikalo slivak. K ziskani smetany slouzily specialni smetaniky s otvorem
u dna (zatkou se upoustélo ode dna sbirané mléko) nebo trubdky, které mély v horni tretiné
hubici ke slévani ustaté smetany. Mléko se chladilo v chladnych sklepech nebo v tekouci vodé
v mlé¢nych haltyfich (krechtech). Je zajimavé, Ze jiz v 18. stoleti podléhalo dohledu a kontrole, byl
napfiklad zakazan prodej produktd, které pochazely z nakazenych zvifat.

Knejdllezitéjsim mlécnym vyrobkim patfilo maslo, tvaroh a syr. Maslo se pfipravovalo stloukanim
smetany. Za nejstarsi maselnice jsou povazovany hlinéné nadoby, v nichz se smetana vrtéla
kvedlackou nebo stloukala stlukadlem. Na selskych statcich se castéji stloukalo maslo z kyselé
smetany (tzv. selské maslo), v mlékarnach ze smetany sladké (tzv. ¢ajové maslo). Stloukani trvalo
obvykle pul az tfi ¢tvrté hodiny. Stlu¢ené maslo se vyndalo z maselnice ru¢né nebo Sirokou
drevénou IZici a prohnétlo v necickach nebo v putynce, kde se zbavilo zbytk( podmasli. Pro domaci
potiebu se prevarovalo a slévalo do kamennych hrncl (méselnakd). Teprve produktu vzniklému
po prevareni se fikalo maslo, zatimco syrové, nepfevarené maslo neslo nazev putra. Maslo urc¢ené
k prodeji se zdobilo jednoduchymi ornamenty provadénymi Izi¢ckou nebo vidlickou, ¢asto se
ale také formovalo ve specialnich dfevénych formach, ozdobné vyfezadvanych, které se vétsinou
prodavaly na trzich. Aby mélo maslo hezkou Zlutou barvu, pfibarvovalo se stavou z mrkve.

l. MLEKARSTVi

DOJICi STROJ

Ru¢nidojenije velice namahavd prace, kterd si vyzaduje mnoho ¢asu. Proto dojici premysleli, jakym
zplUsobem by bylo mozné si tuto praci usnadnit. Jednim z prvnich vynélezd, které se zkousely ve
40. letech 19. stoleti, byly mlé¢né trokary i rourky. Prazsky soustruznik Nahrkorn jich pro prazskou
hospodarskou vystavu v r. 1840 vyrobil vétsi mnozstvi a Uspésné je prodaval. Byly to jednoduché
pocinované rourky, které se otacivym pohybem zasunovaly do strukového kanélku. Po prekonani
strukového svérace jejich konec zasahoval do mlékojemu, odkud mléko volné vytékalo do dizky,
kterd se pfivazovala popruhy kolem beder kravy. Trokary se vSak neujaly v praxi. Pfi jejich pouZziti
dochazelo k odtékani mléka pripraveného v mlékojemu, ale v dalsi ¢asti vemene mléko zlstavalo
a nepfiznivé plsobilo na ¢innost mlécné zlazy.

Ve vsech mlékarsky rozvinutych zemich se pokouseli o konstrukci dojicich strojd jiz v poloviné
19. stoleti. Vyhody, které byly od strojniho dojeni oc¢ekdavany, sméfovaly predevsim k uleh¢eni
prace dojicu, zkvalitnéni dojeni, zkraceni ¢asu nezbytného k podojeni, zvyseni produktivity dojicl
a v neposledni fadé i k ziskani kvalitniho nezavadného mléka.

Prvni vykapavaci dojici stroje byly konstruovany na principu mlé¢nych rourek.

Novéjsi typy dojicich stroja se snazily napodobit ru¢ni dojeni. Vznikly stroje s tlakovym tGcinkem,
které vyuzivaly mechanického tlaku ocelovych pruzin nebo exentricky ulozenych otacejicich se
valecku. Zistaly ve stadiu pokust a nebyly zavadény do praxe.
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Novym principem, ktery se vyuzival pfi konstruovani dojicich stroja, byl saci efekt sajiciho telete. Na
jejich vzniku se podilelivletech 1906 - 1916 L. O. Colvin a W. E. Newton, ktefi zkouseli dojici zafizeni
pii stalém plsobeni podtlaku. A. Shiels objevil, ze podtlak je nutné pierusovat a W. Lawrence a R.
Kennedy k tomuto Ucelu sestrojili pulsator. Kone¢né A. Gillies sestrojil dvoukomorové strukové
néasadce. Vsechny tyto vynélezy jsou hlavnimi ¢astmi dojicich stroji dodnes.
Vsechna nasledujici dojici zafizeni se skladala ze tfi zakladnich ¢asti:

soustroji vyvévy s motorem k ziskani podtlaku

podtlakové potrubi ke spojeni vyvévy s dojicim strojem na misté dojeni

dojici stroje, které vykonavaiji vlastni dojeni

Dojici stroje se skladaji z:

pulsétor k prerusovani podtlaku

rozdélovac k rozdélovani fazi tlaku a podtlaku na jednotlivé struky vemene

strukové nasadce, které se nasazuji na struky dojnice

dojacka - konev na shromazdovani mléka

mlé¢né a vzduchové hadice, které spojuji jednotlivé ¢asti dojiciho zafizeni.
Dojici stroje pomoci celého zafizeni vytvéreji ve strukovych nasadcich tlak a podtlak, coz
zabezpecuje vytlaceni mléka ze struku a jeho odsani. Pfitom se zaroven masiruje vemeno dojnice,
coz je nezbytné pro spravnou funkci mlécné zlazy pii dojeni (aktivace hormon(i nezbytnych ke
spousténi mléka).
Dojicimi stroji se doji pfimo na stani v kraving, v dojirné nebo na pastviné. Na stani se shromazduje
mléko do konvi, které se odnaseji do mlécnice. Kromé tohoto zplsobu se mléko odvadi z dojiciho
stroje automaticky potrubim do mlécnice k chladicimu zafizeni (dojici automat). Na pastvinach se
vyuziva dojici zafizeni, umisténé na podvozku a prevozné. Prevazné ve velkokapacitnich stéjich
se pouziva samostatna dojirna, jiz je zvlastni mistnost s dojicimi stroji, kam se dojnice k dojeni
prihangji.
Dojici zafizeni se v CSSR vyrabéla od r. 1946. Prvni stroje znacky DOZ a RYOLD byly konstruovéany
pro dojeni na stani s konvemi. Pozdéji ( 1953-1957) se vyrabél typ DMJ a od r. 1955-1961 typ
DT-1. Dal$im u nas vyrabénym typem byl stroj D-1 s konvemi a DA-100 jako dojici automat. Kromé
nasich dojicich stroji se v povale¢nych letech do Ceskoslovenska dovézelo ze Svédska dojici
zafizeni MANUS a ze SSSR DA-3.

[— I

schéma dojiciho stroje
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HNETAC MASLA

Hnéteni masla je vyznamna ¢ast procesu vyroby masla. Cilem hnéteni je odstranéni vzduchovych
bublin a zbytk{ vody a podmasli, které vznikly pii shlukovani tukovych zrn a promyvani masla.
Tento proces je vyznamny z hlediska trvanlivosti masla. Voda je totiz zdrojem Zivin bakterii, které
se mohou v masle vyskytnout. Jejich rozvoj muize zhorsovat kvalitu masla.

Nejstarsim zpdsobem bylo ru¢ni hnéteni masla. Hospodyné hrudky masla, které vyndaly
z maselnice, proplachly ve studené vodé a hnétly je v dlanich tak dlouho, dokud nedosahovaly
pozadované konzistence. Bylo zapotiebi zkuSenosti, aby hospodyné urcily, kdy je maslo
dostatecné prohnétené. O tom, Ze tato prace byla namahavd, neni pochyb. Proto se zacaly
pouzivat jednoduché pomlicky, které by tuto ru¢ni praci nahradily. Vznikl jednoduchy dievény
ryhovany vélecek, kterym se cerstvé maslo vélelo na prkénku se zdvizenymi hranami, aby z néj
maslo nesklouzéavalo. Tomuto vélecku se fikalo trdlo a slouzilo ve stejné podobé témér do poloviny
20. stoleti. Protoze trdlo byla velmi jednoduchd pomdicka, vyrabéli ho vétsinou sSikovni hospodafi
podomécku, v nékterych ptipadech pak i truhlafi, bednafi ¢i tesafi.

Teprve s rozvojem mlékareni a vznikem vétsich mlékaren se trdlo zac¢alo mechanizovat tak, aby
odpadla ru¢ni prace. Vznikl tzv. hnéta¢ masla, pohanény prevodem pies transmisi. Jeho princip je
stejny, pouze prkénko nahradil vétsi dievény kulaty stll se sklonem od stfedu ke krajim. V jeho
stfedu je na otocné hfideli upevnéno ryhované trdlo mirné konického tvaru. Trdlo se otacelo
kolem hridele a hnétlo maslo rozprostiené na stole.

Pro primyslové zpracovani mléka vzniklo nékolik hnétacd masla pracujicich na rlznych
principech. Nejrozsitenéjsim je hnéta¢ Snekovy, ktery snekovym dopravnikem dopravuje maslo
k perforované desce, pres kterou ho protlacuje a zaroven vytlacuje zbytky syrovatky.

Vyrobou mechanickych hnétac¢li masla se u nas zabyvala pardubickd tovarna Hiibner Opitz,
nékteré hnétace byly dovazeny predevsim ze Svédska.

Nékteré technologie vyuzivaly hnétaci zmaselriovace, které smetanu stloukaly na maslo a zéroven
hnétly.

<« hnétaci prkno s ru¢nim hnétacem
A hnétadlo firmy Roth

CHLADIC NA MLEKO

Cerstvé nadojené mléko ma teplotu téla dojnice, tj. cca 37 °C. Tato teplota je vhodné pro vyvoj
mikroorganism{, které se v mléce nachazeji. Jsou to latky, které jsou v mléce normalné pritomné,
napft. bakterie mlécného kvaseni a mikroorganismy, které se do mléka dostanou z venkovniho
prostredi. Vyvoj téchto mikroorganismu pfindsi fadu zmén, jez mléko znehodnocuji. Aby se hned
od okamziku nadojeni zabranilo jejich vyvoji a znehodnoceni mléka, je nutné mléko zchladit na
takovou teplotu, v niz se mikroorganismy nejsou schopné rozvijet. Nejjednodussim zptsobem
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chlazeni, pouzivanym vétsinou v malych rolnickych hospodéfstvich, bylo pfirozené chladnuti
mléka plsobenim chladného okoli. Mléko se v nadobéch ulozilo do chladnych mistnosti,
prevazné sklept, a nechalo se stat. Tento zpUlsob chlazeni probihal dlouho a ne vzdy predbéhl
pusobeni mikroorganismU a zabranil jejich vyvoji. Proto se hledaly rychlejsi zpusoby, jak by bylo
mozné mléko zchladit. Dal$im jednoduchym zplsobem bylo chlazeni studenou vodou. Nadoby
s mlékem se ponofily do studené vody. Nejvhodnéjsi byla voda podzemni a pratokova, takze se
vyuzivaly podzemni potlicky a prameny. Pokud v hospodaistvi nebyly, chladici voda se napustila
do nadrzi, kde se priibézné vyménovala. Tepla povrchova voda byla ke chlazeni nevhodna. Tento
zpusob chlazeni byl sice rychlejsi, ale ndrocny na mnozstvi vody, prostor, manipulaci s nddobami
s mlékem a na hygienu. Proto se hledaly dalsi jednodussi a rychlejsi zpusoby chlazeni mléka.
K tomuto Ucelu se zacaly vymyslet pomiicky, jejichz pomoci by mléko rychle zchladlo.

Se vznikem mlékaren se zacal klast mnohem vétsi dlraz na vychlazeni mléka nez v samotnych
hospodarstvich zemédélc. Jako nejjednodussi chladici prostiedek byl pouzivéan led v chladicich
strojich. Dal3im prostfedkem se stal amoniak, kysli¢nik uhlicity, sific¢ity, metylchlorid, etylchlorid
a fada dalsich chladicich latek. Jimi se plnily tzv. zimostroje, respektive jejich vyparniky. Chladivo
se pomoci kompresoru stlacilo do srézniku, kde se preménilo do tekutého stavu, odtud pod nizsim
tlakem pfechézelo do vyparniku, kde se vypafovalo. Odtud ho nasédval opét kompresor.

Vyparnik se vkladal do nadrze se slanou vodou snasejici nizké teploty 10-15°C. Odpafenim
chladiva se odebrala slané vodé jeji teplota, tim se zchladila pod 0°C a takto zchlazena se rozvadéla
do vlastnich chladica.

Typy chladicich zafizeni:

1. Jednoduché ponorné chlazeni bylo i v mlékarnach pouzivano dlouhou dobu. Chladici nddrze
obsahovaly vnitini nadrz pro mléko a vnéjsi s tepelnou isolaci. Dovnitf nddrze byl zaveden
had se solankou (slanou vodou). V této nadrzi se udrzovalo mléko do doby jeho pInéni do
prepravnich nadob.

2.Vykonnéjsimi byly chladici tanky. Jsou to nadrze s dvojitymi sténami, jimiz protéka chladici
kapalina. Mléko se uvnitf tanku cefilo michadlem.

3. Sprchové povrchové chladice: mléko se rozlévalo po vnéjsim povrchu chladice, v jehoz nitru
protékala chladici tekutina.

3. a. valcovy povrchovy chladi¢ je bud'stojaty, nebo lezaty. (Stojaty — Alfa filtra¢ni chladi¢, Martha
a Danico chladice)

3.b. plochy povrchovy chladi¢ predstavuji roury zasazené do postranic s prfepazkami. Trubkami
protéka chladici tekutina a mléko je rozlévano po trubkach. Vyhodou plochého chladice proti
vélcovému je Uspora mista, snazsi ¢isténi vnitiniho prostoru a vétsi pevnost. Proto se hodi
k chlazeni vétsiho mnozstvi mléka.

4.Stejny typ chladicd ma obraceny systém
protékani tekutin. Mléko protéka uvniti trubek
a chladici tekutina po povrchu. Tyto chladice
jsou oznacovany jako tzv. Vyméniky tepla.

5. Chladice deskové se skladaji z desek, které
maji po obou stranich Zzldbek a otvory na
mléko a solanku.

XXX =

6. trubkové chladice predstavuji dvé trubky
vlozené do sebe. Vnitini protéka mléko, mezi
trubkami solanka.

(o g g g
XXX
Q000000 Q0

Chladice se zhotovuji z pocinované médi, mosazi

v
DX XX
nebo nerez plechu.

P

chladici nadrz na mléko
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KLEC NA HOMOLKY

Nejstarsim zplisobem vyroby syra je tzv. syrafstvi kyselé.Vzniklo z poznatku pozorovanisamovolné
pfemény mléka, s niz se setkal kazdy producent mléka. Skute¢nost, Ze mléko samovolné zkysne
a pfeméni se na srazeninu a nakyslou tekutinu, znali lidé odedavna. SraZeninu, vlastné tvaroh,
zacali vyuzivat k vyrobé syr. Vylisovanou tuhou syreninu prosolili, okminovali, prohnétli a ru¢né
vytvarovali do tvarG kolacku, Sisek ¢i kuzelek, tzv. homolek. Homolky pokladaly na prkénko
vedle sebe a nechali je oschnout. Pro lepsi proschnuti se tato prkénka s homolkami vklddala
do zvlastnich kleci, které se zavésily na vzdusné zastinéné misto, zpravidla na lomenici domu.
Homolky byly v kleci chranény pred ptéky a nechavaly se riizné uschnout. Bud' se nechaly zcela
proschnout a suché se v zimnim obdobi konzumovaly
nebo se nechaly proschnout ¢aste¢né a ukladaly se
do hrncG k dal$imu zréni. Pred ulozenim se homolky
oplachly v ¢isté vodé, nechaly okapat a poté se skladaly
do hrnce. Jednotlivé vrstvy se prokladaly ¢istymi stébly
slamy. Naplnény hrnec se ulozil do chladné mistnosti.
Obc¢as se homolky pfekladaly, pokud se na nich objevila
pliserr, musela se oskrabat. Na povrchu homolek se
vytvarel hnédy maz a uvnitf rosolovatély.

——
.

|

Dal$im zpUsobem uchovani syra bylo jeho pomalé
peceni ve zvlastnich dérovanych hlinénych hrncich.

Klece na homolky si vyrabéli hospodafi sami doma.
Predstavovaly jednoduchou dievénou klec s tramkovou
kostrou s vyvrtanymi otvory na pficky. Na bo¢ni stény,
dno a strop se ve vétsiné pripadl pouzily oloupané
pruty. Klec méla dvitka a vétsinou v jejim stfedu bylo dalsi dno, takze homolky mohly byt ve
dvou vrstvach. Byly rGznych velikosti podle toho, v jakém mnozstvi se obvykle syr vyrabél. Klece
na homolky casto davaly na odiv zru¢nost svého vyrobce. Nalézaji se jednoduché prutové, ale
i fezbarsky zpracované. Kazda z nich je original a svéddi o fantazii i Sikovnosti svého vyrobce.

klec na homolky

KONEV NA MLEKO

MIléko se pfemistuje v nddobach, které jsou vyrobeny z rizného materialu. Plvodné se k jejich
vyrobé pouzivalo drevo, pozdéji kov. Rozlisuji se vétsinou nejenom podle materialu a tvaru, ale
i podle velikosti. Velikost konvi urcuje zpusob jejich vyuziti. Nejmensi mnozstvi mléka prenasel
zemédélec pfimo na farmé nebo pfi donasce k odbérateli ¢i na trh. Pro tento Ucel se pouzivaly
hrnce, kbeliky, dZzbery, bariky a bandasky. Teprve pro vétsi mnozstvi mléka se pouzivaly konve.
Slouzily tedy k dopravé 10 - 50 | mléka. Zhotovovaly se pro objem 10, 15, 20, 25, 30, 40 a 50 litrd.
U néas dodnes prevlada objem konvi 25 litr(i, tedy mnozstvi mléka, jehoz hmotnost zvladnou unést
Zeny, které prevazné v kravinech pracuji. V konvich se tedy pfevézelo mléko do sbéren a odtud do
mlékaren, vétSinou na vétsi vzdalenosti, proto na né byly kladeny zvysené pozadavky na pevnost,
trvanlivost, hygienu a pfipadné jejich pfesné oznaceni. Konve, kterymi chovatel donasel mléko
do mistni sbérny, nemusely byt oznacené. Mistni sbérac totiz mléko zvazil, vylil z konvi, zapsal do
protokold a konev ihned vratil majiteli. Konve, ve kterych se mléko dodavalo do mlékaren, kde
pfi jeho prebirce nebyl majitel pfitomen, byly oznaceny vétSinou mosaznymi Stitky se jménem
a adresou majitele.

Konve slouzily nejenom k dopravé cerstvé nadojeného mléka do mlékaren, ale i zpét ke
spotrebiteli, to znamena do mlékaiskych obchodt, kde se mléko z konvi rozlévalo spotiebiteli do
jim pfinesenych nadob.

Tvar konve byl zpravidla valcovity, nahote konicky zizeny, zakonceny valcovitym hrdlem, které
se uzaviralo vikem.

1. Nejstarsi dievéné konve — putny-mély obracené konicky tvar, na fezu elipticky, byly stazené
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obru¢emi s vikem, ve kterém byly dva otvory. Vétsi otvor se utésrioval mensim vickem potazenym
latkou a mensi se utésnil smotkem slamy zasitym do tkaniny. Vétsi otvor slouzil k nalévéani, mensim
otvorem mléko vétralo. Putny mély obsah 30 - 50 litrd. Jejich velikou nevyhodou bylo obtizné
Cisténi.

2. Plechové, pocinované a hlinikové konve byly z vnéjsi strany dna zpevnény kfizem a obruc¢emi
nahofe, dole, piipadné i uprostied plasté. Konve byvaly opatieny dvéma uchy. Viko bylo bud
volné zasunovatelné do hrdla konve, nebo upevnéné kloubovym uzavérem. Bylo opatfeno
ptickou, ktera slouZila za rukojet. Volné viko bylo opatfeno fetizkem, podobna vika poklopem,
ktery prekryval hrdlo konve a chranil ho. Tyto jednoduché typy vik byly lehce omyvatelné, snadno
se s nimi manipulovalo, ale také se ¢asto ztracela.

Utésnéni kloubovych vik, ktera se nejvice u nas rozsitila, se délo
pomoci gumového krouzku. Nékdy se misto gumy pouzival papir,
ktery se vzdy po upotiebeni likvidoval.

V poslednich desetiletich se vyskytuji konve vyrobené z nerezové
oceli. Pouzivaji se prevazné jako soucast dojicich zafizeni.

Nejvétsi nevyhodou kovovych konvi je jejich rychlé prizplsobeni
okolni teploté, pfi které se mléko rychleji kazi, pokud je vyssi,
pfipadné v zimé pfi mrazu zamrza. Oboji je pro kvalitu mléka
zaporem.

Vétsi mnozstvi mléka se dopravuje ve vétsich nadobach, vétsinou
Vv tzv. tancich. Jsou to valcovité nddrze uzaviené dvojitym plastém
ze smaltované oceli. Mezi plasté je vloZzena izola¢ni vrstva, plivodné
korkova. Tanky jsou umisténé na korbé nakladniho vozu, ktery je
urcen pro svoz mléka ze stdji.

Nevyhodou tanki je nutnost jeho rychlého naplnéni tak, aby
mléko nemélo moznost velkého pohybu pfi prepravé a nestloukalo
se. To bylo mozné ve velkokapacitnich kravinech s velkou vyrobou
mléka. Rychlé naplnéni zabranuje i zkysnuti mléka a napomaha
rychlej$imu pfevozu na misto urceni. konev na mléko

LIS NATVAROH

Samovolnym zkysanim mléka vznika tvaroh, zakladni surovina k vyrobé syrG. K odstranéni
syrovatky z tvarohu se pouzivaly lisy. Béznou praxi v rolnickych a selskych usedlostech bylo vyliti
tvarohu se zbytky syrovatky do platéného pytliku, ktery se vlozil do jednoduchého lisu, kterému
se fikalo ,Sracek”, nebo do jednoduchého Sroubového lisu. Tyto lisy se pomalu utahovaly tak, aby
lisovani netrvalo déle nez dvé hodiny.

Pri sraZzeni mléka pomoci syfidla se syfenina od syrovétky vétSinou oddéluje pomoci dokonalejsich
list. Mékké syry se pfi jejich vyrobé viibec nelisuji. V tomto pfipadé se syrovatka odstranuje vlastni
vahou syfeniny v tvofitku, nékdy se vytlaceni syfeniny urychluje a zvy3Suje vytla¢ovanim pomoci
prkénka ze strany. Rovnéz polotvrdé a nékteré tvrdé syry se nelisuji, zvlasté ty druhy syrd, které
jsou v kone¢né podobé velmi hutné. Tento nejjednodussi zplsob lisovani syrd zavisi na kvalitnim
drobeni syfeniny a silném ru¢nim natlaceni za horka do tvofitek, ktera se zakryji prkennou deskou
a pfipadné zatizi kameny nebo zavazim.

Spravné lisovani probiha nepretrzitym a pozvolna vzrastajicim tlakem. P¥i lisovani se uplatruji
dalsi pomocné ukony, které zarucuji spravné formovani syrd, jako je obraceni a priibéh mlé¢ného
kvaseni.

Typy listi na tvaroh
,Sracek” - je jednoduchy pakovy lis, ktery se sklada ze dvou ¢asti. Spodni tvoti drevény zebricek,
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vrchni dievénd deska. Obé jsou na jedné strané spojeny oto¢nym kloubem tak, aby se mohly
rozevirat. Na druhé strané na otocné pfic¢ce je umisténa dievénd ty¢ se zérezy, za které se
zachycuje horni pfitla¢na dievéna deska. Timto jednoduchym zplisobem se lis utahuje, stlacuje
se platény sacek s tvarohem a vytlacuje syrovatka, ktera se zachycuje do putny, na kterou se sracek
pfi lisovani poklada.

Tento jednoduchy lis se v ¢eskych a moravskych hospodafstvich pouzival nejvice. Pro svou
jednoduchost si ho vyradbéli sami hospodafi, takze vznikal v origindlnich variantach. Kazdy kus
byl origindl svou velikosti a vzhledem. Byly ¢asto zdobené jednodude vyfezanymi zdobnymi
ornamenty, letopocty, ale i inicidlami majitele.

Domaci lis Sroubovy - tvofi jej dvé dievéné pevné desky propojené jednim nebo nékolika silnymi
drevénymi srouby, za jejichz pomoci se desky k sobé pfiblizuji a lisovany tvaroh stlacuji. V riznych
oblastech Cech a Moravy se tyto lisy vyrabély v rliznych modifikacich. Vyrobou se zabyvali
prevazné sami rolnici, proto kazdy lis je originalnim dilem svého tvirce.

Lisy pakové — Schatzmantv lis — je nejznaméjsim a nejrozsifenéjsim lisem, ktery se pouzival
ve vétsich syrarnach. Princip tohoto lisu je jednoramenna péka, na jednom konci podeprend,
na druhém konci zatizena zavazim, kterym lIze posouvat po pace a ménit tak velikost tlaku. Na
nejstardich lisech tohoto typu tvofi paku ¢tyrhrannd klada, k jednomu konci se zuZzujici. Pod
kladou je svisly sloup, ktery se vsouva na desku syra. Novéjsi typy tohoto lisu jiz nemaji hlavni
nosné casti drevéné, nybrz je tvofi zelezna traverza opatfena stupnici a zavazim.

Lisy Sroubové - jsou pouzivany predevsim v Americe, Anglii a Holandsku. Skladaji se z dlouhych
Zlabovitych vodorovnych stojan(, na které se kladou tvofitka se syry. Syry se opiraji o pevnou
desku stojanu a stlacuji se deskou, kterd ma uprostied Sroubové vieteno prochazejici prepazkou
pevné na stojan. Pomoci tohoto sroubu se poloha desky da ménit.

V typologii lisi na tvaroh se vyskytuji i pruzinové lisy. Jsou vsak malo pouzivany, protoze
nedosahuji potfebného tlaku.

Sroubovy lis anglicky pdkovy lis Schatzmaniiv
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MASELNICE

Nejhodnotnéjsi slozkou mléka je tuk, ktery se zpracovéval v maslo. Maslo je cenna pochutina,
kterou vyuzivaly jiz pravéké kultury. Bud'se pouzivalo v ¢erstvém stavu-syrové, nebo se rozpoustélo
a pfidavalo se pfivafeni do jidel, pfipadné se na ném smazilo. Nejzdravéjsi pouziti z hlediska zdravé
vyzivy a uchovani véech cennych latek, které maslo obsahuje, je spotfeba v syrovém stavu.

K tomu, aby se ze smetany vyrobilo maslo, se pouzivaly maselnice. Smetana se rliznymi zplsoby
rozpohybovala takovym zplisobem, Ze tukové kulicky v ni obsazené se shlukovaly, vznikaly vétsi
hrudky, které plavaly v tekutiné, od které se oddélily. V posledni fazi se jednotlivé hrudky scelily
do jediné masy, kterd se oddélila od tekutiny - syrovatky, promyla se v Cisté vodé a vytlacila se z ni
prebytecna tekutina. K prodeji se hrubé zpracované maslo tvarovalo.

Rozpohybovani smetany probihalo nékolika zplsoby. Bud' se ve smetané pohybovala pomucka
(metla, kvedlacka nebo dérovany ter¢) nebo se v pohyblivé nddobé smetana rozpohybovala
sama. Konstruk¢né Ize maselnice rozdélit na:

A/ Maselnice s bubnem stalym - maji pohyblivé tlukadlo (bubnem je myslena nadoba, do
které se nalila smetana), které je pohdnéno rukama nebo pomoci hfidele a pfevodovych kol.
Hridel byla v bubnu uloZena svisle nebo vodorovné (tlucky, kvedlackové maselnice, trepadlové
maselnice).

Mezi maselnice s bubnem stalym patfi:

nejjednodussi zplUsob stloukani masla ze smetany bylo
jeji slehani pomoci kvedlacky. Vznikly tzv. kvedlackové
maselnice. Jednalo se o nadobu, ve vétsiné pfipadd
keramicky hrnec nebo misu rtizného tvaru, kde se smetana
vrcenim (kvedlackou) ménila v maslo. V Cechéch se uzivaly
dlouho v usedlostech, kde se denné zpracovavalo malé
mnozstvi smetany. Znamé byly jesté koncem 19. stoleti na
Susicku, Prachaticku a v Posumavi.

v 2. poloviné 19. stoleti se na principu jednoduchych

kvedlackovych maselnic zacaly objevovat maselnice kvedlackovd mdselnice
holstynské. Jejich mistem vzniku bylo Dénsko, odkud se

rozsitily do témér celé Evropy. Holstynské maselnice maji nepohyblivy buben tvaru komolého
kuzele, ktery mda na vnitini sténé pripevnény listy. Svisly hfidel uvnitf nadoby je opatfen
kidlovym nebo ramovym tlukadlem. Smetana je tak zmitana mezi dvéma radami list, ¢imz je
zvysena ucinnost stloukani.

Tyto maselnice se jako prvni zacaly vyrdbét v 80. letech 19.
stoleti ve vétsim poctu v dilnach a tovarnach.

holstynskd mdselnice - rucni
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tfepadlové maselnice pripominaji po konstrukéni
strance maselnice kvedlatkové. Misto kvedlacky vsak
zasahovalo do vétsinou hlinéné nadoby kfidlové nebo
ramové tlukadlo. Svisly h¥idel byl pohanén pfes soukoli
klikou.

Tento typ maéselnic vyrdbéli v zdmecnickych dilndch, ve

znacné mite je vyrabéla firma A. Poléka ve Vidni. Q 0
jednoduchd a nejvice rozsitend byla maselnice tzv.
tlucka. Predstavovala nddobu vétsinou kénického tvaru.

Byla bud' priklopend plochym vikem, nebo konickym
- tzv. vrcholikem. Obé tyto modifikace tluc¢ek se u nas
vyskytovaly, obvyklejsi vsak byly s vrcholikem. S plochym
vikem se vyskytovaly na Prachaticku, Susicku, Slovacku tfepadlovd mdselnice
a na Hané. Vrcholikem prochézelo tlukadlo, které na
dolnim konci mélo nasazeny terc s riznym poctem otvort
a rznym tvarem. Nejcastéji byl kruhovy. Nejstarsi tlucky
byly ziejmé hlinéné nadoby, teprve pozdéji byly drevéné.
Mensi hlinéné nadoby ke stloukani masla byly v mensich
usedlostech pouzivény jesté koncem 19. stoleti. Casto
to byly hlinéné dzbény s plochym vickem s otvorem pro
tlukadlo.

Drevéné tlucky byly ve vétSiné pripadd vyrabény L
podomacku ze dreva. Pozdéji je zacali vyrabét bednari.
Byly jednoduché na vyrobu i zpUsob prace s nimi. Proto se

nachazely ve vSech hospodafstvich, v mensich se udrzely
podstatné déle.

B/ Maselnice s bubnem pohyblivym (soudkové, kolibavé, tlucka
houpavé a prepadavé)
K maselnicim s bubnem pohyblivym patfi:

1. maselnice kolibavé, které se zacaly objevovat v 18.
stoleti. Predstavovaly dfevénou nadobu zavésenou
na kovovych uchytech ke stojanu. Na zavésech se
nadoba houpala a smetana v ni se zmitala pfes pevnou
miizku. Tyto maselnice byly oznac¢ovény jako Sumavské,
Ceské nebo moravské, podle mista jejich vyskytu.
Druhym typem kolibavych maselnic byl vyvazeny
truhlik opatfeny uprostied své délky cepy, které volné
spocivaly v loZiscich stojanu. Maselnice se jednoduse na
kolibadlech houpala.

2. maselnice soudkové, které se déli na:

a. maselnicesbubnem (soudkem) stalym, kde seotacela L
kolibavd mdselnice
kiidlova tlukadla na vodorovné nebo vertikalné ulozeném htideli. Buben mél rlizné tvary.
Byl vyssi zplostély nebo klasického tvaru soudku, jenz byl postaven horizontalné nebo
vertikalné na stojanu.

b. maselnice s pohyblivym soudkem byla stejnou maselnici jako predesly typ. Jeji vnéjsi
plast se rucné otacel kolem pevného hfidele s dérovanymi kfidly, u nékterych z nich na

vnitfni sténé soudku byly napevno umistény listy s otvory, pres které se smetana pfi
pohybu soudku zmitala.
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A soudkovd mdselnice s otdcivym bubnem
» soudkovd mdselnice s listami na otdcivé hrideli .

Po r. 1900 se objevily konstrukéné zcela nové Qé

maselnice hnétadlové, patentované r. 1890 v USA.
Brzy se mezi mlékafi staly velmi uznavané a velmi
vyhledavané. Slo o stroj s otacivym bubnem, ve
kterém se maslo po vypusténi podmasli i hnétlo.

Na konci 30. let 20. stoleti se v Plzerské Bartelmusové tovarné vénovali vyvoji maselnice
kmitavé. Konstrukéné se jednalo o kovovy buben ulozeny na volné stojici ocelové Sroubové
pruziné, kterd umoznovala kmitavy pohyb nahoru a dold. Tento typ maselnice se vsak
nerozsifil.

Na pocatku 20. stoleti existovalo kolem 150 konstruk¢né a tvaroveé rliznych typ maselnic, ne
vsechny vsak byly rozsifeny.

Nejstarsi keramické maselnice vyrabéli hrnciti. Dalsi typ jednoduché dievéné tlucky si vyrabéli ve
vétsiné pfipadu sami hospodafi, pozdéji bednafi.

Teprve vétsi zajem o mlécnou vyrobu v poloviné 19. stoleti obratil pozornost zpracovateld na vétsi
a vykonnéjsi méselnice. Bylo tomu tak pfedevsim na velkostatcich, kde viak ¢asto pouzivali vétsi
a vykonné&;jsi maselnice vyrobcti z Némecka, Svycarska nebo Danska.

Jednou z prvnich dilen u nds zabyvajicich se mlékafskym nafadim byla dilna J. Nermuta v Chrudimi,
kterou zalozil r. 1872. Ve vyrobnim programu této dilny byla ptivodné holstynska maselnice, od
r. 1891 maselnice houpava.

Dalsim vyrobcem mlékarského naradi byla Hiibner-Opitzova tovéarna v Pardubicich. V 90. letech
19. stoleti vyrabéla maselnice prepadavé, a to v rGznych velikostech. Buben maselnice byl pevné
spojeny s klikou i hiidelem a byl otacivy kolem pfi¢né osy. Tyto maselnice nesly ochrannou
znédmku Viktoria.

Dalsimi vyznamnéjsimi dilnami se staly firmy Szalatnay a Kroschel v Praze, kde vyrabéli holstynské
maselnice, dilna Basta v Olomouci a Knlipfer v Praze, kde se vyrabély prevazné perkuzivni tlucky
a tovérna Knotek v Ji¢iné s vyrobnou holstynskych maselnic. V poloviné 30. let 20. stoleti vyrabél
Ing. Basus v Praze patentované maselnice se samocinnym obéhem stloukané smetany.

V tomto obdobi se ¢asto vyrobci mlékdrenského naradi uchazeli o patenty na maselnice, které ve
svych dilni¢kach vyrabéli venkovsti femeslnici jiz fadu let.
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NADOBY K DOJENI MLEKA (DOJACKY)

Dojacky jsou nadoby, které pouziva doji¢ ke sbéru nadojeného mléka. Chovatelé stad se zivili
mlékem od nejstarsich dob. Ne vzdy vsak kravy dojili zplisobem, ktery je znamy dnes. Nejstarsi
dostupné rytiny znazoriuji techniku dojeni odzadu. Teprve na pfelomu 16. a 17. stoleti byly
vytistény kalendare s rytinami pod kravou klecici zeny, ktera doji mléko do dfevéné nadoby (tzv.
hrotku). AZ na pocatku 18. stoleti se objevuji rytiny zndzornujici obvyklé techniky dojeni vsedé
po boku kravy.

Dojacky jsou prvni nadoby, které prichdzeji do styku s nadojenym mlékem, proto by mély
udrzet v co nejvétsi mife jeho kvalitu, jeZ spociva prevazné ve vlastnostech a slozeni mléka. To
zalezi na kvalité dojacky. Dojacka by proto méla byt nepropustna, trvanliva, snadno Cistitelnd
a sterilizovatelnd, tak aby v ni neulpivaly zbytky mléka, které se stavaji ohnistém rozvoje
mikrobiologickych zarodkd zhorsujicich kvalitu mléka.

Velikost a konstrukce dojacky by méla vyhovovat dojici pfi jeho praci, to znamend, ze musi
byt dostatecné velikd, aby obsahla mnozstvi nadojeného mléka od jedné kravy, ale zaroven
mit hmotnost, aby ji doji¢ unesl a mohl s ni ddle manipulovat. To znamena dojacku prenést do
mlécnice i s nadojenym mlékem a mléko pohodIné prelit do dalsich nadob.

Vzhledem k tomu, Ze nejstarsi zptsob dojeni krav byl zezadu a vklece, pficemz dojacku mél doji¢
postavenou na zemi pod kravou, byly dojacky konstruovany se Sirokym kulatym hrdlem tak,
aby do néj dojené mléko z vysky Iépe stiikalo. Jejich tvar byl konicky a obsah kolem 6-8 litr(.
Byly vyrdbéné z direvénych lubu, z nichz jeden byl vyssi s vyfiznutym otvorem na hornim konci
a slouzil jako drzadlo pro dojice. Velikost dojacek byla rozdilnd podle toho, pro jaké mnozstvi
mléka se pouzivaly (k dojeni ovci a koz se casto vyrabély mensi dojacky, ale ne tak malé, aby se
do nich obtizné dojilo).

V zavislosti na kraji, kde se vyrabély, byly dojacky vyrabény v riiznych velikostech, tvarech, ale
irdznymzplsobem.Vzdy vsak byly dievéné. Dievo bylo nejpfistupnéjsimanejlépe zpracovatelnym
materidlem. V moravskych horskych oblastech byly oblibené dojacky z lubu, tj. dlabané z kmene,
s rGzné feSenymi drzadly. Prevazné dojacky horskych pastevcll ovci byly zvlastniho tvaru
i zpracovani. Zvlastnim druhem nadoby na dojeni byla tzv. geleta. PouzZivali ji pastevci ovci na
valasskych salasich. Méla kruhové dno a k hornimu konci se mirné zuZovala. V horni ¢asti nad
horni okraj vystupovaly dvé proti sobé umisténé duziny. Mezi nimi byla upevnénd drevénd
tycka slouzici jako drzadlo. Plast byl stazen dvéma houzvemi, zfidka kovovymi obru¢emi. Geletu
pouzivali ov¢aci jiz v 16. stoleti a objevovala se jesté v poloviné 20. stoleti.

Mléko z dojacek se prelévalo do rdznych nadob, ve kterych se chladilo, uchovavalo a uzrévalo.
Byly to prevazné keramické hrnce rdznych velikosti, hladké, lehce omyvatelné. Jejich materidl
vyhovoval kontaktu s mlékem v pIné mife, nikdy se viak nevyuzival k vyrobé dojacek. Nebezpeci,
které vznikalo pfi dojeni, ze krava dojacku prevrhne a rozbije, tomu zabranovalo.

Jizkoncem 19. stoleti se k vyrobé dojacek zacal pouzivat kov.
Nejcastéji jim byl pocinovany zelezny plech. Protoze se viak
cin velmi snadno pfi ¢isténi odiral, zacal se pouzivat hlinik
a jeho slitiny. Idealni, ovsem drazsi moznosti, byly dojacky
z nerez oceli. Plasty se ukazaly rovnéz jako nevhodné,
protoze jsou kiehké (snadno se rozbiji jako keramika)
a nesnaseji vysoké teploty pfi sterilizaci a cisténi. Tvarem
téchto dojacek byl ovélny valec, k horni ¢asti rozsifeny, coz
se stalo jejich nevyhodou. Lehce do nich padaly necistoty
z okolniho prostiedi, ale i pfimo z kravy. Velkou vyhodou
vsak byla snadna hygienicka udrzba.

Z téchto zépornych davodl byly dojacky vylepsovany
bud' o ochrannou stfisku nebo o postranni otvor, které
Castecné redukovaly znecisténi mléka. Praxe vsak ukazala, ze

dojeni do nich bylo obtizné.




Dalsimi vylepsenymi typy byly dizky s vnitfnim filtrem. Otvor dizky byl zakryt filtrem
s vyménitelnymi vlozkami. Ani tento zpUsob vsak nebyl uspokojivy, a tak se tento typ dizek mezi
praktikujici vefejnost nerozsifil.

Problémy s hygienou mléka pfi dojeni se vyresily teprve s vynalezem strojniho dojeni, kdy
mléko z omytého struku proudi piimo do ¢isté konve, pfipadné potrubim do chladiciho tanku
v mlécnici.

NADOBY NA UKLADANI MLEKA

Nadojené mléko se z dojacek prelévalo do nadob, ve kterych se nechalo zchladit, uzrat a uskladnit.
K tomuto Ucelu nejlépe vyhovovaly keramické nadoby vsech velikosti a tvart. Jejich vyhodou byl
hladky nepropustny povrch, tepelné izola¢ni schopnosti a trvanlivost. MIéko se v hrncich ulozilo
do chladnych sklept nebo komor ¢i specialnich mlécnic a nechalo se stat. Dalsim zptsobem bylo
chlazeni studenou vodou. Hrnce s mlékem se ponofily do nadrze s chladnou vodou, kterd se
po chvili ménila. Tam, kde to bylo mozné, se hrnce ponotily do tekouci vody. Casto sklepy nebo
haltyfi protékaly podzemni vodni toky, v jejichz tekouci vodé se mléko v hrncich chladilo. Mléko
po zchlazeni se nechédvalo 2-3 dny odstat, pficemz se z jeho povrchu sbirala ustatd smetana
a ukladala se do zvlastni nddoby na smetanu. Vétsinou to byl rovnéz hrnec, oviem mensich
rozmérd.

Keramické hrnce na mléko se lehce udrzovaly Cisté, coz byl a stéle je zéklad dobrého mlékareni.

Od pocatkd vzniku hrncifstvi se k ukladani potravin pouzivaly hrnce na nasem Uzemi vétsinou
soudkovitého tvaru. Stejné hrnce se pouzivaly i na mléko. Vzhled téchto hrnct se lisil v rGznych
regionech tvarem a velikosti. V jiznich Cechach byly uzi a vy33i, ve stfednich Cechéch spise nizké
a Siroké. Hanacké krajace byly nizké a banaté a fikalo se jim,latky”.

Stejné tak i nadoby na smetanu, smetaniky, byly krajové rozdilné. Ve vétsiné piipadt mély stejny
tvar jako krajace na mléko, pouze byly mensich rozmérd. Vyskytuji se vsak i krajové specialni
upravené nadoby na smetanu. Na Plzerisku a Moravé mél smetanik tvar pfipominajici konev.
V horni tfetiné mél vypustnou rouru, kterou se odlévala ustata smetana pfimo do maselnice.
U dna zGstavalo zbylé mléko. Tomuto hrnci se Fikalo ,trubak” V jihozapadnich Cechach mély
smetaniky spiSe misovity tvar. Byly nizké a Siroké, ve dné mély otvor na vypousténi zbytk(
sbiraného mléka.

Miékaiské krajace vyrabéli hrncifi z hrncitské hliny a glazurovali je, aby byl jejich povrch hladky
a lehce omyvatelny.

Teprve v 19. stoleti se s rozvojem chovu skotu a vyroby mléka zacal vyznam krajac¢d umiriovat.
Mléko se zacalo chladit specialnimi chladi¢i a ukladat v kovovych konvich, ve kterych se
zaroven prepravovalo do mlékaren a ke spotfebiteli. Pfesto se hrnce nadéle pouzivaly ve viech
hospodaistvich, a to alespon na mléko k viastni spotiebé hospodare a jeho rodiny. Jejich vlastnosti
zGstaly dodnes nezaménitelné.

ODSTREDIVKA NA MLEKO

Konstrukci stroje na oddélovani smetany od mléka se koncem 19. stoleti zabyvala celd fada

strojnich konstruktérd.

-r. 1872 zkonstruoval vaélcovity buben mlécné odstredivky ing. V. Storch v Dansku. Dalsi
rozpracovani jeho navrhu provedli ing. Nielsen a O. Petersen. Vysledkem jejich prace byla prvni
odstredivka s nepretrzitym vykonem.

-r. 1874 V. Lefeldt sestrojil dZzberovou odstfedivku, kterd mohla za hodinu zpracovat az 1000 |
mléka. Dvé nadoby se naplnily mlékem, roztocily, a kdyz se mléko rozdélilo, vpoustélo se
odstfedéné mléko pres okraje nadob do sbéraciho zafizeni. Pak se stroj pozvolna zastavil.
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-1. 1878 ve Svédsku Dr. G. Laval sestrojil rovnéz odstfedivku na nepfretrzity pohon a nazval ji
,separator”.

V té dobé vznikly i americké patenty na odstiedivky balancované.

- zésadni zdokonaleni dosahly odstredivky r. 1889 vynalezem ing. Klimenta, ktery pouzil talifovité
vlozky k dosazeni vétsiho stupné odsmetanéni.

- R. 1888 Belgi¢an Mélott vynalezl odstfedivku s bubnem zavéSenym na hfideli

Odstredivky se skladaji z péti podstatnych casti:

1.buben, ve kterém probiha vlastni odstfedovani. Je nejdllezitéjsi soucdsti. Byva tvaru
vélcovitého, cibulového, hruskovitého nebo kuzelovitého. Je tvofen jednim nebo nékolika
sesroubovanymi dily.

Zvyseni odstredivé sily a Gcinnosti odstfedovani Ize docilit zvySenim rychlosti bubnu (3000
- 12000 otacek podle typu odstfedivky) a zmensenim bubnu (¢im je buben mensi, tim je
odstrediva sila vétsi)

Dulezity je zplsob pfivodu mléka do bubnu. Aby zvolna pfitékajici mléko ziskalo v bubnu co
nejdrive co nejrychlejsi rychlost, vkladaly se do bubnu 1 - 4 kiidla, pozdéji ucinnéjsi talitovité
vlozky. Jejich ucelem je rozdéleni vrstvy mléka na velky pocet velmi tenkych vrstev. Poloha
talifa vzhledem k roviné je nejpfiznivéjsi pod uhlem 56° . U mensich bubnu se talite vkladaji
do svislé polohy.

2, piitokové zafizeni, jimz mléko pfitékd do odstiedivky. Predstavuje nadobu plechovou,
pocinovanou nebo smaltovanou, ktera je upevnéna na zvlastnim nosic¢i na stojanu. Je opatiena
kohoutem zasahujicim do stfedu dalsi nddoby opatfené plovakem (plovakova nadoba).
Plovédkem se reguluje vpousténi mnozstvi mléka do bubnu.

3. vytokové zafizeni, jimz vytéka smetana a odstfedéné mléko

podle typu odstfedivky se smetana shlukuje bud nahofe osy bubnu a odstfedéné mléko na
dné bubnu nebo naopak. Buben je proto opatfen dvéma vytokovymi rourami - jednou pro
smetanu a druhou pro mléko.
4. pohanéci zafizeni je zavislé na zplGsobu piipevnéni bubnu k ose
-pevné nasazeny buben na hfideli - je pohanén zdola nebo ze strany
buben je na hiideli volné vyvazen - hfidel je pohdnéna zdola
buben je na htideli zavésen - pohanéni se déje shora
a/ ptimy pohon ru¢ni klikou
b/ pohon klikou pomoci fetézli nebo hnacich fement
¢/ pohon slapadlem pomoci fetézd nebo hnacich femen(
d/ pohon strojni — pomoci transmise
e/ pomoci pary
f / pomoci elektrického proudu
5. stojan, ktery slouzi k upevnéni jednotlivych ¢asti a k postaveni stroje na podlahu. Je zhotoven
zlitiny. Jeho soudasti jsou loziska bubnu.

Vyvoj odstiedivek:

Odstredivky se zdokonalovaly a byl to hlavné konkurenéni zapas, ktery prispél k napodobovani,
vylepsovéani a zleviiovani osvédcenych stroji. V 19. stoleti jiz byly zdokonaleny na hranici
moznosti.

Ve stavbé odstrfedivek samoziejmé vynikly tovarny téch zemi, kde tyto stroje byly vynalezeny.
Byly to hlavné firmy danské, védské a némecké, ale i anglické, americké a belgické.V Cechach byl
proveden pokus o sestrojeni odstiedivky na principu odstiedivky Lefeldtovy v tovarné Hiibner
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Opitz v Pardubicich r. 1892. Jejich vyroba vsak diky konkurenci skoncila o ¢tyfi roky pozdéji. Teprve
r. 1911 zaved| J. Cerny ve své tovarné v Praze Kositich vyrobu odstfedivky zn.,Slavia”.

V Chlumci nad Cidlinou v letech 1909-1910 R. Koli$ vyrabél odstfedivky ,Agrar”, které se setkaly

s vétsim Uspéchem.

Po r. 1918 Skodovy zavody v Plzni zacaly vyrabét odstredivky , Skoda“ podle vynalez(i svého
konstruktéra Pantoflicka. Tato odstredivka jiz byla mezinarodné konkurenceschopna.

V pribéhu vyvoje a vyroby odstredivek jich vzniklo témér 320 riiznych typu. Rozlisuji se v zasadnich

konstrukénich detailech na:
I. Odstredivky s bubnem stojatym

1. s bubnem pevné pfipevnénym ke hrideli

a. bez vlozek (De Laval, Burgmeister & Wein, Lefeldtova, Viktoria atd.)

b. s vlozkami talitovitymi a zvonovitymi (napf. Alfa, Libella aj.)

c. s vlozkami platkovitymi a svislymi (Globe)

d. s vlozkami jiného druhu-kfidlovitymi, valcovitymi (Perfekt, Daseking, Fram)

2. s bubnem volné nasazenym (balan¢nim)

a. s hiidelem obvyklym (Alexandria, Lister)

b. s hfidelem zavésenym (Knudsenova, Lanzova)
3. s bubnem zavésenym na htideli (Méllot, Siegena, Zenit, Tubular)

II. Odstredivky s bubnem lezatym ( Arnoldtova, Omega ...)
Odstredivky s pevné nasazenym bubnem bez vlozek

Odstredivka Lavalova

Sestavil ji r. 1879 Svédsky inzenyr Gustav
de Laval. Je na strojni pohon a vynika
jednoduchosti své stavby. Buben je
cibulovity, uvnitt opatfeny jednim kfidlem.
Mléko proudi do poharovitého oddéleni
a rourou se dostava pod vrstvu smetany.
Smetana je vymetdna otvorem v krku
bubnu a odstfedéné mléko je odvadéno
rourou upevnénou na boku bubnu.

Odstredivka firmy Burgmeister & Wein byla
vyrabéna podle patentu inZzenyrG Nielsena
a Petersena. Buben je viélcovity se tremi
kiidly uvnitf. V horni ¢asti bubnu je kotou¢,
ktery ho rozdéluje na dvé casti. Horni
soustfedovala odstfedéné mléko a dolni
smetanu. MIéko a smetana byly odvadény
hakovité zahnutymirourami,znich rourana
smetanu byla pohybliva. Jejim posouvdnim
se regulovala libovolnd tu¢nost smetany.
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Odstredivka Lefeldtova

Ma mirné kuzelovity buben se 4 kfidly, ktera bylo
mozné vyjmout. Mléko stékalo na nalevkovity
vystupek dna bubnu a ddle ¢etnymi kanalky
v ném vyvrtanymi. Smetana je vymetana
smetanovym dutym Sroubkem do smetanového
oddéleni, odtud do smetanové nadoby.

Odstredivka Viktorie

Pochazi ze skotské tovarny Watson, Laidlaw & Company, kde se

zacala vyrabét r. 1886. Jeji valec je kuzelovity se dvéma kfidly,
vodorovnou sténou rozdéleny na dvé ¢&asti. Dolni slouzi pro
odstfedéné mléko a horni pro soustfedovani smetany. Hfidel je
zastréen vysoko do bubnu.

Odstredivky World, Derby, Niva, Slavik, Arterna G a J, Goricke
a Westfalia byly vyrobky strojimy Kamper a Lonsberg
v Neukirchenu ve Vestfalsku.

Jejich buben je z jednoho kusu s pevné zasazenymi dirkovitymi
kfidly. Smetana se vymetala horem, odstfedéné mléko dolem.

Odstredivky s bubnem pevné nasazenym s talifovitymi vlozkami

Odstredivka Alfa separator

Vyrdbéla se ve Stockholmu. U nds Sifila separatory od r. 1898
Videriska spole¢nost, kterd zalozila zvlastni filidlku pro Cechy
v Praze, od r. 1920 v Zabtehu na Moravé. Spole¢nost Alfa Separator
zna¢nou mérou povznesla mlékafstvi v Ceskoslovensku a jeji
separatory se staly u nas nejrozsirenéjsi. K jejim vyrobkdm patfily
typy Alfa Laval baby, Kolibfik, Liliput, Viola, Regina, Daisy Alfa B,
Astra.

Odstredivka Slavia strojni odstredivka Alfa pony se $nekovym pohonem

Je vyrobkem strojirny Jindficha Cerného v Kosifich. Svou stavbou pfipominala Alfa Separator a
stavéla se v osmi velikostech.

Odstredivka Agrar

Je vyrobkem strojirny Rudolfa Kolise v Chlumci nad Cidlinou. Jeji zvlastnosti jsou talifovité vliozky
s podélnymi Zebry v rozdélovadi, které se rozvétvuji Sikmo k poloméru, volné otacivé Sroubky
v hrdle bubnu, které reguluji vykon odsttedivky a stojan opatfeny pod prevodem odkapavacim
zafizenim. Tyto zvldstnosti byly r. 1910 patentovany.
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Odstredivka Libella

Je vyrobkem Skodovych zavod( v Plzni, vyradbénym od r. 1920 v 7
rznych velikostech. Pfi jeho konstruovani bylo vyuzito patent
ing. Pantoflicka (nucena zapadkova spojka s volnobéhem, axiélni
loZisko, sbéraci talif pro odstredivky, odstfedovaci talif pro mléko,
olej a jiné tekutiny). Odstredivka Libella dosahla obliby i ve Francii,
Austrélii, Kanadé, Cing Polsku, Rusku a Némecku, kam byla
vyvéazena.

Odstredivka Baltic

Byla plivodné vyrobkem spolec¢nosti Radiator ve Stokholmu, ktera ;

r. 1910 zanikla a vyroba presla do majetku firmy Actienbolag Baltic | \
Separator v Sédertalje ve Svédsku. Ru¢ni odstredivky Baltic byly / \
prvni, na nichz se vyuzilo sikmé celné ozubené pohénéci kolo.

Také ulozeni hnacich ¢asti do pouzdra bylo poprvé pouzito na této i
odstfedivce a zacalo se pouzivat u viech dalSich. \\

Odstiedivka Westfalia odstredivka Libella

Vyrabéla ji firma Ramesohl & Schmidt v Oelde ve Vestfalsku. Jeji zvlastnosti u jednoho z mnoha
vyrabénych typu je valcovity buben s jedinou vlozkou z pruhu plechu, kterd je spirdlovité stocena.
Rucni stroje byly pohdnény retézovym kolem nebo $nilirou. Byly vyrabény v fadé typda.

Odstredivka Koruna

Plast této odstredivky byl velmi vysoky a stihly. Obsahoval jedinou zvonovitou dirkovanou viozku
s korunou. Nevyhodou byla nizka vykonnost této odstredivky.

Odstfedivka Heuréka
Byla vyrabéna v Némecku a velmi se podobala Koruné.

Odstredivka Dalia

Mé velmi nizky a Siroky buben se 12 — 24 taliti. Siroké je i hrdlo bubnu, jimz prochézi roury pro
odvod odstifedéného mléka a smetany

Odstiedivka Domo

Zvlastnosti této odstiedivky, kterd se velmi podoba Alfa Separatoru, jsou talife opatfené véncem
vystupkl, mezi nimiz se nalézaji otvory.

Odstiedivka Lacta

Je finskou znacné rozsitenou odstredivkou. Jako jedina dobre odstieduje i studené mléko, coz je
mozné diky zvlastni konstrukci talifa.

Dal3i odstiedivky této skupiny jsou Orion, Express, Ceres, Westa, Fama, Upsala, Dux, Butyr, Svea,
Favorit, Vega, Riibezahl, Stella, Fortuna, Ultra, Tumag a jiné.

Odstredivky s pevné nasazenym bubnem a vlozkami ze svislych desek (lamelové vlozky)

Odstredivka Princes

Je vyrobek skotské tovarny s valcovitou vlozkou sloZzenou ze Sikmych desek. Vlozka predstavovala
vélec z obloukovitych platkd plastvovité slozenych.
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Pozdéji tovarna zménila vlozku za dirkovany vélec a pro novy stroj pouzila nazev Princes-Viktoria.

Odstredivka Globe

Uvniti bubnu je 35 svislych plechovych obloukl sestavenych do
vélce. Plechy maji Sest vystupkdl, aby se nedotykaly, a mohou se
otvirat jako listy knihy

Odstredivka Isola
Méla vlozky na zpusob odstiedivky Globe a buben podobny

odstredivce Princes.

Odstredivka cerpadlové Diabolo Separator

Zvlastnosti u této odstiedivky byla pumpa, ktera privadéla mléko
z nize polozené zvlastni nadoby do nadoby nalevné. Buben byl odstfedivka Globe
napadné maly s vlozkami jako u odstfedivky Globe.

Odstredivka Goricke a Terno
Byly némecké vyroby. Do jejich bubnu se vklddala vliozka ze soustavy svislych desek véjifovité

slozenych.

Dalsi odstredivky s lamelovymi vlozkami - Westfalia, Arterna, Heureka, Melior, Niva, World a fada
dalsich.

Odstredivky s pevnym bubnem na htideli se zvlastnimi viozkami

Odstredivka Perfect

Méla buben vysoky a uzky. Vkladala se do ného piitokova roura koncici plechovym kuzelem. Ten
mél po obvodu otvory, jimiz mléko proudilo do bubnu. Nahofe byla zvlastnim kruhem pfipevnéna
svisla dirkovana kfidla (6). Tuto vlozku obklopovala druha valcovita se sedmi fadami komolych
jehland, mezi nimiz byly dérované ryhy.

Odstredivka Daseking a Fram

¥ ¥ o

Cibulovity buben byl pohanén sndrovym kolem. Uvnitf bubnu byla
puvodné dvé kiidla, pozdéji véalcovitou vlozku nahradila vodorovné
vinitd a dirkovana.

Odstiedivka Titania

Méla rovnéz zvlastni kuzelovité na fezu hvézdovité prohnuté
dirkované vlozky.

Odstredivka Appolo

M4 v bubnu jedinou jehlancovou vlozku.Vyrdbéla se v nékolika

velikostech. =
odstredivka Fram
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Odstiedivky s bubnem svislym balan¢né zavéSenym

Pevné spojeni bubnu odsttedivky s hfidelem vyzaduje naprosto svislé
upevnéni. Kazdé vyboceni podminuje chvéni bubnu a nebezpeci
jeho puknuti. Sestaveni odstredivky, jejiz buben se sam vyvazil
podle polohy hnaci hfidele, bylo velmi novatorské. Tento patent
pochazejici z Ameriky pouzili pro odstfedivky Petersen a Nielsen
r. 1885 v Dénsku. S touto konstrukci vznikly odstredivky: Alexandra
a Titan, Balance, Lister, Wolseley, Lada (Byla vyrdbéna ve strojirné
Zbraslavice u Kutné Hory. Ma buben ze dvou ¢asti nasazeny na ¢ast
htidele, které je v kloubu pohyblivé, takze se buben mlize béhem ==
otaceni sam vybalancovat. Vlozky jsou talitovité, lisované z jednoho
kusu.), Knudsenova a Lanz.

Odstredivky se svislym bubnem zavéSenym na hfideli odstredivka Lanz

Tento vynalez snizoval pocet tfecich mist na htideli tim, ze byl buben
na hrideli volné zavésen. Pri praci vsak musela byt odstredivka presné
svisle vyvazena, aby hfidel probihala volnymi misty a nedochazelo
k nezadoucimu tfeni. Na tomto principu byly sestrojeny odstredivky
znacky Mellot, Kometa, Persoons, Planeta, Zenit, Siegena, Polar, Ideal
aTubular.

Odstredivky s bubnem lezatym

Prvni, zvlasté ruc¢ni, odstredivky byly konstruovany s lezatym i
bubnem. odstredivka Mellot
Prvni odstfedivka s lezatym bubnem, oviem s parnim pohonem,

pracovala v druzstevni mlékarné v Bukovci, ¢imz byl uveden do praxe vynélez holstynského
rolnika Jindficha Petersena. Stroji se u nas lidové fikalo ,loupac”. Mél dva kotoucové bubny
upevnéné soumérné na koncich vodorovného hfidele. Do bubni proudilo mléko a produkty
vytékaly posuvnymi rourami. Loupac byl vytlacen po pétiletém plsobeni vykonnéjsimi stroji.

Odstredivka K"

Byla prvni ru¢ni odstredivkou de Lavala, kterou opatfil lezatym vélcem. Mléko jednim koncem
pritékalo do vélce, v némz probéhlo odsmetanéni.

Odstredivka Arnoldtova

Také se vyrabéla v tovarné Hibner Opitz v Pardubicich az do r. 1896 a patfila mezi prvni u nas
pouzivané ru¢ni odstredivky.
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Odstfedivka Omega

Byla podobnd odstredivce Arnoldtové a rozsitila se hlavné v severnich statech Evropy. Brzy se
prestala vyrabét. Stejny osud potkal i odstfedivky ABC Separator a Butter.

A odstredivka Arnoldtova
» nejnovéjsi typ odstredivky

Il. SYRARSTVI

Syraiské naradi

Pfi vyrobé syra hraje dileZitou roli zékladni surovina k jeho vyrobé - syfenina. Vznika samovolnym

srazenim mléka nebo jeho srazenim pomoci syfidla a dale se zpracovava. Ucel zpracovani je:

odstranéni syrovatky do té miry, jak ktery druh syra vyzaduje. ProtoZe syfenina je prostoupena
dutinkami napInénymi syrovatkou, je nutné ji nafezat, aby se syrovatka z téchto dutinek dala
odstranit. Cim vice se syfenina FeZe a drobi, tim vice dutinek se otevira a syrovatka se z nich
odstranuje.

dal$im ucelem zpracovani syfeniny je dodat syru urcitou formu danou pro jednotlivé typy syrd.
Pro kazdy druh syra se syfenina zpracovava jinak.

zpracovani syfeniny ma vliv na rozvoj mikroorganismd, které se v ni nalézaji a které byly do syreniny
umysiné dodany. Jedna se vétsinou o uslechtilé mikroorganismy, které maji dodat syrdim
jejich specifickou chut a vzhled. Pfi drobeni syfeniny se tyto mikroorganismy rovnomérné
v syfeniné rozmistuji a vytvari se pro né vhodné prostiedi pro jejich dalsi vyvoj.

Nélezité zpracovani syreniny se provadi pro jednotlivé druhy syrG rlznym zplsobem

a pomckami.

HARFA SYRARSKA

Predstavuje ve své podstaté vice syrafskych nozi spojenych v jeden nastroj. V kovovém ramu
je upevnéno nékolik Uzkych zeleznych plecht slouzicich jako ostii noze nebo napnutych dratd,
které maji stejnou funkci. Harfou syrar krajel syfeninu na platy, proto s ni fezal dvakrat, napfic,
takze platy se ménily v hranoly. Harfa je pouzivana pfi vyrobé vétsiho mnozstvi syrd, proto je
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i rizné velika a s rdznym poctem nozd. Je to ru¢ni nastroj, ale

v mlékarnach s mechanizovanym provozem se velké harfy
rovnéz zmechanizovaly.
1

procesu je nutné mléko zahtivat. Zahfivani mléka se provadi
ve zvlastnich nddobdch dvojiho druhu. Nej¢astéji se pouzivaji
syraiské kotle, méné vany. V kotlich se mléko zahfiva a velmi
Casto i syii a zpracovava vyloucena syfenina.

KOTEL SYRARSKY
Pfi vyrobé syrd je dllezity moment syreni. Jde o srazeni
mléka pomoci syfidla za Gcelem ziskani syfeniny. Pfi tomto

S vyvojem znalosti zpracovani mléka na syr se zdokonaloval syrafské harfy
i vyvoj raznych typl syraiskych kotld, at byly vyrdbény

v dilné klempife ¢i v tovarné. V malych dilnach byl kazdy kotel original, vyrobeny podle piéani
syrare. Vyrabély se z lesténé médi o obsahu 30 az 1500 . Vzhledem ke kyselosti, ktera vznika pfi
syfeni mléka, je nutné, aby byl kotel dobfe pocinovan. Zabranuje se tak reakci médi s kyselinami
mlécného kvaseni a vzniku zdravi skodlivé médénky.

Kotle selisily se pfevazné ve velikostia tvaru. Ty vychazely zmnozstvi mléka, které se v hospodaistvi
vyrobilo a hlavné zpracovavalo na syry. Tvar kotle byl volen syrafem a vychazel z jeho zkusenosti
pii vyrobé mléka. Kotel musel vyhovovat jeho zplsobu vyroby syr(, hlavné zplGsobu zahfivani
mléka. Pfednosti byl kotel, ktery mohl syraf zvladnout sam nebo s pomoci pomocnikd, ktefi mu
byli k dispozici. Jeho drzadlo muselo zajistovat bezproblémovy pohyb kotle pfi vylévani syfeniny
a jinych nutnych manipulacich s mlékem. Kazdému syrafi vyhovoval jiny tvar (polokulovity,
kuzelovity, elipsovity).

Syraiské kotle, ac by se to dalo predpokladat, se nevyuzivaly pro jiné potieby nez pro syraistvi.
Bylo to zdlGvodu zachovani Cistoty kotle, na které velmi zaleZelo pfi vyrobé syrd. Jejich vyuziti tedy
bylo velmi specifické, ale protoze mléko se na syry zpracovavalo kazdy tyden, vétsinou dvakrat,
byly dostatecné vyuzité.

Zahtivani kotl( se provadélo bud pfimym ohném, parou nebo horkou vodou. Muselo viak byt
upraveno tak, aby bylo mozné v daném momenté okamzité prerusit zahfivani kotle.

Nejstarsi zplsob zahtivani kotl( je pfimo ohném, kde pravé hrozilo nebezpeci prehfati mléka.
Proto byly kotle upraveny tak, Ze se daly bud otacet, nebo ohen byl pod kotlem na voziku, ktery
bylo mozné odsunout.

1. Otacivé kotle jsou nejstarsim typem zatizeni topeni piimého. Kotel byl zavésen kruhem na vétvi
kmene, ktery se dal ve dvou cepech otacet. MIéko se zahfivalo tak, ze se pod kotlem pfimo
topilo. Mléko bylo nutné neustale michat. Pii dosazeni potiebné teploty se kotel otocenim
celého kmene odstavil. Toto jednoduché zafizeni se pouzivalo nejvice pfimo na salasich,
ale i v mensich vyrobnach, kde se pouzivaly kotle se zavésnym otoc¢nym zatizenim. Ohnisté
pod témito kotli bylo zdéné a opatiené Zeleznym rostem a vikem, které zaviralo otvor pro
kotel, pokud se odstavil, aby neunikal z topenisté kouf. Z vnéjsi strany topenisté byla dvirka
k topeni. Zahrivani mléka v otacivych kotlich mélo nevyhodu v tniku koure pfi otaceni kotlem
a v pracnosti pii zdvihani a otaceni kotlem. Podstatnou slabinou bylo i nestejnomérné zahfivani
mléka.

2. Pevné zazdény kotel s pohyblivym topenistém se pouziva ve vétsich syrarnach. Vétsinou jsou
vedle sebe zabudovany dva az tfi kotle a maji spolecné pohyblivé ohnisté, které se pohybuje
po kolejich v kanale pod kotli. Nevyhoda tohoto zahtivani mléka je ta, Ze stény, ve kterych jsou
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kotle zabudovany, se rozehfivaji zaroven s mlékem a kotli a dale ohfivaji mléko i po odstaveni
ohnisté.

3. Ohfivani mléka horkym koufem bylo vyuZivano ve Svycarsku. Kotel na mléko byl vlozen do
dalsiho kotle naplnéného vodou, pod kterym bylo topenisté. Oba kotle byly obklopeny kandly,
kterymi proudily horké plyny z topenisté.

Kotle zahfivané horkou vodou byly rozsiteny predevsim v Holandsku a Francii. V kuzelovité

drevéné kadi byl viozen Zelezny dobre pocinovany kotel na mléko. Kad' byla zapusténa do ramu

o ¢tyfech nohéch. Prostor mezi kédi a kotlem se naplnil horkou vodou.

4. Parni kotle jsou dvojiho druhu

a/ Kotel ma dvé stény, mezi které se vhani para. Nevyhodou tohoto zplsobu zahfivani mléka je
nestejnomeérné zahfivani.

b/ Kotel je vlozen do dfevéné kadé, do které proudi pdra. V praxi se tomuto typu zafizeni
k ohfivani mléka fika syrafska vana. Jsou vyrabény v mnoha zemich a ohtfev mléka je v nich
nejstejnomérnéjsi.

A syrarsky kotel
» syrarsky kotel salasnicky

KVEDLACKA SYRARSKA

Nejstarsi typy kvedlacek byly domaci vyroby. Ve vétsiné pripadd se jednalo o dfevéné samorosty,
které tvoril kminek mladého stromku nebo vétve s bo¢nimi vétvickami, jez byly sefiznuty na kratsi
délku nez samotny kminek. Byly zbavené kiry a opracované do potiebného tvaru.

Prdmyslové vyrabéné syraiské kvedlacky neboli drobidla predstavuji ty¢, na jejimz konci je
pfipevnén polokulovity ndsadec, a to bud dievény dirkovany nebo dratény s ptickami.

Pfi drobeni syfeniny pomoci drobidla otaci syraf drobidlem v kotli kolem své osy tak, aby zrna
ze syfeniny méla pozadovanou stejnomérnou a co nejmensi velikost. Drobeni syfeniny se ¢asto
provadi za pomoci kombinace syraiské lopatky a drobidla. Lopatkou syraf shrnuje vétsi zrno, jez
je vytlacované ke kraji kotle, ke stfedu, kde ho drobi kvedlackou.

syrarskd kvedlacka
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LZiCE SYRARSKA

Pouziva se k drobeni nakrajené syfeniny a jejimu nabirani do tvofitek. LZice je vlastné nabérackou,
ktera je opatiena rGznym mnozstvim otvoru. Dievéné podoméacku vyrobené IZice maji ve svém
dné dva vytizlé otvory, kterymi protékd nafezand syrenina a dale se drobi. Tovarné vyrobené,
vétdinou kovové [Zice, jsou husté dérované, takze otvory protéka nejenom syrovétka, ale i jiz
narezana syfenina, ktera se v otvorech dale drobi.

syrar'ské Izice

NUZ SYRARSKY

Pouziva se k fezani malého mnozstvi syfeniny. To se vyskytovalo vétsinou pfi domacim zpracovani
mléka na syry, a proto i noze byly vétsinou vyrabény podomécku. Slo o jednoduché dlouhé (az 1
m) dievéné noze, tzv. Savle, které maji jedno nebo dvé ostfi tak, aby se syfenina krajela pti pohybu
nozem tam i zpét.

syrai'ské noze

TVORITKO NA MASLO

Maslo, které stloukaly ve vétsiné pfipadi hospodyné v domacnostech, se prodavalo na trzich.
Konkurence mezi trhovkynémi vedla k vymysleni novych prodejnich trikli, které by jinak
vzhledové stejné maslo zatraktivnily a ucinily ho tak prodejnéjsim. Nejjednodussi byla Gprava
jeho vnéjsiho vzhledu. Proto se neforemnd hrouda masla, ktera po stloukani vznikla, zacala
upravovat. Nejjednodussim zpusobem bylo uhladit maslo rlznymi dfevénymi lopatkami,
vidlickami a radylky. Dalsim zplsobem bylo napéchovat tvarné maslo do formicky, jejiz tvar maslo
po vyklopeni drzelo.

Teprve pozdéji se stalo tvofitko na maslo kalibrovacim néstrojem. Vznikala tvofitka na urcité
mnozstvi, jehoz cena byla uréena prodejcem. Prodej se tak stal jednodussi a prehlednéjsi.

Nepiehlédnutelnou funkci tvofitka bylo i to, Zze pfi péchovani mésla do néj se tlakem maslo
zbavovalo poslednich zbytkd podmasli, které v ném zlstavalo.

Tvofitka na maslo se vyrabéla ze dieva piimo v hospodaistvich a stala se malymi uméleckymi
predméty denni potieby. Jejich tvlrci vymysleli rdznorodé tvary a fezby. Tak se na nich objevovaly
pfirodni motivy rostlin a zvifat, jednoduché motivy ornamentd, ¢ar a kruh(, letopocty. Teprve
v poloviné 19. stoleti se zacaly vyfezavat i vizitky vyrobce — jméno, ndzev mlékérny ¢i hospodafstvi.
Rezba tvofitek souvisela i s oblasti, kde byla vyrabéna. Tak jako na lidovych krojich se vyskytovaly
krajové motivy obvyklé pro danou oblast, pouzivaly se i pfi vyfezavani tvoritek. O tom, ze
fezbaf musel vynikat zru¢nosti, ndpaditosti a estetickym citem, neni pochyb. Tvotitka jsou toho
dokladem. | proto se stala sbératelskym artiklem a ozdobou kazdé staré chalupy a usedlosti, ktera
jesté dnes ma své cestné misto.
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Tvofitka méla pfevazné obdélnikovy tvar, ale ¢asto se vyskytoval i oval nebo polokoule.
Trhovkyné vétsinou mély nékolik tvofitek riznych druh.

Tvotitka byla velmi rozsitena, prestoze jejich zésadni nevyhodou byla nehygieni¢nost prodeje.

£
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tvofitka na mdslo

TVORITKA NA SYR

Vétsina syrG se kromé jiného vyznacuje i svym tvarem, ktery ziskavaji formovanim. Nékteré druhy
syrd se tvaruji ru¢né do bochankd, sisek, kuzelek. Pro formovani tvarohovych syrli se pouzivaji
rizné tvarovaci klesté nebo vytlacné pfistroje-lisy. Nejcastéji se vsak syry tvaruji pomoci tvoritek
na valecky, kolacky a hranoly (syry mékké), do vysokych bochnikd, valcd a kouli (syry tvrdé).
Tvotitka na syry jsou ve vétsiné piipadli vyrobena z pocinovaného Zelezného plechu nebo ze
dfeva. Plech se pouziva pro tvofitka vélcovita. Jsou dérovana a rizné velika.

Pro formovani hranolovitych syrG se pouzivaji tvofitka dievéna, truhlikovita. Pro nizké syry se
pouzivaji nizké drevéné rdmy, pfipadné dievéné luby, kterymi se obtoci v plachetce vytvarovany
bochnik syfeniny. Lub se utdhne snlirou nebo pevnou sponou. Vyhodou lubovych tvoritek je
ménitelna velikost, ktera hraje roli prevazné pfi tvarovani a zrani tvrdych syrd, které ji dlouhym
zranim méni.

Zfidka se pouzivaji i tvofitka porcelanové nebo hlinéna.

Soucasti vélcovitych tvofitek jsou rohozky, na které se naplnéna tvofitka ukladaji. Jsou vyrobené
tak, ze jimi protékd nadbytecnd syrovatka. Byvaji dfevéné, sitovité nebo plechové. Bud jsou
rohozky vétsich rozmérl a poklada se na né vice tvoritek, nebo ke kazdému tvoritku je vyrobena
i podlozka. Tvofitka s podlozkami se kladou na odkapaci stdl, ktery je konstruovan se sklonem. Je
drevény zlabkovity tak, aby po ném mohla odtékat syrovatka z tvoritek.

Kjednoduchému nalévani syfeniny do tvofitek se pouziva zvldstni nalévaci tac. Jeho rozméry jsou
konstruovany podle velikosti tvofitek, ktera se jim plni. Jde o nizkou krabici se zvednutymi okraji
s otvory velikosti prdméru tvoritek. Na tac se nalije syfenina, ktera se jednoduse otvory hrne do
tvoritek, na nichz je tac polozen. PInéni tvofitek pomoci tacu je rychlejsi a jednodussi.
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Nékteré druhy mékkych syrd se netvaruji, nybrz se dodavaji na trh v soudcich nebo jinych pevnych
obalech. Takovym zvlastnim obalem a zéroven zvlastni formou na syr se u nas stala tzv. Faska. Je
to ovalna vyssi konicka nadoba s vikem vyrobena z dievénych lubd, do niz se ukladala rozdrobena
a nasolena brynza k uzrani.

Fasky byvaji rizné veliké. PGvodné si je vyrabéli sami pastevci stad ovci na Valassku.

Tvotitka na syry jsou rozmanita, stejné jako jsou rozmanité syry. Pfi jejich vyrobé hral roli vyzkum
a vyvoj vyroby syrd, proto se ¢asto ménila, ale jsou nékterd, kteréd pretrvala desitky let stejné tak
jako syry, pfi jejichz vyrobé se pouzivaji. Patii neodmyslitelné k danému syru, pro ktery se pouzivaji.
Zvlasté syry s dlouholetou tradici zarucuji svou pravou plvodni kvalitu i pouzitim tradi¢nich
zpusobll zpracovani pii jejich vyrobé. Z tohoto diivodu se v mnoha pfipadech dochovala
historicka tvofitka dodnes, a to i ve vlastni vyrobé syrd, nejenom v muzejnich vitrinach.

Prevazné drevéna tvofitka kromé své funkénosti ukazuji i zru¢nost svého stvoritele, a to jak
zpracovanim, tak i vzhledem. Prestoze na prvni pohled jsou strohd a ryze funk¢ni, najdou se na
nich zdobné fezbarské vyjevy ¢i funkeni detaily, které napomahaly pfi jejich pInéni, uzavirani ¢i
osetfovani.

<« tvofitko na syr s ndstavcem
A soustava tvofitek na syr

VAHY

Vahy jsou nejstarsi zafizeni k méfeni hmotnosti pomoci tize. Pracuji na rliznych fyzikalnich
principech, podle nichz se také rozdéluji. V zemédélstvi se pouzivaji v celé fadé pripadd. Prvni
zemédélci, ktefi potiebovali vazit, vazili hmotnost zivocisného produktu, ur¢eného k prodeji,
s cilem orientace pro urceni ceny. Teprve pozdéji vazili hmotnost produktl od jednoho zvirete za
urcité obdobi s iUmyslem zjistit vynos. Nejdfive to byla vina, kterd v dobdch nejvétsiho rozkvétu
chovu ovci (16. stoleti) byla predmétem zajmu Slechtitelskych postupt jejich chovatelt. Teprve
pocatkem 18. stoleti se zacala spolu s pocatky zuslechtovacich procest v chovech jednotlivych
druhli hospodaiskych zvifat na nékterych velkostatcich a panskych dvorech vazit jednak
produkce a jednak hmotnost samotnych zvitat v jednotlivych fazich svého vyvoje. Pro tyto tcely
existuje cela rada rdznych typt vah, pocinaje jednoduchymi rovnoramennymi dievénymi vahami
na maslo a konc¢e dobytcimi vahami.

Podle konstrukce a pouzitych fyzikélnich principl se véhy rozdéluji na nékolik typ(:
A-vahy pakové - rovhoramenné

- nerovnoramenné

- kyvadlové

Rovnoramenné pakové vahy pracuji na principu dvouramenné paky se stejné dlouhymi rameny.
Na konci ramen byvaji zavéSeny misky, jedna na vézeny pfedmét a druha na zavazi. Uprostied
paky byva umistén jazycek, ktery umozriuje pfesné odecist, kdy jsou obé strany v rovnovdze.
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Rovnoramenné pakové vahy se lisi podle toho, pro jaky rozsah hmotnosti jsou uréeny (,vazivost”),
jaka se vyzaduje citlivost, pfesnost a podobné. Rozlisujeme véhy analytické, |ékarnické, kuchyriské
atd. Rovnoramenné vahy patii k nejstarsim typdm. Rovnoramenné pakové vahy jsou jednoduché
a pfi dobfe vyfeSeném zavéseni paky velmi citlivé; nevyhodou je citlivost na otfesy a potieba sady
zavazi. Rovnoramenné véhy patfi k nejstarsim a uz z predhistorickych dob jsou zndmy napfiklad
velmi jemné vahy na drahokamy.

Také nerovnoramenné pakové vahy pracuji na principu dvouramenné péky, jenze délky obou
ramen jsou riizné. Toho Ize vyuzit dvojim zplsobem:

1. Délky obou ramen mohou byt v pevném poméru. Na tomto principu pracuji napi. decimalky,
véhy na objemné zbozi napriklad v pytlich (obili, brambory, uhli atd.). Vyhoda je v tom, ze zavazi
nemusi byt tak tézka a velika. U decimalky je kromé toho,miska” na zbozi umisténa nizko, aby
se na ni zbozi snaze nakladalo.

2. Délka jednoho z ramen muze byt proménna; tak pracuji tak zvané pfezmeny. V tomto piipadé
staci jediné zavazi, které se posouva po delsim rameni paky tak dlouho, aZ je védha v rovnovaze.
Kyvadlové pakové vahy vyuzivaji principu vychyleni ramene s pevnym zévazim ze svislé polohy.
Vahu Ize pfimo odecitat na kruhové stupnici, kterd ovséem neni linearni; jen pro malé hodnoty
Uhlu a je hmotnost vazeného télesa pfimo umérna velikosti tohoto uhlu.
B-pruzinové vahy
Pruzinové vahy nepotfebuji zavazi, nybrz vyuzivaji Hookova zakona, podle kterého je velikost
deformace, napf. relativniho prodlouzeni pruzného materidlu, pfimo Uumérna pusobici sile.
Pruzina, pouzivana u tohoto typu vah maze byt bud spirdlova nebo valcova. V prvnim pripadé
se pusobenim tihy pruZina zkrucuje a velikost zkrouceni (Ghel) se odecita na kruhovém ciferniku.
Vdruhém pfipadé se pruzina protahuje, pfipadné zkracuje; tato zména délky se indikuje na linedrni
stupnici. Tento typ vah ¢ili minci¥ se dodnes casto pouziva v zemédélstvi, napt. pro vazeni pytll
s obilim, zabitych zvifat nebo jejich ¢asti. Vyhoda je v tom, Ze je pfenosny a nepotfebuje zévazi,
nevyhodou je mensi citlivost i pfesnost. Mincif byva opatfen na jednom konci okem pro zavéseni
na strop nebo jinou konstrukci, na druhém konci hdkem pro zavéseni vazeného predmétu.

prezmen
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MLYNARSTVI

Pocatky mlynarstvi

KnejstarsimzpUsoblm rozmélnovaniobilipatfilo ru¢nidrceninarovnémnebo mirnézahloubeném
kameni malym kamennym drtidlem a také drceni obili v dievénych nebo kamennych stoupach.
K dokonalejsim zptsobldm nalezelo mleti obili v ru¢nich otacivych mlyncich (zernovy) s kameny
kulatého tvaru (horni pohyblivy a spodni pevny). Z téchto primitivnich mlynkd se béhem doby
vyvinuly rdzné typy mlynkd Slapacich i vétsich mlyn(, které byly pohanény taznymi zvitaty
(Zentourové mlyny), vétrem nebo vodou.

Vétrné mlyny se na nasem Uzemi objevu;ji jiz ve 13. stoleti. K nejcastéjsim typtm patfily ¢tyrboké
drevéné mlyny sloupové (tzv. mlyny némecké, berani), které se proti vétru otacely celé. Pozdéji se
zacaly stavét také mlyny kruhovité, zdéné (tzv. holandské) s otacivou vézi.

Vodni mlyny se do 13. stoleti stavély prevazné s koly na spodni vodu, nej¢astéji umisténé pobliz
vodnich tokd. Pozdéji doslo k rozsiteni vodnich kol na svrchni vodu, které vyuzivaly i drobné
horské potoky. Rovnéz se objevovaly poficni mlyny stavéné piimo na brehu feky a mlyny fi¢ni,
které byly umisténé na dvou velkych prdmech pfimo na fece.

Vodni kolo uvadélo v chod tzv. obycejné, téz ceské slozeni. Obili se mlelo,na plocho” mezi dvéma
mlecimi kameny. Melivo se zprvu prosévalo ru¢nimi sity. Od druhé poloviny 15. stoleti se zacalo
prosévat vinénym rukavcem, osazenym v moucnici a otfasanym hasacertem, s mechanickym
sitem (Zejbrem).

Mlynati dlouhou dobu zlstavali ve vrchnostenské sféfe kvili tomu, Ze zafizeni mlynt bylo velmi
nékladné a vodni toky byly plvodné zemépanskym majetkem, ale zaroven mleti obili pfinaselo
jisty financni pfinos. Zpocatku byli mlynafi organizovani spolecné s pekafi — méli spolecné sezeni
v hospodé, korouhev i fizeni tovarysi. Od 16. stoleti se zacaly mlynaiské cechy osamostatrovat.
Mlynéfi ve svém erbu pouzivali mlynsky kamen, vodni nebo pale¢ni kolo, kypfici, dvé sekerky
aod 17. stoleti také kruzitko a Uhelnici jako symbol naroc¢nosti stavby.V 17. stoleti se vyprofilovalo
samostatné femeslo sekernik(, ktefi se specializovali na stavbu mlyna a jeho vybaveni i na
konstrukci jinych drevénych stroju.

Ve mlyné pod mlynafem pracoval starek (predni tovarys), ktery fidil praci mladkd (mladsich
tovarysa), praskd (starsich ucednik(l) a smetiprachl (mladsich ucednikd). Sladomelové byli
nazyvéni tovarysi v téch mlynech, kde se mlel slad. Sejditem se zase oznacoval tovarys v pekafské
mlynici. K mlynu ¢asto patfila také pila (obsluhoval ji pilaf), valcha, stoupa (stupaf) nebo mandl,
pri¢emz vyuzivaly stejného pohonu jako mlynské kolo.

Mlynafisky pramysl

Prudky rozvoj moderniho mlynéiského prdmyslu nastava az koncem 18. stoleti, kdy se zacaly
v Americe stavét velké mlyny vybavené novymi stroji. V téchto mlynech zavedli diikladné cisténi
obili pred mletim, dokonalejsi mleti pomoci tzv. francouzskych kamen( a ostiejsi vysévani mouky
hedvabnymi sity. Tyto mlyny se zacaly velmi brzy stavét i v Evropé, nékteré jiz za pouziti pary
jako hnaci sily. U nas se nazyvaly umélecké, umélé nebo amerikanské ¢i anglické. V. uméleckych
mlynech se zavedly specidlni stroje na predcisténi a cisténi obili (tardr, aspiratér, vélcovy
koukolnik, diskovy koukolnik, magnet) a jeho loupani (loupacka), tfidéni moucnych produktd
(hranolovy vysévag, rovinny vysévac, odstredivy vysévac, reforma) a dopravniky pro obili i melivo
(kapsovy vytah, Snekové dopravniky, spadové trubky). Pivodni kameny byly postupné vyménény
za porcelanové nebo litinové valce v mlecich stolicich, coz byla zasluha hlavné ing. Wegmanna
z Curychu, ktery v roce 1873 prvni pouzil porceldnové valce. Soucasné zavadéni novych mlynskych
strojli a zlepSeného technologického postupu pfi vysévani meliva dalo popud k rychlému rozvoji
vélcovych mlynd. Vyroba se postupné diky novym strojim automatizovala a koncem 19. stoleti
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vznikaly poloautomatické a pozdéji automatické mlyny, ve kterych byl kazdy stroj specializovan
pro zpracovani ur¢itého meziproduktu.

Béhem druhé svétové valky byly vydavany zdkazy mleti a po roce 1945 malé, zastaralé mlyny
neziskaly zpét opravnéni mlit. V roce 1945 byly znarodnény mlyny s kapacitou 60 tun za 24 hodin
avyse.Vroce 1951 byla ukoncena ¢innost téméf vsech malych, venkovskych periodickych mlynt.
Zaroven nastala postupna modernizace zbylych mlynd, pfi nichz byly uplathovany ramcové
technologické postupy. Hlavni pozornost se zaméfila na prepravu a piijem obili (pfijmové kose,
pneumatické prekladace, mechanické lopaty a rdzné druhy vykladacd), na skladovaci prostory
(mechanizovana a automatizovana sila na obili), na nové typy Ccistirenskych strojd, na vyrobu
celokovovych strojli pro mechanické i pneumatické tfidéni obilnych smési, stroji loupacich
i kartacovacich, pracich stroj, pneumatickych odlucovacd aj. Pro dopravu meziproduktd se
zavedla pneumaticka doprava, ktera pIné nahradila dfive béznou dopravu mechanickou. Od roku
1951 se zacalo pouzivat sklenéné potrubi (dnes plastové).

Mlynéiska technologie
Cely proces mleti (hlavné p3eni¢ného) se déli na tyto ukony:
¢isténi obili od pfimési a necistot
vlastni ¢isténi zrna ($picovani a kartacovani)
postupné drceni zrna (Srotovani)
vysévani, tiidéni a ¢isténi krupic a krupicek
rozdrceni krupic (lusténi) a znovu jejich tfidéni a cisténi
mleti krupicek
domilka odpadt krupi¢nych a otrubnatych srott

Postupné drceni zrna se nazyvalo Srotovani (na valcovych stolicich - Srotovky), kdy se rozdrobené
zrno vysévalo na Srotovém vysévaci. Drobnéjsi ¢asti propadly, hrubsi ¢ast béZela po situ a prepadla
do zvldstni pfehrady nebo byla svedena k dalSimu Srotovéni. Tento hruby pfepadek byl nazyvan
zrnovym Srotem (po prvnim drceni to byl I. zrnovy $rot; mohl byt az VII. zrnovy $rot). Propadek
z vysévace se rovnéz tridil - hrubsi ¢ast byla podobnd zrnovému Srotu, ale oproti nému drobnéjsi
s vétsimi kousky rozdrcené béle, kterd souvisi se slupkou, a nazyvala se drobnym srotem nebo
Srotem krupicovym (dale se tfidil na Srot hruby a drobnéjsi). Jemnéjsi ¢ast propadku se nazyvala
krupice a jeji jemnéjsi ¢asti (podobné mouce) byly oznacovény jako krupicky. Nejjemnéjsi cast
propadku byla srotovd mouka.

Krupice se pfi Srotovani tfidila podle velikosti a jakosti. Nejjadrnéjsi a nejcistsi byly krupice
vyrdZené; dale nasledovaly krupice Zemlickové (zemlové), tietim druhem byly krupice dotahované
a ¢tvrtym druhem krupice zadni (domilkové). V. mnoha mlynech dotahované krupice dale tfidily
na tfi dalsi druhy (1. -3. dotahované). Vyse uvedené krupice se déle tfidily a podle velikosti zrna se
oznacovaly ¢isly (I. - VI. - nejdrobnéjsi). Také krupicky se tfidily (od VII. do VIIl. nebo se oznacovaly
¢islem hedvabného platna — 3ky az 10ky). Jemné;jsi material byl oznacovan jako dunst (rozlisovaly
se dunsty ostré, které se jesté Cistily, a dunsty mékké, které se dale rozemilaly).

Lusténi krupic znamenalo Srotovéani a drobenikrupic tak, aby se rozpadly na mensi ¢asti a oloupla
se otrubnatd slupka. Vysledkem byla mouka krupicnd, ktera se michala s moukami Srotovymi.

Posledni zrnovy $rot se nazyval otrubnatym Srotem (kdyz z néj byla vymleta bél, nazyval se
Srotovymi otrubami — haspan). Podobné otruby po vymleti krupicovych Srotl se oznacovaly jako
drobné otruby. Casti slupek z krupic byly nazyvany prachovymi otrubami.
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I. DOPRAVNI PROSTREDKY VE MLYNE

DOPRAVNIK PASOVY

Pouzival se k dopravé volné sypaného obili, hrubych mouk a k dopravé pytl{i na velké vzdalenosti
nebo pfi znacném stoupani. Dopravniky se zhotovovaly jako stabilni nebo prenosné konstrukce.

Pasy se zhotovovaly z balaty, konopi nebo klize
a pro dopravu pytll také z ocelovych dratd
nebo dievénych list. Aby se pas neprohybal, byl
veden v horni (zatizené) i spodni (nezatizené)
¢asti  kladkami, bud  rovnymi anebo
prohloubenymi. Delsi latkové pasy byly vedeny
také postrannimi kladkami. K vedeni past po
koncich slouzily dva bubny, bud' ¢isté toc¢ené
anebo oblozené dievem, pletivem, pfipadné
pryzi. Aby pas neklouzal, musel byt dostate¢né
napjat zavazim, které pusobilo bud tahem na
jeden z obou koncovych bubn(i anebo pfimo
na pas. Uzaviené dopravni pasy se napinaly
Sroubem. K napousténi obili na pas slouzily
nabéhové kose. Z pasu mohl byt material
odstrariovan bud’ prepadem anebo shrnovan
na stranu. Nejjednodussim vyprazdriovacim
zatizenim pfi shrnovani sypaného produktu byla narazka (deska) postavena Sikmo ke sméru
dopravy. Kusovy material byl odstraniovan vyhradné prepadem.

pdsovy dopravnik

RETEZY DOPRAVNI

Slouzily prevazné pro dopravu zrna. Retéz zvlastniho tvaru byl veden po dné vodorovného
plechového Zlabu a unadel soucasné vrstvu zrna az do vyse 1/3 Zlabu. Pfi zvlastni Upravé Slo
pouZit fetézd i ve svislém sméru.

SNEK TRANSPORTNI

Jednalo se o nejcastéji pouzivany dopravni prostiedek pro vodorovny smér. V podstaté slo
o zavitnici pfipevnénou k htideli - Sroubovité vinuté zavity z plechu osazené v trubkach nebo
korytech zajistovaly posun meliva. Pro dopravu krupic nebo v pfipadech, kdy neslo smér dopravy
$neku v jednotlivych Usecich ptedem stanovit, pouzival se $nek mésickovy. Slo jim dopravovat
produkt v obou smérech a nebyl jimi roztiran. Zmény sméru dopravy se dosahlo nastavenim
,mésickd” (jedné poloviny zavitd) dle roviny kolmé k ose htidele pod uhlem 45°, bud' v jednu,
nebo v druhou stranu.

Snek byl proveden bud's pravym anebo levym zavitem. Smysl| vinuti zavitnice a smysl otaceni
$neku urcoval smér dopravy produktu v jednu ¢i v druhou strané.

Sneky dovolovaly dopravu jen ve dvou vzajemné kolmych smérech — podél a napfi¢ budovy. Pi
vétdich délkéch nez 3 m se hfidele podpiraly uvnitf Zlabu vodicimi lozisky, nej¢asté&ji s drevénymi
panvemi.

transportni $nek
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Nevyhodou transportnich $nekd bylo, ze se Uplné nevyprazdiovaly, pii zahlceni se s potizemi
uvadély znovu do provozu, roztiraly krupici, zabarvovaly mouku a odrhovaly povrch zrna, a proto
se nahrazovaly ¢astéji vytahy.

TRUBKY SPADOVE

Mezi dopravniky fadime i spadové trubky, obvykle dievéné, zajistujici gravitacni dopravu meliva.
Musely mit dostatecny sklon, aby se v nich produkt pohyboval s naprostou jistotouiza neptiznivych
podminek. Proto ¢tvercovy prafez vyhovoval Iépe nez kruhovy. U trubek s vestavénym prachovym
nebo klickovym sitem a u trubek, které mély vice zmén smérd, bylo nutné zvysit jejich sklon.

Drevéné dopravni trubky pro vétsi mnozstvi produktl se zhotovovaly v rozmérech 140 x 140
mm a pro mensi mnozstvi produktt v rozmérech 120 x 120 mm. Vyjimecné byly vyrabény také
spadové trubky z plechu.

V mladsich mlynech se pouzivaly dopravniky pneumatické, tvofené sklenénymi nebo plastovymi
trubkami, které se nezandsely, a nepfebyval v nich mouc¢ny mol. Dopravovany materidl byl
hnan proudem vzduchu. Sklenéné trubky byly kvili statickému naboji uzemnéné. Vstup
potrubi umoznoval smésovac, odlouceni z proudu vzduchu zajistoval centriklon se vzduchovou
uzavérou.

TRUBKY TRASACI

Pouzivaly se k dopravé sypkého produktu ve vodorovném sméru jako pii dopravé sneky. Skladaji
se z plechové trubky nebo dievéného zlabu zavéseného na dvou nebo vice parech kratkych
pruznych zavésu. Trubka dostavala strkavy pohyb jako zZejbro reformy nebo aspiratéru. Aby se
produkt posouval, musely byt zavésy sklonény ve sméru dopravy produktu. Nepatrny sklon byl
i utrubek.

Trubkami se dopravovalo obili, hrubd mouka a Sroty, méné potom hladka mouka a mékké
krupicky.

VAHA NA OBILI

Vaha na vazeni zrna se zafazovala na zac¢atek mleciho procesu (jesté pred ¢isténim obili). Pouzivala
se pro pfijimani obili do sil, pfi odchodu obili ze sil (pfi pfichodu do mlynské ¢istirny), pfi odchodu
z Cistirny (pfivod na 1. $rot) a pro ucely manipulacni. Vaha na obili mohla byt ru¢né obsluhovana
nebo automaticka.

Vahy byly provedeny na principu kramskych vah. Obili se nejdfive sypalo silnym proudem, ktery
se pred ukoncenim vazeni zastavil, a dovazovalo
se jen slabym proudem.

V mensich a stfednich mlynech byla ¢asto jen
jedna vaha a slouzila zejména pfi odchodu
obili ze sil. Zafazovala se casto pred aspiratér,
piipadné az za triér. K zaregistrované vaze
obili bylo nutné pficist i vahu odpadt. V téchto
mlynech se napiiklad pouzivala automaticka
véaha pro pInénimalého mnozstvimouky. Mouka
se do této vahy privadéla vpadem a padala do
nasypné nalevky. Vytok z plechové nalevky
byl dole ukoncen jednoduchym podavacim
kuzelem. Kuzel byl nasazen na vertikalni hridel
pohanénou konickym ozubenym pirevodem
od hlavni osy. Vazeni mouky se provadélo ve
stacionarnim kotli s odklapécim dnem. Vazené automatickd vdha na obili
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mnozstvi se fidilo zavazim na misce. Odvazena davka mouky, vypusténd z kotle, padala do plnici
nélevky, pod niz se pfistavovaly obaly, do kterych se mouka plnila.

K vézeni mouky do pytll se pouzivalo ve mlynech béznych decimalnich vah se zavazim. Nékdy se
vahy zapoustély do podlahy, aby se na né dal snaze premistit pytel z ru¢niho voziku.

VYTAH KAPSOVY

Kapsové dopravniky slouzily pro prepravu produktu vertikdlnim smérem. Plechové kapsy
pfipevnéné na nekone¢ném pasu nabiraly a vynasely melivo.

Kapsovy ¢i koreckovy vytah se skladal ze dvou presné nad sebou ulozenych kotouct, pres néz
se navinoval popruh. Na popruh byly pfipevnény kapsy, korecky ¢i nabéraky a vie bylo ulozeno
v dfevéné nebo Zelezné konstrukci, jejiz spodni a vrchni ¢ast se nazyvala vytahova hlava. Zelezna
skiin byla pouZivana pouze u vytahl pro dopravu obili, a to jen pii velkych vykonech nebo
u vytahu zazdénych.

Popruhy pro mlynské tcely se vyrabély z konopi, baviny, kiize, igelitu apod. Obvyklé bylo pouzivat
pro dopravu suchého obili bavinu a pro dopravu vihkého obili balaty, pro Srot, krupici a mouku
konopi.

U vytaht se pozdéji pouzivala kulickova loziska. Nabéraky se vyrabély bud hluboké, nebo mélké.
Hluboké slouzily pro dopravu obili a mélké pro vsechny ostatni tcely.

Spodni hlava zrnového vytahu musela byt ¢asto ulozena ve vykopu. Nasypny kos$ byl opatien
pletivem, které zachycovalo hrubé necistoty (klasky, provazky apod.).

kapsovy vytah
VYTAH PRO DOPRAVU PYTLU

Slouzil pro dopravu naplnénych pytlt do vyssich pater. Vytah se sklddal ze dvou fetézovych kol,
pres néz byly vedeny v malé odchylce od svislé roviny fetézy spojené navzajem nosici pytld. Pytel
se pfi dopravé vzhUru opfel o dfevénou vodici sténu, po niz klouzal. Vyklopil se v libovolném nebo
az v hotejsim patfe, do néhoz vytah dosahoval, a to bud na pfedni ¢i na zadni stranu vytahu.

ZDVIZ - VYTAHOVA STOLICE

Slouzila také pro dopravu pytld a rovnéz s ni slo dopravovat veskery materidl, ktery se dal umistit
na plosinu (nosnou ¢ast zdvize). Skladala se z vlastniho zdvihadla a plosiny, ktera se pohybovala po
svislych sanich. Pfi bezpecnéjsim provedeni se plosiny stolic zhotovovaly ve formé kleci. Plosina
byla opatiena zajistovacim zafizenim pro pfipad, ze se pretrhne nosné lano nebo popruh.
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Il. ASPIRACE A VZDUSNA DOPRAVA

AUTOKAP

Skladal se z nékolika za sebou zafazenych expanznich ko3a. Cim bylo téchto ko3 vice, tim byl
odchézejici vzduch cistsi. Vzduch byl v nich nucen ménit smér z vodorovného v sikmy podél
pricky smérem dold, kolem jeji hrany se obratit a postupovat opét vzhiiru. Pfi zméné sméru se
setrvacnosti odloucily od vzduchu tuhé castice a zapadly do pripnutych pytld. Tento proces se
opakoval tolikrat podle toho, z kolika expanznich
kosu se autokap skladal. Do ovzdusi odchazel
vzduch bud sténami pytle anebo volnym
vystupnim otvorem upravenym za poslednim
Cisticim stupném.

Autokap se pouzival zejména u cistirenskych stroj(,
reforem nebo pfi kontrole jinych odlucovacich
zatizenich. Podobné pouziti mél i spirokap, ktery
se skladal nejcastéji z fady hadic velkého priiméru.
Hadice byly pfipojeny nahofe na rozvodnou skiin,
dole na odpytlovaci lavku, ktera slouzila k jejich
cisteni. Ucinngjsi cisténi zajistovaly provazy, na reforma's
které se hadice seshora zavésila. autokapem

CYKLON
Cyklony byly plechové nadoby, v horni &asti tvaru valcového,

v dolni &asti tvaru kuzelového. Pouzivaly se obvykle jen pro
hrubé necistoty nebo tam, kde vzduch nebyl pfili$ znecistén.
Vzduch vstupoval do cyklonu ve sméru to¢ném k valcové
Casti plasté v ploché 3roubovici. Necistoty se v cyklonu
otacely soucasné se vzduchem puzeny odstfedivou silou

k obvodu plasté, po némz se posunovaly doll k vypadu. Ve S !
stfedu cyklonu, v némz byl vzduch nejcistsi, vstupoval do

trubky, kterou byl odvadén do ovzdusi. Cyklony se obvykle

umistovaly v podstiesi, odkud byl snadny vyvod vzduchu

nad stfechu. Pfi nedostatku mista uvnitf budovy se mohly

umistit i mimo budovu. Nad vyfukovym otvorem byla stfiska,

ktera zabranovala tvoreni virQ.

Z cyklonu se vyvinul centriklon, ktery mél privadéci vétrovod

spirélovité zaustény do valcové casti (cyklon mél vétrovod cyklon

zaustén piimo). V centriklonu se vzduch pohyboval rychleji
a méné vitil. Centriklony se stavély v baterie po jedné nebo
vice dvojicich.

Zvlastnim druhem cyklonu byl také supercyklon, kterého se pouzivalo pro prvni odlucovaci
stupen pfi pneumatické dopraveé.

FILTR

Filtr je odlucovaci zafizeni pouzivané k cisténi vzduchu odvadéného ze stroja. Filtry slouzily
k zachytavani prachovych ¢astic, ¢imz snizovaly praseni ve mlyné (s tim souvisely dalsi skute¢nosti,
napf. snizeni promelku). Filtry rozliSujeme podle zpusobu na tlakové, do nichz se vzduch vhani
(ventilator je umistén pred tlakovym filtrem), a saci, z nichz se vzduch vyséava (ventilator je umistén
pied i za sacim filtrem).
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Tlakovy filtr se sklada z rady textilnich hadic prdméru 100 az 150 mm (dlouhé kolem 2500 mm)
osazenych mezi horni a dolni skfini, z horni a dolni skiiné a z ¢isticiho zafizeni. Nejvice uzivanym
materidlem pro zhotovovéni hadic bylo kaliko. Jedna se o hadice oklepdvané mechanicky - po
celé jejich délce je ,protahuje” rost tvoieny ramecky obepinajicimi kazdou z filtracnich hadic.
Znecistény vzduch byl pfivddén do horni skiiné a z ni do hadic. Z hadic vystupoval do ovzdusi
mlyna a tuhé ¢asti spadaly do spodni skiiné nebo zlistavaly na sténach hadic, z nichz byly stirany
anebo setrasany. Dolni skiin méla kvili ¢isténi stiracim rdmem ploché dno, z néhoz byly necistoty
stirdny kartd¢em do postranniho Sneka. Ze 3neku odchdzely pfes pneumatickou vzdusnou
uzavérku do vypadu. Uginngjsi ¢isténi nez ram stiraci zastal ram vykyvny. Horni skfifi byla k dolIni
skiini zavéSena pohyblivymi Sroubovymi tahly.

Tlakovy filtr se pouzival prevazné u Ccistirenskych stroji (kromé
aspiratéru) a u reforem.

Sacifiltr se skladal hlavné ze dvou ¢asti: z vlastniho filtru neboli soustavy
mechanicky oklepavanych textilnich hadic osazenych obvykle
v dievéné skiiniaz ptipojeného expanzniho kose ve spodni ¢asti skiiné.
Spodni a horni skfin filtru byla vzajemné spojena dievénym ramem, do
néhoz se vkladaly dievéné okenice s vyplini ke kontrole stiraciho ramu.
Podle umisténi filtru se rozliSovaly kose zavésné a kose stojanové.
Zavésny kos se montoval piimo pod strop podlahy, kde byla nad nim
v hotejsim patte vlastni skiin saciho filtru. Stojanové kose musely byt
zesilené, nebot se na né piimo kladla vlastni skfin saciho filtru.

Aspiracni vzduch byl pfivddén vétrovodem do expanzniho kose, jimz
byl veden nejdiive seshora doll. Po vystupu z pfislusného kanalu
vzduch obratil smér a postupoval nahoru, kde se v rozsiteném
prostoru zbavoval hrubsich necistot. Z expanzniho kose vstupoval

vzduch do hadice otevienym dnem. Vétrem unasené tuhé castice byly ] I
zachycovany periodicky oklepavanymi hadicemi a vzduch byl vysavan

vétrakem. Filtr byl rozdélen ve sméru vyvodu vzduchu na dvé az osm L

oddéleni kvuli tomu, aby proud vzduchu pfi oklepavani hadic nebyl él-—--___________________W
pierusen. T
Pokud byl filtr rozdélen nejen ve sméru pii¢ném, ale i v podélném, hadicovy filtr

dalo se do ného aspirovat soucasné vice skupin stroja. Vypad od filtru

byl vzduchotésné uzavien za pomoci rotacni vzdusné uzavéry nebo systémem tésnicich klapek.
Vzduch byl do filtru pfivadén vétrovodem piimo od aspirovaného stroje nebo slou¢enim vice
vétrovodu v jediny ¢i pres aspiracniho Sneka. Hadice saciho filtru méla vétsi primér nez hadice
tlakového filtru.

Saci filtr se pouzival pro viechny ucely Cistirenské i mlynské aspirace u pneumatické dopravy.

VETRAK

Pouzival se k vytvoreni proudu vzduchu v aspira¢nim zatizeni mlynd. Podle vyse tlakového rozdilu
se rozlisovaly vétraky nizkotlaké (tlakovy rozdil do 100 mm vodniho sloupce), stredotlaké (do
200 mm) a vysokotlaké (pfes 200 mm).

Hlavni ¢ast vétraku predstavovala skiiri a obézné kolo. Vétrakova skfin byla obvykle zhotovena
z plechu, svafovana nebo nytovana. Ojedinéle se objevovaly skfiné litinové. Skiirh méla na predni
strané saci otvor kruhového priifezu s pfirubou pro pfipojeni saciho potrubi. Mensi skiiné vétrakd
se pevné pripojovaly k podstavci vétrakd, na nichz také byla zakotvena loziska hfidele obézného
kola. Velké vétraky mély skiiri samostatné zakotvenou.

Novéjsi vétraky mély hridel obézného kola ulozenou ve valivych loZiskach. Uvniti skiiné vétraku
bylo obézné kolo, které bylo litinové nebo plechové s litinovym ndbojem letmo posazenym na
hiidel. Lopatky kola byly plechové a ke kotouci pfinytované nebo pfivarené.
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Pfi toceni obéZzného kola hnaly lopatky pfed sebou vzduch,
ktery se pUsobenim odstredivé sily tlacil k vnéjsimu
obvodu kola, pficemz pohybovd energie se zménila
v tlakovou. Spirdlovy tvar skfiné usmérnoval proud vzduchu
k vytla¢nému otvoru. Tak vznikal uvnitf vétraku podtlak proti
atmosférickému tlaku a vnéjsi vzduch ve snaze vyrovnat rozdil
tlaku proudil sacim otvorem do vétraku.

poctem lopatek, a proto se nazyvaly koly mnoholopatkovymi.
Tvar lopatek, jejich zakfiveni i zptsob vsazeni do vénce kola
byl rdzny. Lopatky mohly byt rovné, zahnuté dopfedu nebo
dozadu.

Plvodné byly vétraky pohdnény femenem z transmise, ktery
byl pozdéji nahrazen ele-ktromotorem. vétrdk

1. CISTICI STROJE

ASPIRATER

Aspirace je uméle vytvoreny proud vzduchu bud vétraky samostatnymi, nebo zabudovanymi ve
strojich k rGznym ucellm, zejména k odstranéni necistot ze zrna, chlazeni strojd nebo meliva,
odsavani vyparQ vzniklych v jednotlivych procesech suseni zrna, ale také k dopravé zrna
a meliva.

Aspiratér provadél na principu provétrani a prosévani zrna odstranéni jak prachovych ¢astic, tak
i velkych piimétl. Necistoty, které se neoddélily proudem vzduchu, se poté tridily pretfasanim
pres sita, jez byla na spodni strané opatfena pohybujicimi se kartaci.
Aspiratér byl v podstaté slozen ze dvou jednovétrovych tarard, z nichz jeden provétraval zrno pred
vstupem na zejbro a druhy po odchodu z ngj,
pod nimi bylo osazené Zejbro slozené ze tfech
sit. Obili se pfivadélo klapkou ze zasobni skfifiky
do kanalu, v némz bylo poprvé provétrdno
vétrem. Sila vétru se dle potieby dala regulovat
Skrtici klapkou. Odvétrané necistoty se usadily
v separatoru. Po odchodu ze Zejbra bylo zrno
provétrano podruhé v kanale a hrubé necistoty
opét usazeny v separatoru. Zejbro mélo
zpravidla tfi sita, z nichZ prvni (s kulatymi otvory
o prlméru 10 az 15 mm) mélo odstranit vyskok,
druhé sito (zpravidla s primérem otvorli 3,5
az 4 mm pro zito; 3,75 az 4,5 mm pro psenici;
4 mm pro oboji nebo otvory kosoctvere¢né
8/4 mm) odstrafovalo velké kulovatiny a tfeti
sito (tkanina cislo 12 ¢i dérovany plech s otvory
1,25 az 1,5 mm) odstrafiovalo drobné pfiméty.
Sita byla ¢isténa pojezdnymi karta¢i nebo
oklepavadly ve formé kladiv (dle potieby i
rucné). aspiratér
s triérem a magnetem
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EPIRER

Jednd se o stroj, ktery slouzil k odstranovani
kaminkd a vsech tézsich casti z obili. Konstrukéné
jde o trojuhelnikovou desku (u novéjsich stroji byla
i ¢tyfuhelnikova) s postranicemi, ktera sedi na pérech
(podobné jako Zebro). Deska je sklonénd a uvnitf na
desce jsou pfipevnéna trojihelnikova télesa. Strkavym
pohybem se obili posunovalo po desce a pfi tom
narazelo na postranice a trojuhelnikova télesa. Narazy
se od sebe oddélovalo obili a kaménky.

E3—=N=
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Tento stroj se v nasich mlynech pfilis nerozsitil kvli
svym velkym rozmérim a malé vykonnosti. o
epirér

KARTACOVACI STROJ

Pouzival se k dokonalému precisténi zrna, které
bylo Setrnéjsi nez u loupacich stroji. Pivodné byl
stejné konstrukce jako loupaci stroj perutovy, jen
namisto peruti mél kartdce a jeho plast (ocelovy
nebo pozinkovany) byl dérovany. Vykonnéjsi bylo
umistit kartace na samotné kotouce nebo na spiralu
rovnobéznou s hiideli.

V mensich mlynech se pouzival kartdcovaci $nek,
ktery nezabral pfilis mista, a proto se nejcast&ji
umistoval pod valcovou podlahu nebo do podstresi.
Zakladem byla dievéna hfidel s chomaci kartaca,
které byly umisténé do Sroubovice.

kartdcovaci stroj

KONDICIONER

Princip kondicionovani (zlepseni stavu zrna, urychleni dozravaciho procesu zrna) spociva ve
dvojim prichodu vody zrnem (do jadra a zpét). Kondicionéru Slo pouzit také jako susarny
u praného i nepraného obili. Pfi kondicionovani se zrno zahfivalo na 40 az 45°C (u suseni to bylo
méné). Kondicionovani slo provadét i ve vakuu (vakuovy kondicionér).

Kondicionér mél podobu vysoké Sachty, kterd prochédzela nékolika patry cistirenského prostoru
mlyna. V horni ¢asti byl prostor topny a v dolni ¢asti chladici. Teplonosnym cinitelem byla voda
nebo para (u vakuovych kondicionérd vakuova para). Vseobecné se pouzivala tepla voda, ktera
prochazela topnymi télesy umisténymi v topném prostoru. Voda byla ohtivédna parou vyrobenou
v nizkotlakém kotli. Do stfednia spodni ¢asti topného prostoru bylo mozno pfivadét vzduch, ktery
mél za ukol odvadét prebyte¢nou vodu. Vzduch prochézel vrstvou obili a do topného prostoru
byl pfivddén vodorovnymi, stfechovité upravenymi kanalky. Odchazel vystupnimi kanalky do
odsavaciho vétrovodu.

Do dolniho prostoru byl pfivddén chladny vzduch, ktery zchlazoval obili na 15 az 20°C.

Za kondicionérem byl umistén zasobnik, do néjz pfislo obili k odlezeni.

LOUPACKA-LOUPACI STROJ

Loupaci stroj neboli loupacka zpracovévala jiz vycisténé obili, které se jesté muselo zbavit
casti, jez by vysledné melivo znehodnotily (napf. slupky, klicky, oplodi a vousek). Loupani mélo
také odstranit ze zrna povrchové necistoty, bakterie a plisné. Pracovni plast bubnu loupacky,
umisténého horizontalné, mél bud smirkovy posyp (smés smirku, magnesitu a chlormagnesia)
nebo uméle zdrsnénou plochu kvili zdrsnéni a pevnosti povrchu. Zrno se v bubnu pohybovalo
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spiralovité. Loupacka mohla mit buben pevny (Ka3parova nebo Besserova loupacka) nebo
pohyblivy (Prokopova loupacka). V loupacce se urazely klicky zrn a zrno se zde loupalo. Uvadéné
loupacky mély své predchldce. Kromé tzv. $picdkl pouzivanych ke $picovani obili mezi né patfi
stardi typy loupacek, napt. Euréka, kterd se pouzivala k ¢isténi obili. Prvni Euréka pochazi z Ameriky
a je pojmenovana podle feckého zvolani ,heureka” (nalezl jsem). Do Némecka se dostala kolem
roku 1865 a odtud k ndm.

Zaklad Euréky tvofil svisly buben z prosekavaného plechu nebo masivniho sita, v némz se otacel
rotor opatfeny na svém obvodu fadou uzkych lopatek, které rozmetaly obili na buben, ¢imz
dochazelo k vlastnimu loupacimu procesu. V horni ¢asti stroje se nachazel ventildtor, ktery odsaval
oloupany prach a obalové castice ze zrna.

Loupaci stroj pruchozi perutovy se skladal z pracovniho (smirkového) plasté, ze soustavy peruti
otacejicich se s htidelem a z vétraciho zatizeni (smirek poprvé pouzil stavitel mlynskych strojl
F. Holzhausen v Némecku roku 1876, ale prvni loupacka byla sestrojena az koncem 19. stoleti
v Americe). Zrno bylo do plasté privadéno celni sténou a do pracovniho prostoru pronikalo
mezerami mezi lopatkami. Loupani bylo zplsobeno tfenim zrna o plast a jeho narazy na peruté
a plast. Narazy se uvolnilo oplodi a tfenim se slouplo. Otacejici se lopatky vytvérely proud vzduchu,
ktery s sebou unasel zrno. Lopatky byly zhotoveny ve tvaru Sroubovice, ktera ovlivnila Sroubovity
pohyb zrna plastém. Vyrabély ze z ocele a proti uvolnéni byly zajistény pojistnou matici nebo
zavlackou.

Loupaci stroj periodicky pracoval tak, ze si odméfil urcitou davku obili, kterou ve vhodny okamzik
vypustil do plasté - tento pochod se neustale opakoval. Kromé doby loupéni $la také regulovat
davka obili. Periodické loupacky byly vyhodnéjsi pro zpracovani zita nez psenice, protoze vice
zrno rozbijely.

Loupaci stroj brusny obrusoval zrno prostrednictvim svych karborundovych kotouct, coz mélo
Casto za nasledek poruseni zrna (proto se nepouzival tolik u psenice). Stavély se se svislou nebo
vodorovnou hfideli.

Napfiklad stroj se svislou hrideli zn. EKONOS mél na hiideli pfipevnény vodorovné brusné kotouce
a kolem nich dérovany plast. Mezera mezi kotouci byla prepazena draténym pletivem. Loupaci
efekt se reguloval skrcenim vypadu obili ze stroje.

Naproti tomu loupaci stroj s vodorovnou hfideli zn. Bruska mél zhotoven vnitiek dolni ¢asti
kuzelového plasté z dérovaného plechu pro odvod vzduchu a horni ¢ast mél opatfenou vrstvou
karborunda. Kotouce $lo posunovat po hrideli.

Casto se tyto stroje nahrazovaly krupniky.

<« Joupacka - Euréka
A loupacka
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MAGNET

Magnet slouzil k odstranéni zeleznych pfimési v obili, které mohly zplsobit poskozeni stroji nebo
dokonce pozar. Magnety byly zavedeny do mlynt kolem roku 1877.

Magnet pevny byl umistén v malé zalomené dievéné
skiini nebo pfimo ve spadové trubce. Podstatou
magnetického pristroje byla fada podkovovitych
trvalych magnetl fazenych stejnymi poly vedle sebe.
Mezi oba poly se vkladala desticka z nemagnetického
kovu. Drevénym obalem byl magnet chranén pred
odmagnetizujicimi vlivy. Za klidu se magnet zatézoval
zeleznou kotvou. Uchycené predméty na magnetu se
odstranovaly ru¢né stirdanim nebo specialnim plechovym
stiracem, ktery zachycené castecky shrnul stranou do
pripravené nadoby. Magnet se radil za aspiratér, také
se vestavoval do spadové trubky nebo se vkladal pfimo
do stroje. K jednoduchému magnetu patfil magnet
dle Schéffera, ktery mél v Sirokém zldbku umistény
magnetické podkovy.

magnet

Magnet rotacni (bubnovy) mél podobu otacivého bubnu, ve kterém byl umistén elektromagnet
nebo magnet staly. Zachycené predméty padaly do zasobniku nebo se odstrariovaly ruc¢né.
K takovym typlm patfil napiiklad magnet ClarkeGv.

Elektromagnet se zhotovoval ve tvaru otacivych valcl (bubn) a mél silnéjsi magnetické pole nez
magnety trvalé. Jeho uplatnéni bylo pfevazné v automatickych mlynech.

PRACKA OBILI

Jednalo se o zafizeni k pranizrna. Nej¢astéji se prala psenice,

za urcitych okolnosti i zito. Pranim se odstrarniovaly kaminky ﬁ@
a jiné nedistoty (napf. vazané na zrnu) a také castecné

snét. Zaroven se zvysoval obsah vody v zrnu. Prani obili se
u nas vétsinou fadilo za triéry. Pracka se skladala z vlastniho
praciho stroje a odstfedivky (centrifugy), které mohly byt
spojeny do jednoho stroje.

K béznym strojam patfila vertikalni pracka slozena z vany,
v niz byly oddélené od ostatniho prostoru ulozeny dva
Sneky (horni snek byl vétsiho priiméru). Obili bylo ptivadéno
do horniho $neku ponofeného mirné nad osu hridele
do vody, kterou hrnul pted sebou. Kameny a jiné tézké
piiméty padly ke dnu a byly dopraveny spodnim $nekem
do nadoby, ze které byly odstranény bud ru¢né anebo
samocinné proudem tlakové vody. Stroj potom predal zrno
odstredivce, v niz se pohybovalo vlivem sklonénych lopatek
smérem vzhUru. Voda z odstredivky odtékala druhou casti vany (pfi prani s ¢astecnou cirkulaci
odchazela jenom ¢ast vody do odpadu, zbytek byl opét piivadén spolecné s Cistou vodou znovu
do praciho $neka). Voda na povrchu zrna se odstranovala odstfedivou silou za souc¢innosti proudu
vzduchu. Obili bylo po prani ulozeno do zasobnik(, odkud po urcité dobé odlezeni putovalo dale
ke zpracovani.

pracka obili

SPICAK
Spi¢ak neboli stroj ke 3picovani obili byl podobné konstrukce jako klasické mlynské slozeni, kde
ale béhoun byl opatien pevnou kypfici (byl pevné spojen se zelezim). Kameny $picaku se vyrabély
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z tvrdého piskovce nebo se pouzivalo francouzskych kament (pfi pouziti téchto kament $lo
vlastné uz o prvni srotovani). Spicovaci plochy kameni byly bez vétrnikd.

Nékdy se také pouzivaly kameny prohloubené s kuzelovitymi mlecimi plochami.
Spi¢aky byly nahrazeny loupackami.

Spicdk
TARAR

Tardr byl stroj k ¢isténi zrna funguijici
na principu odstrafiovani pfimési
pomoci proudu vzduchu. V roce

1716 si vylepseny tarar nechal
patentovat Gravier.

Dle poctu vétracich stupnd (tedy
principielné dle poctu prepazek)
mohl byt jedno-nebo vicevétrovy.
K tardru patfil separator neboli
skiin, v které byly usazovany tézsi
necistoty. Vyuzivalo se pfi tom
principu expanze a setrvacnosti.
Tardr byl opatien viastnim vétrakem
nebo byl napojen na centrdlni u@
aspiraci  (¢i na vétrdk jiného L»J
Cistirenského stroje).

tardr

Zrno padalo v tenké vrstvé na Sikmo osazené prepdazky, mezi nimi byla mezera, pod kterou
prochazel proud vzduchu. Vzduch odnesl lehké &asti (plevy, pluchy) do vétrové komory, tézsi
plevele a zadina spadly do separatoru, vycisténé obili padalo ze stroje ven. Tardr mohl slouzit i
k prostému ¢isténi krupice.

TRIER

Triér existoval valcovy a diskovy (téZ karter). Oddéloval kulovatiny (hrach, koukol, mald obilna
zrna, vikev a popf. pisek) od zrna ur¢eného k semleti. Triér byl v podstaté duty valec (plast), jehoz
vnitini strana byla opatiena dtlky. Pokud mél triér takové dlilky, aby do nich zapadaly kulovatiny
azrno zlstalo v plasti, jednalo se o koukolnik. Pokud zrno zapadalo do dulkd a kulovatiny zdstavaly
na plasti, jednalo se o triér ovesny. Koukolnik byl vynalezen Francouzem Vachonem z Lyonu v roce
1844.

U vdlcového triéru prochézelo zrno vodorovné umisténym rotujicim kovovym vdlcem
s vylisovanymi nebo vyfrézovanymi prohlubnémi, kam zapadavaly kulovatiny. Takto se kulovatiny
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dopravily po sténé vzhdru, poté vypadly do zZlabku zavéseného uvnitf triéru, odkud je Snekovy
dopravnik vynes| ven.

Diskovy triér pracoval na velmi podobném principu, ale tvofilo jej nékolik litych diskt s prohlubnémi
na povrchu, osazenych na spolec¢né hrideli.

Plast triér(i se zpocatku zhotovoval ze zinku a pozdéji byl nahrazen oceli. Dtlky jsou do plasté
vlisovény nebo vyfrézovany (maji ostré hrany). Uvnitt plasté je sbérny zlab, jehoz hrana priléha
tésné k plasti, do kterého spada obsah z dilkd plasté pri otaceni triéru. Velikost dalkd triéru
se volila s ohledem na velikost otvor( druhého sita u aspiratéru (vétsSinou 4 az 5,5 mm). Triér
obsahoval také stirace pro nasilné vytieni zrn z dalkd, které je vynesly az k okraji sbérného Zlabu.
Stiraci bylo zrno ¢aste¢né porusovéno.

Pro vybirani stoklasy se k triéru pfipojoval plast s podélnymi otvory.
Tento plast se pripojoval na plast triéru v jeho prodlouzeni nebo se
navlékl na vypadovy konec plasté triéru. Stoklasa timto plastém
propadla a zrno prepadlo.

Postupem doby se zacaly také upravovat rychlosti otacek triéru,
a tak byly zhotovovany polovysokovykonné a vysokovykonné triéry
s vyssimi otdckami. K vysokovykonnym triériim patfil i tzv. ultratriér,
ktery mél do plasté vestavéno rozmetadlo, které rozhrnovalo vrstvu
obili hromadici se na strané vzhiru postupujici ¢asti plasté.

A triér
» Snekovy triér

ZEJBRO

Samostatné se ho pouzivalo malo, ale bylo soucasti nékterych strojli (aspiratér, reforma). Jedna se
o sita rliznych primeérd, na jejichz zékladé se odlucuji rizné velikosti primétl (necistoty, které se
dostaly k zrnu). Zejbra se bud zavé3ovala anebo podpirala, mohla byt také se sklonem nebo bez
sklonu. Zavésené zejbro byvalo vzdy sklonéno ve sméru dopravy. Zejbro mélo vratny kyvadlovy
pohyb vyvozeny zpravidla vystfednikem. Pfi zvedani zejbra se nadzvedl i na ném spocivajici
produkt, ktery se setrva¢nosti pohyboval déle.

==

—

vodorovné Zejbro

96



IV. MLETI OBILI

HOPPERBOY

Jednalo se o stroj, ktery patfil do slozeni nejstarsich
uméleckych  mlyn  (amerikdnskych).  Slouzil
k chlazeni meliva zahtatého na vysokou teplotu pfi
mleti na plocho jednom prdchodu.

V nizkém vélci o priméru 5-6 m se rychlosti
piiblizné 4-5 otacek za minutu otacel nizko nad
jeho podlahou trdm opatieny Sikmo natoc¢enymi
drevénymi deskami, které melivo prihrnovaly od
kraje ke stfedu, kudy jiz ochlazené propadavalo
na dalsi proces (pomoci vytahu se dostalo
k hranolovému vysévaci).

JAHELKA (KASNIK)

Zlepseni vyroby jahel z prosa a pohanky, ptvodné
zpracovavanych ve stoupéch, bylo dosazeno od
17. stoleti zavadénim jahelek (na Moravé oznacovanych jako kasnik). V jahelkach se zrno prosa
olupovalo mezi jilovym spodkem a lehkym pfirodnim kamenem, roztfidéni meliva (pGvodné
provadéné na sitech) zajistoval pozdéji pripojeny vétrak a mlynarovy ruce.

hopperboy

Jahelka byla vzdy napojena na
palecni  kolo  krupniku nebo
obycejného mleciho slozeni, jemuz
sekonstrukéné podobala. Rozdil byl
predevsim v usporadani mlecich
kamenl a v prosévani. Mleci
kdmen - spodek - nahrazovala
jilovd plocha, nad kterou se
otacel béhoun nizky jen 18 az . Lo,

20 ¢cm. Z lubu padalo melivo do NQM
nasypky. Tridéni se az do poloviny
19.stoletiprovadéloru¢nénasitech, (

po zavedeni femenl pfidavali

mlynafi pod mleci podlahu vétrak

pohanény z femenicky na Zzelezi ¢
a melivo tfidil vitr tak, Ze dopadalo

na Sirokou prkennou desku - val. —
Nejblize vétraku padalo oloupané

proso - jahly, dal neoloupana Jahelka - kagnik
zrnka se zadinou a nejdal slupky

- omelky. Tridéni pokracovalo ru¢né - obsluha jahelky nahrnovala roztiidéné melivo kosinkou
nebo smetackem do nasypek. V pfipadé, ze ve vélu byly otvory, davaly se nasypky pod né. Pro
prodej se jahly lestily a nékdy barvily kurkumou, protoze ¢asem bledly.

ol @A

Podobné jako jahly se omilala zrnka rosy - pustice krvavé, téz nazyvané rosicka krvava (Prelouc¢sko).
Ta se plivodné zpracovavala v rucnich stoupach, pozdéji na jahelkach. Po oloupani na jahelce se
rosa jesté davala pod mechanické stoupy, které ji otloukaly a zakulacovaly.
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KAMENY MLYNSKE

Kameny mlynské, mleci se skladaji ze spodku a béhounu. Spodek (téz lezak) byl spodni neotacejici
se mleci kdmen, ve stfedu s kruhovym otvorem (upravenym ve spodni ¢asti do ¢tythranného
otvoru) k osazeni kuzelice; ta slouzila jako lozZisko pro zZelezi. Béhoun byl opatfen kruhovym
otvorem s vysekanymi ,zadlaby” pro kypfici na strané mleci plochy. Kameny byly bud' pfirodni,
francouzské nebo umélé.

Z prirodnich kamend se v Cechach nejéastéji pouzivaly kameny piskovcové, které se hodily
zejména pro Spicovani obili a vymilani otrubnatého meliva (zvlasté Zita). Nejzndméjsimi kameny
byly Jonsdorfské tzv. Zitavaky, kameny z zehrovskych loma tzv. Zehrovaky (Kamenné Zehrovice)
¢i prazaky, prilepaky (Pfilepy u Rakovnika), doksaky (Doksy) nebo vamberdky (Vamberk). Priméry
prirodnich kament v Cechéach se pohybovaly pfevazné od 62 do 85 c¢m, vyska béhounu 46 az
60 cm provozem klesala nékde az na 25 cm, vyska spodku 30 cm se semilanim snizovala az na
14 cm. Béhoun po opotiebovani mohl byt navysen sddrou nebo betonem, ale vétsinou se pouzil
jako spodek. Opotiebovany spodek byl vyfazen jako smelek nebo mohl poslouzit jako podklad
jilového spodku jahelky.

Ojedinéle se pouzivala také zula z Dolnich Rakous (tzv. pergerské kameny). V Poryni se také
vyrabély kameny z basaltu, lavy a porfyru.

Francouzsky kdmen tvofily segmenty sladkovodniho kiemence, téZzeného v oblasti kolem La Ferté
sous Jouarre ve Francii, osazené po obvodu kamene (natmelené na pfirodnim kameni nebo zalité
v cementové smési). Obili se na segmentech sladkovodniho kiemence drtilo a fezalo, zatimco
piskovcové kameny obili jen roztiraly. V Cechach se vyskytovaly francouzské kameny od roku
1866, kdy je zacala produkovat firma Hlbner a Opitz v Pardubicich.

Umély kamen se vyrébél z drti francouzského sladkovodniho kiemence, smirku nebo jejich
spolecné smési s fixovanim chlormagnesitem.

Francouzské kameny postupné nahradily piskovcové kameny, které zlistaly jen ve slozeni urceném
ke Srotovani, v holendrech a jahelkdch. U nas se pramér francouzskych a umélych kament
pohyboval od 100 do 125 cm pfi vyskach 20 az 30 cm u spodku a 30 az 40 cm u béhounu nebo se
rozméry pfizpsobovaly potfebam jednotlivych mlynt.

Remise, téz vétrniky, jsou drazky vytesané na svrchni strané spodku a spodni strané béhounu.
Pomoci nich se zrno dostavalo ze stfedu k okraji mlecich ploch kament a zaroven se zajistovalo
chlazeni. Césti mleci plochy ohrani¢ené vétrniky se nazyvaji ,tabulky”. Vedle hlavnich vétrnika
byvaly kameny opatfeny také dvéma vétrniky vedlejsimi. Vétrniky mohly byt pfimé nebo
zakfivené (nejcastéji kruhové). V ¢eském mlynafstvi se od prvni poloviny 19. stoleti uplatiiovalo
kiesani kament od jednoduchych zplsobt sikmych drazek (sméfujicich od oka jako jeho te¢na na
okraj kamene) az po kfes se zakfivenymi vétrniky. Francouzské kameny byly opatfovany pfimymi
radikdlnimi vétrniky a vlastni mleci plochy mezi nimi, zvané tabulky, se upravovaly jemnym
kifesem v podobé drazek hlubokych asi 1 mm. Pozdéji se pouzivaly vétrniky zakfivené do tvaru
spiraly, které byly technologicky uc¢innéjsi. U nas v malych mlynech prevazovaly radikalni vétrniky
s tabulkami.

Kulozeni hiidele mlynskych kamenti (zelezi) slouzilo vodici a noznilozisko. Vodicilozisko (kuzelice)
bylo ulozeno ve spodku kamene. U klinové kuZelice bylo Zelezi vedeno tfemi dfevénymi nebo
mosaznymi kliny. Dutina mezi kliny se vyplfiovala konopim namoéenym v loji. Zelezi muselo stét
presné svisle, cehoz se dosahlo stavécimi srouby. Pohyb ze Zelezi na béhoun se prenasel za pomoci
kypfice, kterd mohla byt pevna nebo balan¢ni. Zelezi se pohanélo femenem nebo ozubenymi
koly. Pfi pfimém prenosu energie z vodorovné htidele na hfidel svislou bylo nutné femen trochu
prekfizit.

Rozlidujeme kameny se svislym (vertikalnim) hfidelem a kameny s vodorovnym (horizontalnim)
hiidelem - vétsinou se jednalo o Srotovniky.

Firmy, které u nas dodavaly francouzské a umélé kameny na zacatku 20. stoleti:

Z.Theiner, Plzef; E. Helle a spol., Zandov u Ceské Lipy; Gabriela Zizky nastupci, Praha Il.; L. Ka3par,
Sternberk n. M.; Josef Trapp, Plzen
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mlynské kameny pfirodni

KOLO PALECNI

Podle umisténi palct rozeznavdme dva zakladni typy: licni
a Celni. Licni palecni kolo ma palce vsazeny do boku kruhu. Pokud
pohanélo jednu kladnici, bylo mensi a nazyvalo se jezek, k pohonu
dvou slozeni se pouzilo vétsiho kola - orliku) ma mensi pramér,
pak miva dvé fady palcli a nazyva se brlina.

Celni pale¢ni kolo s palci vystupujicimi z obvodu kola ve sméru
poloméru je jednorady celnik; pfi dvou palcich vedle sebe
dvourady, pfi osazeni palct ve dvou fadach, avsak na preskacku,
ma palce na zajeci skok. Malé celni palecni kolo ve vodorovné
poloze u heveru je jezek, vétsi, které tahne dvé kladnice pro dvé
slozeni, je nazyvano orlik.

Vrcholnym  sekernickym dilem bylo zhotoveni pale¢niho -
kola s ¢elnimi a licnimi palci soucasné a toto dilo se nazyvalo palecni kolo
kumstovni.

KOLO VODNI

V Ceském prostiedi se zacatky vodnich kol vazi k prvnim vodnim obilnym mlyntm. Jednalo se
o kola na spodni vodu pouzita i u stfedovékého zlatorudného mlyna na bfehu Otavy v Pisku.
K nejstarsim pozustatkim vodnich kol u nas patfi ¢ast kola o prdméru 3 m nalezeného v dolech
na Abertamsku a fragmenty stredovékého puivodu objevené ve Vlkové u Veseli nad Luznici.

Na zacatku novovéku se u nas ustdlila stavba vodnich kol téchto zakladnich typt: kola na spodni
vodu lopatkova ¢i hiebendce (na vétsich tocich s malym spadem) a kola kore¢kova zvana vik
(na malou vodu s mensim spadem). Na vodotecich s vétsim spadem se od konce stredovéku
uplatriovala kola na vrchni vodu, kde korecek vytvarela lopatka, boky kola a jeho podbiti, pozdéji
jesté svorec. Hfebenace, typické pro mlyny v nizinach, a oboji kore¢niky, stavéné v podhii, zdstaly
dlouho do 20. stoleti prevazujicimi typy kol u nas. Nejvétsi pocty kol mély mlyny na bohaté vodé
(dokonce 16 az 21 kol).

Ve druhé poloviné 18. stoleti navazal Angli¢can John Smeaton (1742-1792) na vyzkum Svycard
Dauila Bernoulleho (1700-1782) a Leonharda Evlera (1707-1738) a rozvinul teorii stavby vodnich
kol s navrhy na prvni kovové casti (htidel, rozeta). Konstruktéfi pak uvadéli do praxe vykonnéjsi
kola s lepsim ucinkem s pfibyvajicim pouzitim kovd, jako bylo napfiklad kolo Ponceletovo,
Sagebienovo a Zuppingerovo.

Vedle zédkladniho clenéni vodnich kol na vrchni, stfedni a spodni vodu existuje nékolik dalsich
kritérii — napfiklad podle konstrukci.

1. kola na vrchni vodu:

- kore¢niky

99



- vratné korec¢niky (dvé fady koreckl plnénych podle potieby sméru otaceni pro uziti v dolech)
- belik (maly priimér, bez kruh a siroké lopatky)
2. kola na stredni vodu:

- kore¢niky s vnitinim podbitim

- kore¢niky s vnéjsim podbitim (jen vyjimecné)
3. kola na spodni vodu:

- vlk (s kore¢ky bez podbiti)

- hiebenac (lopatky vysunuté z obvodu kola)
- kopytnik (lopatky nejsou vysunuté z obvodu kola)

- povodni kolo (s moznosti sklapéni lopatek pfi velké vodé presahujici nad uroven htidele, jen
vyjimecné)
- hubenac¢ (kolo u povodniho mlyna, které se pfi velké vodé dalo zvedat)

Pramér kola se obvykle urc¢oval podle rozdilu vysek mezi hladinou vody pod kolem a spodni
hranou vytoku z horniho Zlabu - vantrokl po odecteni nejnutnéjsich mezer, tj. asi 10 cm nad
spodni hladinou a 4 az 5 cm pod vantroky. V mistech s dostate¢nym spadem se zminéné mezery
pokud mozno zvétSovaly, aby tolik nevadilo namrzani kola nebo zvy3ena dolni hladina.

Délka hridele se pohybovala pfiblizné od 4 do 12 m s primérem od 40 do 95 cm (véha 8 az 50 q).
Za material se pouzival dub, popfipadé modiin nebo borovice.

Korecniky jsou kola, kterd jsou opatiena korecky (sklipky vytvarejicimi prostor pro zachyceni vody).
Zékladem téchto kol, podobné jako dvoukruznich hiebendcd, jsou dva obvodové kruhy - vénce,
nesené na hiideli rameny. Na vénce se uchycuji lopatky, svorce, podbiti - podénky a spole¢né
vytvareji korecek. U kore¢nikli na spodni vodu se podbiti neprovadi.

Hrebendce se nékdy také nazyvaly lopatniky a jsou to kola na spodni vodu, kde se proud opira
do rovnych lopatek — pefeni. Ty jsou umistény po obvodu kola, z kterého radikalné vystupuiji
anese je jeden, dva nebo tfi kruhy (podle Site kola daného délkou lopatek). U hiebenace s jednim
kruhem jsou lopatky pfipevnény pomoci rucky — do kruhu zadlabaného sloupku, k némuz jsou
pfipevnény hiebickami nebo star$im zplGsobem, kdy isou lopatky do kruhu pouze zapustény
a zajistény obloucky se zaklinovanim (pozdéji

pfisSroubovény). Lopatky se vzajemné vyztuzuji

dvéma fadami rozporek.
U hiebenacli se dvéma kruhy, dvoukruzniky, %
f

upevnovaly lopatky pfisSroubovanim nebo pfibitim
na dvojici sloupkd, pacholat, zadlabanych do kruhd.
V tom pfipadé se rozporky ani oblou¢ky nepouzivaly.

Pokud v jednom Zlabu, stfiku, byvalo umisténo
hiebenacl vice, méla kola smérem po vodé nejen
vetsi pramér, ale i vyssi lopatky.

Celokovova vodni kola se vyrédbéla v tovédrnach
a dilnéch jako plechové nytovana, pfipadné i jako
litinové. Mezi nejvétsi kovova kola v Cechéch patfilo
kolo o priméru 12 m ve véalcovnach plechu v Nejdku,
zalozenych v roce 1836.

vodni kolo
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KONSTRUKCE VETRNEHO MLYNA HOLANDSKEHO TYPU

Jedna se o konstrukci s typickym zdénym vélcovym
nebo kuzelovym télesem. Na hfebeni obvodovych
zdi byla umisténa otacivéa jehlancovd, Sindelem
nebo pozdéji plechem pokrytd stfecha s vétrnym
kolem. Otoc¢na stfecha byla opatfena kolecky
ausazena nakolejnicinebo byla ulozena navaleccich
pohybujicich se po dfevéné pozednici. Stfechou se
otacelo pomoci dvou vratkd v tretim podlazi nebo
pomoci specidlniho prfevodového mechanismu.

Do mlyna vedly dvoje dvefe, aby se dovniti mohlo,
kdyz se pred jednémi dvefmi otacely peruté. Pokud
se ve mlyné nebydlelo, byla v prvnim podlazi na
odpocinek jen mala salanda a zbytek byl pracovni
prostor, byvala zde moucnice, piipadné krupnik.
V druhém podlazi bylo jedno az tfi mleci slozeni.
Pokud pfizemi slouzilo k bydleni, bylo celé zafizeni
posunuto vzdy o patro vyse.

vétrny mlyn holandského typu

KONSTRUKCE VETRNEHO MLYNA NEMECKEHO TYPU

Zékladnim znakem je dfevéna budova pravouhlého
tvaru, kterou bylo mozno celou natacet okolo
pevného stfedového sloupu. Jejim zékladem byla
tzv. klec, tj. drevéna c¢tyrhranna kostra nesouci
bednéni.

Zakladem tohoto mlyna byl rovhoramenny tramovy
kiiz ze Ctyf az osmi trdmUG posazeny na podezdivce
z plochych kament zvanych $lédy. Do stiedu kiize [

byl zacepovan nosny tram zvany tatik, dlouhy az } 541
5m, ve spodni ¢asti s primérem pres 90 cm a nahore { i

o profilu 50 x 50 cm. Ve vySce 2 m bylo na néj L
navleceno sedlo, které podpiralo Ctyfi vzpéry zvané

apostolové. Nahofe byl tatik zakoncen éepem‘/‘:ﬁ} Irf"'i‘ I
sl

a stazen kovovou obrudi.

Po horni plosiné neotacivého sedla se pohybovaly
dva sedlové tramy zvané dédek a babka. Ty spojovaly
predni Stitovou sténu se zadni, kde presahovala profil mlyna na siti Salandy a vstupniho schodisté.
Nesly véahu prvniho patra.

vétrny mlyn némeckého typu

Ve vysi podlahy druhého patra byl na cepu tatika treti vodorovny trdm, ktery nesl vahu mlyna.
Rikalo se mu matka a byl posazen kolmo na babku s dédkem. Byval to dubovy tram o délce az 6 m
a profilu 55 x 55 cm, ktery spojoval bocni stény mlyna.

Na tfech vodorovnych tramech (babka, dédek, matka) byla zavésena celd kostra trdmové klece
vétrného mlyna. Mezi sedlové tramy byla vklinéna asi 6,5 m dlouha oj zvand ocas, ktera slouzila
k otaceni mlyna.

KRUPNIK - HOLENDR

Pro pfipravu krup se od stfedovéku pouzivaly stoupy. Na zacatku 16. stoleti jsou v Praze dolozeny
prvni krupniky. Od 18. stoleti se u nés kroupy loupaly na mlecich kamenech s upravenym lubem
a potom se vyhlazovaly ve velkych mechanickych stoupdach. Nejdiive se béhoun nadlehcil asi
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0 10 mm a otacenim vrhal zrno na zvlast upraveny lub. Oproti tehdy ¢asto pouzivanym kénickym
lubdm byl tento vélcovy, aby i nahofe mél dostatecny odstup od kamene, s vnitinim vylozenim
z plechu zdrsnénym jako struhadlo. Lub mél na obvodu dvitka k nasypani obili a k vypousténi
krup, zpracovévanych po jednotlivych dévkach pfi uzavieném otvoru do moucnice.

Krupky se také ziskavaly z nahrubo Srotovaného je¢mene, kdyz jejich vytfidéni umoziovala
zdokonalend Zebra.

Holendry, vynalezené v Holandsku v roce 1673, k ndm pfisly po roce 1710. Jako zafizeni na vyrobu
krup se v nasich mlynech rozsiily az od prvni poloviny 19. stoleti. Pracovaly podobnym zp(isobem
jako krupniky, avsak ucinnéji. Jejich mohutny Siroky kdmen se otacel na vodorovné ose a lub byl
ve svislé poloze. Obvod lubu tvofil prosekdnim zdrsnény plech uchyceny na plnych bocnich
kruzich zhotovenych ze dfeva a byl lemovéan kovovou
obruci se Sikmymi zoubky. Do zoubkd se opirala
racna, kterd svym pohybem vedenym od vacky na
hideli postrkovala lub.

K nékterym krupniklim se pfidavalo zafizeni, které
oznamovalo, ze davka je hotovd - tzv. hodiny. Ty
se spustily po stanoveném poctu otacek kamene
na palce pale¢niho kola pruznou listou a ozvalo se
drnkani. Zakladem téchto hodin bylo vétsi rohatkové
kolecko pomalu otacené rac¢nou napojenou na
vacku hridele prevodu krupniku. Z dievéné hidele
rohatkového kolecka se odvijel provaz, na kterém
visela lizina ve voditkdch a postupné klesala k palcim
palec¢niho kola.

Kameny do holendrd se krouzily z jemnozrnnych
piskovcl do priméru obvykle 96 az 110 cm a na
Sitku 35 az 40 cm. Kamen se neobepinal obruc¢emi.
Na kruhovych bocich se neprovadél kies nebo mél
podobu kratkych radialnich paprskd. Umélé kameny
dosahovaly priméru az 180 cm. krupnik - holendr

MLYN AUTOMATICKY

V roce 1881 az 1886 vznikaji v Anglii tzv. automatické mlyny, které se po roce 1900 zacinaly
stavét i u nas. Zavedenim automatickych mlynd, ve kterych je kazdy stroj specializovan pro
zpracovani urcitého meziproduktu, se zvysil samoziejmé i vykon mlyn a byly zajistény i potfebné
predpoklady pro dalsi koncentraci vyroby. V automatickych mlynech zpracovava kazdy stroj stale
stejny produkt a umoznuje dokonalejsi pfipravu obili pro mleti a dosahuje stejnomérné jakosti
mouky. Automatickou mleci soustavou prochéazi melivo plynule az do Uplného zpracovani na
mlynské vyrobky, pricemz se jiz nevraci na mleci pochody, jimiz proslo.

MLYN POLOUMELECKY

Jedna se o modernizaci starého ¢eského mlyna nejlevnéjsimi prostfedky. Upravu provadéli sami
mlynafi nebo sekernici. Zdkladem zlstavalo mleti francouzskymi kameny, pfipadné srotovani na
obycejnych kamenech (piskovcovych). Kameny zUstavaly na staré mlynské hranici, takze mleci
podlaha méla stejnou uroven jako pii obycejném slozeni. Tfidéni mouky probihalo v pivodni
nebo zvétsené moucnici, kde se misto otfasaného pytliku otacel jednoduchy moucny hranolovy
vysévac. Mouka padala do moucnice, hrubsi ¢asti vychdzely pfed moucnici na Zejbro, kterym
pomoci rucky otfasalo zubaté kolecko nasazené na hridel vysévace pred ¢elem moucnice. Pro
pomérné malou vysku mezi mleci a dolni podlahou se tfidéni meliva nedalo zlepsit vétSim
moucnym hranolovym vyséva¢em rozdélujicim melivo podle velikosti do nékolika dfevénych
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kosl. Vzhledem k tomu, Ze se v téchto mlynech semilalo na mouku pievazné zito, nebylo takové
zafizeni ani nutné.

Vice se u polouméleckych mlyna dbalo na pofizeni stroji k predcisténi a cisténi zrna. Nad mlecimi
kameny na zvldstni podlaze obvykle stal hranolovy vysévac (3estiboky hranol s naklonénou
hideli 0 4%). Jeho dvé prvni pole zbavily zrno prachu, drobnych necistot a pleveld, ve tretim
poli propadlo celé zrno a vétsi pfimési vysly z nizsiho konce vysévace (tzv. vyskok). Pozdéji byval
hranolovy vysévac¢ doplnén koukolnikem, triérem, zachycujicim v jamkach uvniti svého kovového
plasté mensi ¢astice. Jinde toto predcisténi zastal tardr, kde se zrno zbavovalo leh¢ich ¢asti pomoci
vétru. Vétsi pfimési odstranilo Zejbro umisténé nad tardrem. Jen vyjimecné byl poloumélecky
mlyn doplnén kapsovym vytahem.

MLYN PERIODICKY

V periodickych mlynech slouzi stroje k provedeni vice ikont nebo se zpracovavany produkt na né
vicekrat vraci. Periodické mlyny poskytuji moznost vétsiho ¢lenéni produktl pfi mleti a maji lepsi
prizplsobivost zméné vlastnosti obili. Poloautomaticka mleci soustava vytiidéné polovyrobky
jesté jednou nebo i vicekrdt rozméini na znovu sefizenych mlecich valcich, kterymi toto melivo
jiz proslo.

NARADIi NA OPRACOVANI MLYNSKYCH KAMENU

Pemrlice: nastroj podobny zelezné palici, kladivu s fidce vroubovanymi plochami na jedné strané
a hustéji na strané druhé. Slouzila k rovnani a zdrsnéni hladkych ¢asti mlecich ploch kamend.

Dvojspic (Spicdk, Spice): zelezny nastroj, na obou strandch protazeny do 3$pice, ktery slouzil
k vyhloubeni dér v kameni a k prohloubeni vétrnikli po oskrdu. Uprostied dvojspice byl kulaty
otvor k nasazeni na nasadu.

Oskrd: jednd se o Zelezny podlouhly nastroj na obou koncich zplostély do ostfi. Uprostfed je otvor,
na ktery se nasazovala dfevénd nasada. Oskrdem se provadél kies do mlynskych kamen(. Podle
toho, na jaky kFes byl nastroj pouzivan, se rozliuje ¢esky, némecky a francouzsky oskrd. Cesky
oskrd je na rozdil od némeckého 3irsi a vyrabéli jej bézné kovafi. Trochu jiny byl francouzsky
oskrd, ktery nemél uprostfed otvor pro nasadu, protoze on samotny se zasazoval do specidlni

g 2

<« oskrd, A pemrlice, ®Spicdk
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nasady — oskrdisté, kterd byla na jednom
konci k tomu Ucelu zesilena. Na velice jemny
kres francouzskych kamena bylo také uzivano
nozovych oskrdd, které jsou jesté slabsi
a kratsi nez bézné francouzské oskrdy.
Kruzitko (krancik): slouzilo k vyméfovani
obvodu kamene.

Uhelnice: slouzila k vyméFovani zakladnich
vodicich  pruhG kamene, které urcily
opracovani pfistiho povrchu na boku.

PASTOREK (LUCERNA, TREJB) klesté

Mensi pastorky na htidelich mlynskych kament se nazyvaji kladnice (na svislé hiideli béhoun(
a vodorovné holendrti). Pastorky, také trejby, jsou vybaveny nejméné Sesti cévimi - Sesterky, které
musi mit stejnou rozte¢ jako palce pale¢niho kola, které je pohani. Pastorky s 18 a vice cévim
se nazyvaji bubny a pouzivaji se u vystroje na vystrak (= hlavni pale¢ni kolo mélo celni palce
a otacelo vétsim pastorkem — bubnem neboli pastorkem s 18 a vice cévim na vodorovné hrideli,
opatrené licnim pale¢nim kolem
k pohonu kladnice a béhounu),
u prevodl na stoupy, na prvnim
prevodu u holendru a u mnoha
dalsich zatizeni.

Pastorky se zhotovovaly zdvojitych
boc¢nich kruhli - vénct. Po obvodu
vnitfnich kruhl se nalézaji vyrezy
pro osazeni cévi. Kruhy vétsinou
sedély pifimo na hfideli, v tomto
misté upravené do Sestihranu,
pfipadné je nesla ctyfi kratka
raminka zapusténa nejméné 6 cm
do hridele.

ROZTIRAC (DETASER)

Stroj, ktery rozdroboval slisované (slepené) melivo, aby se mohlo déle tfidit na vysévacich. Nejstarsi
roztiraCe pracovaly tak, Ze melivo uvnitf stroje bylo ostfe vrhano na drsnou plochu, pficemz se
uvolnovaly slepené ¢astecky meliva.

K jinym typdm strojl patfil valcovy karta¢, k némuz bylo pritlacovéano drsné sedlo, o které rotujici
kartac roztiral melivo.

Nejvice se vsak osvédcil talifovy roztirac, ktery mél rozmetadlo (kiidlen), jez vrhalo melivo mezi
pevny a pohyblivy talif. Rotaci rozmetadla bylo melivo protlacovano prstencovitou stérbinou
mezi taliti a opoustélo stroj vypadem. Prstencovitd plocha talite mohla byt hladka nebo ryhovana
¢i s kruhovymi drazkami.

SLOZENI OBYCEJNE (CESKE)

Jedna se o stary typ mlynského slozeni, které tvofi dva mleci kameny a od druhé poloviny
15. stoleti k nim pribyva vysévaci zafizeni slozené z pytliku (rukdvce) osazeného v moucnici
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a otfasaného hasacertem s Zejbrem na jeho vyskoku. Moucnice je dfevéna skfin, kterou prochazi
prosévaci pytlik.

Stary Cesky mlyn predstavuje spojeni vodni sily a dimysiného zafizeni ke zpracovani obili
postaveného casto mistnimi femesiniky a z mistnich material(. Zadkladem bylo jedno nebo
vice mlecich slozeni doplnénych obvykle stoupou k vyrobé krup a krupek. Od druhé poloviny
19. stoleti se ujima vyraz obycejné mleci slozeni kvali odliseni od uméleckého slozeni (nebo
oznaceni ¢eské v odlisnosti od amerikdnského).

U ceského slozeni jsou zajimavé staré nazvy jeho jednotlivych ¢asti. Dllezité je zde tzv. pytlovani,
které nahradilo jiz v poloviné 15. stoleti pfes odpor specializovanych mlynarskych délnikd rucni
prosévani meliva na sitech mechanickym prosévanim pres vinéné pytliky. Ke staroceskému
mlynskému slozeni patii i ostatni pfislusenstvi, jako jsou pytliky na prosévani mouky, riizna
Zejbrova sita, lopaty na obili, shariky na obili, mirky a nadoby na ptrenaseni obili a mouky a naradi
na opracovani mlynskych kamen.

Mleci slozeni starého ¢eského mlyna predstavovalo uceleny stroj s vlastnim pohonem a sklddalo
se z téchto hlavnich ¢&asti: hranice, pohonu s prevodem, mleciho zafizeni a prosévani.

Mlynskd hranice je nosnou konstrukci pro mleci zafizeni — kameny, lub, nasypaci ko$ a mleci
podlahu, kterou s dolni podlahou spojovaly pfikré schiadky. Oto¢ny kamen béhounu nesla
hranice pomoci svislého Zelezi osazeného na kobylici ulozené na dvou vodorovnych pfickach.
Jedna pficka prochézela ¢elnim sloupem a mohla se riznymi zpGsoby sefizovat.

Mlyn mél pro kazdé mleci slozeni jedno vodni kolo, vyjimky si mohli dovolit mlynéfi na silné
vodé, kde se daly stavét dvojvystrojné prevody umoznujici soucasné pohon dvou mlecich slozeni.
Zékladni feseni spocivalo ve stavbé vodniho kola umisténého vné navodni zdi v lednici, jehoz
mohutnd hridel prochazela pod hranici, kde nesla pale¢ni kolo. To zasahovalo dolni polovinou
do vyzdéné prohlubné podkoli s kamennym nebo topolovym Zlabem naplfiovanym vodou vzdy,
kdyz kolo pfilis vysychalo. Pri sloZeni s jednoduchym prevodem zvanym jednuska mélo pale¢ni
kolo palce na bo¢ni strané do mlynice a nazyvalo se licnik. Pfi slozeni na vystrak ¢i dvojvystrojném
mélo palce po vnéjsim obvodu ve sméru poloméru, tzv. ¢elnik. Palce licniho kola zapadaly do
kladnice na svislém Zelezi ulozeném dolnim koncem v panvicce s narazem osazeném v kobylici.
Na vrcholu Zelezi upraveném do jehlanu lezela kypfice zapusténd, zakopana, do mleciho kamene
béhounu, kterym otacela. Od Zelezi také vychéazel pohyb prosévaciho pytliku a Zejbra, a to pomoci
vacky pod kladnici; dfive se za tim Gcelem zapoustély do horniho cela kladnice dva az tfi palecky
okované tulejemi.

Zékladem mleciho ustroji byly mleci kameny. Dolni nepohyblivy spodek ¢i lezdk sedél na trdmcich
obklopen podlahou a obrubou, které ¢aste¢né prevysoval. Jeho otvor, v horni ¢asti ¢tverhranny,
vyplnovalakuzelice s kuzeliky presné vymezujici polohu zelezi prochazejiciho sttedem a otacejiciho
hornim kamenem béhounem. Béhoun nesla kypfice zapusténa do jeho spodni plochy a nasazend
na vrcholu Zelezi. Na obrubé kolem spodniho kamene sedél lub a oba kameny uzaviral tak, ze
po obou stranach zUstala mezera asi 15 mm. Ve starsich dobach jej pravdépodobné nahrazovala
jakasi bedna. Mezi kameny se obili sypalo pomoci nasypného kose zavéseného nad lubem na
Stalcich. V mladsim obdobi staval ko$ na podstavci pfimo na lubu. Vyjimecné byl ko$ vybaven
signalizaci, ktera pomoci zvonecku oznamovala jeho vyprazdnéni. Dno kose zvané korcak,
sklonéné k otvoru uprostied lubu, viselo pod kosem na provazech nebo feminkach. Sklon se dal
sefizovat pomoci otocného vélecku, na kterém bylo zachyceno predni zavéseni. Polohu vélecku
zajistovala rohatka ¢i rohatinka se zépadkou. Kor¢dkem otrasal k nému piipojeny kolik rejholec
(rejlik) sahajici do otvoru béhounu - oka, kde se dotykal zditky vsazené do obvodu oka. Vystupky
na zdifce (dva az tfi $ikmé zuby nebo pupky) zajistovaly pohyb rejholce pfitahovaného ke zdéfi
pruzinkou pfipevnénou na boku kose. Pozdéji se misto zdére davala ctyrboka vacka otacend
stopkou prodluzujici zelezi. Sefizeni sklonu koréaku a jeho otfdsani umoznovalo, aby obili z kose
vychéazelo mezi kameny rovnomérné. Mimo rejholce priléhala na zditku a prochézela hluboko
kamenem klapaci ¢i pernata pruzinka pfitahovana dalsi napinaci pruzinkou. Zafizeni zamezovalo
ucpani oka béhounu. Pro dobry priichod meliva se zfizovala jesté pruzinka stojici, upevnéna do
kuzelice ve spodnim kamenu, ktera sahala asi 15 mm pod kypfici.
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Z lubu se melivo tlacilo otvorem vymétem v celnim trdmu moucniku a dale truhlickem do
moucnice k prosévani. Nékdy byly v mou¢niku otvory dva, jeden do moucnice a druhy mimo ni,
ktery byl uréeny jen pro Srotovani (nepouzivany otvor se utésnil).

Do vynalezeni hasacertu se rozemleté obili jdouci od kamen(i zachycovalo pfimo do dfevénych
nadob - nadsypek nebo i do pytle — méchu. Tfidéni meliva provadéli zaméstnanci mlyna ru¢né
pomoci zinénych sit - ficic a dalsich pomuicek, kterou byl napf. pii ¢isténi krupice dmychac (tj. véjit
upraveny z husich brkd do tvaru siroké lopaty s kratkou rukojeti), plachta — loktus, rozprostfena na
podlaze, a dlouhd truhla - strojnice, jinak pouzivana pfi nakrapéni psenice pred mletim.

Od vynalezeni hasacertu prazskymi mlynafi v 70. letech 15. stoleti se stala typickym vybavenim
mlynice moucnice (kterou prochazel prosévaci pytlik utkany z ov¢i viny nebo zini) pred ni
predstavend truhla a vlastni hasacert ukryty mezi pale¢nim kolem a moucnici. Zékladem
hasacertu byl svisle umistény valecek pod ¢elnim tramem moucnikem. Pohyb valecku zajistovala
do ného zapusténa odréazka pfilehla k otacejici se vacce na zelezi nebo k palec¢kdim ¢i Spuntiim na
hornim cele kladnice. Do vélecku pronikala jesté pytlovaci pruzinka, ktera pfitlacovala odrazku
na vacku a rohy (tj. par pruznych tyci prochazejicich zadnim celem moucnice) tak, aby mohly
otfasat moucnym pytlikem. Moucny pytlik byl na hornim konci opatfen hranatym kovénim se
dvéma hacky, za néz se zavésoval na drevény truhlicek, kterym do néj pfichazelo melivo. Jeho
dolni konec byl okovan do kruhu a mél ucho k napinani. Otfasanim pytliku se z meliva vyclenovaly
jemné casti a padaly do moucnice. Hrubsi ¢asti (otruby, krupice) vypadavaly pievazné pres zejbro
do mouc¢né truhly nebo do nasypky. Truhla, nékdy nazyvana moucna, jindy Srotova, byla u ¢eskych
mlynG vzdy samostatnd. Jedna bocni strana moucnice, nékdy i ¢ast zadni stény, byla oteviend
a kryta pouze plachtovinou pro snadny pfistup pfi vybirani mouky a pro manipulaci s mou¢nym
pytlikem. U nékterych moucnic se zfizoval otvor na zasupovéni a mouka se jim vyhrnovala.
Zejbrovani se v nasich mlynech ujalo zfejmé brzy po zavedeni hasacertu. Do jeho vale¢ku se tak
jesté zacepovala rucka pro zejbrovani, odkud se trasavy pohyb prendsel pomoci dvou véleckl
s ruckami pacholat a dvou bidélek na vlastni zebro, zejbrovna, kobyli hlava, krejha ulozené pred
¢elem moucnice z¢asti nad truhlou. Zejbro se dvéma sity se nazyvalo latina.
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sloZeni obycejné - ceské

SLOZENI UMELECKE (AMERICKE, ANGLICKE)

V americké Virginii vznikly v letech 1785 az 1790 mechanizované mlyny, jejichz autofi Oliver
Evans a Thomas Ellicot umistili zafizeni do ¢ty az sedmipatrovych budov, kde dopravu zajistovaly
Snekové a kapsové dopravniky. Nové typy sit (draténé tkaniny v Anglii v roce 1740, hedvébné
pldtno v Holandsku roku 1780, jeho 3vycarska vyroba od roku 1839) a nové stroje (tardr
patentovany roku 1716, triér z Francie 1845) pfinasely dokonalejsi predcisténi obili, tfidéni meliva,
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michani a ukladani mouky. Nastup uméleckych mlyn umoznil celkovy rozvoj strojirenstvi a od
20. let 19. stoleti zavadéni femen( ve Francii, kde prvni mlyn tohoto typu postavili v roce 1815.
Nésledné vznikaly prvni umélecké mlyny ve stfedni Evropé&. Prvni umélecky mlyn v Cechéch,
postaveny v Zacléfi roku 1842, byl pro odpor cechu a technické potize po tfech letech prestavén
na mechanickou pradelnu.V roce 1845 byly umélecké mlyny postaveny v Praze a Déc¢iné a v roce
1846 v Praze a Lovosicich, kde se zdarné ujaly. Vétsina mensich mlyn prechéazela na umélecké
sloZeni az od konce 19. stoleti.

Nejmensi umélecké mlyny se podafilo vtésnat do dvou podlah starého c¢eského mlyna s vyuzitim
pldniho prostoru, kde zafizeni pokracovalo na dalsich dvou novych podlahach. Nékdy se padni
prostor zvétSoval nastavbou, castéji se viak stavély nové vicepodlazni mlynice. Pokud i mlyn
nadale vyuzival pohon vodnimi koly, zmensil se jejich pocet a vodni sila se soustiedila na kolo
hlavni mnohem vétsi Site, které pohanélo nékolik mlecich slozeni (francouzskych kament)
a stroje ve vsech podlazich. Pfed zavedenim femenu prenasela pohon hlavni svisld htidel.
Ostatnim zafizenim (krupnik, jahelka, sloZeni z obycejnych kament ke Srotovani) otacela dalsi
vodni kola mensich Sitek a tim i mensich vykona.

Nové postavené mlyny mély pét az sedm podlah a vnéjsim znakem selskych uméleckych mlynd
byl také vyskladnovaci otvor se zZlabem k seSupovani pytlt s melivem umistény v prvnim patie
a situovany do mista, kam mohly zajizdét povozy. Pohon mlyna se casto fesil z jednoho
centralniho zdroje. Postupné se také zavadély femeny vyrobené z hovézich a velbloudich kdzi.
| kdyz jesté na zacatku 60. let 19. stoleti se objevuji umélecké mlyny pohanéné pomoci ozubenych
kol napojovanych na hlavni svislou kralovskou htidel prostupujici z ptizemi az do hfebenu stfechy.
Dopravu zrna a meliva do vyssich podlazi zajistovaly kapsové vytahy, které od svych pocatkd ve
40. letech 19. stoleti prodélaly vlastni vyvoj.

Technologie mleti v amerikanskych mlynech, kde se pdvodné mlelo jednim prichodem na
plocho, byla brzy prekonana dolnorakouskym mlynafem Ignazem Paurem z Lichtenwortu, ktery
zaved| v prvni poloviné 19. stoleti tzv. vidensky zplsob ¢isténi krupic tlacenym vétrem. Podstatou
tohoto nového zpUsobu bylo ¢isténi a oddélovanijadrnych a lehkych krupic ziskanych postupnym
semilanim pseni¢ného Srotu na francouzskych kamenech. Semilanim jadrnych krupic se vyrabéla
tzv. vyrazkova mouka, kterd predcila svou jakosti mouky vyrabéné jednorazovym mletim. Stroje
na cisténi krupic pomoci tla¢eného vétru — Stosky — byly brzy nahrazeny dokonalejsimi stroji
na nasavany vzduch, které byly predchddci dnesnich disticek krupic. Zavedeni tohoto zpUsobu
mleti bylo opét podminéno pouzitim tvrdych francouzskych kamend, které obili fezaly, zatimco
mékké piskovcové kameny obili jen roztiraly. Protoze pravé francouzské kameny byly velmi drahé,
pouzivaly se i tzv. kameny umélé, které tomuto Ucelu plné vyhovovaly. Na opracovéni téchto
kamenU se pouzivalo podobného nafadi jako pfi opracovani kamen( piskovcovych.

V nasich uméleckych mlynech se mleti na vysoko, také nazyvané krupicové, zavadélo od
druhé poloviny 19. stoleti. Dilezitym technologickym zlepsenim v této dobé bylo také vyuziti
madarského zpusobu vyroby mouky suchym mletim. Pfi dosavadnim mleti se pSenice musela
macet.
Umélecké slozeni zahrnuje stroje k predcisténi a cisténi obili (tarar, aspiratér, valcovy koukolnik,
diskovy koukolnik, magnet), jeho loupani (loupacka), mleti (kamenné slozeni, valcova stolice),
tfidéni moucnych produktd (hranolovy vysévac, rovinny vyséva¢, odstiedivy vysévac, reforma),
manipulaci s melivem (kapsové vytahy, Snekové dopravniky, vyhybky, spadové trubky),
sjednocovani kvality (michacky na mouku) a dalsi.
Obvyklé vybaveni jednotlivych podlazi uméleckého mlyna:
Pfizemi: hnaci zafizeni, transmise s pohonem femenu
Prvni podlaha: mleci slozeni z kamen(, z nichz jedno je $picovaci, srotové stolice, vymilaci stolice
(polovi¢ni pocet oproti Srotovym), sklad
Druha podlaha: prostor, kam se sbiha melivo, ¢astecné i sklad mouky jako na prvni podlaze
Treti podlaha: stroje k ¢isténi a tfidéni krupice, nékteré krupicové vysévace
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Ctvrté podlaha: vysévace mouéné a krupicové
P&ta podlaha: vysévace Srotové a smésové

Na prvni, druhé, tfeti a paté podlaze, v prostoru
oddéleném od mlynice, jsou stroje na ¢isténi. Mimo
Spicaku jsou to vysévace, koukolniky, tarar a eureka.

Mleti na vysoko je mleci zpisob, jimz se pfi Srotovani
pozvolnym rozmélnovanim zrna ziskava co nejvice
Srotové krupice a co nejméné krupicky a mouky. Pri
tom je pocet Srotovacich chodli 3 az 5 a pocet viech
mlecich chod@ 17 az 22.

Mleti na polovysoko je mleci zpUsob, jimz se pfi
Srotovani ziskava mensi mnozstvi Srotové krupice
a vétsi mnozstvi krupicky a mouky. Pfi tom je pocet
prednich Srotovacich chod( 2 az 3 a pocet vsech
mlecich chodli 10 az 14.
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Mleti na plocho je mleci zpUsob, jimz se pfi Srotovani
ziskdva co nejvice mouky bez ohledu na mnozstvi
krupice. Pfi tom je pocet viech Srotovacich chodu
(v¢etné lamani) 6 aZ 8 a pocet viech mlecich chodu

9az11. anglo-americkd vdlcovd stolice

STOLICE VALCOVA

Zavedeni vélcovych stolic a jejich tovarni vyroba znamenala konec femesiné prace mlynara
a sekernik( na hlavnim zafizeni mlyna - mlecim stroji. Prvni mlyny se zeleznymi valcovymi stolicemi
vystavél dvorni rada Miiller v roce 1830 ve Var$avé, Kazani, Terstu a Frauenfeldu ve Svycarsku.
Stolice vylepsil inzenyr Sulzberger z Curychu, ktery pouzil v roce 1834 zdrsnéné litinové valce,
které se jiz svoji vykonnosti rovnaly mlecim kamenim. O masivné;jsi zavedeni valcovych stolic se
poté zaslouzil ing. Bedfich Wegmann z Curychu, ktery v roce 1873 pouzil porcelanové valce, které
krupice lustily, ale neroztiraly. Ve spolupraci s firmou Ganz v tehdejsi Pesti zaved| prdmyslovou
vyrobu hladkych a pozdéji ryhovanych porcelanovych valcd, vedle ryhovanych valct litinovych.
Proslulou se stala napfiklad vymilaci stolice s porcelanovymi valci Viktoria, ktera méla jeden
par valct o priiméru 350 a 400 mm. Soucasné zavadéni novych mlynskych strojli a zlepseného
technologického postupu pfi vysévani meliva dalo popud k rychlému rozvoji valcovych mlyn(.

V Cechach byly prvni véalcové stolice zavedeny u parnich mlynd na Smichové a v Lovosicich. Zde
byly v roce 1876 postaveny stolice o ¢tyfech hladkych valcich se stejnymi obratkami pouzivané
jen pro semilani a drobeni Srott. Obili se i nadéale rozemilalo na kamenech. Také u nas nastava
ke konci 19. stoleti rychly rozvoj vélcovych mlynd. Konkurence dovazené, kvalitni, tzv. uherské
mouky, vyrabéné v Uhrach ve vélcovych mlynech s pouzitim nékterych novych technologickych
prvkd, byla pfilis silnd a na starém zafizeni nasich mlynt nebylo mozno podobnou jakostni mouku
vyrobit. Vyrobu valcovych stolic zavedly u nas pardubické firmy Hiibner a Opitz a firma Prokop.

Valcova stolice je stroj fungujici na principu zpracovani zrna nebo meliva (Srotovéni, mackani,
fezani, lusténi, vymilani atd.) mezi dvéma valci, které jsou bud'litinové (ryhované nebo hladké)
nebo porceldnové. Vélce se otacely nestejnou rychlosti — jejich pfevodova ozubena kola neméla
stejny priimér (kromé valcovych stolic mackacich).Valcové stolice se podle poctu valcl rozdélovaly
na dvou-, tfi-a Ctyfvalcové. Stolice se vyrabély v rliznych variantach: domilaci, mackaci, fezaci,
Srotovaci, vymilaci, zitné (jednorézové mleti) aj. Valcové stolice nastupuji v ¢eskych mlynech
od druhé poloviny 70. let 19. stoleti. Podle poctu pard valcd rozlisujeme vélcové stolice parové
(dvouvalcové) a dvouparové (¢tyivélcové).

Zlepseni Cinnosti valch nastalo pfipojenim roztérace nebo detazéru, coz byl ryhovany vélec
s ovalnou plotnou pfipojenou pod mleci stolici. Ten umoznil jiz Srotovani druhych a dalsich srot(,
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ale prvnisrot se nadale mlel na kamenech. Dalsi zlepSeni znamenalo zavadéni ¢tyfvalcovych stolic
s ryhovanymi valci od roku 1879. Srotovani se potom postupné zkracovalo a ustélilo na 3esti az
osmerém vylustovani. Nékolik venkovskych mlynt v té dobé bylo usazeno tfivalcovymi stolicemi
s ocelovymi vélci zvanymi kruhovky, které se s dvouvalcovymi porceldnovymi stolicemi pouzivaly
k premilani a Srotovani dunstt (malych krupicek).

NejdUlezitéjsi soucasti valcovych stolic jsou jeji valce, ddle podavaci, skladaci a zavérné zafizeni,
také zafizeni stiraci, pfevody pohybu a ulozeni vélc. Zejména kvali Uspofe mista a nakladl se
nejcastéji stavély stolice dvouparové, kde oba pary vélct nemusely mit stejny pramér (napfiklad
kombinace Srotovky a vymilaci stolice). Nékdy byly tyto vélce rozdéleny specialni prickou. Vélce
mackaci a pro vsechny mleci ukony musely mit rznou rychlost (nejmensiho predstihu bylo
zapottebi pro stolice vymilaci, vétsiho pro Srotovky a nejvétsiho pro stolice na ploché mleti véetné
mleti zitnych krupic).

Stolice ma tyto hlavni ¢asti: skiin (stojan), mleci valce a jejich ulozeni, zavér se skladanim, podavani
meliva, pohon valcové stolice a pfevod hnaci sily z valce na valec, ostatni pfislusenstvi.

Hlavni dily skfiné jsou tzv. stranice (leva a prava), na nichz jsou zakotveny vsechny dulezité casti
stolice (loziska valc(, ¢epy pak, kryty apod.). Ostatni dily se nazyvaji spojky a jsou vlozeny mezi
stranice. Skt ma ve vrchni ¢asti zasklena dvirka, jimiz se kontroluje funkce podavani a mlecich
valch. Ve spodni casti jsou také dvitka (vyjimatelnd), bud plna anebo ramova. Ramova dvirka
byvaji potazena hustym platnem. Tato dvitka slouzi ke kontrole prace stolice. Oboji dvitka maji
zarizeni zajistujici je v urcité poloze otevieni.

Mleci vélce jsou nejdllezitéjsi soucasti valcové stolice. Velikost pracovni spary mezi valci i pritlak
vélcl na melivo se fidila zafizenim, které se nazyvalo skladani (v poloviné 20. stoleti napf. stranové
skladani, které sefizovalo oddélené kazdou stranu vélce, a centrdlni skladani, které priblizovalo i
vzdalovalo vdlce, aniz se zménilo stranové nastaveni).

Mechanismus k rychlému oddaleni nebo priblizeni vélcli (vysouvani a zasouvéni) se jmenoval
zavér valcové stolice. Stolice mohla mit i vysouvani podavacich véleckd, zafizeni signaliza¢ni,
oddalovani kartacu, resp. stiracd mlecich valcd.

Melivo se do mleci spary mezi valci dostavalo zafizenim nazvaném podavani meliva, které se
sklddalo z podavacich véleckd a regulacniho Ustroji. Povrch podévacich valeckd byl ryhovany
anékdyis,jezky” (drobné jehlancovité vystupky na povrchu). Mnozstvi pfivaidéného meliva bylo
fizeno regulacnim Soupdatkem, které tvofilo prodlouzeni pfedni stény kose. Novéjsi konstrukce
mély v kosi klapku, kterd reagovala na zménu vahy meliva. Rovnéz se uzivalo systému pak pro
prevadéni tlaku vyvozeného melivem na citlivou klapku v kosi.

Kazda stolice méla nad valci kos, ktery se pfipojoval na dievény ko3 v podlaze. Dno u kose stolice
tvofil otacejici se podavaci véalecek. Na obvodu musel byt zdrsnén ryhami, aby bral melivo.
V te¢né k nému shora doll pfiléhalo pohyblivé hraditko, které vzdalenim nebo ptiblizenim
k valecku regulovalo vrstvu podavaného meliva. Novéjsi stolice mély dva podavaci valecky. Pfi
automatickém zpUlsobu podavani tvoril prvni valecek dno kose (je vétsi; tzv. pobiraci vélecek)
a priléhalo k nému hraditko, které nahazovalo melivo na druhy vélecek. Ten se tocil rychleji
a promichaval melivo (= tzv. rozdélovaci valecek). Pfi pevném zpusobu podavani bylo hraditko
nepohyblivé (jen spodni ¢ast byla pohybliva, jednalo se o starsi typ mlecich stolic). Vespod zvenci
se pohybovala zastr¢ka, kterd méla dvé ozubené ty¢ky a dvé ozubend kole¢ka na spole¢né hrideli.
Venku na htideliku sedéla ru¢ni paka se stavécim Sroubem.

V kosi byvalo i ¢echraci zafizeni, které zabrafiovalo tomu, aby se melivo v kosi ucpalo. Jednalo se
o zeleznou ty¢ s koliky (néco jako hrabé).

Plvodni véalcové stolice mély skfin zhotovenou z litiny nebo ze dieva a mély jen dva mleci valce.
V poloviné 20. stoleti byly bézné stolice se Zeleznou skfini a se dvéma pary valcl, z nichz kazdy
tvofil samostatnou jednotku. Ulozeni valca ve skiini se béhem vyvoje ménilo — plivodné byly
ulozeny vedle sebe, potom nad sebou a nakonec diagonalné.

Valcové stolice se pohanély femenici nasazenou na ose rychleji se otacejiciho valce. Pro prenos
hnaci sily z vélce na valec se pouzivala celni ozubena kola (napiiklad Sipové ozubeni firmy Ganz,
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Seck nebo tzv. polovi¢ni déleni firmy Ganz). Ozubeni kol bylo frézované a pouzivalo se zubl
axialné rovnych nebo Sikmych ¢i sroubovych.

K jinym zpGsobdm prevodu patfil pfevod klinovymi femeny nebo fetézy. Pohon transmise
zajistoval velky elektromotor.

Ryhované vélce se cistily specidlnimi kartaci, které byly zhotovené napf. z husich brku. Kartac byl
upevnén mezi stranicemi a k valci byl pfitlacovan zpruzinami nebo zévazim. U stolic s hladkymi
a porcelanovymi valci se pouzivaly stirace ocelové zasazené do litinovych drzaki pfitlacovanych
zavazim.

Litinova skfin valcové stolice je ukoncena nastavkem, vétsinou dievénym, ojedinéle plechovym,
ktery tvofi prechod mezi kosikem podavani a pfivodem meliva. Nastavek ma kontrolni okénka
kvali jeho cisténi i ¢isténi podavaciho kosiku. V nastavku také byvala klapka ovladajici zvonek,
pokud stolice byla vybavena tzv. pfed¢asnym zvonénim (dfive nez nastane vysunuti stolice). Ve
velkych mlynech byla stolice misto zvonku vybavena signalizacnimizarovkami.V mensich mlynech
se zhotovoval nad nastavkem dievény kos. U automatickych mlyn( to zase byly sklenéné valce,
kde se dal pfitok meliva dobfe sledovat. Cylindricky sklenény nastavek se potom prodluzoval pod
strop plechovou trubkou.

Vyrobci mlynskych stroj na zacatku 20. stoleti:

ing. Jaroslav Cespiva, Praha-Vriovice
Ludvik Glaser, Most

E. Heller a spol., Zandov u Ceské Lipy
Karel Hofejsi, Slany

Hlbner-Opitz, Pardubice

J. Kohout, Praha-Smichov

KOMA-Akciové zZelezarny v Komarové

V. Koptiva, Plzen

Bratfi Machanové, Pardubice

Bartoloméj Ny¢, Sklenafrice

Josefa Prokopa synové, Pardubice

Jan Prokopec, Praha-Kralovské Vinohrady
J. Pllpytel, Praha-Vinohrady

Julius Skrlandt a spol., Ceské Budéjovice
Josef Slajer, Budyné nad Oh¥i

FrantiSek Tauterman, Libéchov nad Labem
F. A. Tesafik, Kfizanovice u Slavkova

R. B. Tesarik a Palacky, Slavkov u Brna
Z.Theiner, Plzen

Josef Trapp, Plzen

Union a.s., Ceské Bud&jovice

Jaroslav Weishdupel, Nové Mésto-Sedlcany
Gabriela Zizky nastupci, Praha Il.

Wegmannova stolice
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jednopdrovd a dvoupdrovd vdlcovd stolice

STOUPA

O pocatku vyvoje stoup nejsou zadné piimé diikazy. Je mozno predpokladat, Ze vznikaly na zakladé
zkusenosti se snadnéjsim drcenim obili na kamenech miskovité prohloubenych dlouhodobym
pouzivanim a analogickym vyuzitim pfirozenych prohlubenin v horninach. Obili se drtilo i ve
vydlabanych kmenech. Vyskyt stoup v archeologickych nalezistich je pouze ojedinély, protoze
v nejstarsim obdobi u nas ziejmé prevlddalo pouzivani stoup dievénych. Vyvoj stoup byl velmi
brzy ukoncen, protoze neposkytovaly moznost vétsiho vykonu. Presto byly stoupy rozsifeny od
nejstarsich historickych dob az do pomérné nedavné doby, kdy se pouzivaly ru¢ni stoupy hlavné
v horskych krajich pro pfipravu krup, drceni olejnin, opracovani pohanky, k pfipravé obilnich
Srotd apod. Jedinym zlepsenim bylo zvétseni Ucinnosti tloukl jejich zdvojenim. Stoupy nozni
i na vodni pohon pattfily ke stalému zafizeni starych ¢eskych mlyn( zvlasté tehdy, patfila-li k nim
také olejkarna.

K vyrobé krup ve mlynech se pouzivaly zejména stoupy —
tycové (svisly hranol dlouhy asi 250 cm) a stoupy S
kladivové pracujici hlavné ve valchach na principu jedno u
nebo dvouramenné péky. Svislé tyce — stoupy - jsou na 1
dolnim konci opatfeny zaspicatélou hlavici - pichem,

kterou dopadaji vlastni vahou do prohlubni ve stoku

(mohutnd dubova klada ulozena na podlaze se dvéma

((

az osmi jamkami). Stoupy nadzvedavd hfidel pomoci

A stoupa na vyrobu krup
» ruéni a noZni stoupy
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osazenych hejblat (byvaji dvé proti sobé) opirajicich se o klanice (vystupky) v jednotlivych
stoupdach. Ty jsou vedeny dvojimi osnovami (klestinami) zadlabanymi do rdmu pevné uchyceného
na stok. Pichy zrno (je¢men, p3enice) v jamkach opichavaji, tj. odiraji, prevraceji, zbavuji slupky.
Opichané kroupy se postupné vybiraly poté, co se ty¢ stoupy uvedla do klidu jejim vyvésenim
a zakolikovanim o spodni klestinu. Prosévanim se potom zbavovaly slupek a prachu a ttidily se
na kroupy a krupky. Ve mlynech, kde byla stoupa napojena na pale¢ni kolo mleciho slozeni, mival
krupnik nejvyse Ctyfi pracovni jamky, u mlynt se samostatnym kolem mohl mit az osm jamek.

VALCE MLECI
Jedna se o nejdulezitéjsi soucast valcové stolice.
Valce Ize délit podle materidlu na porceldnové a litinové. Podle Upravy povrchu se rozlisuji na

ryhované a neryhované (hladké) a podle prace, kterou konaji, na vélce $rotovky, lustici, vymilaci,
domilaci, zitné, mackaci a fezaci.

Na praci vélcd a tim i na vykon valcovych stolic ma vliv materidl valc(, uprava povrchu valc(,
primér valcl, vzajemna poloha ryh, predstih vélcl a pocet otacek vélcu.

Dalezité bylo vyrobit valce s dostate¢nou tvrdosti.

Porceldnové vdlce byly velmi tvrdé, vyrobené z kaolinu, Zivce s pfidanim kiemene, kfidy, sadry
apod. Jednalo se o porcelan bez glazury. Valce slo snadno oprysknout a brzy ztracely svoji drsnost,
a proto se hodily spise pro vymilani. Tyto valce Slo také ru¢né brousit karborundovymi nozi, pokud
byly pfilis§ omleté. Strojné se porceldnové i litinové valce obrusovaly karborundovymi kotoudi
brusnych strojd. Drsnéni, matovani, se provadélo smirkem za chodu valc.

Litinové vdlce se vyrabély z tzv. skofepové litiny, kterd se lila do kokil neboli litinovych dvoudilnych
kadlubd, které mély na obvodu pasy k otevirani a zavirani. Vnitrek vélce byl vyplnén piskovym
jadrem. Valce se lily vzdy nastojato. Kadlub se pred litim trochu zahtal, poté se nalila litina
a zakalila se rychlym ochlazenim. Litina byla svétle Seda a velmi tvrda, vnitfek mékky. Valce se
vyrabély v délce az dva metry (v malych mlynech se nejcastéji pouzivaly valce o délce 500 az
800 mm; v automatickych mlynech o délce 1000 az 1250 mm).

V roce 1876 byl postaven stroj k ryhovani valcd. Pocet ryh sestdvd z poctu bfitd, hloubky ryh
a mezer. Na jemné melivo je potfeba vice bfitd a malé mezery. Ryhy nesmély byt provedeny
rovnobézné s osou vélce.

Ryhovanim valcl se zvySoval mleci ucinek. Ryhovani je ur¢eno poctem, sklonem a uhly ryh. Ryha
ma tvar trojuhelnika, mensi strana se nazyva ostfi a vétsi hibet ryhy. Maly Uhel ostii mél vétsi fezny
ucinek a vyslednym produktem byla zejména hruba krupice, ktera byla malo ¢ista. Velky Uhel ostfi
mél mensi fezny Ucinek, ale ziskalo se vice ¢istéjsi mouky a krupicek.

Zmény vzajemné polohy ryh se doséhlo zaménou valcl v lozZiskach nebo vzajemnou zéménou
obou valca.

Vhodna velikost ryh a jejich hustota ovliviiovala velikost rozmélfiovaného produktu (jemnéjsi
produkt byl zpracovavan jemnéjsimi ryhami: nejhrubsi ryhovani se pouzivalo pro prvni krupi¢né
Sroty vysokého Srotovani, hustsi ryhovani pii mleti zita a pSeni¢né domilce a nejhustsi pfi mleti
zitnych krupic a pfi vymilani). Valce se ryhovaly pomoci speciélnich strojd — ryhovacek a brusek
(upnuty nGz ve stacionarnim suportu, kde vélec se pohyboval proti ostfi).

Valcové stolice se v poloviné 20. stoleti vybavovaly kluznymi loZisky s vloZkou ze specialniho
bronzu nebo loZisky valivymi.
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Pocet ryh na 1 cm (= hustota ryh):

Sroty Vysoké mleti psenice Ploché mleti pSenice Polovysoké mleti pSenice
1 4 5.5 4,5
2 5 6,5 6,5
3 6,5 8 7.5
4 7.5 11 11
5 9,5 - -
6 12 - -
7 12 - -

Pro ploché mleti zita:

Sroty P¥i krupicich zvlast Na rovno
1 6 6
2 6,5 7
3 7,5 7.5
4 8 8,5
5 9 10
6 10 -
1. Srot krupic 13 -
2. Srot krupic Ryskami zdrsnény -
ZERNOV

K nejstarsim zpUsoblm rozmélrhovani obili patfilo ru¢ni drceni obili mezi kameny, drceni obili ve
stoupdach a mleti obili v mlyncich se samotiznymi kameny.

mleci vdlec

Primitivni drceni obili kameny se provadélo u nas jiz od zacatku neolitu. Tehdy se pouzival
obhroubly kdmen, na jehoz zplosténém vrchu bylo mensim ovalnym kamenem roztirano obili.
K drceni zrna se také pouzivaly kameny s prohlubnémi. Byla to prace urcend predevsim pro zeny.
Stoupy (hmozdife) a mlynky se samotiznymi kameny jsou znamy jiz u nejstarsich narodu. Drceni
obili v hmozditich (kameny s otvorem asi T m hlubokym, v kterych se dfevénou palici 1,5 m
dlouhou tlouklo obili), stejné jako prosévani meliva na sitech (z koniskych zini nebo platéné), znali
uz stafi Egyptané. Mlynky na obili byly zndmy jiz Rekdim a Rimandm.

V prvnim stoleti pfed nasim letopoctem pouzivali Keltové na nasem tzemi jiz primitivni rota¢ni
mlynky (zernovy). Ty se skladaly ze spodniho kamene leziciho na zemi nebo na podstavci a kamene
svrchniho. Kameny byly spojeny osou prochdzejici jejich stfedem. Horni otécejici se kamen se
pohyboval pomoci rukojeti umisténé v bo¢nim otvoru nebo v lykovém, dfevéném ¢i Zelezném
pasu upevnéném kolem béhounu.

Zpocdtku se jednalo o pomérné malé kameny, které byly opatfovany drazkami (vétrniky,
remisemi). Jejich primér se postupné zvétsoval na 500 mm i vice a k jejich ovladani bylo potreba
pouzit zviteci sily (kan, osel).
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A jednoduchy kdmen k drceni obili
» Zernov

V. STROJE VYSEVACI A CISTICI

POTAHY CISTICICH A VYSEVACICH STROJU

Pouzivalo se draténych potaht a dérovanych plechd, a to zejména pro tfidéni hrubsich ¢asti
smési, a hedvabnych potaht pro tfidéni jemnéjsich ¢asti smési.

Hedvdbné potahy se vyrabély bud'ru¢né anebo strojové. Nejlepsi povésti se tésilo,pravé svycarské
hedvabi” a také hedvabi z alpské oblasti Itélie, Francie a Némecka. Nahradou za hedvabi byl
perlon. Vazba tkaniny se pouzivala platnova nebo perlinkova (odvozena z vazby platnové, ktera
zajistovala stéle stejnou velikost jednotlivych ok. Rovna vldkna tvofila Utek a osnovni vidkna se
kiizila ve tvaru fetizku). Nejzndméjsim vyrobcem hedvabnych tkanin se stala Svycarska firma
Schweizeriche Seidelbeutel - Fabrik Zirich (dnes Mucom-Ventile). Prvni hedvdbné plétno bylo
zhotoveno roku 1780 v tkalcovné a pletarné v Haarlemu v Holandsku. Svycarska vyroba hedvabi
se potom datuje od roku 1839.

Mlynské hedvébi bylo vyrdbéno ve dvojim cislovéni, a to v mou¢ném a krupi¢ném. Mouc¢né
hedvébi bylo ve ¢tyfech jakostech (1. jakost Prima - bez kizku; 2. jakost X - jednokfizkové;
3. jakost XX — dvoukfizkové; 4 jakost XXX - tiikiizkové). Rozdil spocival prevazné v sile a pevnosti
vlaken. Trikfizkové hedvébi bylo nejsilngjsi, a proto nejdrazsi. Pouzivalo se s dvoukiizkovym
hedvéabim pro rovinné vysévace. Hedvabi Prima a jednokfizkové se pouzivalo jen pro hranolové
vysévace. Hedvabi bylo cislovano od ¢isla 0000, 000, 00, 0, 1 az po 25.

Krupi¢né hedvabi bylo vyrabéno ve dvou jakostech (krupi¢né hedvébi bez kiizku — zvlasté tézké;
krupi¢né hedvabi trikiizkové — XXX). Trikiizkové bylo pevnéjsi. Toto hedvabi bylo ¢islovano od
¢. 14 az 72 (jen suda cisla) a ¢islo udavalo pocet otvord na jeden vidensky palec (26,34 mm).

Na ram se hedvabi pfipeviiovalo specidlnimi hiebicky (krepinky s taZzenou $pickou jiz od hlavicky)
vzdalenymi od sebe asi 3 cm a umisténymi ve dvou fadach.

Drdténé potahy byly pouzivany u sit Srotovych, zZitnych a domilkovych vysévaci pro tfidéni
nejhrubsich c¢asti smési (Srotového prepadu). Draténé potahy mély pfi stejné velikosti ok jako
hedvéabné potahy vétsi propustnost, a proto musely byt hustsi. Ojedinéle tak bylo pouzivano pro
vysévani mouky jen fosforového bronzu, coz byla tkanina pevng, ale kiehka. Cislovanim sit se
rozumél pocet draténych niti na 26 mm délky sita. Vazba tkaniny byla platnova (vldkna osnovy
a utku se pravidelné sttidaji) nebo keprova (vldkna utku prekryvaji jedno vlakno osnovy a potom
jsou podvléknuta pod dvéma vlakny osnovy).

Sita zzelezného dratu se vyrabéla od ¢isla 2 do 70; zdratu mosazného od ¢isla 2 do 200. Nejbéznéjsi
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sitka sita byla 48 a 79 cm. Draténa sita se napinala na dfevéné ramy (Zejbra) nebo na hranolovité
motdky (do vysévacl). Pro vysévani zita bylo potreba hustsich sit.

Prvni draténé tkaniny se zacaly pouzivat v Anglii od roku 1740.

Dérované plechy se vyrabély zelezné nebo ocelové pro stroje pracujici se suchym materialem, pro
mokry materidl se pouzival plech cinovany nebo médény. Tvar, velikost a usporadani dérovani se
fidilo podle Ucelu pouziti. Tloustka ocelového plechu pro potiebu vysévaci nebo tfidici byla 0,5 az
1,5 mm, u tlukadlovych mlynd, kde dérovany plech tvofil ¢ast pracovniho prostoru, to bylo 2 az 5
mm. Dérovani plechu se provadélo strojné na excentrickych lisech. Vyskytuji se plechy s dirkami
riznych tvarl (Ctyrhranné, Sestihranné, cockovité, trojuhelnikové) podle druhu zrna nebo
meliva a podle konstrukce stroji. U starsich strojli loupacich a Spicovacich se pouzival ocelovy
plech struhadlovy. K prosévani drobnych kulatych semen se pouzivalo tfidici sito s lisovanymi
prohlubnémi.

REFORMA

Reforma byl stroj k ¢isténi krupic a pfipadné i hrubych krupicek tlakem vzduchu, ktery se objevil
na konci 19. stoleti. Skladal se ze Zejbra a ze zafizeni v uzaviené skiini, které vedlo vzduch
a odlucovalo unasené castice. Skiin byla opatfena velkymi zasklenymi okny, aby se dala Zejbra
pohodiné cistit.

Poprvé zkonstruoval stroje se sitem zamontovanym uvniti pracovni skiiné mechanik Cabanes
zBordeaux, kdy krupice nebo dunsty nebyly jiz pfimo provétravany, ale byly prosévény sklonénym
zejbrem, které bylo potazeno hedvabnym potahem. Jesté daleko vice zmodernizovany stroj uved|
H. Seck, ktery ho pojmenoval,Reform’ kde byl nizko nad hedvdbnym potahem zejbra rost z bilého
plechu, jehoz jednotliva Zebra tvofila zIdbky, které zachycovaly prerazky. Tento stroj byl postupné
jesté zdokonalovan a podle ného se i pro ostatni stroje vzilo oznaceni reforma.

Vyrabély se reformy jednodilné, dvoudilné, tfidilné, tiirdmeckové, ctyframeckové, s jednou az
tfemi sadami sit. Reforma se pouzivala pro ¢isténi Srotovych krupic, které mély byt semildny na
mouku nebo pfimo pouzity jako hotovy produkt (jedlad krupice), déle se pouzivala pro cisténi
rozemletych krupic (lusténych), z nichz drobnéjsi a ¢istsi byly pouzivany do mouky (reformova
mouka).

Krupice nebo krupicky rozlozené ve stejnomérné vrstvé pomalu postupovaly po mirné sklonéném
situ s hedvabnymi potahy a zaroven mezi nimi pfes otvory potaht byl nasavan proud vzduchu,
ktery je tfidil. Vzduch odnesl leh¢i ¢asti meliva ze sita do odlu¢ovaciho zafizeni a zbytek tézsiho
meliva prepadl postupné pres okraj sita. Pfi tomto zpusobu cisténi tak postupné vznikaly tyto
produkty: propad, pfepad, pferazky a zplodiny vnéjsiho odluc¢ovaciho zafizeni.

U reforem s vétraky se tlak vzduchu dal regulovat centrdlné pfesunutim femenu na jiny stupen
prevodu (stupnovita femenice). u reforem bez vétraku zastrékou uoravenou oii vyusténi vzduchu

reforma

115



z reformy do vnéjsiho vétrovodu. Jednotlivé oddily reformy se daly regulovat pfi vlastni i centralni
aspiraci zastr¢kou nebo klapkou.

SAVKA

Savka predstavovala starsi druh stroje na cisténi krupic, kterd na rozdil od Stosek vyuzivala k tomu
Ucelu saného vzduchu, takze pro jeho spravny chod tolik nevadilo kolisani otacek jako u Stosek.
Savka svym vzhledem pripominala skiin s nékolika malymi pozorovacimi prosklenymi otvory.
Vétrakem ze stroje odsaty vzduch byl tlacen do tzv. prasnych komor nebo jinych sbéract prachu,
kde expandoval a odsadil zbylé jemné castecky meliva. Aby se zlepsil ¢istici ucinek tohoto stroje,
byl pozdéji upraven tak, ze privadéna krupice byla vystavovana nékolikrat ucinkdim savého vétru.
Tak vznikly vicevétrové Cistici stroje.

K'novéjsim strojum pracujicim se savym vzduchem patfila tzv. kaskada, kdy melivo bylo pfivadéno
podavacim ustrojim na kaskadovité seskupené desticky, po nichz stékalo dold a bylo nékolikrat
¢isténo nasavanym vétrem. V mensich mlynech byly stavény savky se Zejbrem, které mély dvé
nebo Ctyfi kaskady sefazené za sebou. Nad nimi se nachézelo tfidici zejbro se dvéma nebo ¢tyimi
poli, které rozdélovalo krupici pro kaskady. Uprostied stroje byval vétrak. Podle poctu disticich
systémU (kaskad) se nazyvaly savky dvou az ctyrkrupi¢né a podle toho, kolikrat byla krupice
vzduchem provétrana, se rozdélovaly na Ctyr az dvacetictyivétrové.

Nevyhodou bylo, Ze Stosky i savky nedokdzaly pofadné tfidit jemnéjsi materidl.

Savka turbinova byla trubka velkého priiméru odvadéjici vodu z turbiny, ¢imz zvySovala vodni
spad, a tak i vykon turbiny.

STOSKA

Stoska byla starsi druh stroje na ¢isténi krupic vyuzivajici -
tlaceného vzduchu, coz ptindselo zna¢né komplikace f\

pii sefizovani jeho spravného chodu. Tento stroj
zkonstruoval styrsky mlynar Ignac Pauer.

Stoska pracovala na principu vicevétrového tararu
avzhledem pripominala skfin s pfihradkami otevienymi
na jedné strané a s klapkami mezi nimi. Predtfidéni
krupic (= sypké jadrné melivo) a dunstd (= zbylé
jemnéjsi melivo) do komor (pfihrad) obvykle zajistovalo

Zejbro instalované v jeji horni ¢asti. Pod pfihradami \ -
byla hrdla na pytle. Proud vzduchu pro Stosku vytvafrel Q ]

samostatné stojici vétrak napojeny pomoci dievéného
vétrovodu.

Dokonalejsi stroje mély délici stény mezi jednotlivymi > Stoska
pfihradami opatfené pohyblivymi jazyky, jimiz se dalo fidit mnozstvi meliva pfivadéného do
jednotlivych pfihrad.

Nevyhodou stroje bylo, Ze pouzity vzduch opoustél stroj s jemnymi ¢asteckami meliva a vifil po
mlynici. Proto byl nahrazen vzduchem savym - savkou.

Savky a Stosky byly predchidci reformy.

VYSEVAC - VYSEVACI STROJ

Vysévace slouzily jak k vysévani necistot a klick( ze zrna, tak ke tfidéni meliva na principu
oddélovani ¢astic podle jejich rozdilné velikosti. Rozdéleni rozemleté smési podle velikosti ¢astic
na mensi nebo Vvétsi pocet druhli se nazyva tridéni. Vytfidéné produkty nesmély obsahovat
mouku a zadny hrubsi meziprodukt, ktery svou velikosti neodpovidal narokdm.
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Vysévace se délily na hranolové, odsttredivé a rovinné.

Vysévac hranolovy mél v dievéné skiini motdk, obvykle v podobé sestibokého rdmu potazeného
tkaninou nebo draténou sitovinou rdzné hustoty, kterou propadavaly riizné velké ¢astice. Motak
byl zavésen v mirném sklonu a rotoval podélné kolem své osy. Z hranolového rotoru propadavaly
vytfidéné slozky do jednotlivych poli dfevéné skiiné, z nichz vedly bud spadové trubky, nebo je
Snekovy dopravnik unasel k otvortim, kterymi propadavaly na dalsi zpracovani nebo do pytld.
Hranolové vysévace byly vyrabény o vnéjsim prdméru motéku 600, 800 a 1000 mm a o délce 1,6
az 5 m. Sitka poli motaku byla 800, 870 a 1000 mm a ¢aste¢né se Fidila Sitkou vyrabénych potah.
Potahy se upevriovaly na kostru motaku pevné (pfibijenim) nebo snimatelné (na $nérovani).
Cisténi potah bylo provadéno stiranim a oklepavanim.

Podobné konstrukce byl vysévac valcovy (cylindr), ktery mél motak valcovy.

Hranolovy vysévac se poprvé objevil v Americe kolem roku 1785.

Vysévac odstredivy tvoril motéak kruhového prafezu potazeny vysévacim platnem a s rozmetadlem
(kfidlenem) v jeho vnitiku. Motédk i kiidlen se otacely stejnym smérem, kfidlen pfitom metal
melivo na sténu motéku, ¢imz dochézelo k prosévéni. Transport meliva obstardvaly jednotlivé
peruti kfidlenu. Tyto vysévace zaujimaly méné mista nez vysévace hranolové.

Dokonalejsi vysévac rovinny se skladal z vétsiho poctu (az dvanacti) nizkych rdmd nad sebou
v kazdé skiini (mohly byt i Ctyfi) potazenych sity s nejhrubsimi otvory nahofe a nejmensimi dole.
Pod kazdym sitem se nachazelo pevné dno, po némz se dopravovalo prosaté melivo k vypadu
nebo do dalsiho sita pomoci kartact pohybujicich se po ovalné draze, kterou jim vymezoval
plechovy lem. Rovinné vysévace byly zavéseny na ,rdkoskach” ¢i kovovych zavésech a strojné
uvadény do krouzZivého pohybu nezbytného k zajisténi propadavani meliva na dalsi sita. Otacky
vysévacl se fidily velikosti zdvihu. Rovinné vysévace se déle déli podle zplUsobu pohonu na
vysévace s hideli a na vysévace bez htidele. Vysévace s hideli mély hfidel, ulozenou ve dvou
loziskach. Horni ¢i zavésné lozisko bylo valivé (pozdéji s kulovou panvi) a zachycovalo vahu hiidele,
Cepu i zavazi. Pohon vysévace byl vétsinou proveden polozkiizenym femenem od transmise nebo
od transmisni predlohy.

U vysévacl bez hfidele byla pohonnéa femenice nasazena na naboji ¢epu vysévace a tvorila
s nim celek. Tento vyséva¢ mél zavazi posuvné, upoutané k naboji ¢epu jednou nebo dvéma
pruzinami.

Ojedinéle se uzivaly rovinné vysévace stojanové konstrukce, které staly volné v prostoru a byly
pfipevnény k podlaze.

Rovinné vysévace na rozdil od hranolovych a odstfedivych vysévacu ttidily melivo nejenom
propadem otvory sit, ale také jej rozdélovaly na fadu prepadd.

Vysévac kartdcovy (kartacova vytiracka) je nejmladsi ze vsech stroju a pouzival se k okartacovani
otrub od zbylych, jemnych moucnych ¢astecek. Zakladem byl kdnicky motak potazeny potahem
(draténé pletivo s keprovou vazbou nebo dérovany plech) uvniti skiiné. Uvnitf motaku bylo
rozmetadlo s kartdcem s velmi tvrdymi Stétinami, které se otacelo proti motaku. Melivo, které
propadlo propadem, se dostalo do sbérného $neka. Zbylé melivo (pfepad) odchazelo vypadem.
Vysévace se vyrabély jako dvouskiiiové nebo jednoskfifiové. V kazdé skiini mohl byt jeden az tfi
(u dvouskfinovych az Ctyfi) vysévaci systémy, tzn. soustava sit. Ramy s potahy predstavovaly sita
a potah mohl byt pfipevnén bud' na zvlastnim ramecku vlozeném do vnéjsiho rdmu anebo pfimo
na ram. Vkladaci ramecky se daly lépe Cistit a zaménovat potah za novy. Potahy se Cistily kartaci
nebo rdznymi semeny (psenici, gumové kulicky apod.). Nejvice vsak byly pouzivany kartace
jezdcové s dvojimi stétickami, které byly vedeny po dfevénych nebo kovovych listach. Stéticky
pro cisténi kovovych sit se vyrabély z koriskych zini a pro hedvéabna sita z kozich chlupt.

Prvni zminka o rovinnych vysévacich pochdzi z roku 1888, ale pocatky jejich postupného zavadéni
do ceskych mlynl spadaji az do zacatku 20. stoleti.
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<« jednoskiinovy vysévac
A odstfedivy vysévac

VI. POMOCNE STROJE

MICHACKA

Pro sjednoceni kvality se ve mlynech vyrobky michaly. PGvodni ru¢ni michani v moucnych
truhlach nahradily od konce 19. stoleti mechanicky pohdnéné michacky. Existovaly dva druhy.
Jednim z nich byla michacka se svislym sSnekem (vertikdlni), jejiz skfin ze dfeva nebo plechu vypada
jako velky svisle osazeny valec s kuzelovym zakoncéenim ve spodni casti. Na vrchu skfiné se
nachazelo hnaci zatizeni slozené z vodorovné htidele ulozené v loziskach. Na hrideli byla z vnéjsi
strany upevnéna volna a pevna femenice pro pohon stroje. PInéni michacky bylo pies viko nebo
postranni otvor. Michacky se nehodily pro michani
vétsiho mnozstvi mouky, a proto se ve mlynech vice
vyuzivalo michacky s vodorovnym michacim vdlcem
(horizontdlni), kterd caste¢né pripomind obvykly
bednény zasobnik. Skladala se ze zasobniku na mouku
(nejcastéji drevéného), michaciho stroje, michaciho
vytahu, nasypného zafizeni, horniho rozdélovaciho
Sneku a zafizeni pro pytlovani michaného materialu.
Horizontalni michacky Ize jesté rozdélit podle
konstrukce vlastniho michaciho zafizeni na vélcové
(nevhodnd k michani otrub) a cechradlové (jedna
se o velky podavaci pfistroj s ¢echradly a dopravni g
zavitnici). L michacka
Michacky obou typt se dochovaly v fadé mlynd.

OBLECENI MLYNARSKE

Mlynéfi méli také svoje tradi¢ni obleceni pro dny viedni a svatecni, i kdyz kazdy mlyn mél svoje
odlisnosti. Nejcasté&ji mlynari nosili bily odév - bilé Inéné, bavinéné ¢i vinéné kalhoty, k nim
cajkovou kalikovou, pozdéji i bavinénou bilou kosili, v zimé jesté kazajku. Ke kazdému mlynafi
neodmyslitelné patfila bild platéna mlynaiska cepice s ksiltem. Detailem odliSujicim pracovni
oblek od svéatecniho byl vyzdvizeny cip zastéry zastréeny za $Sidru v pase. Néktefi mlynafi nosivali
pfi praci i bilou zastéru, jini v ni pouze vydavali mle¢im mouku. Vétsina z nich ji vSéak nepouzivala,
protoze obleceni ve mlyné nemélo byt z bezpec¢nostnich diivodl volné, s cipy ¢i Sosy. Na nohou
nosili mlynafi i chasa kozené (méné platéné) pantofle z divodu udrzeni cistoty ve mlynici,
v chladnéjsim obdobi obouvali nizsi pevné boty. Ve venkovskych mlynech pomérné dlouho
pretrvavaly dievaky. Mlynafi rovnéz s oblibou kourili fajfku.
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Zcela zvlastnim a ojedinéle pouzivanym oblecenim byly ¢ernobilé kostkované bllizy (typické pro
fezniky) - napriklad na jihu Cech. K nim oblékali bilé platéné kalhoty a bilou zastéru.

Od poloviny 20. stoleti pronikly do mlyn(i oblibené montérky.

Obleceni mlynaiské chasy nebyvalo tak striktni, i kdyz v ném také prevazovala bila, kolem krku si
rada uvazovala barevny satek.

PRASICKA PYTLU

Jednalo se o dievénou skfifn ve stojanové konstrukci rozdélenou na dva prostory: pracovni
a odsavaci. V pracovnim prostoru byl umistén dievény valec, na némz byly upevnény oklepavaci
feminky. V odsavacim oddéleni byly osazeny filtra¢ni hadice (podobné jako se pouzivaly
u mlynskych filtrd), pres které se naséaval z pracovniho
prostoru vzduch ventildtorem. Vélec s oklepavacimi
feminky byl hnan femenici a ventilator byl pohanén
femenovym pfevodem od vdlce. Ve spodni ¢asti stojanu
byla ulozena zdsuvka, ve které se shromazdovalo v3e, co
se vyprasilo z pytld.

Rozprostteny pytel se vkladal na rost prasicky a do stroje
byl vtahovan nérazy oklepavacich feminkd. Pytel musela
obsluha drzet, jinak byl vtazen do prasicky. Potom byl
pytel obracen naruby a druhym koncem se pomalu vsunul
do stroje.

prdsicka pytla
PRISTROJE PODAVACI

Ve mlyné se k rovnomérnému pfimichavani meliva pouzivalo tzv. podavacich pfistroju, které Ize
podle konstrukce rozdélit na tfi typy:

1. korédkové: sklddaly se z dfevéné skiiné, v niz byl kosicek bez dna, pod nimz se pohyboval kor¢ak
zavéseny na pruznych zavésech. Na predni strané kosicku bylo posuvné Soupétko zajisténé
stavécim Sroubkem, kterym 3lo upravit mezeru mezi dnem korc¢aku a predni sténou kosicku.
Pohyb korc¢dku obstaraval excenter od htidele. Hfidel byla uloZzena ve dvou pfirubovych
loZiskach s letmo naklinovanou femenici. Kontrola ¢innosti byla provadéna zasklenym okénkem.
Pfisun meliva do podavaciho kosi¢ku byl seshora z nasypného kose. Tento stroj se hodil spise
k pfimichavani mensiho mnozstvi meliva (zvlasté mékkého a Spatné padajiciho).

N

. vdleckové: stroj pracoval podobné jako poddvaci zafizeni valcové stolice. Vyuzival se prevazné
k podavani krupic do vytaht reforem, kde se melivo na né vysypavalo z manipulac¢nich pytld
pfes nasypny kos. Stavély se jako jednodilné i vicedilné. Hodily se spide pro sypka a dobre
padajici meliva.

w

. Cechradlové: jednalo se o dfevény zlab, v némz se na hfideli, uloZzené v pfirubovych loziskach,
otéacela ¢echradla. Pohon ¢echradel obstaravala femenice. Ve dné Zlabu bylo vedeno plechové
Soupatko ovladané regula¢nim kole¢kem. Soupatko piekryvalo vypadni $térbinu, kterd se
nachédzela ve dné Zlabu. Tento pfistroj se pouzival pfevdzné k podavani Spatné padajiciho
meliva a k podavani vihkych mlynskych vyrobk.

PYTLOVACI ZARIZENI

Ve mlynech se vyrobky i meziprodukty plnily do pytll za pouZziti pytlovacich hrdel. Hrdla byvala
drevéna, pozdéji litinova a plechova (lisovand). Jedna se viastné o konus s pfirubou v horni ¢asti,
na které se pohybovalo plechové Soupdtko vedené ve vyfrézované prohlubni pfiruby. Pomoci
pfiruby se hrdlo Srouby do dfeva pfipeviiovalo k pytlovaci lavce, na které koncily svodné trubky.
Spodni okraj hrdla mél vystupujici obrubu, pres kterou se navlékal pytel. K hrdlu se upevrioval
pytel femenem a pfezkou. Tato jednoducha pytlovaci hrdla se vétSinou pouzivala v periodickych
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mlynech prevazné k plnéni meziproduktl. K plnéni vyrobkd se
v malych mlynech pouzivala plnici trouba s odrdZeci deskou, kterd
sestavala z pfivodni (vétdinou plechové) trouby upevnéné pfimo
na stropé patra a ukoncené litinovym pytlovacim hrdlem. Misto
Soupatka mélo hrdlo oto¢nou klapku ovlddanou zvenku pakou se
zavazim, jehoz vahou se klapka fixovala v krajnich polohach. Za
plnici trubkou se nachazela odrazeci deska.

Ve velkych mlynech se jiz pouzivaly plnici stroje. Existovaly dva
typy stroju, prvni mouku setiasaly a druhé ji lisovaly.

STROJ NA UZAVIRANI PYTLU

pytlovac

V nasich mlynech se tento stroj pouzival pouze ojedinéle a v podstaté nahrazoval klasické
zavazovani pytld Uvazky. Jednalo se vlastné o stroj podobny Sicimu stroji, kdy naplnény pytel
pohybujici se po transportnim pasu byl zarover nahote zasivan. Siti se zepredu provadélo jednou

niti, takze po zatdhnuti za konec nité se pytel snadno rozvazal.
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OCTARSTVI

Historie vyroby octa

Z velké skaly organickych kyselin jen nékolik ma mimoradny vyznam v potravinaiském primyslu.
Jde predevsim o kyselinu octovou (ocet), kyselinu citronovou, kyselinu mlé¢nou a déle jesté
kyselinu jable¢nou, vinnou a glukonovou. Zfedéna kyselina octova - ocet — nasla téméf vyhradni
uplatnéni v potravinaistvi jako konzervacni a okyselujici prostiedek. Diive se ocet pouzival také
jako lék a kosmeticky pripravek (octové obklady). Prvnizminky o vyrobé octa se objevuji asi 10 000
let pred Kristem. Ve starém Rimé byl ocet pokladan nejen za pochutinu, ale byla mu pfipisovana i
|é¢iva moc. Pri velkych epidemiich (mor) se ocet pouZival jako dezinfek¢ni prostiedek. Ve starovéku
a stfredovéku se ocet v domacnostech vyrabél samovolné ,octovaténim” piva nebo vina. | pfi této
primitivni metodé se ocet dochucoval pfidavanim rdznych esenci (podle nazv(: rdzovy, chrpovy,
fialkovy, rozmarynovy apod.) Z ovoce se k jeho vyrobé pouzivalo vino, jablka, hrusky nebo fiky.
Ovoce se nechalo na stromech prezrat a po sbéru se dalo do otevienych nadob ,kvasit” Vyroba
octa se ve svété vyvijela rlizné a byla poznamenana dostupnosti surovin. Tam, kde je dostatek
vina se vyrabi vinny ocet, ve Velké Britanii jsou oblibeny octy sladové z prokvasenych sladin, v USA
a ve Svycarsku se produkuji pfevazné octy ovocné z prokvasenych ovocnych mostd. Jiz znamy
chemik Lavoisier upozornil na pfiznivy Gcinek kysliku pfi octovaténi. To o podstaté procesu jesté
nebylo nic zndmo. Na plivodce octovaténi upozornil v r. 1837 Kiitzing a jeho nazor byl potvrzen
pozdéji Pasteurem. Prvni octové bakterie izoloval Hansen. Vétsina evropskych statli zavedla ve
velkém méfitku vyrobu octa z lihu vyrobeného z rGznych surovin. Kromé octa kvasného je mozné
pfipravit i ocet zfedénim cisté kyseliny octové pfipravené chemicky.

OCETNICE

Ocetnice byla velka dievéna kad, ve které probiha biologicka oxidace etanolu na kyselinu octovou
od pocatku 20. stoleti. Byla rozdélena dfevénymi rosty na tfi prostory: horni rozdélovaci, stredni
oxida¢ni a spodni sbérny. Nejvyznamnéjsi byl prostor oxidacni, ktery byl naplnén bukovymi
hoblinami a ve kterém probihala oxidace alkoholu. Oxidaci vyvolavaji octové baktérie, ulpivajici na
povrchu hoblin. Ponévadz oxidace probihala jen za dokonalého pfistupu vzduchu (kysliku), byla
ocetnice opatifena dokonalymi tahy nebo kompresory na vzduch. V rozdélovacim prostoru bylo
umisténo zafizeni (podoba Segnerova kola), které skrapélo plynule povrch hoblin pfipravenou
octovinou. Ve sbérném prostoru se shromazdoval ocet, respektive poloocet, ktery se Cerpal zpét
do rozdélovaciho prostoru tak dlouho, az byl alkohol zoxidovan.

V soucasné dobé se stavéji ocetnice na tzv. submerzni kvaseni, nejsou déleny rosty, jsou bez
hoblinové naplné, ale musi mit zabezpecen staly pfivod vzduchu kompresorem. Oxidace alkoholu
v nich probiha v roztoku.

ocetnice
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SEGNEROVO KOLO

Je jednoduchy vodni reakéni motor ve tvaru otacivé svislé naddoby (nékdy nahrazené tlakovym
potrubim), dole opatfené vodorovnymi vytokovymi rameny, na konci zahnutymi v témze sméru.
Do nadoby stdle pfitéka voda, ktera vytéka rameny a reakénim tlakem roztaci nadobu i s rameny
v opacném smyslu ve sméru vytoku z ramen. Rychlostni energie vody se zde méni na energii
mechanickou tak, ze voda pusobi reakéni silou na ohnuté rameno a vyvolava kroutici moment,
ktery zpUsobuje otaceni hidele kolem svislé osy thlovou rychlosti. Na principu Segnerova kola
jsou kromé vodnich motorti zalozeny i nékteré ¢asti vodnich a melioracnich staveb.

Vlynélezce jedné z prvnich vodnich turbin (oznacované jako Segnerovo kolo) Jan Andrej Segner
se narodil 9. fijna 1704 v Bratislavé v rodiné bohatého méstana. Béhem studia na gymnaziu
v Bratislavé a v Debrecinku projevil zajem o medicinu a matematiku, a tak od roku 1725 studoval
na jenské univerzité lékarskou fakultu, kde vsak navstévoval i prednasky z fyziky. V roce 1730
se vratil do Bratislavy s lékafskym diplomem, roku 1732 se opét vratil do Jeny, kam ho pozvali
jako profesora matematiky a fyziky. Vrchol v jeho védeckém zivoté znamenala léta 1755-1777
na univerzité v Halle. Od roku 1747 zacal publikovat své prvni prace z oboru hydrauliky. Jeho
nejznaméjsi vynalez, tzv. Segnerovo kolo, veslo natrvalo do déjin fyziky. Roku 1750 popsal a
fyzikalné propocital novy typ vodniho kola pracujiciho na tehdejsi dobu netradi¢nim - reaktivnimu
principu. Na jednoduchém modelu postupné odvodil vyraz pro

vytokovou rychlost vody, urcil zvyseni této rychlosti v dasledku

odstredivé sily a dokonce vypocital Ucinnost stroje pro piipad

4 vytokovych trubic. Segnerovo kolo je zalozeno na ucinku

proudu vody vytékajici z valcovité nadoby, ktera ma v dolni

¢asti nékolik vodorovnych ramen zahnutych v jednom sméru.

Tlak vytékajici vody vyvolaval reakci a nddobu roztacel opacnym

smérem. Jeho objev se stal zékladem pozdéjsich konstrukci

a principt reaktivnich turbin a raket. Reaktivni sila jako ptivodce

pohybu nachéazela své uplatnéni ve vodnich turbinach a hlavné

v raketovych motorech az v minulém stoleti.
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OLEJNICTVI

Historie olejnictvi

Olej byl od starovéku pouzivan k pfipravé pokrmu, ke sviceni, v kosmetice i k bohosluzebnym
Ukondm. Rimané ziskévali olej olivovy, ricinovy, mandlovy ¢&i ofechovy. PGvodné se olejna semena
rozemilala na kamenech nebo ve stoupach a olej se lisoval za pouziti primitivniho pakového
lisu. Ve 12. stoleti se zacal v Némecku pouzivat lis klinovy a ke konci 18. stoleti byl vynalezen
lis hydraulicky. Prvni primyslové olejny byly pohanény vodou nebo vétrem. Ve 40. letech se
jiz zacala pouzivat péra pro pohon stroji i zahfivani olejné drté. Vykon olejen se samoziejmé
zvysoval postupnym zavadénim strojd. Ru¢ni nebo nozni mlynky, mlynské slozeni nebo vodni
stoupy pouzivané na drceni olejnych semen se nahrazovaly v novych olejndch vélcovymi drticimi
mlynky.

V Cechach do konce 18. stoleti pfevazovala domaci vyroba olejd, az za¢atkem 19. stoleti vzhledem
ke stoupajici spotiebé fepkového oleje pro sviceni nastal rozvoj olejnictvi. Vedle jednoduchych
olejen na vodni pohon (obvykle ptipojenych k mlyniim) se zacaly zakladat primyslové olejny.
Prvni prdmyslovou olejnu zalozil v Praze roku 1822 Fischl a na Moravé v roce 1823 Harzfelder.
Domaci sklizen Inu, méaku, fepky a nékterych dalsich olejnin nestacila oviem pokryt kapacitu
olejen. Byly proto dovazeny suroviny jako kopra (vysusena jadra kokosovych ofecht), palmova
jadra, podzemnice olejnd a Inéné a fepkové semeno. Mezi dovazenymi surovymi oleji byl
nejvice zastoupen olej podzemnicovy, ricinovy, sojovy, olivovy a Inény. Domaci olejniny byly
zpracovavany zejména pro technické ucely. Nejvétsim dovozcem olejnatych semen a vyrobcem
oleju byla firma Schicht, kterd spolupracovala s velkou londynskou firmou Lever Brothers.
Vstupem do mezindrodniho koncernu Unilever v roce 1930 se Schicht stal prakticky monopolnim
dodavatelem surovin pro tukovy prdmysl na nasem tzemi.

Oleje zacaly byt také pouzivany pro vyrobu jedlych tvrdych tukd. K jejich rozsiteni doslo zejména
po prvni svétové vélce v obdobi nedostatku mésla a sadla. Jedlé tuky se také uplatnily pfi vyrobé
peciva a cukrovinek. Naopak jed|é rostlinné oleje se pouzivaly k pfipravé salatd, majonézav mensi
mite pfi smazeni a pfipravé pokrm(. Nebyly ovsem tak rozsiteny jako dnes.

Vyroba olejti

Pro vyrobu oleju se pouzivaji hlavné semena olejnych rostlin, klicky u kukufice a duzniny
u oliv a palem. Olejnych rostlin existuje velmi mnoho. V Ceské republice se jako hlavni olejnina
péstuje prevazné fepka olejka a dale v mensi mife slunecnice, len, hoicice, mak sety a séja. Mezi
alternativni olejniny u nds potom patfiInicka setd, lallemancie-olejnicka, svétlice barvitska, konopi
seté, katran, roketa setd, koriandr sety apod.

Rostlinné oleje se z olejnin ziskavaji bud' lisovanim, nebo extrakci, pfipadné kombinaci obou
téchto zplsobu. Pred lisovanim se olejnatd semena nejdfive vycisti a rozdrti. Ziskana drt se jesté
pred lisovanim nebo po prvnim lisovani zahfiva. Zahtivanim se usnadruje lisovani a zvysuje se
vytézek, ale zaroven do oleje mlzou prejit i nékteré nezadouci latky (barviva, bilkoviny apod.).
Stolni oleje, u nichz velmi zalezi na chuti a viini, se proto lisuji za studena (panenské oleje). Zbytky
po lisovani oleje, tzv. pokrutinové kolace, se obvykle pouzivaly jako kvalitni jadrmé krmivo pro
dobytek.

Extrakce je vyluhovani oleje organickym rozpoustédlem, vétSinou hexanem, benzinem nebo
jinou ropnou frakci. Proces extrakce je ovsem diskutabilni z ekologického hlediska, protoze se
poukazuje na unik ¢asti rozpoustédla do ovzdusi.

Lisované i extrahované rostlinné oleje obsahuji vétsinou jesté urcité mnozstvi ptfimési, které
ovliviuji jejich barvu, chut a vini. Tyto oleje (s vyjimkou napf. olivového oleje lisovaného za
studena) se museji jesté dale distit (rafinovat). Obvykle se k tomu vyuziva rGzné kombinace
fyzikalnich (sedimentace, filtrace, odbarvovéani bélicimi hlinkami nebo aktivnim uhlim)
a chemickych metod (neutralizace louhem, u technickych oleja pfidani kyseliny sirové za tcelem
odstranéni nezadoucich zbytk{ organickych latek apod.).

124



l. SKLADOVANI OLEJNIN

SILO

Zelezobetonové nebo ocelova plné mechanizovana sila umoziiovala nejlépe skladovat olejniny.
Sila mivala vétsi pocet oddéleni — komor, které umoznovaly snadnéjsi presypavani, provétravani
semen. Nékdy se k silim pridavala také cistici stanice nebo jednoducha mleci soustava, popfipadé
susarna.

Il. DOPRAVA SEMEN

DOPRAVA PNEUMATICKA

Muze byt vakuovd, tj. odsavanim vzduchu je dopravovany materidl uvadén do pohybu, nebo
tlakovd, kde do proudu vzduchu uvadime surovinu, ktera je jim unasena.

Vakuovy dopravnik byl v poloviné 20. stoletd pevné instalovan a jeho hlavnim elementem bylo
vakuové cerpadlo, a to bud' pistova vyvéva anebo novéji vyvéva rotacni, ktera odsdvala vzduch
ze vzduchotésné uzavienych nddrzi (kotl(). Nadrze byly spojeny s mistem odbéru suroviny
vzduchotésnym potrubim s oto¢nou a ohebnou koncovkou. Nadrz byla vyvévou evakuovéna,
¢imz se do ni nasalo semeno. Po naplnéni bylo odsavani automaticky pfepnuto na druhou nadrz,
ktera nasavala a mezitim se prvni nadrz vyprazdnila. Potom se totéz opakovalo u druhé nadrze
a déle se automaticky stfidaly nadrze v nasavani a vyprazdnovani. Mezi nadrzemi a vyvévou byl
instalovan lapac prachu.

Vice se u nds pouziva pneumatickd doprava tlakova, kterou lIze rozdélit na pfenosnou a pevné
instalovanou. Pfenosné dopravniky byly ve formé fukarli a nejcastéji se pouzivaly k vykladani
sypkych semen. Skladaly se z lopatkového tlakového ventilatoru pohdnéného pfimo
elektromotorem o velkych otackach, osazeného na pojizdném voziku. Nad ventildtorem byla
umisténa vhodna nasypka na semeno upravena tak, aby se dal vozik pfistavit ke dvefim vagonu.
Z nasypky bylo regula¢nim Soupatkem vpousténo semeno do potrubi, do néhoz ventilator vhanél
vzduch.Proudem vzduchubylo semenov plechovém potrubiunaseno namisto urceni. Potrubibylo
z lehkych dil a dalo se sponkami libovolné sestavovat. Stabilné instalované tlakové pneumatické
dopravy bylo mozno pouzit i k dopravé surovin uvniti zdvodu. Podavani dopravované suroviny
do potrubi se provadélo zvlastnimi ¢erpadly (systém Fuller) konstruovanymi na zpusob tlakového
$neku. Jinak bylo také mozno suroviny do potrubi pfedavat periodicky pomoci tlakového kotliku.

DOPRAVNIKY SNEKOVE

Bézné se v prvni poloviné 20. stoleti pouzivaly pro vodorovnou dopravu, pokud byly pIné uzavreny,
slo jimi dopravovat i svisle. V plechovém zlabu se otacela htidel opatiena plnou nebo obvodovou
Snekovici. Hfidel byla uloZzena v koncovych loziscich a pfi delSich Snecich vynesena po své délce
zavésnymi stredovymi lozisky ve vzdalenosti 2 — 3 metry.

Snekovy dopravnik
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PASY DOPRAVNI

Pouzivaly se pfevazné pro vodorovnou dopravu nebo pro dopravu s mirnym stoupanim. Pro
semena se v 50. letech 20. stoleti pouzivaly pasy bézici na nosné strané po tfech valeccich k sobé
sklonénych, takZe pas mél na nosné strané tvar koryta. Spodni ¢ast pasu (vratna strana) bézela
po rovnych véleccich a byla rovna. Sitka pasu byvala od 40 do 60 cm. Nosné vélecky byly ulozeny
v kuli¢kovych loziskach. Nasyp na pas byl proveden nasypkou, ohrani¢enou ze stran dievénymi
listami. U méné sypkych olejnatych plodu je nad nasypkou umisténa podavaci tfasna. Pas se Cistil
vhodné upravenymi kartaci. Uzivaly se pasy textilni, igelitové, ocelové nebo gumové s textilni
vlozkou.

dopravni pds

REDLERY - RETEZOVE DOPRAVNIKY

Zavedly se v lisovnach az v pozdéjsi dobé (50. Iéta 20. stoleti). Jednoduché redlery byly pouzivany
pro vodorovnou dopravu, v ciziné se pouzivaly dfive nez u nas i pro dopravu vsemi sméry.
V 50. letech 20. stoleti jsou také zavadény dopravniky zipsové, které byly v podstaté nekone¢nym
gumovym pytlem uzaviranym po celé délce zipsovym zavérem vedenym rlznymi sméry pres
kladecky usazené na pfislusné konstrukci. Tuzemské redlery tvofily ¢tyfhranné zlaby, na jejichz dné
se pohyboval fetéz, jehoz ¢lanky mély nastavky, hrabla, ktera hrnula material plnym zlabem. Retéz
byl veden na koncich pres fetézova kola a vrchem po listach se vracel. Jeden konec dopravniku
mél kolo, které se napinalo obycejné ocelovymi pery, a jeho druhy konec nesl kolo pohanéné
bézné elektromotorem pres prfevodovou skfin.

VYTAHY KORECKOVE

Pouzivaly se pro svislou dopravu. Byvaly zelezné a jako zvedaci element
se pouzival ocelovy fetéz nesouci kapsy neboli kore¢ky zhotovené
z plechu a dobfe pfipevnéné k Fetézu. Retéz byl napinan spodnim
fetézovym kolem bud Sroubem anebo zavazim, které stlacovalo
posuvné ulozena loziska spodniho kola. Vrchni fetézové kolo bylo
pohanéno elektromotorem pres pfislusny prevod. Novéjsi elevatory, tzv.
volnobézné, vysypévaly pies vnéjsi hranu koreckd. Retéz(i se pouzivalo u
tzv. elevatorl Ewartovych, ¢epovych, gallovych, piipadné i jefdbovych.

koreckovy vytah
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I1l. PRIPRAVA SEMEN PRO LISOVANI

Zahrnuje:
Suseni semen
Cisténi semen
Loupani semen
Drceni a mleti semen
Klimatizace suroviny pred lisovanim

a) SuSeni semen

Nejdfive se semena na sypkach v silech provétravala castym prehazovanim. Susarny u nds
v poloviné 20. stoleti byly vétsinou typu susicich vézi a pracovaly na principu sesouvani semen.
Jesté drive se pouzivaly bubnové susarny. Novéjsi susici véze pracujici na principu sesouvani
semene byly plechové s vnitfnimi stfiskami z plechu, stfidavé uvnitf zamontovanymi. Semeno se
presouvalo ze stfisky na stfisku, pod nimiz proudil horky vzduch, ktery je ohfival. Dole bylo semeno
z véze odebirdno pomoci tfasny. Véz susarny méla vzdy dva prostory. Prvnim susicim prostorem
byl poustén horky vzduch, ktery pred vstupem do susarny byl ohfan v parnim radiatoru. Druhym
vychlazovacim prostorem byl vpoustén chladny vzduch z okolniho prostoru. Prvni prostor tedy
semeno vysusil a druhy zchlazoval z teploty susici (kolem 80°C) na teplotu vhodnou ke skladovani
(cca 20°C). Novéjsi susarny mély pred susici prostor predfazen jesté tzv. prostor potici. Jednalo
se o velky nasypny kos, v némz byla umisténa hladka parni télesa kapkovitého tvaru, aby mezi
nimi semeno snadno proklouzavalo. V tomto prostoru se mélo semeno rychle predehiat bez
prohanéni vzduchu, ¢imz vnitini vihkost semene vystoupila na povrch (semeno se poti). K udrzeni
konstantniho stavu semene byla susarna vybavena regula¢nim zafizenim. Spodni odpoustéci
otvor byl uzavirdn klapkami, které byly lankem spojeny s vrskem véze, kde v nasypném kosi byla
na vahadle umisténa rozdélovaci nélevka, kterd zastavala funkci plovaku. Jakmile klesla hladina
semena v nasypném kosi, klesla zaroven rozdélovaci nalevka a pres odpruzenou paku se zatahlo
lankem, ktera pak dole uzavrela vypadové klapky ¢i omezila, pfipadné zastavila, odtok semene.
Lanko bylo nastavitelné anglickou spojkou pro rychlejsi nebo volnéjsi priitok semen susarnou, coz
se fidilo podle pocatecni a zadané koncové vlhkosti semene. Hrubé necistoty byly odstrariovany
hrubym sitem s mensimi prdméry ok, nez byl nejuzsi profil mezer mezi stfiSkami umisténymi
na vrchu kose. Dobie vybavené susarny byly opatfeny automatickou véhou syrového semene,
automatickou vahou vysuseného semene, registracnimi teploméry a paromérem.

b) Cisténi semen

Cisténi semen se provadélo na riiznych strojich. V prvni poloviné 20. stoleti se pouzivalo
bubnovych nebo prizmatickych sit, volné se otécejicich, v nichZ se semeno volné pohybovalo
vpred po podélné ose na vnitinim obvodé sitového nebo vicestranného hranolu. Sita
o jednotlivych velikostech ok byla bud' u soustavy vice bubni pro kazdy buben, nebo v jednom
dalsim valci bylo nékolik druh sit postupné hrubsich. Nejdfive bézelo semeno po sité jemném,
kde propadaval prach a jemné necistoty, potom po sité hrubsim ur¢eném pro vétsi necistoty,
poté po sité, jehoz velikost otvort odpovidala velikosti zrna istého semene, a hrubé necistoty
vypadavaly na konci valce ven. Sitovy vélec byl ulozen v dfevéné skfini opatfené rdmy potazenymi
jemnou tkaninou. Z prostoru skiiné byl prach odsavan ventildtorem, ktery se vysazoval v cyklonu
nebo prasné komore.

Modernéjsi ¢istice pouzivaly rovinna sita zavésena na pruznych perech a uvadéna do kmitavého
pohybu tédhlem pfipevnénym na excentru hnaci hfidele. Nezadouci chvéni bylo odstranéno
vyvazovacimi zavazimi upevnénymi na stejné hfideli. Postup cisténi u téchto stroji byl opacny
oproti postupu u valcovych cistich. Nejdfive propadlo semeno prostorem, znéhoz byl ventildtorem

127



odsavan prach. Semeno pak pfebéhlo sito s hrubymi otvory a semeno propadlo. Potom 3lo
opac¢nym smérem po dalsim sité a dale po jemném sité, k odstranéni jemnych necistot, poté
béZelo k vypadu z &isticky. Sita byla vyménitelna a automaticky cisténa kartaci. Odsavany prach
se ved| do lapact prachu anebo do prasnych komor ¢i novéji do cyklond, resp. do ucinnéjsich
centriklond. Témto strojim se fikalo aspiratory.

K dokonalému ¢isténi sojovych bobl se pouzivala specidini pracka. V ni se sojové boby
pohybovaly dopravnim $nekem, jehoz Zlab byl z perforovaného plechu a v ném bylo semeno
propirdno vodou. Spinavé voda odpadla otvory zlabu. Pod pracim $nekem byl umistén $nek
odkaménkovaci. Semeno potom piepadlo do odstfedivky, kde bylo jesté oplachnuto cistou
vodou. Prebytecnd voda se odmetla.

K cisticim strojim se fadi také magnety, které surovinu zbavuji Zeleznych nedistot. V zasadé

rozliSujeme tii typy:

a) Rovinné permanentni magnety, které byly vyrobeny ze specidlni magnetické oceli.
Zamontovavaly se do spodni stény vhodného vypadu nebo prepadu a surovina pres né
klouzala. Zachycené predméty se odebiraly zprvu ru¢né a potom pomoci pravitkovych, ru¢né
ovladanych, stiracu.

b) Rovinné elektromagnety byly podobné predeslym, ale byly vyrobeny z mékkého zeleza
a opatfeny civkami napajenymi stejnosmérnym proudem. Zelezo se zde také odstranovalo
ru¢né.

c) Bubnové elektromagnety automaticky vynasely zachycené zelezné ¢astice z proudu suroviny.
Byly vyrobeny z bubnu z mékkého zeleza, ktery se otacel ve sméru chodu suroviny a pres néj
prochazel rozprostteny proud suroviny. Uvnitt bubnu byly proti ¢asti obvodu postaveny civky
elektromagnetu napajeného stejnosmérnym proudem. Zelezné predméty se pfilepily na
buben a po otoceni bubnu v misté odvraceném od proudu suroviny z bubnu samy odpadly.
Aby Zelezo po bubnu neklouzalo, byl povrch opatien nékolika mélkymi listami.

¢) Loupdni semen

U nds prichazi loupani v tvahu hlavné pro slunecnicova semena. V ciziné se také loupe semeno
baviniku, podzemnice a palmova jadra.

Nase loupacky byly v poloviné 20. stoleti sestaveny na principu listovych mlaticek. Proces loupani
probihal v bubnu na vnitinim obvodé opatifeném pevné pfinytovanymi polokruhovymipodélnymi
listami, v némz se rychle otacela hiidel s bo¢nimi vénci spojenymi ocelovymi podélnymi listami.
Semeno bylo listami vrhdno na vnitini obvod bubnu a rozstipnuto. Rozloupnuté semeno vypadlo
z bubnu na rovinné, ponékud sklonéné, kmitavé sito, po némz se posouvalo. Drobnd a preldmana
seménka propadla a slupky se kmitavym pohybem vyttasly na povrch. Nad sitem byvala prvni
odsavaci nédlevka pro slupky. Z tohoto sita prepadla surovina na druhé sito a v misté prepadu
bylo druhé hlavni odsavéni slupek. Po druhém sité postupovala surovina opacnym smérem a jeho
dérovanim propadla vyloupana semena, kdezto na konci sita prepadlo nevyloupané semeno do
zvlastniho dopravniku pro semeno, které se vracelo zpét na loupacku. Na spodnim sité byval
tfeti odsavaci prostor pro zbyvajici slupky. Sita byla zavé3ena na listovych perech a uvddéna do
kmitavého pohybu tahlem upevnénym excentricky na htideli, kterd byla vyvazena protizavazimi.
Perforované plechy sit byly dobfe upevnény ve zlabech a pod nimi byly osazeny hiidelky s volné
oto¢nymi kladivky, ktera sita ze spodu oklepdvala, a tak je istila. Slupky se odsavaly do bunkru,
odkud se pneumaticky dopravovaly do kotelny nebo k dal$imu vyuziti.

V 50. letech 20. stoleti se také konstruovaly loupacky slunecnice na principu odstfedivém.
Vysévaci mechanismus a odsavani slupek bylo stejné jako u stroju dfivéjsich, ale loupaci buben
byl nahrazen lopatkovym kolem s velkymi otackami, které vrhalo semeno odstfedivou silou na
ocelovy vénec, na némz se semena narazem rozloupla.
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d) Drceni a mleti olejnatych semen a plodu

Drceni se podrobuiji jen plody, pfipadné tvrda semena, o velikosti nad Tcm. U nés je to kopra,
palmova jadra, babasu, tukumova jadra a deskové pokrutiny pred extrakci.

Provéadélo se v poloviné 20. stoleti na drticich dvou typU. Prvnim typem byly jednovalcové drtice
s protihfebenem, u nichz padala semena, resp. plody, na vélec sestaveny z krouzkd, které mély
na obvodé ploché silné zuby, jimiz byla surovina uchopena a hnéna proti ocelovému hiebenu.
Hrebenem prochézely zuby s malou vili, takze byla surovina prelomena a ¢astecné i hranou zubt
prefiznuta.

Druhym typem byly dvou- az ctyivalcové jezkovité drtice, kde padala surovina vzdy mezi par
jezkovitych vélcl otacejicich se proti sobé s diferencovanou rychlosti, takze byla surovina mezi
vaélci trhdna. U ¢tyivéalcovych drtict byl prvni pér vélch opatfen hrubymi jezkovitymi hroty a druhy
par jezky jemnéjsimi, takze surovina byla postupné trhana na mensi kousky.

Oba dva typy ldamaly surovinu, takze se jim fika lamace. V ciziné se pouzivaly kiizové mlynky, které
funkci odpovidaly prvnimu typu nasich lamacd. Olivy se zase casto drtily na kolovych mlynech.
Drivéjsich desintegratord se pro velkou spotiebu sily dnes uz neuziva. V 50. letech 20. stoleti se
zkouselo pro drceni semen pouzivat kladivkové mlyny a v ciziné drti¢e s vodorovnym kotoucem,
které vrhaly odstiedivou silou semeno na obvod vytvoreny z rostovych lamel, ¢imz se semeno
rozdrtilo a prostory mezi lamelami vypadlo z drtice.

Kopra se jesté drtila na deskovych mlynech nebo na tzv. kombinovanych drticich. Deskové
mlynky byly v podstaté konstruovany jako dva drtici kotouce, z nichz jeden byl pevny a druhy
se otacel na vodorovné hrideli pfimo pohdnéné elektromotorem. Kotouce byly ulozeny v litinové
skfini, do niz se pfivadéla surovina stfedem stabilni desky a byla uchopena bicimi koliky ota¢ivého
kotouce, hozena mezi drtici plochy kotoucti a rozdrcend vymrsténa na obvod skiiné, z niz vypadla.
Kotouce mély zafizeni k rychlému oddaleni (a tim i zvétdeni mezery mezi mlecimi plochami) pro
pfipad vniknuti ciziho tvrdého pfedmétu do mlynku.

Kombinované drtice byly oproti deskovym mlyndm stroje volnobézné. Jednalo se o dvouvélcové
mleci stolice s velmi hrubé ryhovanymi valci, jimz byl pfedfazen dvouvdlcovy lamaci jezek.
Jezkové valce byly z ocelolitinovych plochych zubovych kotouct, mezi néz zabiraly zuby kotoucd
druhého valce. Otacely se proti sobé. Zuby desek nebyly v jedné povrchové pfimce a hroty
zub tvorily spirdlovou kfivku. Jezky rozdrtily kopru na kousky o priméru asi 1-1,5 cm a z nich
vypadla surovina pfimo mezi hrubé ryhovany par valcli otacejicich se proti sobé. Vélce byly k sobé
stahovany posunem lozisek jednoho valce proti druhému pevnému valci a byly zajistény silnymi
spiralovymi pery, kterd umoznovala odskok vélce pfi vniknuti tvrdého predmétu.

K jemné&jsimu mleti se pouzivaly mleci stolice, a to ¢ty, péti a destivalcové. Ctyi- az Sestivalcové
stolice mély vzdy pér valcl vedle sebe nebo nékdy i sikmo nad sebou, kdezto pétivalcové stolice
mély viech pét valcl v jedné svislé roviné nad sebou. U ¢tyi- az Sestivalcovych stolic se otacely vzdy
vélce v péru proti sobé. Jeden z valcl byl ulozen v pevnych loziscich, kdezto druhy v posuvnych
a nastavitelnych, zajisténych spirdlnimi pery. Pohon posuvného valce byl pfes pomocné ozubené
kolo. Nad vrchnim parem valct byl nasypny kos opatreny podavacim valeckem, ktery mél za tkol
rozhrnovat surovinu po celé délce ko3e, aby byly vdlce napajeny po celé délce. Valce byly z velmi
tvrdé ocelolitiny a byly podle potieby riizné ryhovany. U Sestivélcovych stolic byly nejhrubéji
ryhovéany vrchni vélce, stfedni jemnéji a spodni valce byvaly hladké; jen jeden z paru mél fidké
mélké ryhy, aby byl materidl spravné vélci uchopen a neklouzal. Pokud byly vélce hrubé ryhovény,
byly na spodku stirany brkovymi kartaci. Hladké vélce byly oskrabavény ocelovymi nozi, které byly
protizavazim pfitlacovany k valcim. Vzdalenost mezi valci se postupné zuzovala. Pohdnély se bud’
z transmise anebo kazdy stroj zvlast klinovymi gumovymi femeny, pfipadné elektromotorem pies
prislusnou prevodovou skifin.

Pétivéalcové stolice mély valce ulozeny v posuvnych lizkach nad sebou, takze byly valce k sobé
pfitlacovany vlastni vahou. Jednalo se o stroje pro jemné mleti a vyvalcovani surovin, proto
byly valce hladké, jen druhy valec odshora mél fidké mélké ryhy, které vtahovaly material mezi
vélce. Nasypny kos nebyl ve svislé ose valcl, nybrz ponékud stranou, aby podaval material ze
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strany mezi prvni dva valce. Mél rovnéz rozhrnovaci podévaci vélec¢ek a byval opatfen po celé
délce kose permanentnim magnetem k zachyceni zeleznych nedistot. Na vélce téméf dosedaly
sikmé plechy, které pro kazdou mezeru mezi vélce vytvarely nasypku. Nejspodné;jsi valec pres
plochy femen pohanél treti a prvni valec. BéZely zde tedy dva femeny proti sobé. Druhy a Ctvrty
se otacel pfimym tfenim sousednich valci. Nepohdnéné vilce se odvalovaly opacnym smérem,
takze otacky vsech sousednich valcl byly protichtdné. Tim bylo umoznéno vtahovani suroviny
mezi valce. Po probéhnuti mezi valci sjela surovina po $ikmém plechu a dalsimi valci byla
uchopena, rozvélcovana, nacez opét sjela po Sikmém plechu mezi dalsi valce, probéhla mezi valci

Pro mleti vylisk(i ze $nekovych predlisti se pouzivalo deskovych mlynl a potom pétivalcovych
stolic nebo ¢tyfvalcovych stolic s drti¢i a potom pétivalcovych stolic.

Ctyfvalcové stolice byly normalni stolice se dvéma pary vélci nad sebou. Vrchni par byl hrubé
ryhovan a spodni jemnéji. Pfred prvnim parem valcl byl vsak prediazen jezkovity drti¢, obdobny
jako u kombinovaného drtice s jednim parem valcd, s protihfebeny k cisténi jezku. | tyto stolice
byly opatfeny ndsypkou, v niz byl podavaci vélecek k rozhrnovani suroviny po celé délce valch.

e) Klimatizace olejnin pred lisovdnim

Klimatizaci se upravuje vihkost a teplota lisované suroviny na nejvhodné;jsi miru. U¢inkem péry za
zvysené teploty je narusovana struktura materidlu a dosahuje se tak snadnéjsiho uvolfiovanioleje
z bunék pfi lisovani a extrakci.

Klimatizace se v poloviné 20. stoleti provadéla ve dvou druzich zafizeni. Pouzivaly se tzv.
ohfivaci Sneky - tj. dopravni $neky s parnim plastém prikryté krycimi plechy nebo celé uzaviené
- tj. valcovité lezaté bubny se Snekovou htideli opatfenou Snekovnici nebo s upravenymi
prohrabovacimi lopatkami.

Druhym a vice pouzivanych typem byly ohfivaci panve, které se skladaly z valcovitych mis
znac¢ného priiméru, vyrobenych bud' z litiny anebo novéji svarenych, které mély dvojité dno
vyhfivané parou a velmi ¢asto i dvojity parni plast. Nékolik mis bylo posazeno na sebe, takze tvofily
jedno- az pétidilné ohtivaci panve. Sttedem mis prochézela spolecna hiidel opatfend v kazdém
oddilu dvou az ¢tyframennym michadlem, které se pohybovalo po dné panve. Sou¢asné shrnovala
ramena material z jedné misy do druhé a z nejspodnéjsi jej vyhrnovala vypadni nasypkou do
lisG. Hfidel s michadly byla pohanéna pomoci pfislusného pirevodu elektromotorem. Vrchni dily
panve mély ve dnech propadové otvory, uzavirané kyvadlovymi klapkami, coz bylo ovliviiovéno
plovakem plouzicim se po materidlu spodnéjsi misy. Klapky bylo mozno také ovladat ru¢né.
Nejspodnéjsi misa panve méla postranni vypadni otvor uzavirany Soupatkem, které bylo ovladéano
ru¢né tahlem a stavécim sroubovym kolec¢kem. Do jednotlivych mezistén, pfipadné do plastd mis,
byla zavedena péra k nepfimému ohfivani a mimo to do vrchnich mis byla zavedena dérovanou
trubkou péra piima, kterd méla za ukol pfilis suché semeno pfivihcit, ptipadné rychle pfihrat.
Nejhotejsi misa mivala i pfivod vody pro skrdpéni semene. Nejspodnéjsi misa byla opatfena pro
kontrolu teploty lisovaného semene teplomérem, pokud mozno registra¢nim.

IV. LISOVANI OLEJNATYCH SEMEN A PLODU

Ve starovéku se olivy nejdiive rozmackaly a potom se mlely podobné jako obili v kolovych
mlynech, kterym Rimané fikali trapetum. Po vybrani pecek se hmota lisovala nejdfive v kosich,
v nichzZ se zatézkala kameny. Potom se mezi drevénymi vlozkami udélalo vice vrstev kase, které se
lisovaly pakou zatézkanou velkym kamenem. Pozdéji se objevily lisy klinové a Sroubové.

Lisy klinové (beranové), které se pouzivaly u nas, maji svQj pocatek v Holandsku.
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U nds existovaly malé olejny, kde se vycisténé semeno fepky nebo Inu rozdrtilo na vodnich nebo
noznich stoupach, popfipadé se rozemlelo na noznim mlynku. Ziskana olejna drt se opatrné za
neustalého michédni zahfivala na zelezném plechu, aby se snizila viskozita oleje a olej Iépe pfi
lisovani vytékal. Zahrata drt se lisovala na klinovém (vietenovém) lisu vyrobeném z trdmu na
jednom konci spojeném. Svirdni a otevirani klad zajistoval levo-a pravotocivy dfevény Sroub,
upevnény v htideli kola s rukojeti. Drt se plnila do zeleznych hrnct, pokrutnic, nebo do dievénych
nadob zvanych raz, které byly vyplnény Zinénymi nebo platénymi plachetkami. Nadoby se
nasazovaly do lisu mezi klddami. Sviranim ramen lisu se drt lisovala. Vytékajici olej se zachycoval
do dievénych drezl ¢i korytek. Po vylisovani se zbyvajici pokrutiny z hrncli vyrazily a lisovani po
novém naplnéni pokracovalo déle. Obsah nddob se nazyval zaboj. Proto se malé olejarny nazyvaly
také nékdy zabojny.

LISY HYDRAULICKE CEDAKOVE (UZAVRENE)

U téchto list byl lisovacim prostorem ocelolitinovy valec, bez dna, s vnitinim otvorem bud’
kruhovym anebo c¢tyrhrannym. Vnitini stény mély podélnd Zebra, na nichz sedél, a k valci byly
pfisroubovény silné ocelové desky, konicky vrtané velkym mnozstvim otvor(, jejichz prdmér na
vnitini strané byl 0,6 az 0,7 mm. Zebra za lisovacimi deskami tvofily podéIné svislé kanalky, jimiz
stékal olej, ktery se sitem protlacil dolli do talite osazeného na hlavé lisovaciho pistu a z ného
byl odvadén rourou do Zlabku pro olej. Obvykle se sdruzovalo nékolik (¢asto 5) list v jednu
baterii, takze jedna vyrobni jednotka se sestavala z jednoho lisu plniciho a péti lisd pracovnich.
Cedaky se plnily na plnicim lisu, kam se dopravovaly silnymi ocelovymi voziky. Dochazelo k tomu
tak, Ze po jejich vsunuti do plniciho lisu byl spodem do lisovaciho prostoru cedaku vsunut pist
plniciho lisu. Svrchu se vlozila do cedéku zékladni silnd ocelové deska o velikosti vnitiniho otvoru
cedaku, na ni se polozila stejné velkd lisovaci plachetka z viny nebo velbloudi srsti a nasypala se
davka pripraveného materidlu tak velkd, aby po slisovani predstavovala jednu desku pokrutiny.
Na material se polozila dalsi lisovaci plachetka, na ni tenci ocelova deska, plachetka, material
atd. — az byl cedak zaplnén. Poté se uzavrel silnou ocelovou deskou, obsah se stlacil a cedak
se potom vozikem odvezl na lisovaci stanovisté, na pracovni lis, kde zacalo vlastni lisovani. Pri
konec¢ném lisovani byla ndpln ceddku opfena o hlavu lisu a spodem vnikal do cedédku pist zvedany
hydraulickym tlakem, ¢imz se stlacoval materidl ulozeny mezi plachetkami, které mély drendzni
funkci k postrannimu vytékani oleje z materidlu. Olej protekl sitem, stékal do talitli a z nich do
zIabkl na olej. Materidl se nechaval pod tlakem tak dlouho, dokud vytékal olej. Potom se tlak
zrusil, cedak se zavezl zpét na plnici lis, kde se obsah demontoval tak, ze hydraulickym pistem se
zespoda z cedaku vytlacoval obsah, pficemz se odkladaly ocelové desky a lisovaci plachetky na
piiru¢ni stolek. Desky pokrutin pak byly odkladany na dopravni pas, ktery je dopravil k hoblovkam
pokrutin.

Hydraulicky tlak byl obstardvan tlakovymi pistovymi cerpadly bud
stojatymi anebo novéji lezatymi, ktera byla rychlobéznéjsi nez starsi
Cerpadla stojatd. Vsechny pisty hydrauliky byly tésnéné kozenymi
manzetami.

LISY HYDRAULICKE ETAZOVE (OTEVRENE)

Materidl se v nich lisoval po zabaleni do lisovacich plachetek a byl
lisovan mezi ocelovymi lisovacimi deskami, takze olej mohl vytékat
volné na vSechny boc¢ni strany, protoze lis nemél zadna sita. Bézné se
lisy stavély pro dvé baterie o péti etazovych lisech v jediny formovaci
stroj. Také pokrutiny zabalené do plachetek se ru¢né vytahovaly. Olej
odtékajici z hydraulickych list se zhruba cistil na vibracnich sitech
a potom filtroval pes kalolisy nebo se cistil odstredovanim.

hydraulicky etdzovy
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LISY KONTINUALNI - SNEKOVE

Pouzivalo se jich pro predlisovani i pro dolisovani olejnin. Jejich hlavni soucésti byla Snekova
hiidel otacejici se zvolna ve vélcovitém prostoru vytvoreném sitem. Hfidel byla ocelova s podélné
vyfrézovanou drazkou, v niz byl po délce ulozen klin. Na néj byly navléknuty a klinem fixovany
kované $nekovice, z nichz byla kazda opatfena jednim Snekovym zavitem. Mezi jednotlivymi
Snekovicemi byly navléknuty na hfidel rozte¢né krouzky o rlizné Sifce. Zavity Snekovic byly proti
sobé postaveny tak, ze tvofily nepfetrzity zavit s proménlivym stoupanim a s vyskou zavitnice
postupné ke konci hidele mensi. Snekovice a krouzky byly na htideli stazeny velkou matici, ktera
byla zajisténa. V 50. letech 20. stoleti se vyrabéla snekovice z ocelolitiny. Sita u listi byvala ptlova
a stupnovité se zuzovala ke konci lisu. Byla vytvofena z lamel uklinovanych v ocelové kleci. Lamely
byly z valcované profilové legované oceli a na bocich byly probrouseny tak, ze zbyvajici zebirka
bokl po stazeni lamel v sité vytvarela podéliné spary presné dimense zuZujici se postupné ke
konci lisu. U predlisd byla bézné pouzivana sita se ¢tyfmi poli lamel se sparami T mm, 0,6 mm
a dvakrat po 0,45 mm pro tvrda semena a se sparami 0,7 mm, 0,45 mm a dvakréat po 0,30 mm
pro mékka semena. Mezi pulky sit se vkladaly stiraci noze, jejichz vystupky zasahovaly dovniti
valcovitého prostoru a byly proti rozte¢nym krouzkiim mezi $nekovicemi. Mély za Ukol trhat
a zpomalit lisovany materidl. Na konci hfidele za $nekovicemi byl navle¢en konusovy dilec
posazeny na Sroubovici, takze se dal zaSroubovat do vyusténi lisu, ¢imz se ménila Sife vystupného
mezikruzi a tim i tlak v lisu. Poloviny sit byly osazeny mezi Cely lisu a stazeny silnymi ocelovymi
piilozkami a fadou Sroubl. Pohyb hiidele byl obstaravan elektromotorem pies prevodovou
skiin. Hridel pfevodové skiiné byla spojena se Snekovou hfideli spojkou opatienou stfihovymi
pojistkami. Spravné zatizeni a funkce lisu se kontrolovala ampérmetrem podle spotieby elektrické
energie motoru.

V ciziné se v té dobé pouzivala sita z ocelového silného plechu opatieného zalisovanymi krouzky
s pfesnymi prito¢nymi otvory pro olej.

Olej od predlisti odtékal do zldbku lisu opatfeného hrubym sitem. Olej se odvadél k hrubému
¢isténi do sedimentacnich nadrzi nebo pfes vibra¢ni sita do nadrzi a potom ke kone¢nému ¢isténi
na kalolisech, kde se filtroval pres bavinéné nebo konopné plachetky, pfipadné i pres filtracni
papir. Modernéjsi bylo ¢isténi na odstredivkach.

Vylisky z predlisi se mlely na deskovych mlynech nebo ctyfvalcovych hrubé ryhovanych
mlecich stolicich s pfedfazenymi drticimi jezky. Potom se pro potfebu dolisovéni mlely jemné na
pétivalcovych stolicich.

Snekové lisy byly obdobné konstrukce jako predlisy, ale protoze pracovaly s vys$imi tlaky, stavély
se pro mensi vykony. Jejich hiidele se otacely volngji. Spary sit mezi lamelami byly uzsi, mivaly
rozmér 0,45 mm, 0,25 mm a dvakrat po 0,15 mm.

LISY S PRACI PRETRZITOU

U nas se pouzivaly v poloviné 20. stoleti pro dolisovani na lisech hydraulickych, a to bud
cedékovych nebo u listi etazovych.

LIS VRETENOVY

Lis se skladal ze dvou mohutnych dubovych klad pét metri dlouhych. Jeden konec, sevieny
do klesti, byl pevné fixovan. Druhy, pohyblivy konec, byl zavésen na tramy (vésaky - vesaky) ve
stropé. Zde bylo mezi klady vlozeno kolo o prliméru 27 cm, jehoz hfidel byla prodlouzena v Sroub
o priméru cca 17 cm s pravochodymi a levochodymi zavity. Otacenim kola se klady sviraly a pfi
zpétném otaceni se rozeviraly. Na obvodu bylo kolo opatieno drzadly, kterym se ru¢né otacelo.

OLEJNY STROJNI

Zhruba od poloviny 19. stoleti se zacaly zakladat strojni olejny, kde plvodni stoupy byly nahrazeny
lisy a valcovymi mackadly. Misto stoupy se také pouzivaly kolové mlyny, které se skladaly ze dvou

132



kamennych nebo kovovych kotoucd, které obihaly kolem svislé osy a po podlozce, na které
byla semena. Podlozka byla z piskovce nebo granitu, obehnéna nizkym lubem proti vypadavani
semen. Na obvodu méla uzaviratelny otvor, kterym se melivo vyhrnovalo.

Pouzivalo se také valcovych stolic, které byly podobné mlynarskym — valce lezely v paru vedle
sebe nebo nad sebou a melivo si podavaly. Pro mala a mékka semena se pouzivaly hladké valce
a pro semena hladka a tvrda ryhované valce, pro hrubé materialy hrubé ryhované nebo ostnaté
valce.

Kdrceni pokrutin se nékdy v olejnach uzivaly desintegratory, dismembrétory nebo desagregatory.
Desintegratory a dismembratory byly stejné konstrukce, u dismembratort se ale otacela jen jedna
deska a u desintegrator( se otacely obé desky v opa¢ném sméru. Desagregator pUsobil také na
material ndrazem kfizovych ramen namontovanych na ose. U¢inek drceni byl zesilen ro§tem noz(,
proti kterym ramena materiél vrhala a kterymi drt propadavala.

Semeno se nezahtivalo piimo, ale prostfednictvim panvi zahfivanych parou (1830 - Cazalis
a Cordier). Panve mély podobu nizkych Zeleznych valcG s plochym dnem, které bud' bylo
pevné anebo se dalo k valci pfisroubovat. Panev byla obehnana parnim plastém s otvorem pro
vyprazdnovani, k méreni tlaku se pouzival manometr. V panvi bylo michadlo obvykle se dvéma
perutémi.

Misto klinového lisu byl zaveden hydraulicky lis (Josef Bramah — 1795), kde pist byl stlacovén vodou.
Plvodné se jednalo o otevieny lis (marseillsky - Montgolfier — 1819). Do lisu se vkladala olejna drt
zabalena do plachetek a mezi né se kladly Zelezné desky. Plachetka musela byt silna a nazyvala se
scourtins. Pozdéji byl tento typ nahrazen lisy etdzovymi, v nichZ se olejnd drt nezabalovala upiné
do plachetek, ale jen na obou uzsich stranach. Zelezné desky visely na fetizcich.

Hydraulicky lis se skladal ze dvou dutych kovovych valcd o nestejném priméru spojenych
pfi¢nou trubici.V obou valcich byly neprodysné utésnény pisty. Mensi valec tvofil tlakovou pumpu,
kterd cerpala vodu a cerpala ji v $irsi nadobé pod pist, ktery se tim zvedal. Na vrchu pistu byla
deska pohybuijici se mezi sloupy, na kterou se kladl material ur¢eny k lisovéani. U zavienych listi se
olejnd drt stlacovala mezi pohyblivymi deskami ve sloupci tvoreném jemné dérovanymi sténami.
Oteviené lisy nemély stény, a proto se do nich vkladala olejnd drt zabalena v plachetkéch.
Soucasti lisu byla také pumpa s vice pisty o riizném primeéru. U vétsich podnikd se misto pump
zavadély hydraulické akumulatory (1843 Armstrong), které shromazdovaly vodu pod vysokym
tlakem, kterého se potom vyuzivalo k mechanické praci.

Potom se zacaly konstruovat Uplné zaviené lisy (bez plachetek) — napf. lis véalcovy, hrncovy,
u néhoz se olejna drt vkladala mezi kovové a plsténé vlozky do dérovaného hrnce, ktery se vlozil
do lisu.

V poloviné 20. stoleti se u nas lisovani provadélo na dvou typech list:
1. Lisy kontinudlni (Snekové)
2. Lisy s praci pretrzitou — pfevazné lisy hydraulické

RAZ (POKRUTNICE)

Rozdrcené semeno ze stoupy se zahfivalo na plotné za stdlého michani. Potom se vysypalo
do rézu neboli zelezného hrnceo priiméru asi 22 cm, vysky
18 cm a silného asi 1 ¢cm, ktery nemél dno. Hrnec se postavil
na silnou Zeleznou lopatu, ke které se pfipevnil petlici. Potom
se naplnil mouckou a priklopil se Zeleznym dynkem, jez
zapadlo mezi stény. Tak se lopata vlozila do lisu, kde dynko
alopata (dno) tvorily boky. Lis tlacil na vlozené stény razu, které tak
stlacovaly moucku, az z ni zacal vytékat olej. Olej se shromazdoval
v dfevéném korytku (zvaném sviné) pobitém zinkovym plechem
a opatifeném ctyfmi nizkymi nohami. Pravrtem (cuplikem) na rdz - pokrutnice
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dné korytka vytékal olej do rtiznych kastrol(, pekact apod., z nichz se sléval do kadecek, soudk,
dzbankl apod. Po otevieni lisu se dynko vyrazilo palickou souc¢asné s pokrutinami.

STOUPA

Nejdfive se dobie vycisténé semeno ususilo a potom se ve stoupach rozdrtilo na moucku.
Stoupa se skladala z mohutnych dvouramennych pak (dvou, tfi, ¢ty i vic), které se pohybovaly na
vodorovném cepu vedle sebe. Na delsim konci vybihal v pravy thel silny kovany tlouk s hrotem,
ktery zapadal do dubového Spalku s prohlubnémi vylozenymizeleznym platem. Stoupy se uvadély
v pohyb Slapanim. Pracujici osoba se drzela obéma rukama vodorovného bidla, které ji dosahovalo
pod ramena, a nohama uvadéla v pohyb paku. Semeno se potom piesivalo na hustém sité, a to co
nepropadlo do necek, se vracelo zpét na stoupu. Dobfe rozmélnéna moucka se zkropila horkou
vodou v necickach, dobie promichala lopatou a rukama a znovu se prosela pfes sito.

olejna s tycovou stoupou

V. EXTRAKCE

Extrakceznamendvyluhovéniolejdzolejnatych surovinvhodnymirozpoustédly.Jakorozpoustédla
se vétsinou v poloviné 20. stoleti pouzival extrakéni benzin. Extrakci se ziskava surovy olej a srot.
Smés oleje s rozpoustédlem se nazyva miscella. Extrakéni pochod se rozdéloval do tii fazi:

Rozpousténi oleje

Rozpousténi se provadélo v pristrojich zvanych extraktory, které byvaly stojaté, lezaté, pohyblivé,
otacivé i jiné. U nepretrzité extrakce pojem extraktoru odpadl. Extraktory byly prevazné zelezné,
mohly byt také vyloZzeny olovem.

Oddéleni oleje od rozpoustédla
Provadélo se destilaci miscelly v destilatorech. Pouzivalo se tfi typ( destilatort:

a) Destilatory Sarzové: v nich probihaly vSechny faze destilace. Skladaly se z lezaté zelezné
nadoby opatiené hady na pfimou a nepfimou paru. V destilatoru byl lapa¢ pény, v dolni
Casti byl prulez pro pfipadné cisténi nebo opravy. V dolni ¢asti byl také tlakomér, vzorkovac
(zkusebni kohout) a kohout pro odtok oleje.

b) Destildtory bateriové: byly to dva nebo tfi Sarzové destilatory sdruzené v baterii, pficemz
kazdy destilator vykondval urcitou fazi destilace

c) Destildtory nepretrzité: jednalo se obvykle o destila¢ni kolony stojaté, v nichz probihaly
vsechny faze destilace - od shora dolt. Destilacni kolona se skladala ze ¢tyf komor opatienych
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topnymi télesy, jimiz se destiloval hlavni podil benzinu. Benzinové pary byly odvadény z kazdé
komory zvlastnimi vedenimi, jez se potom spojila v jedno. Ve stfednim dilu destila¢ni kolony
bylo pét ploten vyhfivanych na vys3si teplotu, pficemz zahus$ténd miscella stékala z jedné
plotny na druhou zvlastnimi prekupnikovymi rourami. V téchto rourach se oddestiloval skoro
vsechen benzin. Ve spodnim dilu kolony se vydestilovaly posledni zbytky benzinu pfimou
parou. Olej se vypoustél trubkou nalézajici se o néco vyse, ktera udrzovala stav oleje v koloné
ve stale stejné vysi.

Destildtory se obvykle konstruovaly ze

Zeleza.

Zbaveni Srotu zbytku rozpoustédla

Provadélo se v samostatné pracujicich
extraktorech a v bateriovych extrakcich.
V nepretrzitych extrakcich se zbavovalo
rozpoustédlo Srotu ve stile uzavienych
susarnach. Susarny byvaly Snekové lezaté
nebo kolonové. V 50. letech 20. stoleti se
za susarny zarazovaly desodorizatory,
Vv nichz se zbavoval srot poslednich zbytk
benzinu proparovanim pfimou pérou.
Susarny byly také stavény ze zelezného
materialu.

vyroba oleje’extrakci

ODLUCOVAC VODY - SEPARATOR

Odlucovanibenzinuodvody byloumoznénoriiznou specifickouvahoua praktickou nerozpustnosti
benzinu ve vodé. Separator byla v poloviné 20. stoleti stojatd nadoba s kénickym dnem. Benzin
s vodou pfitékal otvorem pro vstup kondenzatoru. Voda odtékala rourou ve formé U-trubice, aby
se udrzel trvaly stav vody v separatoru; benzin odtékal otvorem polozenym o néco vyse, nez byla
hladina vody. Separator mél kohout pro napousténi vody pro piipad, Ze v separatoru vznikl tlak,
ktery vodu ze separatoru vytlacil. Separator byl odvzdusnén, aby se v ném mohly vyrovnavat
vznikajici tlaky.

VI. RAFINACE ROSTLINNYCH TUKU A OLEJU

Surové oleje, lisované i extrahované, obsahuji vedle tukd i latky netukové, maji rdznou barvu,
nepfijemnou chut a typickou vani. Rafinaci se toto vie odstrani. Cisténi olejii tovarnim zpGsobem
se v poloviné 20. stoleti rozdélovalo na tfi hlavni vyrobni pochody:

I. Neutralizace olejd: odstranily se volné mastné kyseliny, netuky a ¢éast barviva. Pfi neutralizaci
oleje utvoril pfidavany louh (soda, vdpno) s volnymi mastnymi kyselinami mydlo, jez se oddélilo
vhodnym zplisobem od oleje, nej¢astéji usazovanim, pripadné filtraci nebo odstfedovanim. Louh
tu také pGsobil jako ucinny rafinacni prostiedek, odstrarioval vétsinu netuku a olej velmi ucinné
odbarvoval. Neutralizace se provadéla v neutraliza¢nich vysokych kulatych kotlich, které byly
dole kénicky zuzené a opatiené vypustnym kohoutem. Spodni dil byl opatien dvojitym plastém
k ohfivani parou, pfipadné i pro chlazeni vodou. Uvnitt kotle bylo miizové michadlo a zatizeni
pro rozstfikovani louhu - systém rotacnich sprch. Kotel byl také opatten skldpéci trubkou pro
prevadéni neutrdlniho oleje do kotle praciho.
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II. Béleni olejl: provadélo se dvéma rliznymi zplsoby -

a) Adsorpci — pohlceni barevnych sloucenin bélici hlinkou nebo aktivnim uhlim. Béleni se
provadélo v bélicim kotli, ktery byl uzavieny a opatieny michadlem o vysokém poctu
obratek. Také se pouzivaly lezaté uzaviené bélici kotle zvané malaxéry, které byly spojeny
s vyvévou. Olej se pied bélenim vysousel ve vakuu, kde také potom probihalo vlastni béleni.
Mezi bélici kotel a vyvévu se zafazovala barometricka cili povrchové kondensace.

b) Chemickymi ¢inidly — psobi na barviva oxida¢né nebo reduk¢né.

IIl. Odstranéni surové chuté a viiné - desodorace se provadi za velmi snizeného tlaku v kotlich
zvanych desodoratory. Desodoracni stanice se sklddala zdesodorétoru, kondenzatoru, vyvévy
a chladice. Desodorétory byly vysoké, stojaté, uzaviené nadoby valcovitého tvaru, nahofe
opatifené démem. Uvnitf byly umistény trubky pro nepfimé ohfivani oleje parou a chlazeni
vodou a zafizeni pro dokonaly styk pfimé péry s olejem. Ddm byl spojen s barometrickou
kondenzaci. Do potrubi mezi desodoratory a kondenzaci se zafazoval lapac kapek, coz byla
vélcovitd nddoba opatfend uvniti vodorovnou a svislou prepazkou. Para proudiciz desodoratoru
do kondenzétoru vstupovala do odlu¢ovace a nardzela na prepazky. Poslednim ¢ldnkem
dezodoracni stanice byl chladi€, coz byla uzaviena valcova nddoba opatiend chladicimi hady
a michadlem. Umistovala se pod dezodordtory a byla spojena zvlastnim potrubim s vyvévou.
Nékteré rafinérie mély pratokovy chladic.
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PEKARSTVI

Historie pekarstvi

Pramatkou chleba byla obilnd kase, ktera se po uhnéteni v placku a ndsledném upeceni stavala
trvanlivéjsi. Vyroba chleba v pravém slova smyslu, tedy chleba kvaseného, je prisuzovana
starovékym Egyptantm, u nichz chléb figuroval na prvnim misté v jidelnicku. Peceni vlacného,
vzdusného chleba lze zpocatku spojit se samovolnym plsobenim kvasinek ze vzduchu na tésto
z mouky, soli a vody. Pozdéji se jiz cilené zacal kvdsek pfipravovat, napf. od kazdého peceni se
nechaval kousek tésta nebo se hojné vyuzivaly kvasnice z piva. V Egypté dokonce existovaly velké
pekérny s délbou prace, které produkovaly nejroztodivnéjsi tvary chleba z riiznych druh mouky.

Z Egypta se znalost kvaseného chleba rozsifila i do okolnich zemi. Zdokonaleni pekafskych peci
a pouzivani riiznych mechanickych misidel k usnadnéni namahavé rué¢ni prace v antickém Recku
a Rimé je dokladem neutuchajiciho zajmu o pekafsky obor, o némz se dokonce hovotilo jako o ars
pistorice (pekaiském uméni).

Ve stredovéku profesiondlnimu peceni chleba napomohl rdst mést, jenz vytlacil vyrobu chleba
v domacnostech, alespon téch méstskych, do pozadi. Pekafi se stavali bohatymi a vazenymi
méstany, ktefi si zahy zalozili vlastni cech. Nejstarsi pekaiské cechovni artikule na nasem tUzemi
pochazejizNetolicajsou datovany do roku 1338.Vedle samotnych pekait se ve méstech objevovali
také pernikafi (pocatkem 19. stoleti prejimali peceni perniku cukrafi), kolacnici, kobliznici (délavali
koblihy a smazené tésto), mazanecnici, oplatecnici ¢i caletnici (vyrabéli sladké oplatky a placky),
konfektari (pouzivali zejména med a cukr), pekaii Bozi (specializovali se na hostie) nebo pecnafi
(plachetnici), ktefi nebyli pekafskému femeslu vyuceni a sméli prodévat pouze velky a hruby
chléb. Daniel Adam z Veleslavina ve slovniku Nomenclator z roku 1592 rovnéz uvadi, vedle chleba
pekaiského, chléb bily, pseni¢ny, je¢ny, rezny, zitny, otrubny, z pohanky, z prosa nebo jahel, cerny
rezny, podpopelny, kvaseny, nekvaseny, presny, détinsky, ndmoinicky, musketyrsky nebo také
zbrambor, hrachu, pohanky atd. Jak Ize tedy z pfedchoziho vyc¢tu poznat, jednotlivé druhy chleba
se od sebe prevazné odliSovaly v pouziti rdznych surovin. Typickym chlebovym obilovindm
ovsem vzdy dominovala psenice a zito. Ostatni suroviny se objevovaly spiSe v chudsich lokalitdch
a doméacnostech nebo v dobach surovinovych krizi.

V 18. stoleti se mouka prodavala podle Gfedné stanovenych cenikd a pekaf byl limitovan ufedni
sazbou, kterd urcovala mnozstvi a kvalitu pekarskych vyrobkd. Az novy zivnostensky zakon ve
druhé poloviné 19. stoleti pfinesl obecné uvolnéni v podnikani. Jeho dlsledkem bylo, Ze také
v pekafstvi se zacala pomalu zavadét mechanizace a racionalizace vyroby. Pekarské dilny se
rovnéz vice specializovaly na produkci bilého peciva.

Zpocatku vznikaly velké, moderni pekarny pouze ve vétsich méstech, a to predevsim kvali
vyssi koncentraci obyvatelstva, lepsi dopravni dostupnosti, elektrifikaci apod. V téch mensich
asamoziejmé navsich pfevazovala jesté dlouho femesina nebo stale domdci vyroba chleba. Nejvétsi
rozdily spocivaly v charakteru vyrobniho zafizeni a mite kontinualniho technologického postupu.
Mensi femesiné pekaiské provozovny mély vétsinou k dispozici pouze jednu mistnost, ktera
slouzila k vyrobé a zaroven i prodeji pekarskych produktt. Velmi diskutabilni byla v téchto mistech
otazka hygieny, nebot vyrobny byly ¢asto provozovany v nevyhovujicich podminkach. Rovnéz
vybaveni téchto pekaren bylo ponékud jednoduché. Dominantu mistnosti tvofila predevsim vétsi,
klenutd pec, u které staly sud s vodou (lejstrok), jenz slouzil k namaceni pometla pfi haseni pece,
hieblo na vyhrabovani uhli, lopaty na sdzeni, pfesazovéani a vypékani chleba, nékolik svihovek na
sézeni bilého peciva a velka lopata strychovnice k jeho vypékani. Dale zde byvala umisténa mensi
nadoba na strychovani peciva (potirdni vodou) se strychovkami ze slamy. K nezbytnému vybaveni
pekarny rovnéz patfila dize na zadélavani chleba, dfevéné necky k pfipravé tésta na bilé pecivo
prikryté valem, ktery byl zaroven pracovnim stolem, nékolik prken na bilé pecivo, osatky na chléb,
nasypky a sita na mouku, véhy na tésto a dalsi drobné naradi. Pozdéji se klasickd pec vytapéna
dfivim vyménila za pec rostovou, kde palivem bylo uhli. Vedle toho se zacaly pouzivat pece
s vnéjsim topenim, pece vyhfivané horkym vzduchem, parou nebo nejnovéji pece elektrické.
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Pekati, kromé svych vlastnich vyrobku, pekli také chléb nebo véanocky, mazance apod. z tést,
které si hospodyné samy pfinesly. Ovsem tento zpUsob, pfi némz se pekai nemohl zarudit za
kvalitu findlniho vyrobku, brzy prestal obéma strandm vyhovovat. Rovnéz stoupala poptavka
a naroky obyvatelstva po pekarskych produktech, coz spolu s dalsimi aspekty vedlo k modernizaci
pekaftskych dilen.

DIZE

Dize je velkd nadoba slouzici k zadélavani a kynuti vétsiho mnozstvi tésta. Bézna byla nejen
u pekafrq, ale v tradi¢nim prostredi i na mnoha usedlostech, nebot chleba se do zasoby peklo vétsi
mnozstvi.

Dize (kadé) byla velkd bednéisky zhotovend koénickd naddoba. Kruhové ploché dno bylo vsazeno
na spodnim okraji plasté a bylo ve srovnani s jeho vyskou pomeérné siroké. Plast byl nizky konicky -
k hornimu okraji se rozeviral, méné casto se zuzoval. Byl zhotoven z dievénych duzinek stazenych
2 ¢i 3 stipanymi loubky, v tradi¢nim prostfedi castéji zeleznymi obruc¢emi nebo plechovymi
pasky. Nad horni okraj dize vystupovaly nékdy na opacnych stranach 2 duzinky (na hornim konci
zaoblené nebo s vyvrtanym otvorem), jez slouzily jako drzadla. Jinou variantou byla Zeleznd
drzadla pfipevnénd ze stran k obruci nebo plasti. K dizi patfilo obvykle viko kruhového tvaru,
zakryvajici zcela nddobu. Ploché viko z duzinek mélo na vrchni strané 1 ¢i 2 svlaky. Casto byla ve

Dize pozdéji nahradily misici stroje. V malych pekarnach, které nedisponovaly témito stroji, se
dize pouzivaly nadale. Zédkvasek a kvéasek se promisil v dizi rukama a teprve chlebové tésto se
v dizi misilo kopistem. Dal$i moznosti bylo pfipravit kvas
v dizi pouzivané jen k tomuto ucelu a po vyzrani ho pfelit do
necek, v nichz se ru¢né vymisilo tésto na chléb. Tésto misené
v diZi kopistem nebo rukama v neckach je pomérné malo
namahano, a proto po vymiseni ihned zase kyne. Také chléb
z ného zvéleny je dfive kynuty nez chléb zvaleny z tésta
miseného strojem. Naproti tomu tésto vymisené misicim
strojem je pfi miseni vice namahano a pottebuje k vykynuti
vice ¢asu nez tésto misené rucné. Chléb, valeny z tésta
vymiseného strojem, kyne pomaleji a déle.

LOPATA NA SAZENIi CHLEBA A PECIVA DO PECE

Sézeci a vypékaci lopata je drfevénd lopata, jiz se do roztopené pece sazely bochniky chleba

a nékteré pecivo a po upeceni se ji vytahovaly; v tradi¢nim prostredi byly tyto lopaty dfive bézné.

Konce listu byvaly ohorelé a ocazené. Lopata méla dlouhou rovnou dievénou nasadu kruhového

prirezu, peclivé na povrchu ohlazenou. K jejimu konci byl upevnén nejcastéji kruhovy, ale nékdy

téz polokruhovy, elipsovy ¢i ctythranny list lopaty, ktery byl dievény nebo zelezny. Podle nasazeni
existovaly 2 varianty:

a) dievény list byl jen sporadicky samorostly spolu s nasadou, zhotoveny z jednoho kusu dreva.
Cast&jsi bylo spojeni pomoci dvou dfevénych hranol( na hornim konci listu, mezi néz se hieby
nebo dievénymi koliky upevnil konec nasady. Tento zpusob vyroby byl v tradi¢nim prostiedi
bézny.

b) plechovy list mél na hornim konci dutou tulejku, do niz se nasadil konec nasady (a nékdy jesté
zajistil hfebem).

Pro sazeni chleba do sazecich peci i pro jeho vypékani se pouzivd totoznych lopat, jejichz délka

zerdi musi byt o néco delsi, nez je délka pecici plidy sézeci pece. Sazeni chleba do vytahovacich

peci se déje bez lopat a vypékani chleba probihd pomoci zvlastnich kratkych lopat.

Lopaty pro sézeci pece se zhotovuji hlavné ze dfeva lipového, bukového nebo dubového. Zerdi pro
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tyto lopaty ponejvice jen ze dfeva lipového. Vypékaci lopaty pro vytahovaci pece jsou pfevdzné
ze dreva lipového.

Drevo na pekaiské lopaty musi byt prvottidni jakosti a bez sukd, coz plati zvlasté o dievé pro zerdi
sézecich lopat. Takové dfevo se obycejné nejprve umrtvuje pafenim. Poté se nechdva vyrovnano
a zatiZzeno vyschnout jeden az dva roky, nez se pouzije k zhotoveni lopat. Lopaty z mokrého,
nepreparovaného dfeva se zkrouti a nejsou vhodné k danému pouziti.

Viyroba z lipového dreva je zcela jednoducha a probiha z nafezanych prken, 30 mm silnych. Vyroba
bukovych lopat a zerdi je daleko namdhavéjsi. Kmeny se roziezou na $palky asi 90 cm dlouhé,
rozstipaji se na Ctvrté a ty se pak stipaji na desky, jez jsou stale uzsi podle sitky ctvrté. Potom se
ponofuji do kotld, aby se v pare namocily.
Pak se skladaji do hranic, zatézkavaji a po
uplynuti 1 roku i delSi doby se mohou
teprve zpracovat na lopaty.

Zerdé se zhotovuji z nafezanych lati, které
se ponechaji v zatézkanych hromadach 6
mésicl az 1 rok, aby se vypairily, jinak by
se zkroutily. Nejlepsi zerdé jsou z buku o
$umavského, slovenského a podbrdského. lopata na sdzeni chleba do pece

4

NECICKY NA TESTO

Pro pfipravu tésta slouzily ve venkovskych domdcnostech typické dfevéné dlabané necicky.
V nich se zadélavalo vétsi mnozstvi nez v okFinu, protoze hospodyné dfive pekla chléb obvykle na
delsi dobu dopredu. Tvarové podobné okiiny se uzivaly ke krmeni a napajeni dobytka a driibeze
i k pfipravé pice, byvaly obvykle hlubsi a nemivaly postranni drzadla jako neci¢ky na tésto (toto
viak nemuselo byt pravidlem, nebot staré a neuzivané necicky na tésto s drzadly mohly slouzit
i ke krmeni dobytka).

Necicky na tésto se dlabaly z jednoho kusu dfeva, byvaly protahlého
obdélInikového tvaru, na spodku vaélcovité zaoblené. Pomérné mélky
vnitini prostor byl vydlaban, vnitini stény na kratSich stranach byly
zaoblené nebo ploché (tj. s ostrymi hranami, délicimi je vyrazné od
vnitfnich stén na delsich stranach). Dno byvalo téméf vzdy oblé. Horni
okraje na uzsich stranach byly prodlouzeny v drzadla. Tvofily je ploché
desticky obdélnikového nebo lichobéznikového tvaru, nékdy jesté
s delSimi valcovymi vystupky na krajnich hranach. Pokud se neci¢ky
rozeschly a praskaly, stahovaly se Zeleznymi pasky pfitlu¢enymi
hieby.

(5

necicky na tésto
OKRIN
K zadélavani a kynuti tésta se dfive bézné uzivaly dievéné dlabané nadoby. Pro pfipravu mensiho
mnozstvi tésta braly hospodyné okfiny, které mohly mit i dal3i uziti (na obrok pro koné, ukladani

suseného ovoce, stolovani apod.). Tyto nadoby byly charakteristické predeviim pro lesnaté
oblasti.

Okfin byla polokulovita (hlubsi nebo méné ¢asto mélci) misa
obvykle kruhového, méné casto elipsovitého tvaru, dlabana
¢i soustruzend z jednoho kusu dfeva. Dno bylo vétSinou oblé,
jen sporadicky ploché. U horniho okraje bylo sporadicky 1,
obvykle 2 plochd drzadla (hranolové vystupky). Tato drzadla
ho odlisovala od drevéné misy (tvarové podobné, ale bez
drzadel).




OSATKA PEKARSKA

Hlavni funkci slaméné osatky bylo v tradi¢ni kuchyni tvarovani bochniku; tésto se v osatce
zformovalo, nechalo nékolik hodin kynout a potom se vyklapélo pfimo na chlebnou lopatu.
Osatky byly do nedavné doby bézné nejen u pekaid, ale i v fadé venkovskych domacnosti. Kromé
pfipravy chleba se uzivaly i k ukladani ovoce a nékterych viktualii, druhotné téz ke stolovani.

Osatka pletena z dlouhé (obvykle zitné, cepové) slamy spiralovou technikou, kruhového, méné
¢asto ovalného tvaru. Podle stény plasté se rozliSovaly dvé varianty:

a) miskovitd osatka - sténa byla obla a od dna se postupné zvedala k hornimu okraji (tradi¢ni tvar
pro kynuti bochnik).

b) kosickova osatka — k plochému dnu byla sténa ostfe nasazena (uzivana k ukladani ovoce
i stolovani).

Sousedni prameny sldmy, z nichz byla oSatka zhotovena, byvaly ovazany lykem, Stipanym
loubkem apod.

Pekarské osatky jsou bud' slaméné, proplétané lykem, proutim, kofinky nebo rakosem, rékosové
nebo z papirové hmoty. Slaméné o3atky se pouzivaji hlavné v domacnostech a malych pekérnach
s nepatrnym provozem, ponévadz jejich trvanlivost je mala. Velké pekarny pouzivaji hlavné osatek
zloupaného a pafeného rakosu (7 - 9 mm silné pruty), ktery je ve svinutém stavu drzen zinkovym
nebo jinym dratem vzdorujicim vlhkosti a vliviim kyselin. Kromé toho se pouZivaji v pekafstvi také
osatky lisované z papirové hmoty za pfidavku vhodnych pojidel. Na obraceny chléb se zhotovuiji
rakosové osatky s rovnym lipovym dnem, na némz se vyfezava znacka nebo jméno pekarského
zavodu pro otisk do tésta.

Kulaté osatky se vyrabéji v téchto béznych priimérech: 30, 33, 35, 38, 40 cm. Dlouhé osatky mivaji
délky 45, 50, 55 cm.
Zajimavy je také vliv tvaru osatek na kynuti zformovaného chleba. Obecné snasi chléb kynouci

v hlubokych osatkach o néco vice kynuti nez odsazeny ke kynuti na ploché osatky nebo bez
osatek pfimo na prkna.

Hlubokych osatek se k odsazovani chleba pouzivé tam, kde se zada husty, kompaktni chléb,
pro ktery se délaji pomérné kratka tésta bud ze samotné mouky zitné anebo z mouky Zzitné, ale
s malou piimési mouky psenicné. Prikré stény hlubokych osatek zabranuji kynuti bochnikd do

Vv peci jesté zvedaly. Snesou proto také vice kynuti
nez chléb odsazovany na mélké osatky nebo na
prkna, ktery kyne kromé do vysky také do Sirky
a pfichazi do pece nizsi nez bochniky odsazované
do hlubokych osatek. Ty se zvedaji do zadané
vysky teprve v peci.

Mélkych osatek se pouziva k odsazovani chleba
vyrabéného ze Zitné mouky s vétsi piimési dobré
mouky pseni¢né (30 — 40%), pficemz se ziskavaji
tésta velmi pruznd a tazna, z nichz se bochniky &3
musi nalezité ,rozlozit’, tj. mit moznost kynout
nejen do vysky (jako ve vysokych o3atkach), ale
soucasné také do sitky.

PEC PEKARSKA

pekaren. Od peceni rdznych druhl placek na rozzhavenych kamenech nebo v ohnisti se brzy
pieslo ke stavbé prvnich peci s pfimym topenim. Princip tohoto peceni spocival v tom, ze se
v hlinéném prostoru (urceném k peceni) nejdfive zatopilo dfivim, po fadném vyhiati se zbytky
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dfeva vyhrabaly, pec se vymetla a potom se do ni sézel chleba. Tyto pece se ve venkovskych
domacnostech udrzely az do poloviny 20. stoleti, zatimco méstské pekarny zacaly pouzivat jiz
v prvni poloviné 20. stoleti pece modernéjsi a to bud' pece s topenim pfimym, kdy se jesté palivo
spalovalo pfimo v pecicim prostoru pece, nebo pece s topenim nepfimym, kdy se palivo spalovalo
v ohnisti oddéleném od peciciho prostoru, kam se teplo pfivddélo pomoci topnych trubek.

Pekariské pece Ize také délit na:
- pece sazeci
- pece vytahovaci
- pece kombinované (sézeci i vytahovaci)
- pece automatické

Déle Ize rozdélit pece podle zplsobu vytapéni, at uz uhlim, naftou, svitiplynem, generatorovym
plynem nebo elektfinou.

Pece s topenim pfimym

Topeni v téchto pecich Ize také nazvat periodickym, nebot v pecich vétsinou nesla regulovat
teplota, a tak po zatopeni byly ur¢eny pouze pro jednu varku chleba.

K nejvice rozsifenym pecim, zvlasté v domdcnostech, patfily pece, v kterych se piimo zatopilo
dfivim nebo pozdéji uhlim. V pekarnach se pak na konci 19. stoleti zacaly pouzivat pece rostové,
v nichz se uhli nebo nafta spalovaly na rostu umisténém v piedni ¢asti pece. Mezi vyrobce téchto
peci v prvni poloviné 20. stoleti patfila napfiklad firma Maxe Ketterera z Lipska (Fabrik fiir Backerei
und Konditorii Anlagen), firma Emil Kirst, Stettin nebo u nas Prazska tovarna pekarskych stroja
a peci Praha-Strasnice a Tovarna na pekaiské stroje a pece Josef Vozenilek, Praha-Vysocany. Déale se
konstruovaly pece s prenosnymi hoféky na spalovéni svitiplynu nebo generdtorového plynu. Tyto
horaky v podobé Zelezné skiinky uzaviraly Usti pece. Skladdaly se z dvou teleskopicky zasuvnych
komor, pfi ¢emz plyn proudici z pfedni komory do zadni s sebou strhdval vzduch regulovatelnou
mezerou mezi komorami. Vznikla smés potom proudila trubkovymi hotaky do peciciho prostoru
pece, kde byla zapélena malym hotakem, jenz byl umistén pred hofaky hlavnimi a mél vlastni
ptivod plynu z potrubi a uzaviratelny kohoutek. U novéjsich typt peci dodaval vzduch potiebny
k hofeni kompresor pohdnény elektromotorem a zapalovani bylo elektrické.

Tvar peci s pfimym topenim presel od vejcitého tvaru k tvaru krychlovému se zaoblenymi
rohy. Klenby pece byvaly nizsi, aby dobre akumulovaly teplo. Pdvodné byly pece zhotovovany
z veprovic a vymazany cihlarskou hlinou, takze po nékolikadennim vytapéni vytvorily celistvou
hmotu. Pozdéji se stavély ze Samotovych cihel a dlazic, které daleko Iépe udrzely teplo. Pece
byvaly masivni a kvali jesté vétsi akumulaci tepla se jejich stény obkladaly drcenym kiemenem.
Usti starych typd peci se uzaviralo dfevénym prknem, pozd&ji zeleznymi dvitky. Nov&jsi typy
peci mély jiz pfimo litinové armatury zabudovany ve zdech pece, stejné jako zaskleny svétlik,
do kterého se stavéla lampicka k osvétleni pece. Pece se rovnéz opatfovaly koufovymi tahy se
Soupétkovymi uzavéry.

Pece s topenim nepfimym

Mezi tyto pece se fadi pece kandlkové. VétSinou byly vytapény uhlim z prostoru ohnisté, odkud se
teplo do celé pece Sifilo soustavou kanalkl ve zdech pece. Nevyhodou téchto peci bylo to, Ze se

Ve druhé poloviné 19. stoleti se zacaly stavét parni pece vytapéné topnymi trubkami (vynélez
ing. Perkinse). Voda v trubkach mohla byt z topenisté zahfivana uhlim, naftou, svitiplynem nebo
generatorovym plynem. Postupnym vylepSovanim téchto peci se pfislo na to, Ze nejlepsi je pouzit
trubky o prdméru 25-35 mm naplnéné z jedné tietiny vodou a na obou koncich uzaviené. Jeden
konec zasahoval do ohnisté, kde byl plamenem ohtivan. Voda v trubkéch se tak ménila na paru,
kterd vyhtivala pecici prostor pece. Tento typ peci se konstruoval v raznych velikostech a pro
rtizné zpusoby obsluhy - jako pece sézeci, vytahovaci, kombinované nebo automatické.
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Sézeci pece se stavély jako dvouetdZové nebo tfietaZové (tfeti patro se vytapélo pouze horkymi
plyny). Ohnisté bylo oddélené od peciciho prostoru a od vyrobnich mistnosti pekérny. Ve vétsich
pekarnach se vzdy stavély dvé sazeci pece tésné vedle sebe. Kazdé patro pece mélo vlastni
teplomér, osvétleni, zapafovani také odparfovaci priduch, kterym se dle potieby vypoustélo
prebytecné teplo do komina, coz umoznilo regulaci teploty v peci. Pro sazeni a vypékani chleba
u téchto peci se pouzivaly sazeci a vypékacilopaty. Tyto pece vyrabély napriklad firmy Max Ketterer
z Lipska, Rosemann & Spitz z Liberce, akciové spole¢nost Vivat v Berouné, Ceska specielni tovarna
na pekaiské stroje, pece a armatury k pecim J. Slaby, Praha 7 nebo Prazska tovarna pekafskych
stroju a peci Praha-Strasnice.

Vytahovaci pece se vétsinou konstruovaly jako dvouetazové a ohnisté, umisténé v samostatné
topné komote, bylo stejné Siroké jako samotny pecici prostor pece. Topné trubky byly rovné
(u sazecich peci byly zahnuté) a istily se pres litinova dvitka v zadni sténé pece. V pekdrnach
se vytahovaci pece stavély tésné k sobé, takze tvofily jeden celistvy blok. Na rozdil od sézecich
peci sice spotrebovaly vice paliva, ale jejich nespornou vyhodou bylo to, ze se mohly celé pecici
desky vytdhnout z pece do predpeci, ¢imz se zjednodusSovala prace se sazenim, predpékdnim
a vypékanim chleba. Ve velkych pekdrnach se také pouzivaly sazeci pfistroje, které na pecici
desky vyklopily celou fadu syrovych bochnikd. Mezi vyrobce téchto peci se fadila firma Maxe
Ketterera z Lipska, firma Herm. Bertram Maschinenfabrik Halle an der Saale, Werner and Pfleiderer,
Sien, akciova spole¢nost Vivat v Berouné nebo Ceska specielni tovarna na pekaiské stroje, pece
a armatury k pecim J. Slaby, Praha 7.

Kombinované pece byly také vytapény soustavou topnych trubek. Ve spodni &asti peciciho
prostoru se nachazely pece vytahovaci a nad nimi pece sézeci. Oba typy mély spole¢né ohnisté
v topné komore, ktera byla umisténa po strané pece. Kazda pec méla svij teplomér, zaparovaci
zafizeni a ventil k regulaci tepla a pary. K pfednim vyrobclim téchto peci v prvni poloviné 20. stoleti
patfila firma Herm. Bertram Maschinenfabrik, Halle an der Saale nebo Werner & Pfleiderer, Wien.
U nés se ovéem tyto kombinované pece pfilis nerozsifily.

K nejmodernéjsimu zatizeni ve velkych pekdrnach patfily pece automatické, které umoznily
plynulou vyrobu pfi sladéni s dalsimi pekarskymi stroji. Nejdiive byly konstruovany automatické
pece zvlast pro bilé pecivo a zvlast pro chléb. Zprvu byly vytapény uhlim, svitiplynem a elektfinou.
K témto pecim patfily pece tunelové, do kterych se syrové pecivo na jednom konci vkladalo a na
opacném se vytahovalo upecené.V tunelu se pohybovaly dva nebo tfi pary nekonecnych fetézd,
na néz se kladlo pecivo na plechach nebo na draténych liskach.

Vdechny pece pred vlastnim pecenim se musely nejdfive vycistit a zapéfit. U peci s pfimym
topenim se to provadélo namocenym slaménym kostétem, u peci s nepfimym topenim vihkym
hadrem pfipevnénym na ty¢i a u automatickych peci smetdkem. U téchto peci se zapafovani
provadélo zvlastnim zaparovacim zatizenim (vpousténi pary, rozstfikovani vody na rozzhavenou

&
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litinovou desku apod.). Potom se vsadil chléb, a kdyz byl dostatecné zapéren (byl obtaZzen) musela
se para z pece vypustit (odlozeni pece) bud pomoci dymnikd anebo regulaé¢nim ventilem. Vlastni
peceni chleba mélo nékolik fazi: zapékani, prepékani a vypékani. Prvni faze — zapékani - trvala
podle velikosti chleba pfiblizné 25 az 30 minut a cilem bylo vytvofit hladky, pruzny povlak na
chlebu (dulezité bylo jeho potfeni vodou pied vlastnim vsazenim) a vzrlstani objemu chleba
(dokonceni kvasného procesu). Potom se chléb presazoval, neboli pfepékal. To znamenalo, Ze se
chléb ze zadnich prostor presouval dopfedu a naopak. Tato faze nesméla trvat piilis dlouho, aby
chléb nevychladl. Teplota se poté pozvolna zvedala az na 220 - 250°C a pfi samotném vypékani,
kdy se chléb opét potiral vodou nebo bramborovym skrobem, dosahovala 270 — 300°C. Celkova
doba peceni byla zavisla na velikosti bochniku (1,4kg bochnik chleba byl upeceny pfiblizné za 50
minut, zatimco 4kg za 2 hodiny).

SITO NA MOUKU

K prosévani sypkych viktudlii, ¢isténi a tfidéni se uZzivala rozmanitd sita. Jejich terminologie
v jednotlivych oblastech zemé znac¢né kolisala (kromé oznaceni sito s pfivlastkem, jenz vyjadroval
jeho urceni - napf. sito zitné, koukolné, na mouku, se objevovaly i nazvy redeto, ficice, tok,
oznacujici jak bézné sito, tak sito s velkymi oky). Z hlediska funkce se rozlisovaly dva hlavni typy:
sito na mouku (uzivané ke kuchynskym pracim) a sito na obili (uzivané k ¢isténi zrna po vymlatu).
Oba typy byvaly tvarové zhruba totozné, sito na mouku vsak byvalo mensi a mélo podstatné
hustsi pletivo.

V tradi¢nim prostfedi mélo sito na mouku kruhovy tvar. Plast byl z dfevéné dyhy, valcovité stocené,
s konci preloZzenymi pfes sebe a spojenymi hiebicky, dratem, prositym provazkem apod. PIast byl
nékdy pro zpevnéni z vnéjsku na hornim event. i doInim okraji obtocen jesté slabsim dyhovym
paskem nebo loubkem, upevnény dratkem, hiebicky apod. Na spodku pldsté bylo vsazeno husté
pletivo, upevnéné casto z vnitiku prstencem dyhy. Pletivo bylo nej¢astéji z dratu, strun i zini
(sporadické doklady hovofi i o fidkém platnu). Pletivo bylo jen stfidavé proplétano na zpdsob
platéné vazby latky (vazani do ok jen u sit na obili). Pro zpevnéni byl nékdy pod pletivem napnut
jeden ¢i nékolik drath.

Pletiva méla sva specificka cisla, ktera oznacovala pocet ok na jeden vidensky palec, tj. na
26,34 mm. Sita s vétsimi oky se nazyvaji hrubd a s malymijemna.V pekarnach se pouzivala sita od ¢isla
8 az po 26. Nejhrubsich sit se v pekarnach pouzivalo k prosévani smeti a odpadkd. K prosévani
zitnych mouk se v pekarnach uzivala sit ¢islo 10 az 14, k prosévani pseni¢nych mouk sit az do ¢. 22.
PYi uziti jemnych sit ¢. 24 az 26 byla lepsi zaruka, Ze se
jimi zachyti i larvy rdznych zivocisnych skadcd.

Ponévadz prosévani mouk ruc¢nimi sity nebylo
naprosto spolehlivé a snadno ¢ast neprosaté mouky
prepadla pres lub (okraj) sita a kromé toho bylo toto
prosévani znacné naméhavé (zvlasté pfri vétsim
mnozstvi mouky), nahrazovalo se v pekérnach
prosévanim mouky na rlznych prosévacich
strojich. sito na mouku

STROJE NA DELENI TESTA

Prvni délicka tésta se objevila v roce 1873 a byla pojmenovana po svém vyndélezci Hailfingerovka.
Délicky tésta se vétsinou zhotovovaly pro ruc¢ni ovladani. Tyto stroje byly subtilnéjsi konstrukce,
na vysku mély necely jeden metr a sklddaly se z podstavce a kulaté horni ¢asti, v které se tésto
nejdfive stejnomérné rozlozilo a zpevnilo, aby potom do ného projela soustava vysouvatelnych
ocelovych nozd, ktera tésto rozdélila na stejné dilky (podle velikosti na 20, 30 i 50 kust). Podstatné
byly rovnéz jemné ryhy po obvodu, kterymi unikal prebyte¢ny vzduch, coz bylo nezbytné pro
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adekvatni slisovani tésta. K novéjsim typtm délicek patfily tzv. klapacky, které jiz nepracovaly na
principu lisovéni tésta seshora pomoci vietenového Sroubu, ale tésto v tlaéném prostoru bylo
uzavirdno plochym poklopem, oto¢nym a vyvazenym ocelovym pérem. Pfiklopenim a zajisténim
tohoto poklopu se uzavielo tésto v této ¢asti, nacez se pomoci paky posouval kotoucovy pist,
ktery tésto slisoval, druha paka potom uvedla v chod soustavu nozd. Po fiznuti se oteviel poklop,
kotoucovy pist se vytlacil i s téstem do svrchni roviny tlaceného prostoru, aby se dily tésta mohly
snaze odebrat.

Levnéjsim typem byly tzv. misové délicky, kdy se tésto vkladalo do samostatné misy, jez se
zasunula pod stroj, a naslednym stlacenim péaky se vysunuly noze, které tésto rozdélily. Tato
délicka se mohla postavit i na val a nemusela mit zvlastni podstavec. Vyrobcem byla napfiklad
firma F. Herbst & Co., Halle n. S. Délicky vyrabéla také videnska firma Brauner a Klasek nebo
akciova spolecnost Vivat v Berouné, ktera spolu s Prazskou tovarnou pekaiskych stroji a peci
ve Strasnicich, Ceskou specielni tovarnou na pekafské stroje, pece a armatury k pecim J. Slaby
v Praze, Specidlni tovarnou na pekarské stroje J. Brazda v Prostéjové, Tovarnou pekaiskych strojd
O. F. Drazil v Brné, firmou Wagoma v Ceské Lipé&, Rosemannem & Spitzem v Liberci (stroj Energos)
nebo Tovérnou na pekaiské stroje Antonin Adler v Dolnim Grundu u Varnsdorfu patfila ke Spickam
v tomto oboru v prvni poloviné 20. stoleti, a to nejen na nasem trhu.

Délicky se vétsinou umistovaly do vyfezu pracovniho stolu mezi vyvazovaci stul s vahou na tésto
a stdl pracovni. Zru¢ny pekat vydélil na 30dilné délicce az 360 kouskli za 1 minutu. Pozdéji se
konstruovaly délici stroje, které zaroven mély i funkci tuzici a kulici (napfiklad stroj zn. Triumphator
firmy H. Bertram, Halle n. S. nebo Hab@mfa strojirny Rausch & Filbry, Halle n. S.). Pfedstupném pro
tyto stroje byly samostatné kulici stroje, jako byl stroj firmy F. Herbst a Co. Halle n. S., kde se klonky
z délicky polozily na perforovanou desku, ktera se vlozila do stroje. Ve stroji na klonky krouzivym
pohybem pusobila dalsi deska, jez je timto zplsobem fadné vykulila (Sleifovala).

Do velkych provozoven byly pofizovany finan¢né nakladné automatické délici stroje na chlebové
tésto s motorovym pohonem. Tyto stroje zdsobovaly az 10 parnich peci a pracovaly na principu
vtlaovani a déleni tésta. Byly to stroje jednocylindrové (Lutze), dvoucylindrové (Justa) nebo
bez odmérnych cylindrli (Magnetic). Tésto se vkladalo do trychtyre, odkud bylo pohyby $nekd
dopravovano k délicimu zafizeni. Pevny n(iz s nabrousenym kruhovym vyiezem odfrizl kus tésta,
které spadlo na transportni pas. Vyrobcem byly predevsim firmy Werner & Pfleiderer, Alfred Lutze,
Halle n. S., Borbecker Maschinenfabrik — Essen Bergeborbeck. Automatické délicky na bilé tésto

délicka tzv. klapacka délicka firmy F. Herbst a Co. Halle n. S.
144



(drobné pecivo) se dostavaly do provozoven pomaleji, nebot zpocatku tyto stroje tésto pfilis
deformovaly. Mezi prvni priikopniky patfil ale stroj Rondo (pozdéji Spira, Derby) firmy Werner
& Pfleiderer, ktery dokazal vyrobit 5000 klonkd za 1 hodinu.

Postupem doby ani vyse zmifiované stroje jiz nestacily rychlému tempu doby, a proto byly znovu
vylep3ovany, az byly z velké ¢asti Uplné nahrazeny kontinualnimi a mechanizovanymi vyrobnimi
linkami. K tém patfil v 50. letech 20. stoleti model linky vyrobeny v narodnim podniku Pekarny
Mlada Boleslav, ktery vyuzival délici a tuzici stroj zn. Hibemfa. Jako pfedkynarny zde bylo pouzito
pfimého dopravniho pasu, ktery na konci navazoval na houskovaci stroj. Tyto moderni déli¢ky jiz
mély zabudovanou regulaci vahy klonkd a kontinualné pracujici tuzici zarizeni, jez se sestavalo
z tuziciho plasté a tuziciho bubnu. Podobné typy vyrabély u nds také Strojirny potravinarského
pramyslu Olomouc (Strojobal) nebo Tovarna mlynskych stroju n. p. Pardubice (napf. v 80. letech
20. stoleti déli¢cka tésta DT 4, 6).

STROJE NA CHLEBA FORMOVACI

Tyto stroje od konce 19. stoleti nahradily ve velkych pekarnach ru¢ni formovani (véleni), coz
byl vykon pomérné narocny, nebot nejdfive se odvazeny kus tésta hnétl (narazel) a potom se
formoval do zadaného tvaru. Formovani tésta strojem se ale omezovalo pouze na valeni, nebot
hnéteni bylo provedeno délicim strojem. Stroje na formovani chleba se vyrabély pro formovani
kulatych bochnik{ nebo sisek.

Stroj na formovani kulatych bochnikd se vyrabél v prvni poloviné 20. stoleti ve dvou rdznych
typech. Stroj pod nazvem Spira se sestaval z komolého kuzele s ryhovanym povrchem. Stfedem
kuZele prochazel nahofe valec s rizici, pomoci kterého a kloubovych ramen se stavécimi Srouby
byl pridrzovan ke komolému kuzelu spiralovity zlab. Kuzel se otacel ve sméru vzhiru stoupajiciho
Zlabu. Kusy tésta byly dopravovany transportnim pasem pod Usti zlabu formovaciho stroje.
Drsnym povrchem kuzele byly undseny ve sméru toceni stroje a zlabem pfidrzovany a vedeny
k vrcholu stroje. Trenim o kuzel a vnitini sténu zlabu ziskdvaly bochniky otacivy pohyb kolem
sikmé osy, podobny jako u ru¢niho zpracovani. Kdyz bochnik prosel celym zlabem az nahoru,
svezl se po plose kuZele dol na dopravni pas a odtud se ru¢né odebiral.

Druhym typem byl stroj Flexibel, ktery mél misto komolého kuzele nekonecny pas sestavajici
se z Uzkych a tésné k sobé pfiléhajicich
laték. Pas se pohyboval po dvou 3ikmo
sklonénych valcich a nad nim byl zavésen
sikmo stoupajici valeci Zlab. Tésto bylo
formovano mezi pasem a zlabem.

Formovaci stroje na Sisky se u nas
prosazovaly velmi pozvolna az kolem
poloviny 20. stoleti. Zejména to byly valeci
stroje znacky Rotex modely I. - IV., které
pracovaly na principu nekone¢ného pasu.
Povrch Sisek z téchto strojii nemél tak
uceleny a napjaty povrch, a proto se nékdy

bochniky predptipravily na strojich pro schéma formovaciho stroje
kulaté bochniky.

STROJE NA MICHANI A HNETENI TESTA

Asi viibec prvnim strojem v pekarnach byl stroj na hnéteni a michani tésta. Existenci primitivnich
misicich stroj& dokonce potvrzuji i archeologické nalezy z antického Rima a Pompeji. Poté se Ize
setkat s pokusy o zavedeni téchto stroji do pekafstvi (napf. Salignacav stroj ve Francii) teprve ve
druhé poloviné 18. stoleti. Tyto prvni stroje, které odstartovaly éru pekafiského primyslu, oviem
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jesté nevnesly naprosté odosobnéni do samotné vyroby, protoze pro kvalitni pekafsky produkt
bylo stale zapotiebi lidského umu.

Univerzalni hnétaci stroje se pouzivaly pfi vyrobé chleba a bilého peciva i kvasu. Stroje byly
sestrojeny pro pohon transmisemi nebo pohanény elektromotorem a jeden od druhého se na
prvnipohled odlisovaly zejména v materidlovém provedeni dizi. Méné ¢asté byly stroje s dfevénou
dizi, nebot se vétsinou davala prednost dizim z lisovaného ocelového plechu, jez se vyznacovaly
Vétsi trvanlivosti. Dievéné dize nachazely své uplatnéni spise v chladnéjsich provozovnach (kvali
teploté tésta) nebo u téch pekafl, ktefi vérili, ze pekaisky vyrobek z dievénych dizi je chutnéjsi.
Dize byly pojizdné, namontované na podvozku, coz umoznovalo snadnéjsi manipulaci v prostoru
pekarny. Samotné stroje se vyznacovaly masivni zeleznou konstrukci, pfi ¢emz vice namahané
soucastky byly ocelové. Kviili vétsi Zivotnosti stroje a v souladu s hygienickymi naroky se zelezna
kostra stroje opatfovala natérem. Vnitfek ocelové dize, stejné jako hnétadla, byl pocinovany. Pravé
na vlastni hnétadlo se kladl velky ddraz, protoze do jisté miry jeho spravny tvar a pohyb ovlivnil
findlni vyrobek. Vyzadovalo se, aby pohyb hnétadla byl co nejvice podobny rucni praci s kopistem,
tedy aby prehazoval tésto zespoda nahoru i na obé strany. Proto se zhotovovaly hnétaci stroje,
u kterych hnétadlo vlastnim zdbérem do tésta uvedlo v rotacni pohyb také diZi nebo se dize
otacela mechanicky, prevodem pomoci $neku a Snekového kola ¢i pfevodem kuzelovych kol.

K nejoblibenéjsim misicim a hnétacim strojiim u nas v prvni poloviné 20. stoleti patfil stroj znacky
Favorit, vyrabény v Prazské tovarné pekarskych stroji Praha-Strasnice nebo stroje Vienara, Vivat
(Beroun), Vagoma, pozdéji dvouramenny stroj Duplex firmy Max Spitz (dfive Rosemann a Spitz)
z Prahy 9 - Hloubétin.

Rovnéz se objevovaly stroje, které mély pfidavnou femenici, od niz byl pohanén dalsi stroj
v pekarné, napfriklad rdzné mlynky, slehace apod. Ve velkopekarnach se pouzivaly tzv. univerzalni
misici a hnétaci stroje, coz byla velka Zelezna (ocelova) koryta opatfend jednim nebo dvéma
hnétacimi rameny a ochrannym krytem. Vymisené tésto se vyprazdnovalo sklopenim stroje
obycejné do mélkych plechovych a uvnitt pocinovanych vozikd. Tyto voziky casto slouzily i jako
nadoby pro kvaseni kvasl a kynuti tésta. K takovym strojum patfil napfiklad v 50. letech 20. stoleti
misici stroj Vulkan 350 a 430.

Obecné se strojni michani a hnéteni tésta
osvédcilo, protoze bylo dokonalejsi a levnéjsi
nezrucni.Tésto bylo zarover Iépe a stejnomérné
propracované, takze hotovy pekaisky vyrobek
byl povétSinou stejné kvality a struktury.
Postupem doby ani vyse zmirfiované stroje jiz
nestacily rychlému tempu doby, a proto byly
znovu vylepsovany, az byly od 50. let 20. stoleti
z velké &asti uplné nahrazeny kontinualnimi
a mechanizovanymi vyrobnimi linkami. Tyto
linky sesestavalyzmisicihoagregéatu,nasypného
kose, déliciho stroje na p3eni¢né a Zitné tésto,
vykulovace, vyvalovace vek, formovaciho
stroje (rohlikového ¢i houskovaciho stroje),
transportniho pasu do kynérny, k peci a pozdéji
k expedici.

stroj na michdni a hnéteni tésta

STROJE NA VYROBU
,PLETENYCH” HOUSEK, KAISEREK, ZEMLI, VEK

Rovnéz se objevila snaha po zrychleni a usnadnéni vyroby pletenych housek. Rada téchto stroj
se vétsinou neprosadila (jako stroj pana Marjanka z VrSovic vystavovany v roce 1922), k vyjimkdm
ovsem patfil v prvni poloviné 20. stoleti stroj na tlaceni housek a vanocek od pekarského mistra
Josefa Zmatlika z Lazni Bohdane¢ u Pardubic. U tohoto stroje elektromotor pohanél ozubené
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soukoli, které uvadélo v pohyb vlastni kulatou raznici, kterd svym otacenim vytlacovala do tésta
tvar housek. Timto zplsobem se daly podle mnozstvi vlozeného tésta zhotovit housky nebo
vanocky daleko rychleji nez u pracného ru¢niho pleteni. Velmi dulezité pfi tom bylo spravné
odsazeni protlacené housky, nebot ze stroje vychézela ve tvaru nizké placky, ktera se musela
upravit do tvaru zavinuté sisky. OvSéem na rozdil od strojii na vyrobu rohlikl, které se velmi
rychle rozsifily i do nejmensich pekarenskych provozoven, se stroj na vytlacovani housek pfilis
neprosadil a pekafi i konzumenti davali jesté dlouho pfednost ru¢né pletené housce. Velkou roli
v tom jisté hrala skute¢nost, Ze na odbyt 3ly daleko vice rohliky, a proto pekafi pfi mensi produkci
housek nepofizovali pomérné drahy stroj na jejich vyrobu, ale radéji zlistali u osvédcené rucni
prace. Rovnéz housky vyrabéné strojové byly zpoc¢atku méné pdrovité nebo naopak pfi prekynuti
obsahovaly daleko vice bublin.

Mezi rozsitenéjsi patfily stroje na vyrobu kaiserek — pétidilnych hvézdicek. Tyto stroje se vyrabély
v mnoha provedenich - od ru¢nich (firma Ringel & Mayer ve Vidni) az po poloautomatické
(dvouradkovy a ctyiradkovy stroj Rekord strojirny Werner & Pfleiderer nebo stroje firmy Rosemann
& Spitz). Princip zlstaval ovsem stejny, a to vytlacovani vroubkl za pomoci razidla, které bylo
slozeno z vietene a péti nozll sto¢enych do zavitl a uspofadanych v pétidilnou hvézdu.

K dalsim strojlim tvarujicim bilé pecivo pattil stroj na zemle. V prvni poloviné 20. stoleti k jeho
nejvétsim vyrobclm patfila firma Rosemann & Spitz z Liberce, jez vyrdbéla napiiklad stroj
pohanény transmisemi, jimz prochézel plstény pas. Klonky na tomto péasu prosly nejdfive
pres tlacici zafizeni, které na nich zanechalo ryhy, déle byl klonek pruznymi kotouci zmacknut
a obréacen a takto upraven byl ze stroje transportovan ven.

Stroj na vyrobu hladkého, podlouhlého peciva - vek uvedla u nas na trh v prvni poloviné
20. stoleti napfiklad firma A. Kulhdnek & spol. v Brné. Jeji stroj Vaca se skladal ze dvou hladkych
vélcd s formovacimi plochami, které se otacely proti sobé. Klonky byly pfivadény na horni valec
podavacim pasem a po zformovani jiz byly hotové veky odvadény transportnim pasem. Tento
stroj se zhotovoval se dvéma pary rGzné upravenych formovacich ploch. Jedna dvojice formovala
klonky do tvarG vek a druha do uzsich véleckd, které se dale pouzivaly k vyrobé pleteného
peciva. K dalsim strojiim na vyrobu vek patfil kontinudlni délici a staceci stroj Derby firmy Werner
& Pfleiderer nebo stroj Maxima-Universal od Rosemanna & Spitze. Tento stroj byl v podstaté slozen
z rohlikovaciho stroje Maxima a véleciho zafizeni. Princip vyroby spocival v tom, Ze se vytvoreny
rohlik z prvniho stroje vlastni vahou skutalel na spodni desku druhého stroje. Zde se dostal na pas,
ktery prochazel valci, a ven tak vysla hotova veka.

Postupem doby byly tyto stroje znovu vyle-
psovany, az byly z velké ¢asti od 50. let 20. stoleti
nahrazeny kontinudlnimi a mechanizovanymi
vyrobnimi linkami (viz Stroje na vyrobu rohlikd).
V 60. letech 20. stoleti Zavody chemického
a potravinaiského strojirenstvi Brno vyrabély
napfiklad stroj na razeni hvézd (typ 703-704)
se tfemi raznicemi. Vykynuté klonky se vkladaly
do misek uchycenych na dvou nekonecnych
véleckovych fetézech, které prochdzely pod
raznicemi. Vytvorené hvézdy byly samocinné
vyklapény na dopravnik a odtud ru¢né
odebirdny. Stejny zavod vyrabél také tfitadkovy
houskova¢T3R,kteryrazilzpfedem pfipravenych
vecek housky. Vecky byly navadény pod raznice
textilnim pasem vstupniho dopravniku. Po
vyrazeni vzorku prepadla houska na textilni pas
vystupniho dopravniku, ze kterého byla ru¢né
odebrana. Automatické linky konstruoval také
zavod TOPOS Sluknov.

Zmatlikdv stroj
na vyrobu housek
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STROJE NA VYROBU ROHLIKU

Vdechny stroje na rohliky v prvni poloviné 20. stoleti pracovaly na podobném principu, kdy se
mezi dva valecky, jeZ se otacely stejnym smérem a jejichZ vzdalenost se dala regulovat, vkladalo
tésto (vétsinou pfipravené z délicky), které se tlakem véleckd proménilo v placku. Slaba placka se
nasledné presunula na svinovaci zafizeni, které ji smotalo. Pekaf jen na plechu upravil potfebné
zahnuti rohlikl. Rozdil mezi témito stroji spocival pouze v aplikaci rizného typu svinovaciho
zarizeni. Velmi oblibené a také osvédcené bylo uziti platna, tim se napfiklad proslavila firma
Rosemann & Spitz z Liberce a jeji rohlikovaci stroj Maxima. Dva platéné pasy se pohybovaly proti
sobé, ¢imz dochazelo k efektu vinuti. Druhy zplisob byl naopak zaloZzen na rychle se tocicich
véleccich proti sobé. Vyrobcem tohoto stroje byla predevsim firma Adler. Zru¢ny pekaf s pomoci
jednoho nebo druhého typu dokazal vytvarovat desetkrat vice rohlikGi nez ru¢nim zptsobem.
Rovnéz se tradovalo, Ze rohlik strojové vyrobeny je po upeceni vétsi a kiehi.

Také tyto stroje postupem ¢asu nestacily rychlému tempu doby, a proto byly znovu vylepsovany, az
byly zvelké ¢asti iplné nahrazeny kontinualnimi a mechanizovanymivyrobnimilinkami. K takovym
linkam patfila v 50. letech 20. stoleti kompletni linka z vyvojového stiediska TOPOS Liberec, ktera
byla navrzena ve trech velikostech (dvouradkova na 3600 kust za hodinu, ¢tyffddkova na 7200
kus@i za hodinu, Sestitadkova na 10800 kusti za hodinu). Tato linka se sestavala z déliciho a tuziciho
stroje, elevatorové predkynarny s regulaci doby predkynuti a z tvarovaciho zafizeni (tj. rohlikovaci
stroj Maxima a Supermaxima, stroj na tlaceni zemli, na hvézdicky a dalsi druhy bilého peciva),
které slo ménit béhem provozu podle pozadovaného druhu peciva. Podobnou linku vyrabél také
Zavod chemického a potravinéiského strojirenstvi Brno v 60. letech 20. stoleti (mechanizovana
linka typu 985, 970 nebo 985) nebo TOPOS Sluknov. Vyrobni pochod v téchto linkach byl plynuly
a tésto i polotovar prechdzely od jednoho stroje k druhému automaticky.

stroj na vyrobu rohliki

STROJE PROSEVACI A MiSICi NA MOUKU

Tyto stroje patii k modernéjsim zplsoblm prosévani a miseni mouky na rozdil od klasického
zpUsobu prosévani pomoci sit a ru¢niho michani kopisty.

Mensi provozovny ve 20. a 30. letech 20. stoleti vyuZivaly prosévaci stroje kartdcové. K zdkladnimu
vybaveni takového stroje patfil otacejici se vélec nebo hfidel se Stétinovymi kartacky, které
stiraly pllkulaté sito. Kartace protlacovaly mouku pies sito, na kterém zlstavaly nedistoty, jez se
odstranovaly bud’ postrannim otvorem anebo az po odklopeni celé nasypky. Pod sitem u vétsich
stroju byla umisténa vrtule, kterd vhanéla mouku do odpadového otvoru. U mensich stroju byl
pod sitem pfimo pfipevnén zasobnik.
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K dals$im typlm patfil prosévaci stroj s rovinnymi sity, kde byla mouka prosévana na mirné
sklonéném situ rychlymi tfaslavymi pohyby. Mouka se na sito dopravovala pfimo ze zasobniku
nebo kapsovymi ¢i vrtulovymi elevatory. Pod sitem byla zpravidla umisténa nadrz s nékolika
odpadnimi trubkami, s uzaviracimi klapkami a platénymi hadicemi. Pod timto celym zafizenim
staval misici stroj. OvSem neustalé otfasani branilo masovéjsimu rozsiteni tohoto typu stroje.

Do vétsich zavodU byl vétsinou pofizovan vykonnéjsi hranolovy vysévac, coz byla dievéna v dolni
¢asti zuzend (splachy) skiin. Mouka se z nasypky nebo elevatoru dostala do vnitiniho, mirné
sklonéného hranolu (tzv. motak), jehoz obvod byl potazen sity potfebné jemnosti, které se daly
vyjmout. Pohyb hranolu byl otdcivy, takze odstfedivou silou byla mouka tla¢ena na sita, a tim
prosivana bud’ do zasobnik(i anebo na dopravniky, které ji prepravovaly k dalSimu zpracovani.
K jesté vykonnéjsim patfil odstredivy prosévaci stroj, ktery byl podobny hranolovému vysévaci,
ale odlisoval se zejména v tom, ze v horni ¢asti skfiné mél umistén cylindrické sito. Uvnitf sita
byly na htideli pfipevnény vrhaci peruté. Protismérnym otd¢enym cylindru a peruti byla mouka
odhazovana na cylindrické sito a odtud na sbérny Snek, ktery ji odvadél sroubovitym dopravnikem
ze stroje.

Mezi prvni misici stroje na mouku patfil stroj ve tvaru koryta, v némz mouku prehazovaly lopatky
upevnéné na otacejici se hfideli. K miseni mouky se rovnéz pouzivaly univerzalni stroje na
michani tésta. Dale se vyuZivaly (stejné jako ve mlynech) misici komory na mouku, kde prosata
mouka spadala do mou¢né komory a hromadila se tu v Sikmych vrstvach. V komore umistény
vélec postupné sbiral jednotlivé vrstvy a dopravoval je k vytahu, ktery mouku znovu pfemistil do
komory, a tak doslo k dokonalému promichani.

K novéjsim typim (od 20. let
20. stoleti) patfily misici valcové
néadrze na mouku. Ve svislych konicky
zakoncenych valcovych nadrzich byl
umistén sSnek, jenz svym otacivym
pohybem promichaval riizné vrstvy
mouky. Jednim z téchto stroji byl
FantlGv stroj Rapid.

Kombinaci prosévaciho a misiciho
stroje byly tzv. prosévaci a misici
stanice namouku, kdevalcovénadrze
slouzily zaroven jako zasobniky mou-
ky, takze byly zakonceny platénou
hadici s klapkou, kterd se pomoci
tahla otevrela, v dusledku ¢ehoz se
vysypalo potfebné mnozstvi mouky.

kartdcovy stroj prosévaci

SLEHACE KVASU

Ve vétdich pekafskych zdvodech se v prvni poloviné 20. stoleti zacaly pouzivat stroje k pfipravé
kvasu. Tyto stroje se skladaly z pojizdné kadé a ramena se $lehaci metlou. Po vyslehdni kvasu
svodou a moukou se s kadi zajelo do kvasirny, kde se nechal kvas vyzrat. Z kvasnych kadi se obsah
preléval do hnétacich stroja. Takto pripraveny kvas byl [épe provzdusnén a nemusel tak dlouho
odpocivat. Hotovy vyrobek byl potom stejnomérné pérovity.

Slehacirameno se u velkych strojd vytahovalo pomoci rué¢niho nebo elektrického vytahu, ktery byl
nékdy spojen s automatickou véahou a se zafizenim, které vyzdvihlo a naklonilo kad tak, aby z ni
kvas mohl pretéct do hnétacich stroju. Celé toto zafizeni bylo ovsem velmi nakladné, a proto se
pozdéji zacaly vyuzivat kvasné komory se Slehacim zafizenim, z nichz se kvas pumpoval potrubim
ptimo k hnétacim strojim.

V modernich pekarnach ve druhé poloviné 20. stoleti se mouka z mou¢nych sil dopravovala
mechaniza¢nim zatizenim do dennich zasobnik{, z nichZ se napoustéla pres davkovaci vahy do
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karuselového Slehace. V téchto Slehacich se vymisil omladek i tésto.
Slehace v 50. letech 20. stoleti vyrabély v zavodu TOPOS Sluknov
a pozdéji napiiklad v Zavodech chemického a potravinaiského
strojirenstvi Brno, kde konstruovaly tyto Slehace bud's deviti dizemi
(typ 772) nebo s jedenacti dizemi (typ 773).

STRYCHOVKA $lehac kvasu

Aby mél peceny chléb hladkou a lesklou vrchni kiirku, musela se béhem kynuti udrzovat vihka,
ponévadz jinak by oschla a pfi zvedani chleba v peci by popraskala, ¢imz by utrpél vzhled
chleba.

V malych pekarnach se provadélo toto zvlhceni vrchni kirky syrovych bochnikl obc¢asnym
potfenim vodou, tzv.,Strychovanim’, omyvanim, vlIhéenim nebo také hlazenim chleba. Provadélo
se bud rukou (ve vodé ovlh¢enou) nebo do vody namocenou $tétkou, zvanou ,Strychovka®,

Ve velkych pekdrnach se kladl syrovy chléb s osatkami na prkna vozik(i a zavazel ke kynuti do
mistnosti (kynarna), do které se volné vpoustéla mokra para. Ta se na povrchu bochnikd srazela
a udrzovala je vihkymi.

Strychovka

TRUHLA NA MOUKU

Truhla na mouku, zvana téz moucnice, slouzila k oddélenému skladovéni obvykle ctyf az péti
druhG mouky, a to mouky pseni¢né hrubé, polohrubé, hladké a chlebové, pfipadné chlebové
Zitné.

Truhla na mouku byla umistovéna v komorach, spizich a $pejcharech. Dle tektoniky, tradované
do zacétku 20. stoleti, usuzujeme na jeji stary pdvod. Konstrukéné se totiz shoduje s truhlou na
prkennych nohéch.

Vodorovné stény z coulovych prken byly koliky pfiklizeny ke svislym prkennym nohdm. Nohy
nékdy spocivaly v lizinové podnozi, pfipadné byly ozdobné vykrojené, nebo jen prosté. Vnitini
prostor byl délen dle druht mouky prkennymi prepazkami v drazkach na Ctyfi az pét obvykle
stejnych objemu. Pocet oddéleni urcoval Sitku truhly. Ta je pro moucné truhly signifikantni. Viko
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ze dvou, tii prken na sraz mélo u starsich truhel na spodni strané par svlakd. Novéjsi spocivaji
v bo¢nich svlakovych listach. Je zavéSeno na kovanych ocich, nebo na pantech s k¥idly. Zamek
byva kovany, pérovy, rozeviraci, u novéjsich truhel visaci.

Moucnice jsou vétSinou rezné, nemalované, vyrobené z mékkého dreva. Mensi ¢ast z nich je vsak,
zvlasté v pfipadé moravskych, pestfe malovana kvétinovymi dekory (Produkce Mohelna).

VAL NATESTO

Val je velkd dfevénd obdélnikova deska, peclivé ohlazend, slouzici k hnéteni, valeni (pomoci
vélecku) nebo porcovani tésta (pomoci radylek nebo vykrajovatek). Oznacovala se také bézné jako
kuchyrsky val. Deska byvala obvykle opatfena listami na protilehlych stranach. Jedna vystupovala
nad horni rovinu desky, druhd na opacné strané pod rovinu desky. Tato slouzila k prichyceni
k okraji stolu, aby val pfi valeni tésta nepodklouzaval. Méné casto se vyskytoval val bez list.

Moderngjsi typy drevénych vall umoznuji nejen praci s téstem, ale také s masem, zeleninou
a ovocem. Jejich okraje jsou opatfeny drazkami, takze $tava z desky nestéka mimo pracovni
plochu.

V pekarnéach se kromé valu pouzivaji i tzv. pracovni stoly s horni deskou, plnici stejnou funkci.
Deska valu byva az 5 cm silna a nékdy az 85 cm

Siroka. e o

V dnesni dobé se zacinaji vyrdbét také silikonové A 4

valy, které dokonale pfilnou ke stolu, a tésto se / j

na né nelepi. Dalsi vyhodou oproti klasickym

dievénym valim je jejich skladnost — po pouziti (y

je Ize dokonce srolovat ¢i slozit. Snadno se Cisti //plj
a nevazou na sebe pachy; jsou opatieny také /

rastrem (v cm) pro snadné méreni véleného tésta =
a presné krajeni. Vyhodou je i jejich zaruvzdornost

- Ize je pouzit jako podlozku pod horké nddobia da

se s nimi dokonce péct i v troubé.

vdl na tésto

VOZiKY PEKARSKE-NA TESTO, MOUKU, SYROVY CHLEB, UPECENY CHLEB, PLECHY

Vdechny tyto voziky byly pouzivany zejména ve vétsich pekarskych zavodech v prvni poloviné
20. stoleti. Od 50. let 20. stoleti se do provozoven zavadély automatické linky, kde vyrobni pochod
byl plynuly a tésto i polotovar prechédzely od jednoho stroje k druhému automaticky, takze
vétsinou nebylo potieba tolik vozik(.

Na tésto: voziky mély podobné koryto jako pekafské necky. Mély oviem mensi velikost a byly
na Ctyfech otocnych koleckach (vétsi voziky mély dvé bézna kolecka a dvé otoc¢na). Do vozikd
se vétdinou déavalo vyhnétené tésto. Casto byly konstruovéany v takové velikosti, aby mohly byt
uskladnény pod pracovnim vélem.

Na mouku: voziky byly konstruovany z pocinovaného zelezného plechu zevné natfeného olejovou
barvou a mély otoc¢na kolecka. Uzplsobeny byly asi pro 220 | (jeden a pul pytle mouky). Slouzily
jako pohotovostni zdsobnice mouky.

Na syrovy chléb: nazyvaly se také vozikem na prkna, pojizdnymi garbami apod. Na vozik se veslo
10 - 14 prken se syrovym chlebem, ktery mifil k peci. Zhotoven byl ze silného celokovového ramu,
na kterém byly dva svislé nosice a na nich prinytovana Uhelnikova ramena, na néz se pokladala
pekaiska prkna. Vozik byl po strandch opatien dvéma béznymi kolecky a v celech oto¢nymi
kolecky, takze se dalo s vozikem snadno manipulovat.

Nékdy byl v pekdrnach jesté pouzivan vozik s obednénymi ¢elnimi stranami a vrskem. U ného byla
moznost zakryt bocnice plachtami, aby nedochazelo k okoravani syrového vyrobku.
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Na upeceny chléb: v malych pekarnach se upeceny chléb pokladal
na prkna, na nichz v dilné ¢i v prilehlém prostoru postupné chladl.
Ve vétsich provozovnach se poklddal na drevéné lisky, tzv. vypékaci
voziky, které se dopravovaly do chlebnice. Konstrukce voziku byla
podobnd jako u voziku na syrovy chléb. Po vychladnuti se chléb
vétsinou prelozil do tzv. vystavovacich vozikd, které mély nékolik pater
a chléb se v kazdém patfe stavél do dvou az tfi fad. Takto byl pfipraven
k expedici.

Velkopekarny vypékaly chléb jizna dopravni pas, ktery jej transportoval
do chlebnice, kterd byla zpravidla umisténa v suterénu a zafizena na
chlazeni chleba. Odtud se na vozicich dopravoval chléb vytahem na
expedi¢ni rampu.

Na plechy: voziky slouzily k transportu pInych i prazdnych pekarskych
plechi. Vétsinou byly konstruovany pro 20 plecht (na kazdé strané 10
pard ramen) s podvozkem na koleckach.

ZEBRICEK NA CHLEBA

pekarsky vozik

Horizontalni stojan ve tvaru zebiiku s prohnutymi pruty na ukladani bochnikd chleba;
vyskytoval se predevsim na vétsich usedlostech, na velkostatcich a u pekart. Skladal se ze dvou
rovnobéznych postranic (dfevénych tyci ¢tyrhranného, méné casto kruhového nebo ovalného
praiezu) spojenych 2 - 4 silnéjsimi direvénymi pfickami. Na jedné strané ramu byla fada stejné od
sebe vzdalenych obloukové prohnutych prutt (¢asto s neloupanou klrou). Nékteré zebficky byly

i pfes 2 metry dlouhé.
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REZNICTVI

Reznici

Od nestarsich dob tvofilo maso nezanedbatelnou soucést lidského jidelnicku. Nez se podafilo
¢lovéku domestikovat nékterd zvirata, ziskaval jejich maso prevazné lovem. Zabijeni zvitat bylo
rovnéz spojeno s nejstarsimi bohosluzebnymi ritualy.

Pozd&ji ve starovékém Recku a Rimé jiz existovalo samostatné Feznické femeslo, ke kterému se
pocitali lidé jate¢ni a kuchafi. Stredovéka feznicka bratrstva a pozdéji cechy nasly svaj inspiracni
zdroj pravé v organizaci fimskych feznikd, i kdyz teprve az v obdobi od 10. - 12. stoleti se feznictvi
zacalo jako samostatné remeslo prosazovat.

Postupné vzrastal pocet feznik(i a uzenait i obchodnikli s dobytkem. V 16. stoleti se délili feznici
na ty, jez porazeli veSkery dobytek, na fezniky, ktefi pordzeli drobny dobytek (drobnofeznici) a na
fezniky-uzenére.

Rovnéz feznické femeslo pozvolna pfijimalo technické pokroky a podfizovalo se hygienickym
pozadavkim. Po roce 1859, kdy byly ¢astecné zruseny cechy, zacaly vznikat prvni vétsi podniky
a jatky. Namisto cechll se zacala vytvaret stavovska, zajmova spolecenstva feznikl a uzenatd,
jejichz cilem bylo udrzovat staré tradice a hajit zajmy feznikd-uzenara.

Modernizovaly se jatky i obchody, vznikaly rovnéz uzenarské tovarny.

Jatky

V nejstarsich dobéch reznici skupovali jate¢ny dobytek a pfed zabitim ho chovali po urcitou dobu
v chlévé na dvore. Zvitata byla zabijena pfimo v jatecnych chlévech nebo v obecnych jatkach
(Slachtata, kutlof). Do masnych krému se vozilo maso jiz z¢asti porcované.

Od konce 19. stoleti se dobytek porazel na jatkach ve méstech. Po roce 1945 jatky presly do spravy
mést a administrativné byly fizeny Svazem pro dobytek, maso a ryby.

Vybaveni jatek bylo pomérné primitivni. Na jatkdch se k omraceni zvifat pouzivaly rdzné
palice, sekery, stfileci pistole s upoutanym nebo volnym projektilem ¢i elektrické klesté. Velmi
dllezité byly noze na vykrvovani, stahovani a Skrabani, ocilky, palice na vytloukani kize, klesté
na pfidrzovani kize, rozpéry a také vahy. U vétsich jatek bylo k dispozici zafizeni pro porazeni
nemocnych, pfipadné poranénych zvitat, zvané sanitni porazka. Vyhodou velkych jatek byly také
prostorné chladirny, které se pronajimaly i feznik(im pro uskladnovani masa.

V druhé poloviné 20. stoleti doslo na jatkach k velkym zméndm, a to predevsim v zavedeni
porazek ve visu oproti diivéjsimu vleze. Zmechanizovany byly dil¢i operace jako pareni prasat,
odstétinovani, stahovani veprovych klzi, stahovani hovézich kizi, automatické puleni kust
u skotu, strojni opracovani drstek a stfev apod. Vybudovaly se rychloochlazovny a chladirny pro
jate¢né opracované maso.

Uzenafi

V minulosti feznici rovnéz maso tepelné zpracovavali na vyrobky (jelita a klobasy) a také maso udili,
a proto se jim zacalo fikat uzenéfi. Uzenarské femeslo byvalo vzdy Uzce spjato s fezniky, s nimiz
mélo také spolecny cech. Uzené maso se dokonce jiz od stfedovéku vyvazelo za hranice zemé.
V 17. stoleti se kromé kus rozc¢tvrceného dobytka udily také jazyky, husy, cerbulaty (korenéné
Vuity) a tzv. vestfélské kyty (pred uzenim se nakladaly do octa s cervenou fepou). V roce 1874 se
v Praze vytvofilo samostatné spolecenstvo uzenaill. Uzenafi se obecné zabyvali konzervovanim,
nakladanim a uzenim masa. K vyrobé uzenin se nejvice pouzivalo maso veprové, teleci, hovézi
a vyjimecné skopové. Velkou roli pfi pfipravé uzenin hralo také koteni, krev, tuk, krupice, kroupy,
macené housky a stfivka. Mezi pfedni a nejrozsifenéjsi vyrobky patfila prazskd Sunka, kterd se
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stala dllezitym vyvoznim artiklem, uzend krkovicka ¢i blcek, uzenky (prazské, viderské) nebo
rizné druhy saldamu (prazsky, polsky, uhersky). Uzenafi byli prvni, ktefi zacinali v 19. stoleti
pouZzivat stroje, které jim usnadrnovaly vyrobu a zérover zlevriovaly vyrobek. K béznému vybaveni
uzenaiské dilny prvni poloviny 20. stoleti patfily predevsim kutry, fezacky, pratovky, michacky
a narazky. K prednim uzenaiskym zdvodim v té dobé u nas patfil zavod Josef Jefdbek v Praze,
Jindfich Kubias ve Vamberku, Jan Satrapa ve Studené na Moravé, Antonin Chmel v Praze na
Vinohradech, Bratfi Pejskarové v Polici nad Metuji, Josef Berdnek v Praze na Vinohradech a zévod
Emanuela Macesky v Praze na Vinohradech.

[. JATKY

HAK (SRAKY)

Vétsinou se na haky zavésovalo maso a vnitfnosti. Haky byly vyrobeny z ocelovych dratd a mély
nékolik tvard: a) jednoduchy hak napojeny na krouzek; b) hak tvaru S; c) hak z jednoho kusu dratu
zakonceny ouskem.

Haky mohly byt také porceldnové.

AR

A hdky na zavéseni masa
» kluzné hdky na zavéseni masa

LODNA
Drevéna prepravka na odnaseni masa, kosti, vnitfnosti apod.

(=

NOZ
Vykrvovaci niiz: ndz je duty, cepel dlouhd 15 - 16 cm a Sirokd 2,4 - 2,5 cm.

NGz na stahovdni kiZe u hovéziho dobytka: cepel mirmné zakfivena, dlouha 15 — 17 cm a Siroka
2,8-3cm.

NGz na stahovdni kiize u prasat: n(z je Savlovité zahnut a ma zakulacenou $picku, aby fezy byly
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dlouhé a souvislé a aby u stazeného kruponu (celé
kGize) zlstalo co nejméné tuku. Cepel je dlouhd
pfiblizné 17 — 18 cm a Sirokd 3 - 3,4 cm

Bezpecnostni nuz na stahovdni kiZe: podobny
prededlému typu, ale mél na Cepeli chranidlo, které
zabranovalo prefezani kiize

Vykostovaci nuz: ¢epel dlouhd 10 - 12 cm a Siroka
1,8 — 2 cm. Rikalo se mu také fezak.

NUZ na predrezdvdni: ¢epel dlouhd 18 - 21 cm, Siroka
3,2-34cm

Vysekovy niz: cepel dlouhd 21 - 24 cm a Sirokd
5-55cm.

NGz na cisténi masa: cepel dlouhd 26 — 28 cm a Sirokd
3,2 - 3,4 cm. Timto noZzem se oddélovalo maso od
zbytku tukové vrstvy po oddéleni sadla.

NUGZ na odriezdvdni sddla: ¢epel dlouhd 23 - 25 cm
a Siroka 3,2 - 3,4 cm. Je podobny nozi na cisténi
masa. Sadlo z kruponu se noZzem stahuje na specialné

go s

e

e

feznické noze

upraveném bubnu. Jde o Sikmo sklonény plechovy pilvalec na jednoduchém dhelnikovém
podstavci. Krupon se na néj polozi a tdhlym fezem sefezava.

NUZ na odstétinovdni u prasat: jedna se o n(iz se zakulacenou spickou.

NUZ na vykostovdni Sunky: jedna se o dlouhy, dlatovity niz na vykostovani Sunky

OCILKA

Ocilkou se udrzovala ostrost nabrousenych noz.
Musela byt magnetickdzdobré ocele. Jeji soucasti
byla ¢asto prezka, za kterou se zavéSovala na
opasek, aby ji mél reznik stale pfi sobé. Rukojet
mobhla byt vyfezévana z rohu, dfeva nebo tepana
z kovu. Nejznaméjsi byla tzv. dykovka. Dnes se
vyrabi rukojet také z plastu. Ocilky se vyrabéji
kruhového nebo c¢tverhranného  prarezu.
V soucasné dobé jsou k dostani také ocilky
s diamantovym povrchem.

ODSTETINOVACE

vykrvovaci niiz

ocilka

Skrabka na prasata - zvonek: jedna se o $krabku tvaru zvonku s ha¢kem. Zvonkem se ru¢né ¢istila
prasata po spafeni na malych jatkdch a v domdcnosti. Zvonky se vyrabély ze Zeleza, dnes se
vyrabéji z kvalitni ocele. Prase pfi pareni se obracelo retézem, tzv. obracdkem, kterého Slo také
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vyuzit ke strhnuti $tétin na hibeté a brise zvifete. Aby se pfi pafeni nedostala do priidusnic prasete
voda, seviely se specidlnimi svérkami. Svérky byly zhotoveny z ohnutého dratu.

Benzinovy hordk: hofdkem se opalovala srst a $tétiny u prasat po spafeni. Hofak byla nadoba
s benzinem, na kterou byla napojena tryska. Plamen se dal regulovat kole¢kem u trysky.

Odstétinovaci stroj: skladad se ze
skrabaciho vélce se skrabkami,
z  podavaciho,  pfidrzovaciho
avyprazdnovacihozafizeni,pohonu
a prevodu. MGze byt konstruovan
jako jednovélcovy, dvouvalcovy
nebo tfivélcovy. Prase je vhozeno
do stroje, kde ho na otacejicich se
vélcich skrabky odisti. Stroj je také
vybaven systémem trysek, které
oplachuji z porazenych kust zbytky
§tétin. Po skonéeni je mechanicky benzinovy hordk zvonkovd Skrabka

vyklopeno na docistovacisttl. Po skonceni prace odstétinovace Ize také vyuzit pece na odpalovéni
stétin, které jesté zbyly po priichodu odstétinovace. Funkce pece spocivé ve spalovani smési plynu
se vzduchem v horakovych komoréach v takovém poméru, aby byly maximalné vyuzity tepelné
vlastnosti plynu. Porazeny kus zavedeny do pracovniho prostoru iniciuje zapaleni horaka.

OMRACOVADLA
Zvifata se na jatkach pred porazkou omracovala nékolika zplsoby podle druhu zvifete:

silnym tderem na hlavu nebo tyl zvitete palici, plochou ¢&asti sekery nebo anglickym pikrem.
Topurko se pfi tom muselo uchopit tak, aby jedna ruka drzela toptrko zhruba uprostied a druha
ruka drzela spodni ¢ast toptrka.

silnym tderem na celo Zeleznym kladivem tak, aby zvite znehybnélo kvili otfesu mozku.
zdstrelem do Cela

elektrickym proudem

chemickym zpusobem (chloralhydrét, chlorid hofecnaty, siran hofecnaty, oxid dusny, oxid
uhlicity)

1. Palice

Palice: k omracovani zvifat se pouzivaly kovové i dievéné palice. Kovova palice se vyuzivala pfi
omracovani skotu a koni. Palice obvykle vazila 2,2 — 2,5 kg s toplrkem dlouhym 110 - 115 cm.
Mala zvirata se omracovala lehdi palickou vahy 1 - 1,5 kg.

Nékdy se také misto tézké palice
pouzivala  specidlné  upravend
sekyrka, kdy jeji plochd strana
slouzila k omracovani a ostrd strana
k usekavani roha.

Anglickd palice (piker): pouzivala se
na omracovani jate¢niho dobytka.
Na konci mé dva typické vystupky. Pfi
omracovani se musel piker zvednout
az nad hlavu a udefit zvife mezi

hlavu a prvni kréni obratel — tim se
zviteti poranila micha a ono ztratilo
rovnovahu.

- sekera

anglicky piker
157



2. Pistole

Rozeznavame omracovani s fixovanym nebo volnym projektilem. Volného projektilu se uziva jen
v krajnim pfipadé u zdivocelych kusd.

Pistole zn. Butrol: v hlavni pistole byl 8 - 10 cm dlouhy projektil o prdméru 0,8 — 1 cm. Na vystfel
se pouzival stfelny prach. Pistole se prilozila na Celo zvitete, zatahlo se za kohoutek a vystieleny
projektil prerazil ¢elni kost zvifete a dostal se do mozku. Casto ale nedoslo k prorazeni kosti,
a proto se zacal pouzivat projektil napevno zafixovany v hlavni.

Pistole Schermerova: s prabojnikem. Obsahuje ocelovy trn, ktery porusi zvifeti mozek a poté je
pérem vztazen zpét.

Pistole s kulickou: byla nebezpecna a nevyhodnd, koule proletéla az do krku.

pistole

3. Elektricky proud

K omracovani elektrickym proudem se pouziva rliznych typl pfistrojd, jez se déli na pfistroje
k omracovani prasat a na stroje k omra¢ovani skotu. Princip je v podstaté stejny: proud o uritém
napéti a intenzité prochazi mezi dvéma elektrodami tak dlouho, dokud je propojen elektricky
obvod. Toto propojeni je bud ru¢ni anebo automatické.

K omracovani prasat se pouzivaji:

Elektrické klesté: jedna se o elektrody ve tvaru klesti, které se po navlhéeni v solném roztoku
pfilozi na hlavu zvifete v oblasti nadocnicovych kosti. Vypinac je umistén v rukojeti. Pouziva se

sttidavého proudu o napéti 80V. Pii poklesu napéti nastava nedokonalé omraceni a pfi prekroceni
Casto i zlomeniny patere a kosti.

Elektrickd vidlicka: sklada se z dvou nepohyblivych ramen a rukojeti. Na ramenech jsou umistény
elektrody rdzného tvaru, na rukojeti je vypinac. Pouziva se ji pfi omracovani prasat v omracovaci
pasti stfidavym proudem o napéti 80V. Past je celokovova a navazuje na hnaci ulicku. Nékdy byva
vybavena pohyblivym dnem, aby se prase zaklinilo do stén pasti.

Nejnovéji se pouzivd automatické klece k omracovani vepil bez zdsahu obsluhy. Zvife je
dopraveno do klece a obsluha spusti omracovaci cyklus. Plosina, na niz zvife stoji, se zac¢ne
spoustét, soucasné obé bocni strany kus znehybnuji. V okamziku kontaktu hlavy s elektrodami
zacina proces omracovani. Po omraceni klouze zvife bo¢ni sténou na stul, kde je vykrveno.

Rovnéz se dnes vyuziva omracovaci box, ktery slouzi ke znehybnéni vepie béhem omracovani
na porazkové lince. Omracovaci box ma podobu priichozi klece z kyselinovzdorné oceli. Soucasti
jsou pneumatické servomotory a vodni trysky.

PILKA

Rucni pilka: pouzivala se prevazné k rozptleni hrudni kosti a vétsich kosti. Dlouha byla zpravidla
40 - 48 cm.

rucni pilka
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elektrickeé pily

Elektrickd pilka: pouzivala se na puleni hovéziho dobytka i stahovéni kize. Pilka svoji vahou
a rychlymi otd¢kami dokézala roziezat zvite bez Ulomku kosti. Pro pUleni jatecnich zvifat se
pouzivala tzv. elektricka okruzni pilka.

SEKACEK

Sekdcek (porcovac): cepel dlouhd 30 - 35 cm, topUrko dlouhé 60 - 70 cm, vaha asi 3 kg

Sekdcek na plleni teleciho: cepel dlouhd 36 — 40 cm, topurko dlouhé 15 - 20 cm, vaha 1,2 - 1,4 kg
Sekdcek na plleni prasat: cepel dlouhd 40 - 44 cm, vaha 1,7 - 1,8 kg

Sekdcek na plleni prasecich hlav: ¢epel dlouha 40 cm, vaha 2 kg

Kldtovy sekdcek: cepel dlouhd 23 - 37 cm, vaha 1,7 - 2,2 kg

sekdcky
STAHOVAC PAZNEHTU
Pouzival se na stahovani pazneht( u dobytka. Mél tvar jednoduchého haku
s vétsim ockem pro uchopeni. Hak se zarazil pod pazneht mezi dva prsty
a trhnutim se pazneht stahl z nohy zvirete.
STROJ MizDRici stahovac pazneht

Pouzivd se v soucasné dobé k mechanickému sefezdvani sadla z k(zi prasat ve vétich
provozovnach. Hlavni soucasti je nozovy valec opatfeny osmi pary ocelovych, Sroubovité
zakfivenych frézovacich nozd, které se sbihaji ke stredu. Krupon se vede pres opérny valec, na
ktery je pritlacovan, a zaroven se posouva dvéma ryhovanymi podavacimi valci. Opérny valec je
vykyvny a ovladany slapkou. Krupon se prehodi pfes opérny valec, ktery jej pritiskne k nozovému
valci; ten se rychle otaci a sadlo z kruponu sefizne. Krupon se do stroje vklada dvakrat, protoze
klze se sefezava od stiedu ke kraji. Stroj je pohanén dvéma elektromotory, jeden pohani nozovy
vélec a druhy podavaci vélec.

TOULEC (POCHVA) NA NOZE

Slouzil k bezpe¢nému ukladani nozu. Toulec si zavésoval feznik kolem pasu na opasek, a tak
mél noze stéle k dispozici u sebe. Toulec byl nejcastéji vyrabén z kize a podle velikosti slouzil
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k ukladani jednoho i vice nozl. Toulec na noZe pii porazce
hovéziho dobytka mél rozmér 20 - 25 cm. Toulec na noze
pfi porazce prasat mival rozmér 30 — 40 cm, protoZe pfi této
porazce byly potfeba deldi noZe. V sou¢asné dobé se vyrabéji
toulce také z plastu.

ZARIZENi KRUPONOVACI

Dnes se klze u prasete stahuje na kruponovacim
zafizeni, které se sklada z upinaciho zafizeni,
kladkostroje a speciadlnich samosvornych klesti.
Upinacim zatizenim se prase upevnibéhem stahovani
kGze. Zarizeni je vybaveno hakem, ktery se zaklesne
za dolni celist. Hak je tazen k zemi retézem, ktery
prochazi pod podlahou trubkou nebo pres kladku
ke stojanku s bubnem, na ktery je zachycen. Buben
Ize otacet klikou, a tak fetéz uvolnovat nebo napinat.
V potiebné poloze drzi buben zdpadka. Kladkostroj
je umistén a pevné zachycen v dostatec¢né vysce
nad mistem stahovéani. Na haku kladkostroje kruponovaci zatizeni
jsou zavéseny na fetizcich dvoje specialni klesté

s plochymi vykonnymi celistmi. Oboje klesté se zachyti z jedné strany za predpracovany krupon,
ktery se pak stahne pod thlem 180° se zietelem k jeho plivodni poloze (rovnobézné se hibetem
prasete).

ZARIZENI PARICI

V minulosti a dodnes pfi domacich zabijackach se k pareni prasete pouzivaji dievéné necky, at uz
dlabané z jednoho kusu dreva (troky) nebo vyrobené z dfevénych prken. Trojice prken obvykle
tvorila dno a boky a dvé prkna byla pouzita do ¢ela. Postranni prkna ¢asto pfesahovala ¢ela a byla
sefiznuta do tvaru rukojeti. Obvyklé rozméry jsou pfiblizné: délka 150 cm, Sitka 50 cm a vyska
kolem 30 cm. Také dlabané necky mély horni okraje na uzsich strandch prodlouzeny v drzadla
pro lepsi manipulaci.

A drevéné necky
» plechovd vana
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V mensich provozech se prasata pafila v paficich vanach, které byly vybaveny pomocnym
zafizenim - paficimi nositky. Vany se vyrabély z ocelového plechu, byly hranaté, pfiblizné 85 cm
vysoké a dlouhé 150-160 cm. Délka vany zdvisela na kapacité linky. Sténa vany byla izolovéna.
Voda se ohfivala bud pfimym vpousténim pary anebo topnym hadem. Vana méla pfivod pro
teplou i studenou vodu. Nad vanou se instalovalo vzduchotechnické zafizeni k odvadéni pary.
Odpad z vany byl opatfen sitem a umistén u dna vany.

Pafici nositka se vyrabéla z trubek a byla pfizpsobena anatomické stavbé téla prasete. Sitka 3la
nastavit podle potiebné velikosti. Na vétsiné jatek se nositka pfenasela ru¢né po opareni prasete
zpét k predni ¢asti vany.

Na velkych jatkach byly instalovany mechanické pafici vany.

ZARIZENI ZAVESNA K VYKOLENI ZVIRAT - ROZPORKA, POJiZDNA KOCKA

Na rozporku (krumpolec, grmolec) se zavéSovalo dobytce (poté, co mu byly profiznuty 3lachy
u zadnich noh) a granikem se vytahlo, aby se mohlo stahovat, vykolit (eviscerovat — vyjmuti viech
pozivatelnych a nepozivatelnych organd) a ctvrtit. Na mensi krumpolec se zavésovalo prase.
Rozporka se vyrabéla ze dieva se Zeleznymi oky, ojedinéle byla celd z kovu. Jednd se vlastné o ty¢,
mirné zahnutou, kde na obou koncich jsou haky nebo oka pro zavéseni zvitete. Uprostied je oko,
kterym se rozporka pfipevriovala na trdm nebo jinou oporu.

rozporka

Il. UZENARSKE PROVOZOVNY

AUTOKLAV

Autoklav se pouzival ke sterilizaci vyrobkt (konzerv i sklenénych obal(i) pod tlakem. Autoklav se
zhotovoval jako stojata nebo lezatd nddrzka z 12-15 mm hrubého vélcovaného Zelezného plechu
s vrchnim poklopem (pfipevnénym k nadobé k¥idlovymi maticemi) nebo dvitky o objemu 500 —
700 litrd. Nadoba se dala hermeticky uzavfit a vyhfivat parou, ktera se privadéla dirkovanou trubici
ve spodni ¢asti nadoby. K dalsimu vybaveni autoklavu patfil manometr, teploméry a kohoutky na
odvadéni vody nebo vzduchu. Na vrchni strané byvalo vétSinou umisténé vyvazovaci zavazi.

Plechovky se nejdiive polozily do draténych kost a kladkami se ko$ spustil do autoklavu
naplnéného z jedné tretiny vodou (do vody se daval vosk, ktery zabranoval rezavéni plechovek,
nebo se plechovky po sterilizaci natfely protikorozni pastou). Po uzavieni autoklavu se ventilem
odved| prebytecny vzduch a piivedla se para. Sterilizace v sobé zahrnovala tii faze: ohfivani,
udrzovani teploty a snizovani tlaku. Nevyhodou sterilizace v autoklavech bylo, Ze se u nich nedal
regulovat pretlak vznikly v plechovkach, coz mélo za nésledek skutecnost, ze plechovky po
vyjmuti z autoklavu byly vypouklé (po zchladnuti se sice vrétily do ptvodni polohy, ale uz bylo
namahano vicko). Z tohoto dlivodu se zacal pouzivat protitlakovy autoklav, do kterého byl kromé
tlaku pary privadén i pretlak 0,5 — 2 atm tim zplsobem, ze se do autokldvu kompresorem vhanél
vzduch. Oba dva typy autoklavu ovsem pracovaly na etapy a teplo do nich pronikalo pomalu,
a proto byl vyvinut nepfetrzité pracujici autoklav s pohybujicimi se plechovkami. Tento stroj se
skladal z dvou vedle sebe umisténych valcovitych nebo hranolovitych téles. V jednom probihala
sterilizace a v druhém ochlazovani. Plechovky se dostavaly specialnim Zlabem do steriliza¢niho
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autoklavu, kde pomoci speciadlniho posunovaciho zafizeni postupovaly dal a pfitom se otacely
okolo své osy. Postupné tak presly do ochlazovaciho autoklavu.

« stojaty autokldv
A [ezaty autokldv

DEZODORATOR

Jde o stroj, v kterém se
odstraniovaly nepfijemné pachy
a chut z vyskvareného sadla.
Stroj mél podobu svislého vélce
s pocinovanym vnitinim plastém,
v kterém byl umistén sbérac par.
Do dezodoratoru se vhanéla
para pres hadovité potrubi.
Regulaci péry se sadlo ohrivalo
i zchlazovalo. Nejdfive se sadlo
zahtalo na 90°C a potom se mu
rychle zvysila teplota na 160°C.
Nevyhodou bylo, ze se sadlu
po tomto procesu snizila jeho
trvanlivost.

dezodordtor a jeho schéma
FORMA NA VARENi SUNKY

Forma na vareni Sunky byla dilezita pfi vyrobé tzv. strojové Sunky. Vyuzend a vychlazena Sunka
se nejdiive vykostila a zbavila vrstvy sadla. Takto upravena Sunka se vlozila do plechové formy
ovélného tvaru, ktery se na jednom konci mirné rozsiroval (vejcovity tvar). Nddoba se uzaviela
vikem s pérem a pruzinkami, jejichz pfitazenim se regulovala tésnost vika k nadobé. Cela nadoba
se potom vlozila do otevienych kotl( s vafici vodou a podle velikosti Sunky se riizné dlouho vatila.
Po uvareni se dala nddoba chladit do studené vody a v pravidelnych ¢asovych intervalech se
ji pritahovalo viko pomoci pruzinek. Po zchladnuti se nddoba na chvilku opét vlozila do vielé
vody, aby z ni $la $unka dobte vyklopit. Sunka se mohla také tepelné upravit v pafe ve speciélnich
boxech.

Kromé nadob ovalného tvaru se ojedinéle rovnéz pouzivaly nddoby cylindrické (valcovité) nebo
obdélnikové.
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forma na vareni Sunky
KONZERVY

Maso bylo od pocatku konzervovano susenim, solenim, nakladanim, uzenim a mrazenim. V roce
1804 francouzsky kuchar a pastikar Francois Appert vyrobil prvni konzervy sterilované teplem
na dvore zweibriickenského vévody Christiana IV. Piblizné ve stejné dobé (v roce 1808) zhotovil
konzervy stejnym zptsobem i Rus Vasilij Nazarevi Karazin, ktery konzervoval varené potraviny ve
skle. Po nich doslo postupné k jesté vétsimu zdokonaleni v hermetickém uzavirani, sterilovani
a uchovavani predpripravenych mas nebo hotovych jidel na dlouhou dobu.

V 50. letech 20. stoleti byly vyrobeny v USA plechové konzervy s priihlednym vickem z PVC. Vicko
se snadno sejmulo tahem za koncovku struny, ktera vicko ufizla.

Postupné také stoupala vyroba,
spotiebaioblibakonzerv,rozmach
nastal zvlasté po druhé svétové
vélce. Pouzivaly se hlinikové obaly
a plechovky vyrobené z ¢erného
necinovaného plechu. Od téch se
brzy upustilo a nejrozsifenéjsim
materidlem se stal pocinovany
ocelovy plech tloustky 0,25 az
0,32 mm. Tyto obaly se bud' piimo
potiskuji anebo se na né pripevni
papirova etiketa.V soucasné dobé
se do popredi dostavaji obaly konzervy
z plastickych hmot, které Ize dobre

uzavirat. Snaseji navic bez deformaci sterilizacni teploty.

Konzervy se vyrabéji v riznych velikostech a tvarech. BéZné jsou plechovky s kruhovym prifezem
nebo hranatého tvaru se zakulacenymi rohy, ovalné tvary se bézné pouzivaji pro Sunky.

KOTEL NA SKVARENi SADLA

Sadlo se vyskvarovalo v otevienych litinovych kotlich s jednoduchou nebo dvojitou sténou,
s hladkym nebo kénickym dnem. Ve velkych provozovnach se pouzivaly duplikatorové kotle
s dvojitou sténou, v které byly zabudovany parni trubky k ohfevu kotle. Sddlo se muselo po dobu
skvareni michat ru¢né nebo mechanickymi michackami.

K modernéjsim metoddm patfilo $kvareni sadla ve vakuovych kotlich pod nizkym tlakem a za
intenzivniho michani. Vakuovy vodorovny kotel se skladal z vodorovného valce, ktery mél
parny plast s namontovanou lopatkovou micha¢kou smérem na vodorovnou osu pohanénou
elektromotorem. Osa prochazela celym kotlem a na ni byla po celé délce lopata s 22 - 24
Skrabkami. Michacka udélala 16 — 18 otacek za minutu a po vyskvareni vybirala i Skvarky z kotle.
Jednu stranu michacky tvorila hranata deska, ktera byla rovnobézna s osou kotle. Druha méla
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sklon 45°. Na kotli byl umistény kohout, kterym se vypoustélo skvarené sadlo. Pfebyte¢na para
byla odvddéna vyvody umisténymi na vrchni ¢asti kotle. Teplota byla kontrolovana teplomérem.

Dal3i moznosti bylo Skvafit sadlo ve stojacim vakuovém kotli. Vyhodou u tohoto kotle bylo,
ze vyskvarené sadlo odkapéavalo do spodni &asti kotle, kde se rovnou chladilo a ¢istilo. Kotlem
prochazela hiidel s lopatkami na michéni Skvafeného sadla (22 otdcek za minutu).

K jesté dokonalejsimu zptsobu patfilo plynulé, automatizované skvareni, kdy se sédlo vlozilo
do fezacky, odkud rozemleté putovalo do ohfivace (80°C) a potom do autoklavu, kde se skvafilo
pfi 110 - 120°C. Vyskvarené sadlo se posléze dostalo do cyklického zatizeni, kde bylo oddéleno
od skvark(. Samotné sadlo preslo do separatoru, kde od néj byla oddélena prebyte¢nd voda,
vyskvarené a vycisténé sadlo se ochladilo a pomoci davkovace se zabalilo do krabic. Cely tento
proces trval 14 - 15 minut.

Dnes se pouzivaji automatické, kontinudlni aparatury na vyrobu zivocisnych tukd, které pracuji pfi
plynulém vkladani suroviny a za plynulého odtoku hotového dila ze zafizeni.

V 50. letech 20. stoleti se vyskvarené sadlo balilo do dfevénych bednicek vylozenych
pergamenovym papirem o celkové vaze 25 kg, dale se davalo do voskovanych papirovych sacku
nebo do plechovych krabic. Dodnes se pouzivaji félie z pergamenu a podobného obalového
materialu nebo rGzné tvarované nadoby z plastickych hmot.

vakuovy kotel na skvafeni sddla

KOTEL NA VARENiI UZENARSKYCH VYROBKU

Znacna Cast masa a masovych vyrobkl se musi jesté varit kvali
likvidacimikroorganismtinebo profinalniipravu pokrmu.Nejc¢astéji
se k vareni pouzivaly vélcovité, hranaté nebo polokulovité kotle.
Pod kotli se topilo pfimo nebo byly vyhtivany parou. Nékdy se jesté

» kotel pouZivany v domdcnostech
A kotel pouzivany v masném primyslu
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maso vkladalo do draténych kos, aby slo z kotle Iépe vyndat a okapala z néj voda. Maso se také
mobhlo vafit v riznych plechovych forméach s pevné pfiléhajicim nebo vzduchotésnym vickem.

K novéjsim typtm patfily duplikatorové kotle, které mély v plasti pfimo zabudované parni trubky.
Rovnéz se vyuzivala tzv. parni komora, kde se vyrobky bud ohfivaly pérou, jez vychézela z trubic
vedenych ve sténach komory nebo stoupala z vyhfivané vodni nadrze umisténé na spodku

komory.

KROJ REZNICKY

Hlavni soucasti svatecniho feznického kroje byla kytlice neboli kratka
suknice spojena s rukavy, zdobend limcem a v pase prepdsana. Na kytlici
méli feznici vysitého ceského Iva pod zlatou korunou. K tomu nosili
nohavice ze zeleného sametu, bilé puncochy a ozdobné strevice. Hlavu
jim zdobila kozesinova ¢apka s dynkem ze zeleného sametu a zlatymi
prymky. U¢ni a tovarysi oblékali bilou kosili s krajkovym limcem, cervenou
vestu se stfibrnymi knofliky a ¢ervené sametové nohavice.

Kytlice byla v 18. stoleti nahrazena vestou, zpravidla ¢ervené barvy. Po
zrudeni cechu si feznici svou stavovskou pfislusnost zacali ptipominat
nosenim bilého kabdtce v pase prepdsaného opaskem, na kterém méli
zavésenou ocilku. K tomu nosili ¢erné kalhoty. Honosna ¢apka zistala
praporecnikim, ktefi si ji jesté zdobili vepfedu kolmo postavenym perem.
Bézni feznici ji nosili bez koZesiny. Praporec¢nici se jesté odliSovali v tom, Ze
nosili kratkou ¢amaru ze Sedomodré latky, kalhoty z ¢erveného sametu, u
krku vazanku se dvéma cipy a vysitym feznickym znakem ve zlaté barvé.

Tradi¢nim a neménnym odznakem feznického femesla zistala bild zastéra,
na levém boku uvazana na uzel. Nezbytnou soucdsti tohoto slavnostniho
odévu byla i imitace feznické sekery (3irociny), kterou nosili na rameni.

KUTR

feznicky kroj

Jedna se o nejucinnéjsi a nejpouzivanéjsi mélnici zafizeni. Sklada se z oto¢né misy s jednou
rychlosti otacek a ma obsah 10 - 150 I. Kolmo na sténu misy se otaci nozovy systém. Mezi sténou
misy a ostfim kutrovaciho noze z(istava mald mezera. Nozovy systém tvofi hlava, kterd nese dva
nebo vice srpovitych nozd upevnénych na nozovém hfideli. Noze se otaceji rychlosti az 1500
otacek za minutu. Pfi mélnéni na kutru vymizi struktura suroviny a vysledné dilo je homogenni,

jemné bez hrubych &astic.

kutr s vyprazdriovacem

kutr
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Obsah mis u velkych pramyslovych kutrd dosahuje i pres 1000 I. Je u nich mozné ménit rychlost
otacek misy plynule od nuly pfes 3,5, 7,5 az po 15 otacek za minutu. U noZzového hfidele od nuly
pres 1500, 3000 az po 4500 za minutu nebo zménit otaceni na zpétny chod. Priimyslové kutry maji
také 3 az 12 nozud. U modernich kutrd je rovnéz mozné odsavat z mélnéného dila vzduch a také
dilo prabézné pfichlazovat pomoci dusiku.V nékterych kutrech je mozné rozmélnéné dilo tepelné
opracovat. Pfi kombinaci véech moznosti muze kutr slouzit jako fezacka, mélni¢ka, michacka
i varnd nadoba. Zrnéni zajistuje rychlejsSim otacenim misy a pomalejsim chodem noZzového
htidele s men3im po¢tem nozd. Pro mélnéni se voli opa¢né parametry. U¢innost promichani se
zvysi rychlejsim otaceni misy a zpétnym a pomalym chodem nozového hfidele se sadou nozd.
PInéni a vyprazdnovani modernich kutrd je mechanizované.

LIS NA SKVARKY

Po vyskvareni sadla zbyva ve Skvarcich jesté dost tuku, ktery je potieba ziskat. Z toho ddvodu se
k tomuto ucelu pouzivaji riizné lisy — ru¢ni nebo automatické.

Ve velkych provozovnach byl pouzivan hydraulicky lis, kde se skvarky do lisu kladly po vrstvach
oddélenych ocelovou deskou. Optimalni teplota pfi lisovani Skvark( je 85 az 95°C.

Po vyskvareni se tuk filtroval sitem s velmi malymi otvory (maximalné 1,75 mm) nebo se déval
sedimentovat, popfipadé se odstifedoval. Sedimentace probihala 3 az 4 hodiny v nadrzich zvanych
ustalovace. Jednalo se o valcovité nddoby s kuzelovitym dnem, opatfené plastém pro vyhfivani
parou. Tuk vycistény od hrubsi tfisté se vypoustél sklopnou trubkou a Skvarkova usazenina se
odstraniovala otvorem v nejnizsi ¢asti nddoby.

111

A rucnilis na skvarky
» strojni lis na Skvarky

MICHACKA

V michacdce se ukoncuje proces michani prejtu. Lopatky michacky prevraceji prejt, rozdéluji jej
a michaji se Spekem, takZe se hmota stava stejnorodou. Prejt ziskava potfebnou pojivost silnym
tfenim a tlakem lopatek. Michacka se naplniuje surovinou podle druht prejtu a podle obsahu
vany.

Z rlznych typl michacek se nejcastéji pouzivaly michacky s automatickym vyprazdnovanim prejtu
o obsahu vany 340 | a 645 |. Michacky mély michadla tvaru Z, ktera se otacela opacnymi sméry
rliznou rychlosti. Prejt se z michacky vyprazdrnoval automaticky, zapnutim motoru, ktery vyklopil
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vanu michacky. Michadla méla téz zpétny chod, aby se prejt dostate¢né promichal. K tomu slouZila
dvojitd dvojsmérna vypinaci paka, kterou se ménil smér otaceni motoru. U nékterych michacek se
zpétny chod zapinal magnetovym spoustécem. Kryt stroje se pfi otaceni michacky automaticky
uzavrel, aby se ruka obsluhy nedostala do stroje.

Pouzivala se rovnéz michacka s vyménnymi lopatkami se zaostfenymi plochami. Tato michacka
neméla automatické vyprazdnovani a vyprazdhovala se otacenim fidiciho kola, umisténého
nalevo od vany. Tato michacka méla nizsi vykon a pouzivala se prevazné v mensich vyrobnach.
Také se pouzivaly michac¢ky dizové. Misidlo v dizové michacce se pohybovalo pomaleji. Vyhodou
ale bylo, Ze vyménitelna diz 3la pouzit i jako dilenské dopravni zafizeni k dopravé suroviny
i prejtu.

V soucasné dobé se pouziva univerzalni stroj viceucelovy, ktery nahrazuje fezacku, michacku
a kutr a zaroven muze pracovat jednotlivé jako michacka nebo kutr.

)

9’
(D
A

michacka

NARAZKA (NARAZECKA)
Pouzivé se mnoho typl narazek, které Ize stru¢né

rozdélit do ¢tyr skupin: 1) pistové nardzky, 2) vakuové nardzky, 3) fezacka s Kulichovym nastavcem,
4) specialné upravené cerpadlo.

Pfi mensim objemu vyroby se obaly pini pistovou nardzkou. Jednd se o vélcovitou nadobu, v niz
se pohybuje pist, ktery vytlacuje dilo (nebo prejt) do narazeci trubice. Na pfislusnou trubici se
navlékaji rozvlazené, proplachnuté obaly. Do nich se $etrné vhodnym tlakem pIni napli masného
vyrobku. Posun pistu pistové narazky zajistuje mechanicky hiebenovy pfevod. Pohani se ru¢nim
otacenim klikou, elektromotorem nebo hydraulikou.

Narazet se mlze i fezackou. Napiiklad se na ukonceni jednoduchého slozeni fezacky da upravena
Kulichova hlava se dvéma narazecimi trubicemi, které se pii plnéni obal( stfidavé otviraji.

Vétsi uzenafi pouzivaji vakuové nardzky, které odsavaji z dila vzduch, vykonné pistové ¢i Snekové
narazky nebo narazky, jez pracuji na principu cerpadla s vystrednymi lopatkami.
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Pouzivé se i ru¢ni plnéni, napiiklad tlacenkové ¢i aspikové vyrobky do zaludkl, méchyid,
plastovych oball, forem, formicek, vanicek, kelimkd ¢i misek. Velkovyrobci i v tomto pripadé
pouzivaji rizné plnicky, davkovace tuhého obsahu s naslednym zalévanim tekutou ¢asti naplné -
polévkou, vyvarem ¢i zelatinovym roztokem.

Pfi domaci vyrobé se miize pouzit upraveny masovy mlynek bez fezaciho slozeni, ale s pfislusnou
narazeci trubici. Oviem pfi pInéni jaternic ¢i jelit staci Sikovnému feznikovi jen vlastni ruce. Do
nastaveného otvoru pfipraveného kousku stfeva uzavieného na druhém konci $pejli se vytlacuje
prejt z uzaviené dlané. Rovnéz se v domacnosti pouziva mechanickd narazka (nabijecka), kterd se
sklada z plechového valce s hubici a vétSinou dievéného pistu. Nejdfive se valec naplini prejtem,
ktery se pak pistem ru¢né vytlacuje do pfipojené hubice a z ni do navle¢eného streva.

——

NUZ KOLEBACi MOTOROVY (KOLEBKA)

Motorovymi kolébacimi nozi se rozmélnovalo maso na kousky rdzné velikosti. Prednosti kolébky
bylo, Ze fezala maso bez zahfivani a tlaku. Kolébka se skladala z oto¢ného kruhového 3palku,
vyrobeného ze suchych bukovych $palikd. Maso a Spek se po prefezani na hrubé desce vkladaly
na $palek. Na Spalku se kolébavé pohybovaly obloukové noze, a tak fezaly maso. Kolébka mohla
mit 7 az 12 nozd. Otaceni Spalku pfispivalo ke stejnomérnému fezani. Noze a Spalek se uvadély do
pohybu samostatnymi motory.

rucni nardzecka

V soucasné dobé se pouziva univerzalni stroj viceucelovy, ktery nahrazuje fezacku, michacku
a kutr a zéroven muze pracovat jednotlivé jako michacka nebo kutr.

motorovd kolébka

PLNICKA A UZAVIRACKA KONZERV

Specialné upravenou narazkou se také ze zacatku plnily uzenaiské konzervy. Na plnici trubici se
upevnilo vhodné zafizeni. K nejjednodussim patfil difevény valec o vnéjsim priiméru, jako byl
vnitini pramér plechovky. Pro stejny tcel se také vyrabély specidlni kovové piipravky pro pramér
plechovky 73 a 99 mm. Tento pfipravek se nasadil na plnici trubku a utahl se upinacim prstencem.
Plechovka se za pouziti obou zpUsobt nasadila az ke dnu a pomalu se plnila. Pi pInéni se musela
rukou lehce stlacovat proti sméru.

Ve velkych provozovnach dnes existuji pIné automatizované plnicky, které samocinné davkuji
surovinu do plechovek. Plechovky se musi v co nejkratsi dobé po naplnéni uzaviit, a proto na
plni¢ku navazuje automaticka zaviracka konzerv.
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K uzavirani Ize pouzit riznych typ( uzaviracich stroji, od stroji s ru¢nim ovladanim az po
automaty se samocinnym podavanim plechovek. Podle funkce se mohou uzaviraci stroje rozdélit
do dvou zékladnich skupin: uzaviratky s otdcivou uzaviraci hlavou a uzavira¢ky s nehybnou
hlavou. U uzaviracek s pevnou hlavou stoji plechovka a otaci se obé kladi¢ky. Vyhodou tohoto
systému je, ze obsah z konzervy nevystfikuje. Vétsi oblibu si ziskaly stroje s rotujici hlavou, kde
rotuje plechovka a kladicky stoji. Uzavér se zavédlcovava ve dvou operacich. Po nasazeni vicka
na plechovku a upevnéni plechovky do uzaviratky se predkruzi prvni kladkou. Pfi této operaci
se ohne okraj plasté mirné dolG a okraj vicka se zavine nahoru pod okraj plasté. Po predkruzeni

druhd kladi¢ka dotahne a utésni cely uzavér.

Specidlni uzaviracky uzaviraji plechovky v bubnu, ze kterého se pred jejich uzavienim vycerpava

vzduch.

A rucniuzaviracka konzerv
» uzaviraci stroj

PREDREZ

Drive na fezackach dochazelo vlivem tfeni ke
zménam v konzistenci tuku a tvar kouski masa
byl nepravidelny, a proto se nékdy prikrocilo
k tezdni masa ve specidlnich strojnich
prediezech bez pusobeni tlaku. Z prediezu
vychézely kousky masa pravouhlého rovného
tvaru s hladkymi okraji. Pfediez se nejdfive
spustil naprazdno a az za chodu se do misy
pfidalo maso v malych davkach (asi 40 kg).
Otacenim misy se maso dostavalo na bukovou
desku vmontovanou pod nozi, kterymi se
roziezalo na kousky. Noze se otacely kolmo
k mise. Pfi otac¢eni misy se maso podavalo
specidlnim mechanismem pod noze. Maso se
muselo béhem otaceni misy posunovat blize
ke stredu, aby se dobfe rozmélnilo.

[

predrez

169



V soucasné dobé se pouziva univerzalni stroj viceucelovy, ktery nahrazuje fezacku, michacku
a kutr a zaroven muze pracovat jednotlivé jako michacka nebo kutr.

PREZMEN (MINCIR)

Pfezmen je vaha nerovnoramennd. Krat$i rameno vahadla ma stalou délku a délka druhého,
delsiho ramene je proménliva. Hlavni soucasti vahy je vahadlo otacivé kolem hlavniho bfitu. Ten
spociva v1azku, umisténém v kiickach. Na kratsim rameni je bfit, na ktery se prostfednictvim zavésu
a haku nebo misky zavésuje bremeno. Na del$im rameni se posouva objimka, ktera je opatiena
zavésem s okem, do néhoz je zavéseno hakem zavazi ve tvaru koule (tzv. béhoun). Béhoun miize
mit také tvar valce a byt posouvatelny ptimo na vahadle. Rameno vahadla, po némz se posouva
objimka nebo pfimo béhoun, ma stupnici, jez udava pocet odvazenych kilogram( podle toho,
kde stoji znacka na objimce pfi docilené rovnovaze.

Nékdy maji pfezmeny i dva zavésy na biemeno (dva
haky) a potom mé pfezmen také dvé stupnice po
obou stranach del$iho ramene, které se vzajemné
doplnuji (napt. 15 — 45 kg; 45 - 150kg). Vazivost
pfezmenu je oznacena na haku na bfemeno
a na haku béhounu, pfipadné na objimce. Aby
se nemohly zaménit haky nebo béhouny za haky
nebo béhouny z jinych pfezmend, musi byt na
kazdém hdaku na bfemeno a na haku béhounu
vyznacena jejich vlastni vaha, kterd je také vyrazena
na kratsim rameni vahadla (vdha haku na bfemeno)
a na objimce (vaha béhounu).

Ovéfuje se stupnice na zac¢atku a na konci, hdk na

bfemeno, hdk béhounu, justovaci zatka béhounu, prezmen
objimka aj.

Pfi vézeni se zavési prezmen kfickami na pevny hdk ve zdi nebo podlaze. Potom se zavési hak na
bfemeno a hdk béhounu. Zacina-li stupnice nulou, nastavi se znacka objimky na nulu a pfezmen
musi dohravat. Pak zavésime na hak bremeno a posunujeme objimku nebo béhoun tak dlouho,
az docilime rovnovazné polohy (jazycek se pfi tom kryje v krickach). Dilek stupnice, na kterém
stoji znacka objimky nebo béhounu, udava vahu odvézeného zbozi v kilogramech. U prezmenli
s dvéma bfemenovymi zdvésy se postupuje takto: je-li zdvés na bfemeno zavésen na bfitu
vzdalenéjsim od stfedniho bfitu, nutno odecitat na mensi stupnici (napt. 15-45 kg); je-li zavésen
na bfitu blizsim, nutno odecitat na stupnici vétsi (napf. 45 — 150 kg).

Pfezmen pouzivali k vazeni prevazné feznici.

REZACKA MASA ,RUDLOVKA”

Prvnim strojem, ktery mél usnadnit namahavou ru¢ni praci, byla ru¢ni fezacka masa nazyvana
,Rudlovka” (podle majitele tovarny Rudlého, kde byla vyrdbéna). Samotni feznici ovsem pfiznavali,
e pokud ruéni prace s nozi byla namahava, tak prace s Rudlovkou byla pfimo vysilujici. Rezacka
méla tvar dutého vélce, v jehoZ prostoru se proti sobé pohybovaly dva ryhované vélce. Ve vélci byl
jesté umistén ndz, ktery mél maso roziezat. Stroj byl zhotoven na ru¢ni pohon, a proto na jedné
strané valce bylo kolo s klikou a na druhé pouze klika. Strojem museli manipulovat dva lidé.

REZACKA

Rezacka je stroj, ktery se sklada z nasypky, z niz se suroviny (maso, droby, syrové vepiové sadlo,
kize) dostavaji do casti, kde je pohybujici se Snek bere, posunuje a stlacuje proti fezacim deskam.
Ty jsou opatieny otvory a tésné pred nimi se pohybuje fezaci ¢i stiraci ndz. Pfi spravném nabrouseni
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desek i nozU tak, Ze okraje otvort desek a bfity noZe na sebe tésné nasedaji, se surovina stiiha
a zbytecné se pitom nezahfiva. Bézny primér otvord v fezaci desce je 2 — 17 mm. Vyjimkou jsou
desky, jimiz se mélni surovina na pfipravu pratu nebo jater do jatrovych vyrobkd, jako jsou pastiky.
Tyto desky maji oka o priméru 0,5 - 1,5 mm. Pouziva se také tzv. ledvina, coz je fezaci deska
se dvéma nebo tiemi velkymi ledvinovitymi otvory. Tou se maso feze — zrni — na vétsi kousky.
Slouzi napfiklad k pfipravé stest pfi presolovani vyrobnich mas a také vlozky tieba do Sunkového
salamu. Tato deska se mUize pouzivat jako soucast fezaciho slozeni jak,na hrubo”, tak i ,na jemno”.
Pri kombinaci desek ve slozeni se snizuji tlaky na jednotlivé fezaci desky, a tim se usnadnuje fezani
surovin. Pfi jednoduchém sloZeni se na dopravni $nek nejdfive nasadi fezaci niiz, prefezavaci
deska se tfemi otvory, pak stiraci ndz (stirak), deska s pomérné velkymi otvory (10-20 mm), potom
vymezovaci krouzek a utahovaci hlava. Pfi pfipravé pratd se mele az mélni maso dvojnym nebo
trojnym slozenim. Za prefezavaci desku se zafadi druhy ndz (stiraci) s dvoustrannym bfitem a za
néj se pfida koncova deska pro pozadované zrnéni. U fezacky zvané pratovka se zafadi za druhou
fezaci desku druhy stiraci niz a koncova deska s otvory o priméru 0,5-1 mm. Pfi fezani se svalova
vlakna rozdrti, a tim se z nich uvolni svalové bilkoviny.

Kromé dobfe sefizeného fezaciho sloZeni je také tieba, aby fezand surovina byla co nejvice
vychlazena. U tué¢nych mas i mirné pod 0°C.

©uﬂ"

2P S

dva typy rezacek

STREVA PRIRODNI

Mezi pfirodni stfeva fadime stfeva z hospodaiskych zvifat, tzn. skopova, veprovd, hovézi
a konska, ktera jsou pouzitelna pro vsechny druhy masnych vyrobku. Jejich vyhodou je vzhled,
pozivatelnost, dobra schopnost opékania vysoka propustnost pro kour a paru. K nevyhodam patfi
mensi pevnost, obtizné pramyslové zpracovani, nepravidelna hmotnost a hygienické hledisko.

Z histologického hlediska se stfevo sklada z téchto vrstev: serdza, svalovd vrstva, slizni¢ni
vrstva, Slemy. Aby pfirodni stfeva ziskala potfebné technologické vlastnosti, musi byt rznymi
zpUsoby opracovana (rozebirdni, ¢isténi — prani a odstrariovani tuku, od¢lenovani, sdirani, tfidéni
a konzervace) a z hlediska hygienického musi byt po opracovéni vylou¢ena moznost druhotné
mikrobialni kontaminace.

U skotu: vyuziva se jicen, tenké stfevo (krouzkové), tlusté strevo, méchyi a konecnice.

U vepii: vyuziva se tenké strevo, tlusté stievo, zaludek, méchyt a konecnice.

U skopcU: vyuziva se jen tenké stievo (strunka).

Prirodni stfeva se daji konzervovat bud' solenim (svinuji se do svazkl a prosoluji) nebo susenim
(streva se naplni vzduchem a zavazou, potom se zavésuji do susarny tak, aby se vzdjemné

nemohla dotykat). Svazky cerstvych, solenych nebo susenych strev se ukladaji do sudd, kadi ¢i
beden opattenych nélepkou s pfedepsanymi udaji.
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STREVA UMELA

Se stoupajici spotiebou primyslové vyrabénych uzenaiskych vyrobka zacal byt stale vice patrny
nedostatek pfirodnich stfev, a proto se od roku 1920 zacaly hledat jejich nahrazky. Nejdfive
byl pouzivan papir pro vyrobu umélych stfev, ktery byl lepen do trubice impregnované klihem
a tvrzené formalinem. Pozdéji se jako suroviny pouzivalo pergamenového papiru. Tyto nahrazky
za prirodni stfeva byly nedokonalé, a proto jiz od roku 1926 bylo zapocato s pokusy vyrobit umélé
stfevo z bilkovinnych latek (z nichz je slozeno stfevo pfirodni).

Hlavni pfednosti umélych oballl je moznost jejich vyroby v pozadovanych priimérech a délkach,
s dobrymi mechanickymi vlastnostmi. Obaly odpovidaji hygienickym pozadavkim, jsou
nendaro¢né na skladovani a manipulaci pfed narazenim a cena téchto oball neprevysuje cenu
prirodnich strev.

K zékladnim typlm umélych strev fadime:

Vidknité (fibrousové) obaly: jednd se o vlaknité celulé6zové obaly impregnované rlznymi
podlozenymi materialy jako napf. visk6zou, které jsou dobie propustné pro vodni péru a kout.
Pouzivaji se pro vafené a uzené masné vyrobky i pro trvanlivé vyrobky opracované studenym
kourem. Vyvinuty byly v USA v roce 1934 a v Evropé se zacaly pouzivat od roku 1939.

Vidknité potahované (fibrousové) obaly: tyto vlaknité celulézové obaly se rGizné uvniti nebo vné
potahuji, napt. PVDC, ¢imz se stavaji nepropustnymi pro péru a kour a jsou vhodné pouze pro
vafenou vyrobu. Pouzivaji se od roku 1967.

Bunicinové (celulézové) obaly: jedna se o bunicinové celofanové obaly, jejichZ surovinou je celul6za
z baviny nebo ze dfeva. Tyto obaly jsou dobfe propustné pro paru i plyn, pouzivaji se pro vafené
i uzené, jakoz i trvanlivé a neuzené masné vyrobky. Nelze je pouZit pro zrajici plisnové vyrobky.
Zacaly se pouzivat od roku 1928.

Kolagenové (klihovkové) obaly: V roce 1932 dr. W. Becker vyrobil v Hamburku prvni umélé
kolagenové strevo. Tato bilkovinnd stfeva jsou vyrabéna
z hovézi stipenkové klihovky a pIné nahrazuji pfirodni
stfeva. Dnes se daji ze Zivocisné bilkoviny obsazené v hovézi
kazi vyrobit tyto obaly dvéma zpUsoby - a) klasicky zptsob
z téstovité hmoty kolagenu nebo b) rekonstituovany zpUsob
z emulze kolagenu. Vsechny vyrobky jsou dobie propustné
pro paru i kout a dobfe pouzitelné pro vsechny druhy varenych
i uzenych masnych vyrobki, vcetné trvanlivych, tepelné
opracovanych nebo opracovanych jen studenym kourem.
Jejich vyhodou je absolutni sterilnost, stejnomérny primér
a sila stény. Rovnéz jsou poZivatelné.

Umélé (plastové) obaly: jsou vyrobeny z plastovych
hmot jako napi. PA (polyamid), PP (polypropylen),
PVDC  (polyvinylidenchlorid), ~PE  (polyetylen),  PET
(polyetylentereftalat), PES (polyester) a jsou vsechny
nepropustné pro paru a kouf a az na vyjimky jsou pouzitelné
pouze pro vafenou vyrobu. Zacaly se pouzivat od 60. let
20. stoleti.

umeld streva

SPEJLOVACKA

Jedna se o pomérné jednoduchy stroj, ktery byl zaloZzen na tom, Ze se stfevo nejdfive zvrasni
dvéma do sebe zapadajicimi pfipravky a potom se z pasu odseknou dva kousky dieva, které prorazi
stfevo, a tim uzaviou konce. Soucasné se nozikem oddéli jednotlivé kusy od sebe. Bézné se pohon
odvozoval od peddlu na nohu. Jako pohonu bylo mozno pouzit i elektromotor, elektromagnet,
stlac¢eny vzduch apod. Nevyhodou bylo, Ze byl konec nékdy $patné uzavien a pfi vafeni mnozstvi
dila uteklo do vody.
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SPEKOVKA

Tento stroj byl uren ke krajeni syrového sadla, popfipadé vepfového masa na kosticky
pozadovanych rozmér(.

Spekovky s automatickym posunem se vyrdbély ve svislé nebo vodorovné konstrukci
s hydraulickym nebo jinym mechanickym zafizenim pro posun $peku. Noze $pekovek se vyrabély
z jakostni pasové oceli a montovaly se v rdmech. Dva ramy tvorily ¢tvercovou miiz, pres kterou se
protlacoval Spek.

Vodorovnd Spekovka méla pomérné jednoduchou konstrukci. Skladala se ze dvou souprav
diskovych nozd, kterymi se protlacoval $pek. Princip krajeni byl tento: dfevénym tlacitkem se Spek
tlacil zlabkem a otacejicimi se vodorovnymi diskovymi nozi byl roziezdvan na platky. Potom se
protlacoval na svislé deskové noze a roziezaval se na pruhy ctvercového prarezu. Poté se Spek
srpovymi nozi, upevnénymi za svislymi diskovymi nozi, krajel na kostky. Souprava diskovych
a srpovych nozu se sestavovala podle zadanych rozmérd kostek Speku. Pouzdra s diskovymi nozi
se volné vyjimala ze stroje a noze se do nich vkladaly v parech. Srpové noze byly namontovany
piimo na hlavni hiideli a spolu s ni se také otacely.

Svisld spekovka byla mnohem vykonnéjsi a krajela Spek s mensimi ztratami (mensi rozpousténi
tuku). Tato $pekovka méla dva systémy: hydraulicky a nozovy, které se zapinaly oddélené. Spek
se protlacoval pohybujicimi se nozovymi rdmy, které jej fezaly na pruhy ¢tvercového prirezu.
Diskovymi nebo srpovymi nozi, které se otacely ve vodorovné poloze, se potom odsekavaly
kostky Speku.
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<« svisld Spekovka
A vodorovnd Spekovka

UDIRNA
Pfi uzeni masa a masovych vyrobkl se rozeznavaji tfi zplsoby uzeni:

- studené: teplota udirny a dymu je pod 20 - 22°C. Pfi studeném uzeni se v mase hromadi dymové
latky a masovy vyrobek ztraci vodu a zvysuje se v ném obsah soli, a proto je toto uzeni vhodné
spise pro tuc¢néjsi maso ¢i slaninu.

- teplé: teplota udirny a dymu je 22 - 60°C, faze pfi které je teplota 65 — 80°C se nazyva vypékani

- vlhké: masové vyrobky se nechavaly nasaknout vypary rizného dreva (vlhkym dymem) - tento
zplisob byl u nas brzy zakazan
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Stabilni udirna s ohniskem: rozméry udirny byly
rizné podle druhu vyrobku a kapacity podniku.
Udirny, kde se vyrobky vypékaly, se stavély do vysky
180 - 220 cm s mensim obsahem, aby se prostor
udirny dal dobfe vyhtat. K béZznému uzeni klobas
a masa se stavély vysoké udirny (200 — 300 cm), kde
se vyrobky vésely do jedné, dvou ¢i tfech fad. Pfimy
ohen serozdélaval bud'narostech anebo v otécivych
draténych kosich.Teplota se dala ¢aste¢né regulovat
pomoci uzaviratelnych priducht.

Automatickd udirna: dulezita je zde regulace
teploty. Zéklad udirny tvofi kolmy, fetézovy otacivé
se pohybuijici posunova¢, na ktery se vésely tyce
s masovymi vyrobky. Udirny byly konstruovény se
4 - 6 patry.

Skritiovd udirna: Patfi k novéjsimu typu udiren
(od 50. let 20. stoleti), do kterych se vtlacil vozik
s uzenaiskymi vyrobky na tycich. Zde nejdrive
probéhlo klasické vyuzeni a potom se dym z udirny
vysdl a vtlacila se do ni horka para, kterad vyrobek
zaroven uvafila.

ZAVESOVANI SALAMU A PARKU

Zavazané saldmy, aby nepfekazely na stole a nekazila se v nich
ndapln, se zavésovaly na dfevéné hole (tyce), a to za ocka, kterd
byla vytvoiena pfi vazani salamu. Pfi zavésovani na hole se
nesmély vzdjemné dotykat. Parky se zavéSovaly na tenké
hole (tyce). V uzenéiskych zdvodech se zavésnymi drahami
se vyrobky a masa k uzeni zavésovaly do ramu (kleci), které
se pohybovaly po zdvésnych drahdch. Pokud zavésné drahy
k dispozici nebyly, tak se uzeniny zavésovaly do specidlnich

pojizdnych vozikd.
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SLADOVNICTVi A PIVOVARNICTVI

Pivo

Napoj pfipraveny z kvaseného obili se stal jiz od pocatkd c¢eskych déjin jednim z nejoblibenégjsich.
Slované jej prokazatelné varili jiz s pridavkem chmele. Viyraz, pivo” u slovanskych kment souvisel
s ¢innosti piti a,chmeleti” znamenalo ve staroslovénstiné ,opiti se”.

Pozdéji mély vysadu vareni piva oficialné klastery. Vedle oficidlniklasterni produkce byl ale primitivni
zpUsob vareni piva obvykly v témér kazdé domdcnosti. Tuto kuchynskou piipravu mély na starosti
zeny, nebot pivo bylo nedilnou souéasti stravovacich zvyklosti. Zeny uvafily kotel vody a tou polily
slad v putné. Tuto smés znovu vafily v kotli a po pomérné dlouhé dobé precedily pres véch slamy.
Scezenou tekutinu daly povafit s chmelem. Nakonec vse slily do trokd a po mirném chladnuti
pridaly kvasnice. K dokvaseni prelily ndpoj do pivnich hrncli a nechaly kvasit v komorach.

Postupny rozvoj femesiné vyroby piva souvisel se zakladanim novych kralovskych mést od
13. stoleti, ktera obdrzela fadu privilegii, mezi nimi i prdvo vare¢né a milové. Varecné pravo se
udélovalo domim na tizemi nové vzniklého mésta a pravo milové zakazovalo dovazet a prodavat
pivo odjinud do vzdalenosti jedné mile od hradeb mésta (7,5-11,2 km). Velky vyznam pro rozvoj
pivovarnictvi mély u nds sladovnické cechy. Ve 14. a 15. stoleti zbohatli méstané sdruzovali své
finan¢ni prostredky a zakladali méstské pivovary, ¢imz utuzovali monopol mést v této oblasti. To
se zménilo po roce 1547 nésledkem rebelie fady mést proti Ferdinandu Habsburskému, protoze
provinilci za ni zaplatili ztratou fady privilegii. Primat ve vyrobé piva tak presel do rukou majitelt
Slechtickych velkostatku.

O velkou reformu vyroby sladu a piva, ktera byla prvnim krokem v rozvoji typickych vlastnosti
soucasnych ceskych piv, se zaslouzil v 18. stoleti ¢esky sladek FrantiSek Ondiej Poupé. Navrhl fadu
novych zafizeni pro vyrobu sladu a piva, pfesvédcoval sladky, aby pouzivali vyhradné je¢ny slad,
upravil davkovani chmele, kterym se zlepsila (tj. omezila) pdvodné pomérné tmava barva svétlych
piv atd. Na sklonku Zivota zalozil v Brné pivovarskou $kolu, kterd byla zfejmé prvni svého druhu
v Evropé a absolvovala ji fada nejen ceskych sladkd, ale i pivovarniki ze zahranici.

Vyznamnym meznikem v ¢eském pivovarstvi bylo také zalozeni Méstanského pivovaru v Plzni
(dnesniho Prazdroje) v roce 1842, ktery vyrabél vyhradné spodné kvasena piva. Pivo mélo velmi
dobrou kvalitu a béhem kratké doby viechny pivovary v Cechach a na Moravé zavedly tuto
technologii vyroby.

Vareni piva

Az do 19. stoleti se totiz vafilo po cely rok pfevazné svrchné kvasené pivo z pseni¢ného sladu. Jen
vyjimecné se v zimnich mésicich pripravovalo také kvalitnéjsi pivo z je¢mene, spodné kvasené.
Rovnéz se varila méné kvalitni a lacingjsi piva z horsich surovin nebo se pivo pfivarovalo po prvni
vérce.

Cely proces zacinal namocenim obili, které se poté rozprostielo po podlaze v mistnosti zvané
humno, kde se nékolikrat pomoci lopat (vidrovacek) prehazovalo, az bylo obili dostate¢né
nakli¢cené. Nakli¢cené zrno se susilo na hvozdu, kterym byl v této dobé nejcastéji tzv. valach.
Spravné ususené zrno se vozilo do mlyna k semleti.

Mlety slad se nasypal do velké panve s vodou, kde se hiebly nejdfive promisil, a potom se
povaril. Hotova sladina se na zavér svafila s chmelem. Tak vznikla mladina, ktera se ve velké kadi
ve spilce nechala vykvasit. Kvasnice z povrchu mladiny se sebraly a nasledovalo dokvasovani ve
velkych sudech v lezackych sklepich.

V 19. stoleti se domoceny je¢men se nechal rozprostfeny na podlaze v mistnosti zvané humno,
kde se prehazoval nejen lopatami, ale i riznymi zlepsovaky, nez se zavedlo UpIné pneumatické
sladovani. Nakli¢eny slad se ale hvozdil jiz na liskovych hvozdech. Srotovani se provadélo na
Srotovnicich.
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Klasicka varna se skladdala z médéné vystiraci a zaroven scezovaci kddé a z chmelovarného
kotle, ktery byl zaroven kotlem rmutovacim. Dalsi variantou, béznou u vétsich pivovard, byly
tzv. dvojité varny, které se skladaly z vystiraci kadé, rmutovaciho kotle (panve), scezovaci kadé
a chmelovarného kotle (panve).

Zchlazeni horké mladiny se provadélo na chladicich stocich a dochlazovala se na zékvasnou
teplotu na sprchovych chladic¢ich. Po ukonéeni hlavniho kvaseni se zmladiny stalo zelené (mladé)
pivo, které se dokvasovalo ve velkych sudech v lezackych sklepich, které byly chlazeny pfirodnim
ledem. PGvodné se pivo stacelo z téchto lezackych sudl pouze do mensich, dopravnich soudkd.
Az klastery v 19. stoleti zacaly jako prvni stacet pivo do lahvi.

Pivo se ke spotfebitelim dostavalo mnoha zpusoby. Kratsi vzdalenosti se od nejstarSich dob
prekonavaly za pomoci koriskych povozl. V 19. stoleti nastal velky rozmach ve vyuziti zeleznic
a na pocatku 20. stoleti nastupuje éra prvnich automobild, které pozvolna, ale jisté vytlacily do
pozadi ostatni dopravni prostredky.

. SLADOVNICTVIi

HVOZD

Jednim z nejstarsich hvozdi byl tzv. valach. Jednalo se o koufovy hvozd, jehoz kostru tvorily Ctyfi
zidky, na kterych byly po délce Sikmo polozZeny lisky (stfechovity tvar), vétsinou z liskového prouti
(pozdéji z bukovych prken s vrtanymi otvory). Ke hvozdu pfiléhala mistnost (psinek) s otevienou
peci, ktera do ného dodavala teplo. V peci byl Zelezny kozlik, na ktery se pokladalo tvrdé dfivi
a kterym se dal regulovat ohen. Hvozd s liskami poloZzenymi vodorovné se nazyval piliar (jedna
liska). Zplsob suseni ovliviioval sladkost sladu i barvu piva, a proto se slad musel peclivé
hlidat a obracet lopatkami - limpami, které se staly soucasti cechovniho znameni sladovnikt
a pivovarnikd.

Od druhé poloviny 19. stoleti zacaly byt hvozdy konstruovény s topenim nepfimym a rozeznavaly
se hvozdy:

Kaloriferové: hlavni soucasti téchto hvozdu byl kalorifer - stojaty vyzdény valec (kanon) propojeny
s topenistém vodorovnymi vyhtevnymi kanaly (vénci), které byly jesté spojeny 18 svislymi
trubkami ve dvou skupinach. Teply vzduch byl veden do prostoru pod liskami (podlis¢i). Obcas se
stavély také lezaté kalorifery.

Anglické: zde vystupovaly koutové plyny z topenisté do vyzdéného stojatého valce a z ného do
systému lezatych topnych rour péti-nebo trojuhelnikového prarezu, jez byly v podlisc¢i umistény
tak, ze roura s nejteplejsimi plyny byla od lisky nejdale.

Kombinované: zde byl zahfivacim télesem kalorifer, ale koufové plyny z ného Sly do vyhtevnych
trubek jako u hvozdu anglického.

Namahava ru¢ni prace na hvozdu byla postupné nahrazovdana mechanickymi pfistroji, jako byl
napfiklad v prvni poloviné 20. stoleti Weiniglv obracovac. Ten mél na hiideli pfipevnéné lopatky,
které za 1 minutu vykonaly 6-8 obrétek. Pojizdél po kolejnicich, a kdyz dospél na konec lisky,
narazem se sam obratil a jel zpét. Presto se stale hotovy slad v této dobé ru¢né lopatami nebo
zvlastni orackou (oslem) shrnoval z lisky ven a dopravoval k dalsi Upravé. Ve druhé poloviné
20. stoleti se na rekonstruovanych a velkych hvozdech vyuziva automatické nastiraci a vystiraci
zafizeni. To se sklada z podélného klapkového a pfi¢ného $nekového dopravniku. Vyska nastéru,
tj. vyska pojezdu stroje, je nastavitelnd pomoci hydrauliky. Stroj je opatifen koncovym spinacem,
coz umoznuje provoz bez obsluhy.

Plvodné prouténé lisky byly nahrazeny pletivovymi sity nebo dérovanymi plechy, dnes se
pouzivaji lisky z ocelovych drata.
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LESTICKA - PULIRKA

Cisténi (pulirovéani) sladu se provadélo na lestickach. Ty se skladaly ze dvou tfidicich vélcd
s vysévacimi sity. LeSticky mély valcové nebo vodorovna sita, ktera byla ¢isténa draténymi nebo
silonovymi kartddi, jimiz byla zrna posunovéna a soucasné cisténa. Rovnomérné rozprostieny
slad byl dokonale zbaven veskerého prachu odsdvacim ventildtorem. Vy¢istény a vylestény slad
vypadaval dvéma vypady umisténymi uprostted stroje a byl dopravovan do expedic¢nich sil.

NADUVNIK - MACECI STOK

Méceni je¢mene probihd v naduvnicich, které byly dfive kamenné (Zulové, piskovcové), pozdéji
betonové nebo ze Zelezného plechu, ktery byl uvniti lakovan, aby nedochézelo ke korozi materialu.
Dnes jsou naduvniky vyhradné kovové, z legovanych oceli - at jiz valcové nebo ctyrhranné se
spadovym kénusem dna 45°, aby je¢men mohl samovolné vytékat ven.

Néaduvniky se umistovaly pod pldy s jeémenem, aby zrno
Slo pfimou cestou do naduvniku a z naduvniku zase na
humno.

V prvni poloviné 20. stoleti mély ndduvniky horni ¢ast
valcovitou a spodni kuZelovitou. Ta prechazela do odpadni
roury Ustici na humno. Naduvniky mély také vétraci
zafizeni, jez napfiklad predstavovala dirkovand hadice
stocena v kuzelovité ¢asti nadrze. Rovnéz se zhotovovaly
naduvniky se dvéma plasti, pficemz vnitini plast byl
dérovany a mohl jim unikat vzduch. V ndduvniku mohlo
byt umisténo i nékolik svislych rour, které mély v dolni ¢asti
stérbiny a nahofe uzavirani, které regulovalo prichodnost
Stérbin.
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ODKAMENKOVAC

K ¢isténi sladu se pouzival bud' klasicky aspirator, nebo Iépe dva samostatné za sebou zafazené
stroje — Cisticka a odkaménkovac. Funkéni ¢asti Cisticky byla dvé sita s rotaénim pohybem, magnet
a odsavani prachu. Stroj oddéloval hrubé a drobné necistoty, prach a kovové &astice.

V odkaménkovaci se nasledné oddélila zrnka pisku a kaménky blizici se velikosti sladovému zrnu
na zakladé rozdilné mérné hmotnosti. Slad vstupoval na naklonéné sito, pres které byl smérem
odspodu nahoru intenzivné odsavan vzduch. Sladova zrnka byla proudem vzduchu nadnasena

a stékala po spadu sita do vystupniho hrdla stroje. Tézsi kaménky zlstavaly lezet na situ
a vibra¢nim pohybem byly vynaseny nahoru, kde prepadly do sbérného hrdla.

ODKLICOVACKA (PUCKA)

Hotovy slad z hvozdu se musel zbavit kvétu a prachu, ¢imz se pivo chranilo pfed drsnou pfichuti.
Tato cinnost se provadéla na odkli¢ovackach.

Jednalo se o lezaty vélec, v némz byly na htideli
upevnény razice s odklicovacimi perutémi. Byly
znamy i odklicovacky, které misto peruti mély
upraveny $nekovy dopravnik. Peruté nebo snek
mély dvoji funkci — ulamovéni kvétu a dopravu
odkli¢covaného sladu k vypadku z odkli¢covacky.
Sladovy kvét, rozdrceny slad a pluchy
vypadavaly perforovanym plastém do spodni
¢asti odklicovacky, horni cast odklicovacky
byla odsavana, a tak byl slad zbavovéan prachu
a zbytku kotinkud. Odkliceny slad byl automaticky
vazen a uskladnovan do predzasobniho sila.

odklicovka

ORACKA NA SLAD WOHLGEMUTHOVA

Oracka byla velmi dilezitym nastrojem pfi vyrobé sladu. Domoceny je¢men se totiz z naduvnik{
rozprostiel po podlaze a v pribéhu nékolika dni se musel predélavat (pfehazovat, orat) nejcastéji
pomoci lopat (vidrovacek) nebo takovych zlepsovakd, jako byla pravé Wohlgemuthova oracka.
Autorem tohoto vynalezu byl Tomas Wohlgemuth (1856 - 1916), ktery byl sladmistrem pivovaru
v Roudnici a potom pusobil v Prvnim prazském méstanském pivovare.
Obdrzel fadu vyznamendni za své vynélezy a na oracku na slad z roku 1891
mél dokonce rakousky patent. Tuto oracku jesté pozdéji vylepsil.

Prace s orackou byla sice také velmi namahava, ale umoznovala predélavat
slad pomérné rychleji a efektivnéji nez s klasickou vidrovackou.

Oracka byla ze Zeleza. Silna ty¢, ktera tvofila ndsadu s drzadlem, zéroven
prechazela v hrablo. Obloukovity prechod mezi drzadlem a hrablem byl
zpevnén zeleznym paskem se dvéma zeleznymi nyty. Vlastni hrabi mélo
jesté dvé zahnuta hrabla po stranach. Hrabla spojoval Zelezny pés, k némuz
byla pfipevnéna dvéma zeleznymi hieby. Délka nasady byla 200 cm, priimér
drzadla 19 cm. Vlastni hrabi bylo Siroké 68 cm (pés 3. 5,5 cm). Samotna hrabla
byla dlouha 34 cm a spojujici pasek mél rozméry 8,5 x 2 cm.

Tato oracka byla v prvni poloviné 20. stoleti pomérné hojné vyuzivana
ve sladovnach a v pivovarech, kde mély sladovnu. Udrzela se v téchto
provozovnach az do té doby, nez bylo zavedeno pneumatické sladovani.
Mechanizace vytlacila namahavou ru¢ni praci. éff_

-

Wohlgemuthova oracka
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PRACKA JECMENE

Jednoducha obilna pracka méla pavodné tvar Sirsi roury, v niz se je¢men posunoval zavitnicovym
transportérem, a proti nému proudila voda.

Pracka i dnes mize byt soucasti modernich sladoven. Jedna se o Sikmo umistény Snek, v némz
se je¢men a voda pohybuji protiproudné, ¢imz dojde k G¢innému vyprani je¢mene, odstranéni
splavkll a vyrazné Uspote vody. Pracka ma zdkladni vykon 6 tun za hodinu, vyssi vykony se
ziskdvaji prostym paralelnim skladanim. V moderni technologii vzdusného méceni Ize pranim
je¢mene v pracce nahradit prvni kratké namoceni.

SLADOVNA

Sladovaci zafizeni Ize rozdélit na klasicka a moderni. Do klasickych sladoven fadime humna,
moderni systémy — pneumatické - rozdélujeme na bubnové, skiifiové a vézové.

Humnovad sladovna: vétSinou mé nékolik pater, pficemz vSechna nebo vétsina jsou pod Urovni
terénu. Maji-li okna, opatfuji se ochrannymi modrymi natéry proti pronikani denniho svétla.
Prostory humen maji nosna klenuti, kterd jsou podpirdna nosnymi sloupy. Podlahy jsou
zhlazeného betonu nebo zdlazdic, vyspadované k okrajim a kanaliim. Zrekonstruované humnové
sladovny maji dnes obvykle humna s chlazenim, které je zabudovéno v podlaze, coz umoznuje
vétsi zatizeni humen a Ize dodrzet pfiznivéjsi podminky pfi kliceni, zejména v netechnologickém
obdobi. Vlastnosti humen je znacna tepelna setrvacnost i pii Setrném vétrani, at jiz pomoci taj,
oken nebo pomoci ventildtord. Vzduch na humnech ma vysokou relativni vihkost, kterd zamezuje
vysychdni hromad a pfed¢asnému zavadani zeleného sladu. | pfes pouzivani mechanizace
(vymaceci voziky, maltomobily) stale prevazuje namahava rucni prace. Diive se domoceny je¢men
z naduvnikl rozprostiel po podlaze a v pribéhu nékolika dni se musel predélavat (prehazovat,
orat), a to nejcastéji pomoci lopat (vidrovacek — dostaly se do cechovniho znameni sladovnik(
a pivovarnikd) nebo také jiz za prispéni prvnich zlepsovaku jako byla Wohlgemuthova oracka.
Dnes rekonstruované humnové sladovny jsou vybaveny velkou mechanizaci. Zafizeni je umisténo
na kolejnicich pres celou 3ifi humen a provadi veskeré operace od namoceni po sbirani sladu
a myti humen.

Pneumatickd sladovna: pneumatické sladovadlo je zafizeni vybavené obrace¢em na kypreni
a sbirani sladu a ventildtorem na vétrani klic¢iciho dila vihéenym klimatizovanym vzduchem.
Nezbytnou soucasti jsou vykonné chladici jednotky a klimatiza¢ni komory. V klimatiza¢nich
komorach se vzduch Cisti a dosycuje, aby splfioval pozadavky na kvalitu vzduchu.

Linka posuvné hromady: je zafizeni, kde je denni Sarze pomoci obracece dvakrat denné
pfemistovana (posouvana) od vymaceciho pole (prvniden linky) k néstéru na hvozd (posledniden
linky). Do podlisci jednotlivych poli je pres nastavitelné klapky privadén klimatizovany vzduch. Na
obracec (nekonecny pds osazeny korecky) je pfivedena voda a dle potteby je mozno pfi obraceni
pokrapét klicici zrno.

humnovd sladovna
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Rizné typy pneumatickych sladovadel lIze rozdélit podle pohybu suroviny na vertikdlni

a horizontdlni. Mohou pracovat taktové nebo kontinudalné.

SROTOVNIK PRO MOKRE SROTOVANI

Tento Srotovnik byl predchidcem srotovniku pro Srot kondicionovany macenim. Nad
dvouvalcovym Srotovnikem byl umistén zasobnik sladu na celou varku, ale na rozdil od
modernich systém0 se zrno macelo rozstiikem cirkulujici vody pfimo v ném. Zasobnik sladu
tak nahrazoval méceci Sachtu a zrno z néj vystupovalo piimo k podavacimu valecku srotovniku.
Prebytecna voda prosla zrnem stékala na dno srotovniku, odkud se vystiracim cerpadlem vracela
zpét do rozstrikovaci trysky nad hladinu zrna v zasobniku. Obsah vody v zrnu stoupl na 20 az 30%
a spolu s tim narostl objem sladu. Po této dobé se vypustila pfebyte¢na maceci voda a zahdjilo se
Srotovani. Vélce byly mélce ryhované a otacely se stejnou rychlosti. Mleci $térbina se nastavovala
v rozsahu 0,35 aZ 0,45 mm. Srot se pod valci misil s vystiraci vodou a ¢erpal do vystiraci kadé.

Poslednim podilem vystiraci vody se Srotovnik vyplachl.

SROTOVNIK PRO SUCHE SROTOVANI

Ve 2. poloviné 19. stoleti se opoustélo od Srotovdni na
mlynskych kamenech ve mlynech a prechézelo se k ru¢nim
mlynkdm s hladkymi ¢i ryhovanymi vélci a pozdéji
k dvouvalcovym a vicevélcovym Srotovnikiim. Na zacatku
20. stoleti byl oblibeny univerzdlni Simon-Biihler-
Baumannlv mlynek slozeny ze dvou skupin vaélcl (trojice
a dvojice) a ze Ctyr Zejbrovych sit. V trojici valch umisténé
vhornicastimlynkubylprostfednivélecpevnyadvapostranni
pohyblivé. Mezi témito valci se slad postupné sesrotoval
amelivosenasitech proselo najemnoumoucku a odstranily
se hrubé pluchy. Zadrzena krupice se nasledné semlela na
dvojici valct umisténych ve spodni ¢asti mlynku.

Dnes rozlisujeme Srotovniky pro suché Srotovani podle
poctu valci - dvouvélcové az Sestivalcové Srotovniky.
Moderni Sestivalcové Srotovniky jsou casto doplnény

mlynek na slad

o kondicionovaci $nek, v kterém je slad pred Srotovanim zvlhé¢en vodou nebo parou.

VIDROVACKA - SLADOVNICKA LOPATA

Lopata byla velmi dudlezitym nastrojem pii vyrobé sladu.
Domoceny je¢men se totiz z naduvnikid rozprostiel po podlaze
a v prabéhu nékolika dni se musel predélavat (prehazovat, orat),
puvodné pravé pomoci dievénych lopat (vidrovacek). Lopata se
nejcastéji zhotovovala s rovnym listem o rozmérech 25 x 32 cm

a nasadou dlouhou 70 - 75 cm.

vidrovacky
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VOZiK NA SLAD

V prvni poloviné 20. stoleti se domoceny je¢men z naduvniki spoustél do lehkych, dvoukolovych,
v ose preklapécich vozik(, jimiz se rozvazel po humné. Byly vyrabény z plechu 1 %2 — 2 mm silného.
Kola byla opatfena gumovou obruci, aby nerozmackavala slad. Rovnéz z humna se nakli¢eny slad
dopravoval voziky bud'na valecku, aby zaschl, nebo piimo na hvozd k suseni. Ve druhé poloviné
20. stoleti se zacaly pouzivat maltomobily.

A vozik na slad
» kos na sladovy srot

II. PIVOVARNICTVI

Ciz

Ciz (chmelovy cedak, grant) slouzil k zadrzovéni vylouzeného chmele z mladiny. Byl konstruovén
jako ¢tyrhranna Zeleznd naddoba s mosaznym sitem uvnitf umisténa za mladinovym kotlem.
Dokonalejsi ciz mél elektricky pohanéné michadlo. V poloviné 20. stoleti se stavél ciz délky 2 m
avysky 1 m.

ciz
FILTR MISKOVY (MASOVY)

Tento typ filtru pro filtrovani piva se pouzival v minulosti v pivovarech. Princip filtrace byl velice
jednoduchy - pivo bylo filtrovano pres filtra¢ni kolac o tloustce asi 6 cm. Filtra¢ni masa byla
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vyrabéna z baviny a celulosy, pfidavalo se 1% azbestu pro zlepseni adsorpénich vlastnosti. Vysoka
pracnost, nizkd produktivita prace a nutnost pfidavat azbest, ktery byl zdravotniky zakdzan jako
zdravi $kodlivy, byly hlavnimi diivody, pro¢ se tyto filtry prestaly pouzivat. Filtra¢ni kola¢ bylo
nutno po kazdé filtraci zramu ru¢né vyjmout a masu vyprat.

FILTR SLADINOVY

Sladinovy filtr starsi konstrukce byl obdobou plachetkového kalolisu. Na mohutném podstavci
byly mezi pevnym a pohyblivym ¢elem sttidavé ulozeny litinové filtra¢ni rdmy a desky, obvykle
¢tvercového tvaru s délkou hrany 1000-1500 mm. Pres desky byly zalozeny bavinéné nebo
syntetické plachetky, které tvofily nosnou plochu pro vrstvu mlata. Filtr se uzaviral hydraulicky.
Filtracni rdmy musely zachytit veskery objem mlata. Soucasti ramu bylo kruhové oko s tésnénim,
jez bylo umisténé nad horni hranou a spojené kanalkem s vnitinim prostorem. Po stazeni filtru
vzniklo ztéchto ok potrubi pro pfivod dila. Podobné byl fesen privod vyslazovacivody do zebrovani
filtracni desky. Svisle zebrované filtracni desky slouzily pro sbér a odvod sladiny a vystrelkd.
Sladina prosla plachetkou se shromazdila v zebrovani desky a odtékala pres scezovaci kohouty
do podélného scezovaciho korytka. U pozdéjsich konstrukci bylo mozné kohouty prepnout na
centralni odtok a omezit tak provzdusnéni sladiny. Pro vyslazovani mlata byla kazda lichd deska
spojena kanalkem s privodem horké vody. Pfi uzavienych kohoutech pak prochazela vyslazovaci
voda plachetkou, mlatem v ramu a znovu plachetkou do nejblizsi sudé desky. Po zaplaveni mlata
vodou se otevrely kohouty na sudych deskach a vystrelky vytékaly do scezovaciho korytka.

A pivnifiltr
» sladinovy filtr scezovaci

CHLADIC SPRCHOVY

Byl konstruovan jako soustava nad sebou vodorovné uloZzenych
médénych trubek spojenych do dvou sekci (nebo byl vytvoren
z vinitého médéného a pocinovaného plechu), po jejichz
povrchu stékala mladina z rozdélovaciho korytka. Horni sekce
chlazena varni vodou slouzila k pfedchlazeni mladiny na 15-20°C,

spodpi chlaze’zné ledovou vodou o t.eplotél cca 1°Ck doch.lazeni = _:_____7__‘-;5_
mladiny na zékvasnou teplotu. Mladina stékala z trubkovnice do .
sbé&rného korytka, odkud byla odvadéna do spilky. Mladina se sprchovy chladi¢
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pfi tomto zpusobu chlazeni odparovala a téz provzdusnila. Otevieny zpUsob chlazeni a obtizna
Cistitelnost chladi¢e znamenaly trvalé mikrobiologické riziko, odpar pak kolisani koncentrace
studené mladiny.

Protiproudé chladice byly zalozeny na opa¢ném principu — mladina protékala trubkamia po jejich
povrchu tekla studend voda.

KAD KVASNA

Materidlem na vyrobu puvodnich kvasnych kadi bylo dfevo. Sanitace téchto dubovych nebo
modfinovych nddob byla velmi obtizna a také bylo nutno pravidelné mechanické odstrariovani
pivniho kamene (jednou ro¢né). Kadé byly zhotovovany ve velikosti 20 - 36 — 60 hl v podobé
komolého kuzele nebo hranolového tvaru se zaoblenymi hranami. V kadi byvaly dva otvory,
jeden nade dnem uzavieny zevnitf cepem a druhy
ve dné, uzavieny tyci, pro vypousténi usazenych
kvasnic. Vnitfek kadi byl lakovan mannheimskym
lakem nebo se napoustély parafinem. Vyska, po
kterou bylo mozné kad naplnit, se oznacovala do
stény vrazenou skobou (hamou). Betonové kadé
byly vybaveny nejcastéji epoxidovym néatérem
(Upon). Zelezné kadé vyzadovaly také vhodnou
povrchovou Upravu — hlavné smaltovanim nebo
pryskyficnym natérem. Nerezavéjici ocel je cenové
naro¢néjsi material, ktery vsak nevyzaduje specidlni
povrchové Upravy a naroky na udrzbu jsou rovnéz
minimalni.

kvasnd kdd'

KAD SEDIMENTACNI

K odstranéni ¢asti jemného kalu dochézelo pii pfedchlazovani mladiny na stoku nebo v usazovaci
kadi, kde se vyuzivalo jeji snadné adsorpce na vlocky hrubého kalu. Pfi klasické vyrobé Ize
vzhledem k nizké vrstvé mladiny v kvasné kadi dosahnout vétsiho oddéleni jemnych kald
i pouhou sedimentaci studené mladiny. K tomu se vyuzivalo sedimentacnich kadi, v kterych se
studena, nezakvasena a neprovzdusnéna mladina ponechala 12-16 hodin stat. Po této dobé se
mladina pretahla do cisté kvasné kadé, zakvasila a provzdusnila.

Pri odstfedovani studené mladiny se pouzivaji hermeticky uzaviené talifové odstiedivky.

KAD USAZOVACI

Byla konstruovana jako uzaviend ocelovd, valcova nadoba s plochym dnem a vestavénym
chladicim duplikdtorem nebo hadem, michadlem a plovakem pro odtah vycifené mladiny. Mirny
spad dna ke stfedu usnadnoval stahovani kal(.

Kad'se naplnila horkou mladinou do vysky 1-2 m, a tak se celé zafizeni vysterilizovalo. Nasledné
se mladina zacala chladit studni¢ni nebo varni vodou az na teplotu cca 50°C. Sedimentované
hrubé kaly se o teploté 60°C kratce zvifily michadlem, aby pii opétovné sedimentaci strhly ¢ast
vylouc¢enych jemnych kal(. Vycifena mladina se nasledné stahovala shora plovakovym zafizenim.
Zbyld kalova mladina se vypustila do sbérace kalli a zpracovala obdobnym zplisobem jako
u chladicich stoku.

LAHVE PIVNI

Jako prvni zacaly stacet pivo do lahvi klastery. Na nasem Uzemi to byli roku 1850 kfizovnici
s Cervenou hvézdou z pivovaru u Karlova mostu v Praze. NarGst obliby lahvového piva vzristal
a v roce 1939 se jeho staceni stalo koncesovanou Zivnosti. Zpocatku se lahve zhotovovaly ru¢né
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foukanim, teprve pozdéji byl zkonstruovan prvni automaticky stroj na jejich
vyrobu (1899). Lahve se plivodné uzaviraly korkem, ale v 80. letech 19. stoleti se
rozsitily patentni pakové uzavéry. Dalsi posun v uzavirani lahvi nastal s vyndlezem
korunkového uzavéru. Nejvice se vyrabély lahve litrové nebo pullitrové. Zavedenim
némeckych norem (DIN) v roce 1941 zmizely litrové lahve a na pivo byly povoleny
pouze 0,5 | nebo 0,3 | Idhve. Rovnéz prevazovaly spiSe odstiny hnédého skla od
zeleného. Na lahvich se ¢asto objevoval lity reliéfni napis nebo népis vybrouseny
(vyskrabany, vyleptany). Lahve se vracely zpét pivovardm a byly znovu pouzivany.
S vyrobou vétsiho druht piv se zacinaly také objevovat papirové etikety (kolem
roku 1890). Napisy se uvadély rovnéz na patentni uzavéry nebo korky.

Staceni piva do lahvi se neobeslo bez rozmanitych stacecek, mycek lahvia zavadéni
pasterace a sterilizace proti kvasni¢nému nebo jinému biologickému zakalu.
V3echna tato zafizeni se postupem doby modernizovala a staceni piva do lahvi se
v dnedni dobé naprosto zautomatizovalo.

Idhev s patentnim uzdvérem

A stdceni piva do lahvi
» pasterizdtor piva

MLATNIK

U starsich scezovacich kadi spadavalo mlato ze scezovaci kddé do nasypky, ze které bylo cerpadlem
dopravovano do pfiru¢nich mlatnikd umisténych pod scezovaci kadi a odtud bylo odebirdno
do venkovniho mlatniku. K dopravé mlata se nejcastéji pouzivala excentricka lopatkova nebo
Snekova Cerpadla. Na vystupu cerpadla byla zfizena zpétna klapka, za kterou byl do vytla¢ného
potrubi pripojen tlakovy vzduch nebo ostra para a proplachova voda. Tlakovy vzduch nebo péra
napomahaly pohybu mlata, zpétna klapka branila priniku vzduchu do cerpadla u pfilis mokrého
mlata nebo pii jeho nedostatecném piisunu.

Mezizasobnik mlata byl konstruovan jako uzaviend, dobfe vyztuzend nadoba obdélnikového
pldorysu, v jejiz spodni, konicky zuzené ¢asti bylo ulozeno Snekové cerpadlo.

NADOBY LEZACKE - DREVENE

Velké lezacké sudy se vyrabély v rliznych velikostech: malé 5-20 hl, stfedni 30-50 hl, velké
60-80 hl, ale i 140 hl. V cele téchto sudi se zhotovovala neprodysné uzaviratelnd dvitka, tzv.
pralez, a nahore otvor - Spuntovnice.

Vyroba sudu zacinala jiz v lese, kde se vybrané drevo, nejlépe dubové, prifizlo na potirebné délky,
aby pozdéji nedochazelo k velkym surovinovym ztratam. Ovsem k samotnému zhotovovani sudl
mohlo dojit az po dostate¢ném vyschnuti takto pfipraveného dreva.
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Z tohoto dfeva se musely pfipravit vhodné duziny, které se ohoblovaly a patficné ohnuly.
Ohybani se provadélo pavodné za horka pfimym ohném. Pozdéji se dyhy vafily nebo rozparovaly
v uzavienych plechovych nadobach. Zpola hotové nddoby se stahovaly stahovakem, aby se
nerozklizily. Dna sudl se nekliZila, ale sbijela bednaiskymi hmozdinkami. Kovové obruce se
nejdiive pfisekly na potiebnou délku a potom se probijely pribojnikem a spojovaly nytky.
Nakonec se nasadily na sud a za pomoci palicky a sedliku se dostaly na potfebné misto.

Aby se do piva nedostala nepatfi¢na prichut
ze dfeva a zadné jiné necistoty, pozahovaly
se sudy tzv. pivovarskou smolou. Tato
dezinfekce se provadéla u velkych lezackych
sudl, podobné jako u mensich prepravnich
soudkd, vyvarenou a vycisténou pryskyfici 0
jehlicnatych stromd, zejména ze smrku i

borovice. Smolného povlaku se dosahovalo ?’/
bud' ru¢nim zplGsobem, nebo za pomoci

pozahovacich stroju. S

Pfi ru¢nim pozahovani jiz dfive pouzitych

sudl se roztavila smola v médéném nebo

zelezném kotliku a nalila se do vyschlé, cisté

nadoby s odbednénym dnem. Poté se smola

v sudu zapdlila rozzhavenym zeleznym drevény lezdcky sud
prutem a dno se prilozilo tak, aby mohly

odchézet zplodiny koute a zéroven byl zajistén dostatecny piisun vzduchu pro ohen. Timto
procesem se roztavila jiz starsi vrstva smoly uvniti sudu a spojila se s novou. Kdyz se toto stalo,
uhasil se ohen, zabednily se vSechny otvory a sud se zacal prekulovat az do Uplného vychladnuti,
aby se smola rozlila rovhomérné po celém vnitiku. U novych sudl samoziejmé odpadla faze
odsmolovani.

Cely tento naroc¢ny a nebezpecny zplsob byl pozvolna nahrazovan pozahovacimi stroji. Tyto
stroje nejdfive horkym vzduchem nebo pérou roztavily a dale odstranily starsi smolny povlak, aby
potom vcasnym pridanim cerstvé smoly dokoncily cely proces.

NADOBY NA PITi PIVA

Nédoby na piti piva maji za sebou dlouhou historii pocinajici jiz od dob starovéku. Z pvodnich
keramickych nadob se casem vyvinuly sloZitéji tvarované a zdobené nadoby z riznych materiald i
rtznych objemu a nazvii (dzbdnek, holba, korbel, korbelik, zejdlik, stucna, pallitr, tupldk). Nejznaméjsi
byla holba, kterd pavodné znacila dutou miru (asi 0,707 1), pozdéji to pak byla pullitrova nadoba s
uchem a vikem (korbel), dnes také obecné sklenice.

V ceskych zemich byvala holba obvykle valcového ¢i kdnického tvaru (méné casto soudkovitého)
s uchem; vrchni otvor obvykle krylo cinové odklapéci vicko upevnéné k cepu. Holby slouzily
jako nadoby k slavnostnim pfilezitostem, proto byvaly bohaté zdobené. Vyskytuji se keramické,
drevéné a kovové (cinové) holby, pozdéji sklenéné a v 19. stoleti také plechové. Vzacné se
objevovalo i odklapéci dievéné vicko.

1. Holba keramicka - z hrnciny, zndmy jsou i holby fajansové, v 19. stoleti také kameninové
a bélninové. Byvaly glazované, na svétlém (okrovém, hnédém), méné casto tmavém podkladé
dekorovany malovénim, prevladala rostlinna a geometrickd vyzdoba, méné casto figuralni
a zviteci, nékdy byvaly i bez zdobeni.

2. Holba cinova - v prostredi nejsirSich vrstev vzacna, vyskytovala se spise v méstanském
prostiedi, napt. velké cechovni holby. Vzdy méla priklapéci vicko a nékdy na spodku tfi nozky.
Byvala obvykle zdobend rytim (nékdy i plastickym dekorem) s geometrickymi a rostlinnymi
motivy, nékdy také figuralnimi. Dale se objevuji znaky cech(, heraldika apod.
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3. Holba dievéna - méné casta, objevuje se spise od 19. stoleti jako suvenyrova zalezitost;
v lidovém prostiedi se uzivala jen v lesnatych horskych krajich. Zhotovovala se z tvrdého dreva
dlabdnim, bednafisky ¢i castéji soustruzenim. Povrch byval hlazen, ¢asto zdoben rytim (vypalovani
a vylévani cinem jsou techniky pozdéjsich suvenyrovych kust). Nékdy byla na casti povrchu
ponechana kira.

4. Holba sklenéna - v 18. stoleti byla rozsifena mezi vy3simi vrstvami, pozdéji pronikla i mezi
ostatni vrstvy spolecnosti. Zhotovovala se obvykle z ¢irého skla. Zdobila se plasticky, rytim,
brousenim, leptanim, zatavovanim predmétti (napf. minci), malovanim. Mivala cinové vicko, ¢asto
s palcovou opérkou. Zdobena byvala geometrickymi ¢i rostlinnymi motivy, monogramy a napisy.

5. Holba plechova - ve 2. poloviné 19. stoleti se objevily také holby ze smaltovaného plechu
s jednoduchym plechovym vickem. Nékdy byla holba jednoduse zdobena malovanymi
geometrickymi motivy. Ucho byvalo z ohnutého plechového pasku.

V dnesni dobé se holby uzivaji spiSe jako demonstrace starsiho piti piva nebo jako suvenyr;
mnohem rozsitenéjsi je tzv. pillitr - sklenéna nadoba o objemu 0,5 |. Nej¢astéji se vyskytuji dvé
provedeni, ktera se od sebe lisi drzadlem (uchem). Plllitr bez drzadla se vsak castéji nazyva stucna.
Spravna mira je na obou vyznacena ryskou. Pojmenovani pullitr se da pouzivat i pro jiné nadoby
o objemu 0,5 | vyrobené z jinych materiald. Pallitr je roziiten na vétsiné Gzemi Ceské republiky,
ale mdzeme se setkat jesté s dalSimi podobnymi nadobami, které maji ale jiny objem: pro tzv.
malé pivo se pouziva tretinka, kterd ma objem 0,3 |, a pro velké pivo tzv. tupldk, ktery méa objem
1 I. Pfevazné na Britskych ostrovech se pak pivo ¢epuje do tzv. pinty (0,568262 |). V dnesni dobé
je zvyklosti, ze kazdy vétsi pivovar si nechava vyrabét viastni pullitry, které jsou pokryty znaky
pivovaru ¢i jménem druhu piva.

Priklady starsich pivnich nadob a objemu a jejich pfevodl na ¢eském uzemi:

Holba videriskd = a) 2 mézu videnského = 0,7074 |; b) 1 V2 zejdliku videriského = 2 Zejdliky malé =
0,5306 | (Hradecko); c) necelého 1 zejdliku = asi 0,72 | (Cesky Krumlov, 1761)

Korbelik cesky = 0,279 |

Korbelik moravsky = 1/192 méfice videnské = 0,279 |

Zejdlik = a) 1 v zejdliku videfiského = 0,442 | (Béhatov); b) 1 1/3 zejdliku videfiského = 0,472 |
(Klatovsko, Plzensko); c) 1/52 vértele = 1/208 strychu ceského = 0,403 | (Klenci); d) 1 zejdlik 1 2/5
¢tvrtky zejdliku videnského = 0,478 [; e) 1 V2 zejdliku videriského = 0,531 I; f) 1/8 napfu = 1,06 |,
kdyz napf = 1/32 kéru = 8,488 | (Loketsko)

S

000

keramickd holba

sklenénd holba
PLECHOVKY NA PIVO
Soucasné napojové plechovky jsou dvoudilné, jejich spodni dil je vyroben hlubokym tazenim

zhlinikového plechu a vi¢ko je ocelové nebo hlinikové. Byvé opatifeno predlisovanym odtrhovacim
jazyckem, kterym se plechovka otevira. Plechovky maji vétsinou primér téla 65 mm, které je jak
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u dna, tak i v horni ¢asti zizeno na primér 57, novéji
na 52 mm. Obsah plechovky je pak dan zménou ARG
vysky. Nejbéznéjsi objemy plechovek jsou 330 ml - l !
vyska 115 mm, 440 ml - vyska 150 mm a 500 ml -
vyska 168 mm. Vnitini povrch plechovky je opatfen
vicendsobnym lakovanim speciadlnimi laky, je zcela
indiferentni vi¢i pivu a dlouhodobé odolava ucinku
kyseliny uhlicité. Vnéjsi povrch plechovky je pak
vyuzit esteticky, reklamné a k uvedeni informacnich
dat.

SBERAC KALU plechovky na pivo

Obvykle je konstruovan jako stojaty valcové-kuzelovy tank s ostrym thlem kénusu a kuzelovym
vikem. Je opatfen myci hlavici a dobfe izolovén. K vybavé patfi cerpadlo a cirkulacni potrubi pro
rozmichéni kal(. Zafizeni byva umisténo v podsvéti varny pod vitivou kadi. Objem sbérace se voli
podle zplsobu vyplachu vifivé kadé, tj. podle Urovné ziedéni kalG. Kaly se vraceji do scezovaci
kadé po stazeni predku spolu s vystielkovou vodou nebo az na mlato bezprostfedné pred koncem
vyslazovani.

Drive se kaly zachytavaly v tzv. kaldku, coz byl platény pytlik.

SBERAC PATOKU

Pfi vhodné zvoleném objemu vyslazovaci vody byl objem patokd minimalni. Pfesto mohl byt
instalovany sbérac patoku ucelné vyuzit pro jimani vyplachovych vod, které nahradily ¢ast vystiraci
vody pfi nasledujici vérce. Sbérac byl konstruovan jako stojata valcova nadoba s kuzelovym dnem
a celoplosnou izolaci. Jeho objem kolisal podle zplsobu vyuziti v rozmezi 8-15 % z objemu
vyrazené mladiny.

SOUPRAVA RMUTOVYSTIRACI

Od 19. stoleti se vystiraci kddé stavély tvaru valcového nebo misového ze zZelezného plechu,
opatiené drevénou izolaci. Kad'byla ptikryta polokulovitym poklopem, v némz byla na protilehlych
stranach odsuvna dvirka. Poklop byl také opatfen dymnikem k odvadéni par. Velmi dilezitou
soucasti kadé bylo michadlo (karbovacka). Pro kad'
valcovitého tvaru se lépe hodilo michadlo planetové,
které na hlavni svislé ose mélo ramena nesouci dvé
mald misidla, z nichz jedno pracovalo ve sméru
svislém a druhé ve sméru vodorovném. Toto michadlo
se Casto nahrazovalo tzv. propelerem — michadlem
tahlého $roubovitého tvaru. Skodovy zavody vkladaly
do kadi jesté mfizku pro ucinnéjsi michani. Pokud
vystéraci kad slouzila i k scezovani, méla jesté nad
plnym dnem ve vysce 0,5 cm dno jalové. Vystéraci kad
byla také opatiena vystéradlem. Jednalo se o médény,
uvniti  pocinovany valec, jimz prochéazela trubice
ustici do kose se sladovou tluci. Trubice byla uvnitf
vélce dérovana a nékolikrat lomend - dirami prystila
dovniti voda. Ve dné kadi byl Siroky uzaviratelny otvor
s potrubim k odvadéni rmutu do rmutového kotle.

Rmutovy kotel byl valcovitého tvaru ze Zelezného
plechu (nékdy imédéného) se dnem 10-12 mm silnym. }=
Byl-li zafizen na topeni parou, mél dvojité dno, aby se

rmutovaci souprava
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do mezistén mohla poustét para. Topilo-li se pod nim pfimo, musel byt zazdén alespori 80 cm
nad rostem a vedly se kolem ného kanaly pro koufové plyny, jejichz tah se reguloval Soupatkem.
Kotel byl rovnéz opatien polokulovitym poklopem s dvitky a dymnikem. Rmut se v kotli michal
visutym misidlem s dvéma rameny, na nichz byly zavéseny vle¢né fetézy. Skodovy zavody stavély
kotel s michadlem propelerovym. V horni ¢asti kotle byla umisténa kruhov4, dirkovana trubka,
kterd privadéla do kotle vodu k ¢isténi, a trubka pfivadéjici rmut. Kotel musel byt také opatfen
dobrym teplomérem.

SOUPRAVA SCEZOVACI

Scezovaci kdd se v prvni poloviné 20. stoleti podobala kadi vystiraci. Jednalo se o vélcovitou
nadobu opatfenou poklopem s dvitky a dymniky. Kromé plného dna méla jesté jalové dno
polozené asi na 2 cm nozickach. Soucasti kadé bylo také michadlo, kdy na svislé ose byla umisténa
dvé vodorovna ramena a na né nasazeny lopatky v podobé nozd, jejichz poloha se dala ménit.
(Modernéji zafizené pivovary si pofizovaly kadé s michadlem Hellwigovym, jehoz ramena s nozi
se dala hydraulicky po svislé ose zvedat nebo sniZzovat.) Na stejné ose jako michadlo bylo také
umisténo kropidlo v podobé otacivé trubky, jejiz obé ramena jsou dirkovana v opacném sméru
a spojena s potrubim na horkou i studenou vodu. Ke scezovaci kadi patfila samoziejmé scezovaci
baterie. V pIném dnu kaddé bylo nékolik (6-14) otvor(, z nichz vedly odtokové trubky esovitého
tvaru zakoncené kohouty do spole¢ného Zlabku. Kohouty scezovaci baterie byly vyrobeny
z ¢ervené mosazi nebo bronzu.

scezovaci baterie

SOUPRAVA VARNI

Klasicka varni souprava je tvorena sbéra¢em sladiny a mladinovou péanvi. Ohfev je zajistén
vnitfnim nebo vnéjsim vardkem, u starsich panvi parnim duplikdtorem ve dné a popfipadé téz
v ¢asti lubu panve. Odlouceni hrubych kalu je pfi tomto uspofadani zajisténo v samostatné vifivé
kadi. Alternativou vyse uvedeného usporadani je instalace dvou kombinovanych mladinovych
panvi se spole¢nym vnéjsim vardkem. Kombinované panve plni postupné funkci sbérace sladiny,
mladinové panve a vifivé kddé a varku od varky se stfidaji. Panev ve spojeni s vnéjsim vardkem plIni
pii chmelovaru pouze funkci vyparné nadoby. Vyhodou toho je nizsi provzdusnéni pfi vylouceni
dvojiho precerpani.

Sbérac sladiny: je ¢asto konstruovan jako stojatd, valcova, dobre izolovand nadoba s pokryvkou
a parnikem odpovidajici tvaru ostatnich varnich nddob. Mozna je také jeho instalace v podobé
stojatého nebo lezatého tanku.

Mladinovd pdnev: u starsich varen byly obvyklé celomédéné panve vélcového nebo i pravouhlého
pldorysu, popiipadé s kombinacidno a lub z oceli, pozdéji z nerezavéjici oceli, kryti lubu, pokryvka
a parnik z médi. V. modernim pojeti je mladinova panev konstruovana jako nadoba s valcovym
lubem, podle zpUlsobu otopu s rovnym nebo klenutym dnem, kuzelovym vikem a parnikem.
Nédoba je celonerezové a dobre izolovana. Vzdy se izoluje dno a lub panve, pii vyuzivani tepla
brydovych par téz pokryvka a parnik. V obsluzném prostoru varny jsou izolované ¢asti nadoby

189



kryty tenkym, svafovanym a dobfe vylesténym nerezocelovym plechem. Pokud neni pérnik
izolovan, je nutno v jeho spodni ¢asti umistit sbérny Zlabek, ktery odvadi zkondenzovany podil
brydovych par.

Mladinové panve byly diive stavény vyhradné pro piimy otop. PGvodni uhelné topenisté bylo
pozdéji asto prestavéno na spalovani plynu nebo topného oleje. U soucasnych panvi prevlada
nepfimy otop sytou pérou. Plvodni Spatné distitelné hady byly nejprve nahrazeny rdznymi
konstrukcemi kaskadovych perkolatord a pozdéji vnitinimi varaky. Jinou moznosti je ohfev mimo
panev ve vnéjsim varaku.

SUD KEG

V 60. letech 20. stoleti byly dfevéné sudy nahrazeny sudy hlinikovymi, které se ve vétsiné nasich
pivovarQ pouzivaly do roku 1990. V nasledujicich péti letech provedly viechny pivovary vyménu
hlinikovych sudi za nerezové KEG sudy o obsahu 30 a 50 I.

KEG sud je hermeticky uzaviena valcova nddoba z nerezavéjici oceli. Myti, plnéni a vyprazdrovani
se provadi pres uzdvér. KEG sud je stale pod tlakem. Hlinikovy KEG sud je vyroben z hlinikového
plechu o tloustce 2,5 - 3 mm. Vnitini povrch sudu je opatren protikorozivnim natérem (epoxidovy
lak) nebo pasivovén eloxovanim.V CR je z hygienickych dGvodd pouzivani hliniku na vyrobu sudti
zakazéano. KEG sud z nerezavéjici oceli je vyroben z kvalitni nerezavéjici oceli o tloustce plechu
1,3 = 2 mm. Vyrabéji se rovnéz nerezové sudy
s polyuretanovym plastém, ktery je odolnéjsi
proti ndrazu a lépe se s nim manipuluje. Oba
typy sudu se vyrabéji ze dvou hlubokotaznych
nerezovych vysekd, které se spoji svarem. Do
horni ¢asti sudu se navafi navarek, do kterého
se Sroubuje plnici a staceci ventil. Armatura
KEG sudu se sklada z plasté s vnéjsim zévitem
a vytla¢né trubky. Ve vnitini ¢asti jsou dva
ventily. Jeden slouzi k vytlatovéni napoje,
druhy k pfivodu vytla¢ného plynu. Na horni
¢ast armatury se pfipevhuje nardzeci hlavice,
kterd umozni spojeni KEG sudu se stacecim
zafizenim.

vyvoj transportnich sudd

SUD TRANSPORTNI - DREVENY
Transportni soudky obycejné mivaly objem %, %2, 1a 2 hl.

Aby se do piva nedostala nepatficna pfichut ze dreva a zadné jiné nedistoty, pozahovaly se
sudy tzv. pivovarskou smolou. Tato dezinfekce se provadéla u velkych lezackych sudd, stejné tak
u mensich prepravnich soudkd vyvarfenou a vycisténou pryskyfici jehlicnatych strom0, zejména
ze smrku ¢i borovice. Smolného povlaku se dosahovalo bud ru¢nim zptsobem, nebo za pomoci
pozahovacich stroj.

Vyroba sudtl zacinala jiz v lese, kde se vybrané drevo, nejlépe dubové, pfifizlo na potiebné délky,
aby pozdéji nedochazelo k velkym surovinovym ztratdam. Ovsem k samotnému zhotovovani sudu
mohlo dojit az po dostate¢ném vyschnuti takto pfipraveného dreva

Z tohoto dfeva se musely pfipravit vhodné duziny, které se ohoblovaly a patficné ohnuly.
Ohybani se provadélo pivodné za horka pfimym ohném. Pozdéji se dyhy vafily nebo rozparovaly
v uzavienych plechovych nadobach. Zpola hotové nddoby se stahovaly stahovakem, aby se
nerozklizily. Dna sudl se nekliZila, ale sbijela bednaiskymi hmozdinkami. Kovové obruce se
nejdrive pfisekly na potiebnou délku, a potom se probijely priibojnikem a spojovaly se nytky.
Nakonec se nasadily na sud a za pomoci palicky a sedliku se dostaly na potfebné misto.
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Povinnosti pivovarli bylo oznacovat obsahy transportnich soudkl. Toto Ufedni stanoveni se
provadélo vodou pomoci valcového krychloméru. Zjistény obsah se vypaloval na predni dno
sudu spolu s datem (mésic a rok) a znakem piislusného cejchovniho Gradu. U kovovych sudid se
udaje razily na specidlni desticku na dné sudu.

Cejchovani dievénych transportnich soudkd se mélo provadét jednou za dva roky a vzdy po jejich
opravé. U kovovych soudkil to mélo byt kazdé ctyfi roky.

i e 0 7

= . myci stroj na sudy

stdceni piva do soudku

STOK CHLADICI

Chladici stoky spojovaly funkci predchlazeni mladiny a oddéleni hrubych ¢asti jemnych kald.
Byly konstruovany jako velké oteviené ploché misy snytované ze zeleznych plechd, na které se
vycerpala mladina z varny do vrstvy o hloubce 15-25 cm. Pfi velkém povrchu mladiny a odparu
teplota rychle klesala a soucasné se sedimentovaly hrubé kaly a strhavaly s sebou jiz vylouceny
podil jemnych kald. Vzhledem k nebezpeci kontaminace bylo nutno vcas, podle teploty ovzdusi
obvykle po 1-2 hodinach, zahdjit spilani, aby teplota mladiny ve stoku neklesla pod 60°C.
Po sespilani mladiny zbyla na stoku tenka vrstva kalové mladiny, kterd se stahla hiebly do
kalového ventilu stoku a dale potrubim do sbérace kall. Kalova mladina se nasledné zpracovala
odstredivkou nebo kalolisem. Takto ziskana mladina byla prakticky vzdy kontaminovana, a proto
se Casto jesté sterilizovala nebo pasterovala malym deskovym pastérem.

Chladici stoky byly postupné nahrazovény uzavienymi nadobami, a to nejprve usazovacimi
a pozdéji vifivymi kadémi.

chladici stok

TACEK PIVNI

Pivni tacky se z funkéniho hlediska vyvinuly v 19. stoleti v Némecku jako pivni poklopy (ném.
Bierdeckel) na dzbénky, resp. jako ochrana pfed hmyzem a padajicim listim. Pivni sklenice (viz
holba) bohatsich lidi byly jiz dfive vybaveny stfibrnymi nebo cinovymi poklopy, které vsak
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dZzbdnky méné majetnych nemély. Lidé tak pokladali na dzbany tehdy bézné pouzivané plsténé
podlozky. Napf. v Bavorsku si pivni tdcky dodnes podrzely nazev Bierfilz, tj. plst na pivo.

Prvni tacek z dfevéné plsti pravdépodobné roku 1880 vyrobil drazdansky vyrobce papiru Robert
Sputh. Papirovou drt nalil do pfislusnych forem a nechal ji pfes noc zaschnout. Vétsinou byly tacky
¢asto obarvené do tmavé ruda nebo tmavé zelena. Brzy se v3ak ukdzalo, ze tyto prvni papirové
placky vysavaji pivni pénu, takze jako poklopy vhodné nejsou. Jejich saci schopnost se tak
zhodnotila spiSe pod pivnim dZzbdnkem nez na ném a jako podtacky se zacaly vyrabét roku 1903.
Navic prvni tacky nebyly zvlast hygienické, brzy se zvlh¢ily, rozmnoZzovaly se na nich bakterie
a nevabné pachly. Z téchto divodl byly zkouseny nové materidly jako porcelan (vyuzivén
prevazné pred druhou svétovou vélkou, piimo na tacky se psaly ¢arky za propita piva), sklo, korek,
uméla hmota a v sou¢asné dobé jednoznacné nejpouzivanéjsi jsou pivni tacky vyrobené z papiru
(lepenky). Material musi mit perfektni savost, musi byt dostatecné silny, aby pojmul znacné
mnozstvi tekutiny a pfitom si zachoval plvodni vzhled a nerozpadal se a mél by mit co mozna
nejvyssi bélost a homogenitu. Primér kruhového
pivniho tacku se standardizoval jiz za funkce
poklopu, a to na 107 milimetrd. V moderni dobé se
pak forma tacku obohatila predevsim o tvar ¢tverce
(resp. kosoctverce) s oblymi rohy; jiné tvary jsou
spise reklamni zvlastnosti.

Pivni tacky se postupné také staly nosici rliznych
potiskll (dnes offsetovou technikou) obsahujicich
predevsim reklamy (pdvodné rdznych druhd piv,
posléze i jinych alkoholickych a nealkoholickych
napoju, ale i podnikd, organizaci nebo politickych
stran). Staly se také predméty zdbavy navstévnikd
pohostinstvi a patfi k oblibenym a vyhledavanym
suvenyrdm turistl a sbérateld po celém svété.

5o G

pivni tdcky

TANK CYLINDROKONICKY (CKT)
Novéjsilezacké nddobyjsoulezacké tanky-lezaté vélcovité nddoby uloZzené dospadukvypustnimu
otvoru (cca 2°). Hlinikové, ocelové a zelezobetonové nddoby maji mit vhodnou upravu vnitiniho
povrchu (napfiklad smaltovanim nebo epoxidovym natérem), nddoby z nerezoceli nevyzaduji
specialni povrchovou Upravu. Objem nadob kolisa v Sirokém rozmezi od 100 do nékolika tisic hl.
Tanky jsou vybaveny hradicimi pfistroji, které udrzuji pozadovany pfetlak CO, nad hladinou piva.
V nékterych pfipadech je pouzivan jeden hradici pfistroj pro skupinu
tankl - kolonové hrazeni. Dalsim pfislusenstvim lezackych tanku je
vzorkovaci kohout a priilez pro vstup do nadoby.

Technologie vyroby piva v CKT je v sou¢asné dobé nejpouzivanéjsim
zpusobem vyroby. Hlavni vyhodou této technologie je jednoducha
automatizace kvasného procesu, moznost kvalitni sanitace vyrobniho
zafizeni, vyroba velkého objemu piva o stejné kvalité, mensi potieba
pudorysné plochy a rychlejsi priabéh fermentace.

Prvni koncept velkoobjemové kvasné nadoby s jednofazovym
zpusobem vyroby navrhl v roce 1908 Nathan. Kapacita nddoby byla
100 hl a cely vyrobni proces trval 12 dnG. Tento zpUsob vyroby se
neprosadil z dlivod(i $patné sedimentace kvasnic a pro problémy se
sanitaci.

Pouziti nerezavéjici oceli pro stavbu velkoobjemovych nadob zaved|
vroce 1957 Mc Guiness.V 60. letech 20. stoleti zacina rychlé rozsifovani
vystavby CKT. Objevuji se technicka reseni vyuzivajici vystavbu tankd
na volném prostranstvi. Objemy CKT dosahuji 5 000 hl, priméry 5 m
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a vyska 18 m. Zaroven existuji rizné varianty velkoobjemovych nadob - Asahi tanky a Uni tanky.
V 70. letech prevlada technologie CKT z dlivod( vysoké univerzalnosti.

UZAVERY LAHVI

Od poloviny 17. stoleti se lahve uzaviraly korkem, ktery nesl jméno dané firmy. Celé hrdlo
ldhve muselo byt zapeceténo nebo zakapslovano. Prevrat nastal s vynalezem patentniho
pakového uzavéru videnské firmy Fritzner. Ldhev tak byla uzaviena porceldnovou zdtkou
s kaucukovym tésnénim. Tyto zatky se mohly pouzivat i nékolikrat za sebou. Zatky nesly oznaceni
daného pivovaru nebo majitele stacirny, nékdy byl dokonce nazev firmy pouze na porcelanové
zatce a ne uz na samotné lahvi. Pravé nédpisy na téchto lahvich byly vytvareny pomoci razidel,
nejdfive ru¢né a pozdéji strojové.

Patentni porceldnové zatky a tedy i razidla se prestaly pouzivat s vyndlezem korunkového
uzaveéru.

Korunkovy uzavér je vylisek ve tvaru misky vyrobeny z elektronicky pocinovaného ocelového
plechu. Na vnitini strané je celoplo$né nebo obvodové prstencové tésnéni z vhodného plastu. Po
obvodu misky je uzavér vyprofilovan do 21 zoubky, které se pii uzavirani plisobenim uzaviraciho
krouzku zahnou do drazky korunkového Usti pivni lahve. Vrchni strana uzavéru je zpravidla
litograficky pojednana a obsahuje reklamni nebo identifika¢ni idaje.

A korunkové uzdvéry
<« patentni uzdvéry
VARNA

Varna byla obvykle mistnost oteviena az do krov( s parnikem pro odvod pary na hiebeni stfechy
a neméla zasklena okna. Dulezity byl nekryty médény kotel, panev (vétsinou ¢tverhrannad) pro
vareni sladiny a mladiny. Co nejblize pfi ném stala nekryta kulatd vystiraci a zaroven scezovaci
kad' zhotovend z borovych fosen a okovana zeleznymi obrucemi. Kolem dokola byla opatiena
dikladnou lavici pfipevnénou v takové vysi, aby muzi na ni stojici mohli v kadi pohodIné pracovat
hiebly. Mezi kotlem a kadi bylo do zemé zapusténé korytko vydlabané ze silné dubové fosny.
K vypousténi mladiny do korytka byl v kadi ¢ep chranény ze vsech stran tzv. knézem (Stikou)
sestrojenym ze Ctyi prkének, jez byly upevnény na vénci ze slamy (sldma slouzila k filtraci
i k ucpévani). Scezovaci kad byla s dirkovanym dnem (jesté dfive se scezovalo pres prouténé
pletivo - tzv. kosik).

Chladici $toky z borovych fosen byly vétsinou tfi, na nich byl ciz (cednik na chmel) z prouti nebo
z provrtanych prkének. Po vychladnuti byla mladina i s vystielkem spusténa do spilaci kadé, kde
byla promichana a zakvasena.

Pozdéji se klasickd varna sklddala zmédéné vystiraci a zdroven scezovaci kadé a z chmelovarného
kotle, ktery byl zaroven kotlem rmutovacim. Kad' byla vybavena vystéradlem, kypfidlem mldta
(kopackou), kterym se mldto zaroven vyhazovalo, a propelerem (michadlem). Na spodu kadé byly
umistény scezovaci otvory spojené trubkami se scezovacimi kohouty v korytku, dale otvor pro
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spousténi rmutdl a pro vyhoz mlata. Celé dno bylo zaroven pokryto jalovym scezovacim dnem.
Do poloviny 18. stoleti se pouzivaly vsechny varni nddoby oteviené, ale pGsobenim a vlivem
F. O. Poupéte se zacaly pfikryvat poklicemi.

Az do 19. stoleti se varni kotle vyhtivaly pfimo spalinami dfeva, az teprve roku 1811 byl postaven
prvni kotel na kamenné uhli na panstvi hrabéte z Vrbny. Ohiev kotle se potom provadél pomoci
pary, ktera se dala regulovat.

Kazdé varni zafizeni bylo doplnéno spojovacim potrubim mezi jednotlivymi nadobami,
potiebnymi ¢erpadly, armaturami, cizem na chmel, teploméry apod.

Dalsi variantou, béznou u vétsich pivovard, byly tzv. dvojité varny, které se skladaly z vystiraci
kadé, rmutovaciho kotle (panve), scezovaci kadé a chmelovarného kotle (panve).

varna

ZARIZENI VYCEPNI - VYCEPNI STOLICE

Podoba vycepl prosla postupem casu dullezitym technologickym vyvojem. Plvodné se pivo
pouze prelévalo z lezackych sud(i do mensich nadob (12,5 | nebo 25 ), z nichZ se potom rozlévalo
hostlim nebo se piimo konzumovalo. Lepsi hostince mély uprostied stolu kameninové desky,
na které se pivo v nddobé odkladalo, aby drzelo lépe nizsi teplotu. Zafizeni podobna dnesnim
vyceplim se v ¢eskych zemich objevuji az ve stredovéku.

Dfive se pivni sud nejdfive usadil do tzv.,kozliku’, narazila se do né&j pipa a uvolnil se plnici otvor
kramli, aby do sudu mohl proudit vzduch a pivo mohlo téct. Pipy byly staceci kohoutky, které se
bud' narazily nebo Sroubovaly. Plivodné byly ze dieva, pozdéji i z kovu.

Prvni pokrok nastal konstrukci ru¢né ovladaného tlakostroje, coz byl v podstaté hiideli pohanény
kovovy pist tésnény kizi. Ten pomoci dvousmérnych klapek sal a tlacil vzduch bud do sudu
anebo do tlakové nadoby. S pfichodem primyslové revoluce se zacala vymyslet a vyrabét téz
jednoducha vycepni zafizeni, pomoci nichz se pivo ¢epovalo, a zéroven se sud tlakoval, aby obsah
vytékal rovnomeérné. Tato zafizeni dala zéklad dnesnim klasickym vyceptm.

Typické pro ceské pivovarnictvi na zacatku 20. stoleti byly vycepy zpracované z mosazi, keramika
byla naopak doménou spise némeckych zemi. Vycepy byly nové vybaveny doplikovym chlazenim
ve formé vanicky s ledem umisténé pfimo pod vycepni hlavou, kam se trubkovym $nekem
ptivadélo pivo ze sudu. Vycepni kohouty byvaly jednoduché kuzelové o prdméru 10, 12 az
14 mm. Pouzivany tlak se pohyboval maximélné do 0,8 bar.

Zlomovym bodem pro ¢epovani bylo masové zavedeni chladica se silnéjsim chladicim roztokem,
tzv. solankou. Vykony chlazeni solankou byly dostacujici, pokud se jednalo o priimérné vytoce.

194



Pri vyssich vytocich se zacaly stavét chlazené boxy a pouzivat 10 az
15 hl stojaté tanky. Tento stav trval az do roku 1990, kdy nastava dalsi
vyznamny zlom v ¢epovani piva. Vznikaji totiz technické servisy,
které pouzivaji vycepni techniku dodavatelskych firem nebo se
pfimo podileji na vyvoji vlastnich originalnich zafizeni.

Pult s vycepnim zafizenim (mnohdy s vice kohouty napojenymi na
zasobni nadoby s rliznymi druhy napojl) se nazyva vycepni stolice.
Jeji plocha je absolutné rovna se sklonem k odtokiim a jeji ¢isténi by
se podle CSN 527005 ¢l. 1V, odst. 75, pfiloha 2, bod 1.1 mélo provadét J
nejméné jedenkrat tydné. Kazdy pivovar tak disponuje tymem
servisnich technikd, ktefi pravidelné zajistuji profesionalni sanitaci
celého pivniho vedeni.

V dnesni dobé se propojovaci potrubi pfednostné buduje z nerezové
oceli. Pokud je zasobni nadobou Keg sud, je propojen pres armaturu
se spojovacim potrubim. Soucasné je druhym ventilem pfivadén
hnaci plyn (tlakovy vzduch vyrdbény kompresorem; dnes oxid
uhli¢ity nebo dusik privedeny pres redukéni ventil z tlakové lahve).
Pri ¢epovani z Keg sudl se hnaci plyn misi s napojem. Jestlize je
zasobni nadobou tank, plni se ndpoj z cisternového automobilu do
plastového vaku uvniti pevné instalované ocelové zasobni nadoby.
Pro udrzeni hygieny se plastovy vak pouzije pii kazdém plnéni tanku
novy, sterilni. Pro vytlaceni ndpoje ze zasobni nadoby do pipy se vycepni stolice
vhani tlakovy vzduch do zasobniku a stlacovanim vaku se vytlacuje

napoj. Tlakovy vzduch stlacuje vak zvenci a nemisi se s ndpojem. Potrubi, které propojuje zasobni
nadobu a vycepni kohouty, prochézi chladicim zafizenim. Tam se napoj dochlazuje na vhodnou
teplotu. Vycepni zafizeni se vyuziva v gastronomii vSude tam, kde se napoje vydavaji ve velkém
mnozstvi. Pro mensi spolec¢nost lidi se vyrabéji pfenosna vycepni zatizeni od jednoduchych pip az
po komplexni zafizeni s kompresorem, chladi¢em i mensim pultikem. Vydavané mnozstvi napoje
se odmértuje ru¢nim ovladanim pipy, méné c¢asto automaticky.

ZNAMKY DEPUTATNI

Pracovnici pivovar( dostavali za svoji praci plat i deputaty neboli davky piva. Toto pivo se vydavalo
na pivni, deputatni znamky, jichz bylo nékolik druhi a typU. Nejstarsi kovové zndmky Ize datovat
do 40. let 19. stoleti, i kdyz samoziejmé forma deputatl byla béZzna od stiedovéku.

Znamky nesly na rubu ¢iselné oznaceni mnozstvi piva v litrech, které se vydavalo jednotlivym
osobam, a na lici nazev pivovaru. Obecné Urednici pivovart méli narok na tii litry piva denné,
praktikanti a irednice na litr, stejné jako zeny a mladsi délnici do 17 let, ostatni kategorie délnikd
denné obdrzely tfi litry piva.

deputdtni zndmky
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IIl. LEDOVANI

HAK NA PRITAHOVANI LEDOVYCH KER

Ledovani znamena ziskavani ledu ze zamrzlych rybnikd, fek, uméle vytvorenych nadrzi apod.
Ledafi ur¢enou sekerou vysekali ryhu v ledu, kterou potom profizli pilou. Velké kvadry ledu
posléze dalsi sekerou rozsekali na mensi kusy a specialnimi haky a klestémi dostali na bieh. Pro
dalsi potreby se led upravoval sekerami a palicemi.

Ledovani se vénovali ledafi v minulosti za pomoci riiznych seker, haka, klesti, palic, pilek apod.
Pomalu se od ného ale upoustélo v souvislosti s rozsifenim strojniho chlazeni. Tyto stroje se zacaly
objevovat od roku 1888 a pracovaly na principu stla¢eného vzduchu nebo na bazi vyparovani
kapalin (chladicim médiem byla solanka, amoniak, dfive freony). Definitivné umély led nahradil
ten pfirodni ve druhé poloviné 20. stoleti, a proto i tézka profese a uméni ledafl v této dobé
zaniklo. Vyjimku tvofi pouze prosekavani ledu na vodnich plochach, které provadéji rybafi.

Ledaiska profese vyzadovala velkou zru¢nost a cvik, ¢imz napfiklad vynikali prazsti ledafi na
Vltavé. Rovnéz to byl ptivydélek pro sedlaky v zimnich mésicich.

Led byl vyuzivan zejména v pivovarnictvi, na jatkach, v uzenaiskych zavodech, v mlékarnach, ve
skladistich, v hostincich, v domécnostech a vsude tam, kde bylo potieba udrzet nizkou teplotu,
a to nejen pro konzervaci potravin.

Hak na led byl vyroben ze dfeva a zeleza. Dfevéna nasada byla pfipevnéna k dvéma Zeleznym
hrotim Zeleznou manzetou. Jeden z hrotll byl vice zahnuty. Nasada byla dlouhd priblizné
218 cm; zelezné kovéani mélo celkovou délku 28 cm; rovny hrot byl dlouhy 14 cm a hrot zahnuty
mél prdmér 12 cm.

Konkrétné se jednalo o typ tahaciho haku, ktery se od bézného ledaiského (plaveckého) haku lisil
silnéjSim kovanim, uzaviengjsimi hroty a vétsi délkou ndsady (od 2 m). K tomuto typu haku byl
obvykle jesté privazovan provaz a na néj byly zavéseny sle k zaprahu tahaci (lidi, zvitat). Timto
hakem se tahaly velké kvéadry ledu pfi ledovéni.

=

hdk na pritahovdni ledovych ker

HAK PLAVECKY NA PRITAHOVANI LEDOVYCH KER

Plavecky hak, na rozdil od tahaciho ledafského haku, mél otevienégjsi a vétsi hroty. Timto hakem si
vzdy nékolik ledaft pritahlo piislusny ledovy kvadr.

Ledafi urenou sekerou vysekali ryhu v ledu, kterou potom profizli pilou. Velké kvadry ledu
posléze dalsi sekerou rozsekali na mensi kusy a specialnimi haky a klestémi dostali na bieh. Pro
dalsi potieby se led upravoval sekerami a palicemi.

Hak byl vyroben ze dieva a Zeleza. Dievéna nasada byla pfipevnéna ke dvéma zeleznym hrotiim
zeleznou manzetou. Jeden z hrott byl vice zahnuty. Nasada byla dlouhd 109 cm; zelezné kovani
mélo celkovou délku 30 cm; rovny hrot byl dlouhy 18 cm a hrot zahnuty mél primér 14 cm.

KLESTE NA LED

Pomoci klesti se ziskaval pfirodni led ze zamrzlych vodnich ploch. Klestémi se pfidrzovaly
a vytahovaly mensi kvadry ledu.

Klesté na led byly vyrobeny ze dieva a zeleza. Velké Zelezné klesté byly nasazeny na dievéné
rukojeti. Celkova délka klesti byla kolem 109 cm; vlastni klesté mély primér 18 cm; tulejka byla
dlouhd 43 cm a dievéné rukojeti mély délku 51 cm.
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klesté na led

LYZINY NA LED

Za pomoci lyZin se ziskaval pfirodni led ze zamrzlych vodnich ploch. Konkrétné slouzily k presunu
ledu od zamrzlé vodni plochy k vozu, sanim.

Lyziny byly vyrobeny pievazné ze dreva, které bylo doplnéno zelezem.

LyzZiny byly sestrojeny z dvou dfevénych trami spojenych k sobé dvéma dievénymi pfickami, jez
byly do tramu kolmo vsazeny a pfichyceny dievénymi koliky. Na jednom konci byly tramy zizené
a zakulacené, ¢imz vytvarely drzadla. Na druhém konci byly k trdmim pomoci Zeleznych past
pfipevnény zelezné haky. Jedna strana hakl byla k trdmu pfibita a druha tak kolmo vystupovala
z trdmu.

Celkova délka lyzin (tram() byla obvykle 250 cm a na Sitku mély 5 x 8 cm. Hak byl Siroky 2,5 cm;
délka pribité ¢asti haka byla 28 cm a kolmo vystupujici ¢ast haku byla dlouha 19 cm.

PALICE NA LED

Palice slouzila k rozbijeni ledu na mensi kusy — napt. pfi stavbé ledovych stoh(, kdy se jimi
vyplnoval prostor vznikly mezi jehlancovité naskladanymi ledovymi tabulemi nebo vsude tam,
kde byly potteba mensi kusy ledu.

Palice na led byla celodievéna. Sklddala se z difevéné nasady, na kterou byl nasazen dievény
vélecek (vlastni palice) — nasada prochazela celym valeckem.

Nésada byla dlouha 130 cm, valecek 26 cm a v prdméru mél 9 cm.

palice na led

PILANA LED

Ledafi ur¢enou sekerou vysekali ryhu v ledu, kterou potom profizli pilou. Velké kvadry ledu
posléze dalsi sekerou rozsekali na mensi kusy a specialnimi haky a klestémi dostali na bieh. Pro
dalsi potieby se led upravoval sekerami a palicemi.

Pila byla vyrobena ze dreva a zeleza.

Zelezny list pily byl na jednom konci opatien kovovym okem s dfevénou rukojeti. Na opaéném
konci listu byly pomoci Sroubu pfipevnény dva kovové kruhy.

Celkova délka pily byla 124 cm, list byl dlouhy 100 cm a rukojet 37 cm.

pilanaled
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SEKERA NA LED

Konkrétné se jednalo o tzv. sekeru od dréhy, ktera méla nejdelsi toplrko ze vsech ledarskych seker.
Sekera se pouzivala k nazdvihnuti ledu u miistku neboli u mista slozeného z ledovych kust, kde
se led vytahoval na bfeh. Rovnéz nékdy byla pouzivéna k naseknuti,kariky” (otvoru) pro ledafsky
hak.

Sekera byla vyrobena ze dieva a Zeleza. Na dlouhé dievéné toptrko bylo nasazeno zelezné ostfi
sekery, které bylo jesté s toplrkem spojeno Zeleznymi pasy s zeleznymi hieby.

Topurko méfilo 156 cm a vlastni ostii sekery bylo dlouhé 27 cm a Siroké 7,5 cm.

_J

sekera na led
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SKROBARSTVI

Historie skrobafstvi

Skrob se pfipravoval plivodné ,po doméacku” a jedinou surovinou na jeho vyrobu byla téméf do
konce 18. stoleti psenice. Jeji cena, stejné jako chleboviny, vsak postupem casu stoupala. Byla za
ni proto usilovné hledana nahrada, ktera byla ve stfedni Evropé nalezena v bramborach. Teprve
v 18. stoleti se jejich skrob stal kazdodenni Zivinou nejen lidi a zvifat, ale také potfebnou latkou
v pramyslu. V 19. stoleti se rozrostly prdmyslové podniky, které potiebovaly skrob (papirnictvi,
textilnictvi), a nasel se i zpUsob, jak preménit skrob v jiné prdmyslové vyrobky, uzivatelné
i v potravinafstvi (cukry, dextrin, sago, atd.). Vyroba rozpustného skrobu je vynalezem, ktery spada
do 80. let 19. stoleti.

Nejdostupnéjsi a nejlevnéjsi je skrob bramborovy. Bramborovou mouku k pfipravé peciva nebo
jako ndhrazku sladu propagoval jesté v poloviné 19. stoleti prof. K. J. N. Balling. Ocisténé brambory
se rozstrouhaji na jemnou kasi, ze které se pak vodou vypere skrob. Bramborova drt se oddéli
lisovanim a zkrmi dobytku, od bramborové $tavy se pak skrob oddéli usazovanim (10-12 hodin)
nebo odstfedovanim. Vyrabi se také skrob psenicny, kukutri¢ny a ryzovy.

LAVER

Lavéry jsou vykachlikované nebo vybetonované prostory (2. polovina 20. stoleti), nej¢astéji
¢tvercového tvaru, se zaoblenymi rohy a s michadlem. V predni sténé jsou otvory na vypousténi
vody nad usazenym skrobem. Obsah lavéru je velky podle velikosti zavodu.

Skrobové mléko se v lavéru dikladné promicha, michadlo se vyzvedne nad hladinu a $krob se
necha v klidu usazovat. Pfi sedimentaci probihaji pomérné slozité jevy (proudéni). Usazovani je
ztizeno pénénim a koagulaci bilkovin, takze slozeni sedimentu neodpovida presné teoretickym
predpokladdim. Proto je mezi skrobem velkozrnnym i Skrob malozrnny. Nejmensi skrob se usazuje
také nad vrstvou trenky, tiebaze je specificky tézsi. Po usazeni skrobu, které trva podle jakosti
a velikosti skrobovych zrn 8-12 hodin, se voda stahne, vrchni vrstva necistot splachne a odvede
na 2. stupen rafinacni linky. Na usazeny skrob se napusti opét ¢ista voda a $krobové mléko vzniklé
rozmichdnim se nechd opét sedimentovat. Tento postup se podle potieby opakuje.

Skrob nejlepsi jakosti se ziskava tzv. podtrzenim lavéru. Skrob
se nenecha usadit UpIné, ale ucini tak pouze jeho hrubozrnny
podil, ktery sedimentuje nejdfive. Neusazeny skrob se stdhne
a zpracuje zvlast. V lavérech se skrob nejen na povrchu opirg,
nybrz se i vytésnuji zbytky plodové vody z vnitiku skrobovych
zrn. Protoze lavéry jsou poslednim rafina¢nim clankem pfi
vyrobé vihkého skrobu, upravuje se zde i pH jako dilezity
ukazatel kvality findlniho vyrobku. Vycistény skrob se ve
formé skrobového mléka dopravuje do nadrze umisténé nad
predsouseci odstfedivkou nebo vakuovym filtrem. Protoze
lavéry zabiraji velky prostor a kone¢ny vysledek je pfilis zavisly
na spolehlivosti obsluhujiciho personalu, hledaji se zpUsoby,
jak je nahradit zafizenim pracujicim kontinudlné.

o i lavér
NADRZE A SPLAVY USAZOVACI

Skrob se usazuje v usazovacich nadrzich. Obvykle se béhem dne nadrze plni, pfes noc se nechava
skrob usadit a pak dalsi den se z néj stahuje voda. Voda se odpousti trubici, otacivou v ¢epu.
Trubice se ponofuje podle potieby do kapaliny fetizkem. Usazovani,v pohybu” se déje na zlabech
- splavcich. Zlaby byly bud dfevéné (z borového nebo modiinového dieva) nebo cementové.
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Cim byl spad plavidel vétsi, tim Iépe se krob
Cistil. Potom musel byt také splavek delsi. V cele
Zlabu byla kad s michadlem, aby se $krobové
mléko pripravilo k plaveni stejnomérné. Odtud
se poustélo do malé nadrzky, v niz podtékalo
pod vloZenou sténu a teprve pres ostrou hranu
nadrzky pretékalo do Zlabu, kde se po celé jeho
Sifce stejnomérné rozdélovalo. Skrob usazeny na
Zlabech se vyrypal a dopravil k lavéru. Na zlabech
se usadil nejvétsi skrob, kdezto mensi (drobnéjsi)
musel byt zachycen normalnim zplsobem - tzn.
usazenim v nadrzich.

ODSTREDIVKA sedimentér

Ziskavani skrobu za pusobeni gravitace je jiz pfekonano. Gravitace se nahrazuje odstredivou silou,
ktera dodava jednotlivym casticim urcité zrychleni, které se neprojevuje padem svislym smérem,
ale libovolnym na osu kolmé roviny, ve sméru paprskd. Odstfedivou silou se zkracuje nejen cas
potiebny k usazeni Skrobu, ale i draha, kterou musi $krob pii sedimentaci prekonat a ktera ¢ini
u malych rozmér(i odstfedivky pouze nékolik centimetrd.

Protoze odstredivou silu Ize libovolné ménit az do bezpecnostni hranice, kdezto zemska
pfitazlivost je prakticky konstantni, zkracuje se pouzitim odstredivek trvani ukonu na minimum.

Pfi vyrobé skrobu se pouzivd nékolik odstfedivek podle Ucelu, kterému maji slouzit. Kromé
tfenovych odlucovacli sem nalezi purifikator, predsouseci odstfedivka, mlécny a rafinacni
odlu¢ovac. Mlécny odlucovaé se konstrukéné nelisi od tfenového odlucovace. Jeho vyznam
je v tom, Ze zahustuje skrobové mléko a rychle oddéluje skrob od skodlivych latek. Rafina¢ni
odlucovac se lisi od predchoziho typu specidlné zrekonstruovanym bubnem, kterym se zvysuje
rychlost proudéni kapaliny. Ukolem je oddélit $krob od cizich, zejména rozpustnych latek, a od
zbytku nerozpustnych neskrobdl. Zafazuje se na vyrobni lince pred lavéry. Skrob po odlu¢ovadi je
jiz pomérné cisty a staci jej vyprat jednou nebo maximalné dvakrat v lavérech

odstredivka

PRAZICKA K VYROBE DEXTRINU

Prazeni suchého skrobu se dfive provadélo v otacivych bubnech, podobnych bubniim na prazeni
kavy, nebo v plochych litinovych miséch zahfivanych pfimymi zplodinami hofeni. Pfi tomto
zpUsobu se ale nedala udrzet stejna teplota, proto byly castéji uzivany bubny vytapéné horkym
vzduchem. Ty byly otacivé s médénymi Cely, kterymi prochazely médéné, v cele zavalcované roury.
Do nich se ze strany sypal kosem dobie predsuseny skrob, ktery pak diky otaceni a regulovani
spadu bubnu vypadaval jako dextrin na okraj plechu. Pod bubnem bylo nékolik topenist, aby bylo
prazeni pfi teploté 180-200 °C stejnomérné.
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Lehmanovo praZidlo
Pozdéji se zacaly pouzivat slabé naklonéné bubny, opatiené plastém, olejem nebo parafinem,
a byly zazdéné v peci. Uvniti valcd bylo misidlo, které prehazovalo $krob. Ten se vyhrnoval
jako dextrin Soupatkem nebo dvitky upevnénymi v cele bubnu. Uhland zaved| ploché prazidlo
(Uhlandovo), uvniti vysoustruhované, opatiené plastém a zazdéné v peci s topenistém
a popelnikem. Zplodiny hofeni se vedly pod panev, pak do komina. Do plasté se nalil olej, ktery se
zahtival na urcitou teplotu. K obraceni skrobu slouzilo misidlo. Panev se zakryvala vikem a plyny
vznikajici pfi prazeni se odvadély plechovym kominem. Lehmanovo prazidlo (konec 19. stoleti)
se skladalo z lité, ploché, uvniti vysoustruhované misy, zazdéné v topenisti a opatiené litym
dvojdilnym vikem, misidlem a uzaviratelnym otvorem na vvhrnovani dextrinu. Zelezné trubkv
vlozené pode dnem prazicich mis jej zahfivaly.
Vsechny trubky vycnivaly svymi konci do topenisté,
kde se ohfivaly. Vzniklou parou se v nich pak
prazidlo vytapélo. Cim déle se prazilo, tim byla vy3si
teplota a tmavsi dextrin.

Vznikaly také jiné druhy pfistrojd na prazeni
dextrinu. Napiiklad v Americe byly zfizeny komory,
kam davaly skrob na plechy a vyhfivaly ho parou po
dobu 24-48 hodin. Po stejnomérném zahfivani se
musela po 12 hodinach hmota obratit a postup se
kontroloval jedovou reakci (Skrob nesmél zmodrat).

SIRUP A CUKR SKROBOVY Uhlandovo prazidlo

Sirup a skrobovy cukr se vyrabél rozkladem skrobu

kyselinami za varu. Po roce 1810 se vyrabél u nas jen sporadicky, ale uz ve 30. letech se Sifila
vyroba po zivnostensku ve vétsim méritku. Po zcukieni se sladka tekutina jesté asi hodinu vafrila,
vycefila se mlékem a bilkem a filtrovala se pies kostni uhli. Zahustény sirup se ponechal asi 14 dni
v klidu, aby mohl cukr vykrystalizovat. V roce 1826 zkratil znamy cesky cukrovarnik K. Weinrich
dobu zcukfeni pfi pridavku pouze 1 az 2 % kyseliny tim, Ze vafil Skrob pod tlakem pfi teploté jen
o malo vyssi nez je bod varu.

Skrobovy cukr se nechal v poloviné 19. stoleti krystalovat v krystaliza¢ni nddobé s dvojitym dnem.
Tézky zahustény sirup dostatecné vyciteny a zchlazeny na 22 °C se nalil do této nadoby a ponechal
krystalovat. Po této dobé se uvolnily otvory v jalovém dnu, aby mohl zbyly sirup odtéci. Zbyvajici
vykrystalizovany cukr se dosousel v susarné na sadrovych deskach, které zbyvajici vihkost odsaly.
Vysuseny skrobovy cukr se rozemilal na moucku.
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SITO

Sita vdlcovitd (Angele, Aston) se skladaji z mosazného nebo médéného sitovaného valce (dlouhy
5 m, Siroky 60 cm), jsou na kole¢kach a pohdnéna transmisi. Uvnitf je valec opatfen $nekovym
zavitem pfipevnénym k plasti, ktery dopravuje privddénou kasi z jednoho konce k druhému.
Zvenku se Cisti po celé délce prilehlym automatickym kartacem, ktery je natoceny proti chodu
vélce. Voda pottebnd k vypirani se dovnitt pfivadi dérovanou trubkou a pouziva se k vypirani kase
rozemleté jesté na mlynech. Tato sita se hodi k vypirani a rafinovani jako prepéradla (repasér).

Sita trepaci (Schmidtova, Martensova) jsou zavésena nebo
podepiena na drevénych, nékdy zeleznych vzpruzinach.
Sito samotné je obycejné napjato na drevéném ramu
a k jeho podepreni slouzi pricky s priostfenymi hranami.
Sita maji maly spad, aby z nich vyprand trenicka na konci
snadno vypadavala. Po celé délce sita je polozena trubka
s odbockami, kterymi stfika voda do sita. Je mozné je pouzit
k vypirani kase nebo jako rafinacni sita, pokud jsou potazena
hedvabnou latkou.

Trepaci sita kataraktickd (Siemensova) maji mezi sity stfidavé
upevnény zlabky z plného plechu, v nichz se nahromadéna
kase vypira strikajici vodou a vyhazuje do sita. Modernégjsi
tovarny mély nékolik vypéradel a prepéradel postavenych
nad sebou. K rafinovani se nehodi sita, kde se pohybuje drt Tahnacnisito
kartaci, protoze se dirkami do skrobového mléka protlacuji

jemna vlakénka. Sita se ve vétsich tovarnach vyménovala po 6 hodinach, v mensich po 12
hodinéach.

Hedvdbnd sita maji jako rafinacni sita tu vyhodu, Ze se na jejich drsnych vlaknech lépe zadrzi
jemnéjsi ¢astky vlakniny ze skrobového mléka.

e

trepaci sito

trepaci kataraktické sito
STROJ VYPIRACI

Proudovy vypira¢ Starcova se skladad z kénického dérovaného bubnu, do kterého se vklada
fosforovobronzové pletivo. Trenka pfichazi do uzsi ¢asti bubnu a pohybuje se plsobenim
odstredivé sily po kénické plose, pficemz vypird vodu. Voda obohacend o skrob prochézi sitem do
mlé¢né komory, kdezto vyprand tfenka (zdrtka) pfepada pres Sirsi okraj sita zdrtkové komory. Celé
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vypiraci zafizeni je umisténo v plasti ze silného plechu, jehoz ¢elo je mozné na 3irsi strané otevrit.
Je v ném vlozka z plexiskla.

Kompletni vypiraci systém vyzaduje nejméné 2, lépe viak 3 stroje. Prvni stroj pracuje jako
extraktér a druhy stroj po pfistrouhani ¢aste¢né vyprané tienky jako repasér. Vypira¢ vynika
vysokym vykonem, jednoduchou manipulaci a nizkou poruchovosti. Surové skrobové mléko po
opusténi vypirace obsahuje kromé skrobu, zbytk{ rozpustnych neskrobt a vody také podil jemné
vlakniny, kterd prosla sity vypirace. Protoze tyto latky ztézuji dalsi praci a nepfiznivé ovliviuji
jakost hotového vyrobku, musi se v co nejkratsi dobé odstranit. Oddéluji se obvykle na Zebrech,
tzv. rafinatérech.

-:T =

A vypéradlo kruhové
» michadlo na dpravu hustoty Skrobu

STRUHAK

Bunécné stény hlizy je potfeba protrhat,
aby se izoloval s$krob, ktery je volné
nahromadény v bunkach. Proto se
brambory  strouhaji na  struhadlech
(struhdacich, strouhac¢kach) na strouhanku,
z které se vypirdnim vodou vyplavuje $krob.
Z puvodni strouhanky se veskery uvolnény
skrob vypere. Vyprany zbytek se znovu
rozemild na zvlastnich prestruhovadlech
a skrob se opét vypira.

Podstatnou casti kazdého moderniho
struhdku je struhadlovy buben, ktery
obstarava vlastni mélnéni brambord, a klin (trdlo), ktery
bramborové struzky k bubnu pfitlacuje. Podle soustavy
byva takovych klinG i nékolik. Ze struhdku splachuje
strouhanku obycejné vodni sprcha. Cely stroj je
v plechovém plasti, aby se nerozstfikovala bramborova
drt odstredivou silou pfi otaceni bubnu, kromé mista,
kde je ndsypka brambor(i a kde strouhanka odpadd
do jimky pod struhadlem. Strouhaci buben se sklada
ze dvou zeleznych kotoucu. Plast bubnu byval ze
struhadlového plechu nebo slozen z ocelovych pilek
utésnénych mezi sebou zeleznymi (dfive i dievénymi)
vlozkami. Je vsak nékolik typl struhdkl. Mezi né patfi
napiiklad strouhacka Angeliho, kterd méla vlozeny
do prodlouzené casti plasté za prvnim klinem jesté
klin druhy. V prostoru mezi nimi se hrubd strouhanka Angeliho strouhacka
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promichala. Strouhacka Schmidtova se lidila od predeslé tim, Ze druhy klin byl nahrazen
struhadlovym plastém, ktery objima skoro cely struhadlovy buben. K dalsim typtm struhaku
patfily jesté: struhadlo Dr. Malinského - Ing. Prokopa nebo Jahnovy strouhacky nebo strouhacka
Champonoisova.

SUSARNA
Vyprany $krob usazeny v lavérech, tzv. skrob vihky asi s 50 % susiny, je kone¢nym produktem
vlhké skrobarny. Vyrobit z ného suchy skrob s 80 % susiny znamena odstranit prebyte¢nou
vodu. Skrob se predsousi na odstiedivkach nebo na vakuovych filtrech. Predsouseci odstredivka
s poloautomatickym vyprazdnovanim se sklada z dérovaného bubnu s plnym dnem, ktery se
otaci. Odstredivky jsou velmi spolehlivé a odstfedény skrob dosahuje az 66 % susiny. Predsouseci
vakuovy filtr se sklada z horizontalné polozeného dérovaného plechového valce, kterym prochazi
duty htidel. Pomalu se otacejici buben se ponofi spodni ¢asti do vany naplnéné skrobovym
mlékem. Pod tlakem je skrobové mléko prisavano na plachetku a voda je odvadéna do odpadu.
Prednostifiltru je kontinudlni zplsob prace, mala spotieba sily, téméf zadna obsluha, stejnomérné
vrstveni a nakypreni $krobu na susici pas. Predsuseny skrob je potfeba dosusit. Nejvhodnéjsi je
vysusit Skrob na susinu 80%, ktera je stanovena jako susina obchodni.

Obsah vody se snizuje na zddanou mez teplym
vzduchem v susarnach rdzné konstrukce. Zpocatku
se musi susit velmi opatrné, aby Skrob nemazovatél
a nevzniklo velké mnozstvi podfadnéjsiho vyrobku,
tzv. Skrobové krupice. Proto je tfeba se pfi suseni
postarat nejen o dobrou vyménu vzduchu, ale také o
neustaly pohyb skrobu.

V praxi se pouzivaji susarny talifové, turbinové
a pneumatické. Pfednosti pneumatickych susaren
je bezpec¢ny provoz, vyssi kapacita, jednoduchd
konstrukce a nizsi naroky na ptdorysnou plochu.
V' pneumatickych susdrndch se susi v proudu e W £t
horkého vzduchu, ktery stoupa spole¢né se Skrobem
susici rourou vzhru, pticemz se skrob zahfiva
a rychle vysousi, aniz by se narusila skrobova zrna.
Skrob neni bé&hem suseni navrstven a neni v pfimém
styku s topnymi télesy. Protoze horky vzduch pusobi
na skrob pouze nékolik vtefin, Ize jej zahfat az na
teplotu 170 °C, aniz by se poskodil (hrudkovaténi,
mazovaténi).

Pneumatické susarny se z vyse zminénych osvédcily

=
Mithi
nejlépe a postupné se zavadély do viech Skrobaren th |’ It

vyrabéjicich suchy skrob. Ostatni typy susaren, pokud ;,,mem.fmﬁﬂ,ﬁ'mw
jesté pracovaly, se postupné rusily. pneumatickd susdrna

SKROB SAGOVY

Sagovy skrob se vyrabél z diené palmy sagové rostouci na vychodoindickych ostrovech. Pouzival
se na vyrobu pravého perlového séga, které se pridavalo do polévek. Nahrazky saga se vyrabély
hlavné v prvni poloviné 19. stoleti. Skrob se navlh¢il horkou vodou, vytvofena masa se prohnétla
a ziskand lepkava hmota se protirala sitem s otvory odpovidajicimi velikosti pravého saga. Ziskana
zrna se susila pfi 62 az 75 °C. Po vysuseni se zbavila na sitech jemné drti a mouky. V roce 1854 se
timto zpUsobem vyrobilo v Praze 40t umélého saga.
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TABAK

Tabak

Tabak pochazi z Ameriky, kde jej domorodci pouzivali k ceremonidlnim a lékarskym ucelim,
pficemz jeho historie saha az do doby 6000 pf. n. |.. Do Evropy se dostal v 16. stoleti diky Walterovi
Raleighovi za vlady Alzbéty I. a od té doby jeho spotieba trvale stoupala. BEhem nésledujicich
let namofnici a diplomaté rozsifili dymky a doutniky po celé Evropé. Paradoxem je, ze koureni se
zprvu také v Evropé vyuzivalo k 1é¢ebnym ucelim - napfiklad pfi boleni zubt ¢i migréné. Proto
vyuzival rostlinu i Jean Nicot, francouzsky vyslanec v Portugalsku, ktery se stal tak nadsenym
propagatorem tabdku, ze dal jméno ndvykové latce v ném obsazené. Postupné proslo koureni
tabaku nejrliznéjsimi zakazy. Napfiklad v Rusku byly za koureni takové tresty jako useknuti nosu
nebo rozseknuti horniho rtu tak, aby uz postizeny nemohl nikdy koufit. V 18. stoleti se tabak stal
predmétem mezinarodniho obchodu a soucasti vétsiny kultur. V Cechéch byl dovoz, péstovani
i zpracovani tabaku pod statnim monopolem. Tabak prichdzel do tovarny na tabakové vyrobky
v originalnim baleni slisovany v balicich, které se musely nejdfive rozdélit na jednotlivé tabakové
listy, jez se kvuli zvlacnéni jesté vihcily. Dale se tabdk zpracovaval na jednotlivé vyrobky:

Doutniky: pfipravovaly se ru¢né z tabdku Java, Sumatra, Borneo, Brasil, Havana, Kuba apod.
Nejdfive se vytvorila ndpln (tabdk horsi jakosti), kterd se zavinula do obalu a poté se vylisovala.
Nakonec se doutnik zabalil do kryciho listu, u $picky se zakulatil a pomazl. Dale musel doutnik po
dobu 4-6 mésicli schnout p¥i nizké teploté.

Cigarety: vyrabély se vétsinou strojové, kdy vhodnd smés tabakovych listd (tabak turecky,
fecky, rusky, ¢insky) se roziezala a nakypfila. Cigaretovy papir na dutinky se vyradbél z Inénych
a konopnych vldken s riznymi pfisadami, aby se zvysila jejich doutnavost.

Tabak dymkovy: smés tabakovych listl (Maryland, Ohio, Virginia, Portorico, Java apod.) se roziezala
a susila, poté se naplnila do balickd. Zvlastnim druhem byl tabak lisovany do desek nebo staceny,
z néhoz se odkrajovaly libovolné kousky.

Tabak $nupavy: ziskaval se slozitou fermentaci a mletim tézkych druhd tabdku (Kentucky,
Virginia). K této smési se pridavaly rlizné prisady nebo se napoustél vonnymi esencemi. Podobné
byl vyrdbén i tabak ke zvykani.

V 19. stoleti zacaly cigarety vytlacovat koufeni dymek, zvykani a Shupani tabaku. Hromadna
strojova vyroba cigaret byla predzvésti poklesu cen cigaret a umoznila jejich masovou spotiebu.

BALICKA CIGARET

Stroj, ktery bali cigarety pro maloobchodni prodej do mékkych nebo tvrdych bali¢kd. Stroj, jenz
pouziva mékkeé balicky, formuje folii a predtisténé prifezy okolo cigaret a uzavird horni ¢ast balicku.
Stroj, ktery se pouziva pro tvrdé baleni, formuje okolo cigaret predtistény vysek.

BALICEK CIGARET

Unifikovany balicek cigaret, nejobvyklejsi velikost obsahuje 20 cigaret tfidy A.
Vzorkové balicky pro propagaci a balicky, které bezplatné nabizeji aerolinie,
Casto obsahuji jen 4 cigarety.

balicek cigaret
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BONSACKUV STROJ NA VYROBU CIGARET

Jedna se o prvni stroj na vyrobu cigaret, registrovany patentovym Gfadem USA 4. zafi 1880 (patent
vydany 8. biezna 1881). Stroj vynalezeny Jamesem Bonsackem z Virginie pouzivala firma Duke
and Sons v tovarné na cigarety v Durhamu.

Bonsackdiv stroj na vyrobu cigaret

CIGARETA

V 19. stoleti zacaly cigarety vytlacovat koufeni dymek, zvykani a Snupani tabaku. Hromadna
strojova vyroba cigaret byla predzvésti poklesu cen cigaret a umoznila jejich masovou spotiebu.

Cigarety se vyrabély vétsinou strojové, kdy se vhodnd smés tabakovych listl (tabdk turecky, fecky,
rusky, ¢insky) roziezala a nakypfila. Cigaretovy papir na dutinky se vyrabél z Inénych a konopnych
vlaken s riznymi pfisadami, aby se zvysila jejich doutnavost.

Cigarety se v poloviné 20. stoleti rozdélovaly na jemné, polojemné a obycejné. Jemné se vyrabély
ze smési dovezenych tabaku nejlepsich kvalit. Do polojemnych se mohl ptidavat i tabak tuzemsky.
Obycejné cigarety tvofily smés tabakd horsich kvalit.

Podle vyrobni receptury - tj. podle druhl surovin pouzitych k vyrobé cigaretové naplné se
rozdélovaly cigarety na Ctyfi typy:

- cigarety typu orientalniho, vyrabéné jen z orientélnich (balkanskych a tureckych) tabaku.

- cigarety typu virginského, vyrdbéné prevazné z origindlnich virginskych cigaretovych surovin.

- cigarety typu smiSeného, kde se smichaly tabaky virginské a orientalni.

- cigarety tmavého typu, vyrabéné z horsich surovin zahrani¢nich i domacich.

cigareta

DOUTNIK

Doutniky se pfipravovaly rucné z prvottidnich zahrani¢nich doutnikovych surovin (z tabaku
Java, Sumatra, Borneo, Brasil, Havana, Kuba apod.). Maji jemné a pfijemné aroma, jsou rizné sily
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i obsaznosti. Nejdfive se vytvofila ndpln (tabak horsi jakosti), kterd se zavinula do obalu a poté se
vylisovala. Nakonec se doutnik zabalil do kryciho listu, u 3picky se zakulatil a pomazIl. Dale musel
doutnik po dobu 4-6 mésic schnout pfi nizké teploté.

doutnik

DYMKA

Dymky pouzivali jiz indiani, ktefi je vyrabéli z rliznych materiald - ze dfeva, hliny (malované),
Zeleza, bronzu i zlata. Dymka se skladala z hlavicky a troubele.

V Evropé zacali vyrabét hlinéné dymky Anglicané, Holandané (vyrobou proslulo napt. mésto
Gouda) nebo némeckd mésta. Tyto prvni dymky byly tvofeny hlavickou, nddobkou na tzv.
tabakovou mocku (vylévédk nebo mokvacek), kterou hlina pohlcovala jen ¢astecné, a troubelem
opatfenym $pickou. Troubel se ¢asto zhotovoval ze dreva, Spicka zase z rohu nebo i jantaru
a slonoviny.

Dymky béhem let ménily svij tvar a podle toho dostavaly i jména jako dymka méstska, panska,
mysliveckd, studentskd, hadovka, jimrovka, kaménka, lesacka, odrovka, pokojovd, slezacka,
sukacka, tureckd, ulmacka, vodni apod.

Prvni dymky z mofiské pény byly vyrobeny v roce 1723. Pénové dymky pohlcovaly nikotin
a vytvafely tzv. patinu (jejich bild barva se ménila na Zlutou a pozdéji hnédou). Moiska péna
(afrodit, sépiolit) je vodnaty kiemicitan horec¢naty, bilé ¢i slabé nazloutlé barvy, pérovity a plave
na vodé. Pozdéji se ndhradou za pénové dymky staly dymky porceldnové, zdobené rdznymi
kresbami. Jejich nevyhodou oviem bylo, Ze se rychle rozpalovaly a snadno se rozbijely.

Oblibené byly i dymky dfevéné - ty prvni se vyrabély z olsového dieva, byly neforemné, ale lehké
a fikalo se jim u nas krkovky (krkacky) — hlavicky byly s kr¢ky spojeny v jeden celek. K vyrobé se
pouzivalo i dievo z olSe, buku, javoru, visné, jasanu, ofechu, brizy, Svestky, hrusky, lipy, topolu
i smrku a pozdéji bruyerové drevo (z viesovce stromovitého). Tvrdé bruyerové dievo se u nas
zacalo pouzivat v roce 1910, kdy ho do Prosece poprvé po vzoru francouzskych vyrobct dovezl
od Stfedozemniho mofe Bernard Kopperle, majitel prosecské dilny a pozdéji tovarny na vyrobu
dymek. Kvalitnéjsi byly ovsem fladrové dymky ze starsich olsi (jejich dievo mélo boule s fladry,
Zilkami). Dievo se také ¢asto kombinovalo napfiklad s pfirodni rohovinou.

U nas se vyroba dymek rozsitila v okoli Prosece, Pasek, Veselicka a Policky. Nejdrive se k vyrobé
pouzivaly noze a draty (k vypalovani otvortl) a pozdéji Slapaci soustruhy a brusy.

Dymky se rozdélovaly podle tvaru, velikosti a provedeni. Podle tvaru se jesté v poloviné 20. stoleti
délily dymky na normadlni a specidlni.
Normalni se dale délily na:

VI. mer3anky: s rozsitenou spodni ¢asti ¢epicky na hlavi¢ce
VIIl.  tfeboriky: se silnéjsi hlavickou s tizkym kovanim
VIII.  krumlovky: stihlé dymky s vyplechovanou hlavi¢kou

IX.  tyrolky: se silnou banatou hlavickou

Specidlni se délily na:

X. zdravotni: s hlinikovou vlozkou, ktera slouzila k zachycovani tabakovych stav
XI.  nathalky: bez samostatného stavniku, s krckem vypracovanym rovnobézné s dymkou
XIl.  kavalirky: bez samostatného stavniku, s krckem vypracovanym ve tvaru segmentu
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XIll.  melcer: tvaru ohnutych ¢ibukd, hlavicka neni hladka a obla, ma tvar zplostély a sttedem
hlavi¢ky a kr¢ku probiha tzv. hibet

XIV.  porcelanky: hlavicka a stavnik je z porcelanu

Podle provedeni se dymky déli na hladké (povrch hlavicky je hladky a lestény), sou¢kované (povrch
hlavicky uméle souckovan rytim) a vyrezdvané (¢ast nebo cela hlavicka je vyrezévana).
Mersanky a tyrolky se podle velikosti jesté délily na 0000 (nejmensi), 000, 00,0, 1,2,3,4a5.
Dymka je slozena:
XV.  hlavi¢ka: vrtana ¢ast dymky pro tabak
XVI.  stavnik nebo odlivka: cast dymky spojujici
hlavicku s troubelem, ve které se usazovaly
tabédkové stavy
XVII.  troubel: ¢ast dymky od stavniku ke Spicce, ktera
ma uprostied kourovy kandl (chladi kourové
plyny)
XVIII. ofiSek: ¢ast troubele z rohoviny, ktera slouzi jako
spoj troubele se Spickou
XIX. $picka: cast troubele zasroubovana do ofisku,
kterd se vklada do ust

XX.  tkanice, tfapec: zdobi dymku a spojuje viechny
Casti

FILTR

Ruzné latky s dobrou prodys$nosti (napf. papir, bavina, korek, silikagel, moiska péna, acetat celulézy
atd.) pripojené ke konci, kterym se koufi cigareta. V soucasné dobé se nejcastéji pouziva papir
a acetat celuldzy, casto ve spojeni s aktivnim uhlim. Papir a acetat celulézy pomahd redukovat
¢astice hmoty; aktivni uhli pohlcuje ¢asti plynné faze koure. Vyrabéji se filtry s rznou hustotou,
riznym primeérem a vzhledem. Prvni komercni cigareta s filtrovym naustkem ve Spojenych statech
méla znacku Parliament a vyrobila ji firma Philip Morris v roce 1932. V roce 1936 zavedli Brown
&Williamson typ Viceroy, jehoz filtr je mozné popsat spise jako valecek skladaného papiru nez jako
dutou trubicku s bavinou. Pouziti acetatu celulézy se zacind objevovat na pocatku padesatych let
spolu se znackou L&M.

HOGSHEAD

Velky kulaty dfevény sud, tradi¢cné pouzivany pro skladovani a pro vyzravani tabaku. Pavod
terminu (pfeloZzeno=vepiova hlava) neni zndm. Podle anglického standardu z roku 1423 obsahuje
63 galond, tj. 286,4 litr(, ale jeho kapacita se rlizni. Velky sud tabaku obvykle méfi 48 palcd, tj.
1,22 m na délku i v priméru a obsahuje priblizné 1000 liber, tj. 454 kg tabéku. Zda se, ze velky sud

hogshead
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se postupné stdva zastaralym ve srovnani s popularitou Zoku. V3echny sudy se skladaji z krytiny
(stran), dna a vrsku sudu. Vétsina téchto sudl je vyrobena z dievénych list a preklizkového dna
a vrsku. Sudy pro jedno pouziti, které se po otevieni rozstipou, maji listy spojené dratem nebo
svdazané tak, aby tvofily pevny valec, a jsou pfitlu¢eny ke strandm htebiky. Patentni sudy, které se
pouzivaji opakované, maji specialné smontované strany tvofené dvéma polovinami, s kovanim,
které umoznuji viozeni svornikt tak, aby obé poloviny drzely pohromadé. Preklizkové dno a vrsek
maiji vestavény kruhy, které umoznuji vzéjemné spojeni s bo¢nicemi.

KARTA CIGARETOVA

Karta s obrazkem vlozena do cigaretového
bali¢ku. Tento zvyk zacal v roce 1879, kdy byla do
cigaretovych balickd urcenych k prodeji v USA
vlozena karta s podobiznou markyze z Lorne,
generdlniho guvernéra Kanady. Jedina znama
kopie této karty je ulozena v Metropolitnim
muzeu. Karty se zacaly vkladat do cigaretovych
balickl po celém svété, s vyjimkou kratkého
obdobi béhem prvni svétové viélky. Vkladani
karet bylo nahle ukonceno po vypuknuti druhé
svétové valky, kdy v zéfi roku 1939 prestaly byt
udrzovany sklady papiru. Karty predstavuji
mistrovské kusy tisku a uméleckého ztvarnéni
a odrazeji historii doby, kdy byly vydany.

KARTON CIGARET

——— )

Il

Balici jednotka obsahuijici (obvykle) 10 balick cigaret.

KRABICKA S ODKLAPECIM VICKEM

Kartonova krabicka odolna proti deformaci, flip-top box, obsahujici tfi
fady po 7 -7 -6 cigaretach, nebo dvé rady po 10 cigaretach; tento typ
bali¢ku jako prvni zavedla v roce 1938 firma Molins Machine Co. Ltd. pro
znacku Churchmans No. 1, i kdyz v lepsi paméti je zavedeni znacky cigaret
s filtrem Marlboro firmou Philip Morris v roce 1954. Balici stroj HLP Molins,
ktery se sklada z balicky, celofany a boxeru, zabali za minutu 150 krabicek

s obsahem 4 az 30 cigaret.

cigaretovd karta

kartdn cigaret

krabicka cigaret
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LULKA, CIBUK

Prvni ¢ibuky byly vyrabény ze slonové kosti, jantaru a mofské pény. Pozdéji se rozsifila jejich vyroba
ze dreva (hlavné z bruyerového, buku, javoru, hrusky) ve spojeni napfiklad s pfirodni rohovinou.
Koufteni ¢ibuku (lulky) nahradilo koufeni dymky.

Podle tvaru se ¢ibuky déli na rovné bez vicka, rovné s vickem, ohnuté bez vicka, ohnuté s vickem,
ohnuté s vickem a kovovym odlévacem, ohnuté s troubelikem a fezané. Podle provedeni se déli
na hladké a souckované (ryté).

Cibuky byly oznac¢ovény ochrannou znackou jako Ladies Pipe (ty nejlevnéjsi), Capitol, Gloria,
Primus, Windsor, Kondor, Tivoli, Javo, Atu, Shell, Captain, Good Fellow, Good Smoke, Corsica, Old
River nebo Monte Bello.

Pri koufeni ¢ibuku bylo nutné ho nejdfive fadné zakoufit, aby se v hlavi¢ce vytvofila ochranna
vrstva, a také jej casto cistit.

Cibuk je slozen:
XXI.  hlavicka: vrtand ¢ast ¢ibuku pro tabdk

XXII.  naustek: ¢ast Cibuku, jejiz jeden konec se spojuje s hlavickou a druhy konec se vklada
do ust

XXIII. chladi¢: kovova (hlinikova) ¢ast cibuku, ktera je nasazena v ndustku a kterd ma chladit
tabakovy kouf

Lakovani ¢ibukl se provadélo bud namacenim (i vnitfek hlavicky je tmavy) nebo natiranim
(provédélo se jemnym stétcem a vnitiek hlavicky byl svétly). Kovéani cibukd bylo vyrdbéno ze
zelezného poniklovaného, mosazného nebo pakfongového plechu.

Pro expedici se ¢ibuky balily do
celoféanovych sackl nebo jemného
papiru.

K cibukdm patfi i stojanky na cibuky,
které slouzily k uchovani cibuk( a mély
i dekorativni funkci. Byly vyrabény
vétsinou ze dieva na jeden, tfi az Sest
kust ¢ibuku. Tyto stojanky se také daly
spojit v souvislé kolo (Casto zdobily
vylohy obchod).

MLYN KLADIVKOVY

Zaftizeni, kterym se zmensuje velikost produktu. Obsahuje kruhovy kos umistény pod hrideli, ktera
se otaci vysokou rychlosti. Tabak se sype do komory mlynu, kde prichazi do ptimého kontaktu
s rotujicimi kladivky. Kladivka tlucou tabdk a velikost kust tabdku se zmensuje tak, aby prosly
otvory kose.

PAPIR CIGARETOVY

Obal obklopujici cigaretovy provazec. Nejc¢astéji se pouziva Inény a konopny cigaretovy papir,
i kdyz je mozné pouzit také kanafas, esparto, areliovy papir, vysoce kvalitni celul6zovy papir atd.
Do papiru se mohou pridavat rdzné chemikalie; napiiklad uhli¢itan vapenaty zlepsuje (zvysuje)
poréznost a hofeni; uhli¢itan hofe¢naty vylepsuje barvu popela; oxid titanu zbéluje popel
a dusi¢nan draselny dava popelu vétsi soudrznost. Papir, ktery obaluje sloupce tabdku, se nazyva
cigaretovy obal. Cigaretovy obal by mél mit neutrdini chut (pokud neni specialné ochucen),
mél by vytvéret bily popel, ktery pfi hofeni neodpadava z kuzele a mél by hladce hofet, aniz by
zanechaval ¢erny okraj.
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Z cigaretového papiru se vyrabi hlavné cigaretové dutinky a papirky. Vyjimecné se také vyrabéji
sporice tabaku do ¢ibukd, vlozky do zdravotnich $picek a papirové Spicky.

Cigaretové dutinky jsou pouzivéany pro individudlni vyrobu cigaret samotnymi kuraky, a to
nacpdvanim tabdku. Podle provedeni se v poloviné 20. stoleti rozdélovaly na normdlni (maji
ustenku pInénou sntirkovou vatou) a na dvoffiltry (maji Ustenku pIlnénou jesté bunicitou vatou).
Dutinky se vyrabély ve velikostech 2/70 (d. 69 mm, prim. 7,3 mm, d. istenky 29 mm) a 3/75 (d.
74 mm, pram. 8 mm, d. Ustenky 29 mm). Dutinky vyrabi dutinkovy stroj, ktery jiz zpracovava papir
potiebnych rozmérd.

Cigaretové papirky jsou také pouzivany pro individudlni vyrobu cigaret samotnymi kuraky, a to
ru¢nim svinovanim nebo svinovanim na strojku pro baleni cigaret zvaném rolovacka. Papirky jsou
baleny ve slozkach (knizeckach) - nejcastéji po 50 a 100 listech. Nemaji zadny filtr a rozdéluji
se podle provedeni (lepené — gumované a nelepené — negumované) a baleni (jednopatentni —
100/50 a dvojpatentni — 50/100).

§_ D)

cigaretovy papir

REZACKA

Stroj na fezani listt tabdk( nebo zil do naplné k vyrobé cigaret.
U nds se fezacky o péti nozich vice prosadily az v prvni poloviné
18. stoleti. Vétsinou mély podobu kolibkovych nozd. Pozdéji
k tomu pfibyly fezacky s pakovymi kosifi. V 19. stoleti se zavedlo
automatizované posunovani tabdkového listu u fezacek. Kolem
roku 1800 se dokonce pouzivaly fezacky na kornsky pohon, od
kterych se ale brzy upustilo. Dnes se pouzivaji rotacni fezacky.

Pfi domaci vyrobé se tabak fezal oby¢ejnym nozem.

STROJ NA MOTANi TABAKU DO PROVAZU

Stroj se skladal z dlouhého stolu, na jehoz konci byly postaveny
dva sloupky a v nich zasazena dievéna nebo Zelezna hfidel
(vieteno). Hfidel méla na zadnim konci kliku a na druhé strané
motdk (navijak, valec). Hfidel byla zakoncena Zeleznym hackem
v podobé pismene S. Ke stroji patfila jesté zehlicka obalend kazi

na véleni tabdkového provazu. Motani tabakového provazu bylo L
na stejné bazi jako motani obycejnych provaz(. Fezacka

stroj na motdni tabdku
do provazt
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STROJ NA VYROBU CIGARET

Rezana naplh se formuje vzduchem na transportni pasce do souvislého provazce tabaku. Tabak se
potom obali nekone¢nym pasem cigaretového papiru, ktery se po nanesenilepidla slepi Zehli¢kou.
Provazec se vézi a odfezava na stanovenou délku. Vykon stroje na vyrobu cigaret (cpom=pocet
cigaret za minutu) zavisi na rychlosti (v metrech za minutu), kterou provazec vchézi do fezadla.

SPICKA CIGARETOVA, DOUTNIKOVA

S postupnym rozvojem cigaret se Spicka stala nezbytnou pomckou kufdka. Chréanila prsty
kufaka od pfimého styku s cigaretou, a tak branila nezadoucimu zbarvovani prstl dehtovymi
produkty tabaku a zaroven umoznovala vykoureni co nejvétsi
casti cigarety. Prvni $picky byly vyrabény z drahych surovin,
byly ru¢né vyfezavany a bohaté zdobeny. Pozdéji se vyrabély
prevazné z visné, bruyerového dreva, hrusky, javoru, topolu a
umélé hmoty (juvelitové). Spicky se rovnéz vyrabély z papiru
s kovovym krouzkem nebo bez néj.

Podle tvaru se déli $pi¢ky na cigaretové a doutnikové. Podle
provedeni se déli dfevéné 3pic¢ky na jednodilné (z jednoho
kusu dfeva), vicedilné (slozené z nékolika dild), kombinované
(vyrobené z nékolika dili a nékolika surovin), zdravotni
(vyrobené ze dvou dilli a uvnitf se zdravotnim filtrem), fezané
(zdobené raznymi motivy a napisy).

Podle délky se $picky rozdéluji na:

2"-520cm
2%"-6,50cm
3"-7,80cm
3%"-9,10cm
4"-10,40 cm
6" -15,60 cm

Umélohmotné $picky se vyrabély krémové bilé (zkratka W),
jantarové mrackové (C), jantarové prihledné (YT), oranzové
pruhledné (OT), cervené prahledné (RT), koralové (R), hnédé
zihané (S), zelené prahledné (GT), zelené tmavé neprihledné
(G), hraskové zelené (GL), modré neprihledné (U), cerné
tmavé (B). Zkratky jsou podle anglického prekladu. Tyto $picky
se dle provedeni déle délily na francouzské, rybicky, valecky, cigaretovd Spicka
trumpetky, hrusticky, ploché, ovalné, ctyrhranné, Sestihranné

a osmihranné v délkach na 1“-6" - vzdy postupné po ¥>" az do 4” a potom dale po 1"

Spi¢ka je délena na hotak (do téchto mist je vioZena cigareta) a na naustek, ktery se vklada do Ust
a je zplostélého tvaru.

VELIKOST CIGARETY

Obvod vétsiny cigaret je priblizné 25 mm. Délky cigaret se ale lisi. Obycejna cigareta je dlouha
70 mm; cigareta typu King-Size je dlouha 85 mm; Super King-Size nebo typ 100 je dlouhy
100 mm; cigarety oznacené Longs (long size byla plivodné zavedena ve znacce Marlboro s filtrem
v roce 1954 a byly dlouhé 80 mm) nebo 120" jsou dlouhé 120 mm. Prvni znacka cigaret s filtrem
dlouhych 85 mm byla Pall Mall (1965); prvni cigarety délky 120 mm mély znacku More (1975).
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TABAK LULKOVY A DYMKOVY

Jedna se o stfedné nebo hrubé nafezanou smés vodnych
surovych tabakd (Maryland, Ohio, Virginia, Portorico, Java apod.)
s pfipadnou pfimési nezadvadného tabakového odpadu od jiné
vyroby (napf. doutnik(). Podle charakteru vyroby se uzivalo
surovin zahrani¢nich i domacich. Smés tabdkovych listh se
nejdfive rozfezala a susila, poté se naplnila do balickd. Zvlastnim
druhem byl tabék lisovany do desek nebo staceny, z néhoz se
odkrajovaly libovolné kousky.

TABAK SNUPAVY

Byl vyrabén z drobnych zlomkd tabdkovych listd
(Kentucky, Virginia), které se ve zvlastnich zafizenich
mlely na mouku nebo na krupici. K této smési se
pridavaly rGzné organické a anorganické prisady
nebo se napoustél vonnymi esencemi. U nés se
aromatizované Siiupavé tabéky objevily ke konci 17.
stoleti. Strouhané tabéky z prvni poloviny 18. stoleti
a tabaky granulované, tj. fezané na malé ctverecky,
se u nas neuchytily. Podobné byl vyrabén i tabdk ke
zvykani.

Papirové obaly se zacaly pouzivat kolem roku 1700
a pozdéji se objevily i obaly olovéné, u kterych se
nasledné zjistilo, Ze jsou pro zdravi ¢lovéka skodlivé.
Tabdk se dfive v malém rozmélroval v hmozdifich
pokrytych latkou nebo jemnou kdzi, aby se zabranilo
odletovani prachu. Déale se mohl drtit ve vodnich
stoupdch, roztirat v panvich nebo rozemilat v riznych
typech mlynka.

Lo e T o
bttt 2y e e e
N T
pripehptefty- eyl oS

korisky mlyn na Sriupavy tabdk

strouhdni tabdkového smotku
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TRIDA CIGARET

Urceni typu a velikosti cigaret pro danové Ucely podle definice amerického ministerstva financi
(U.S. Department of Treasury) (27 CFR 270). Cigarety tfidy A jsou hotové cigarety, jejichzhmotnost
je mensi nez 1,361 kg na tisic kusU; nazyvaji se také Malé cigarety. Cigarety tfidy B jsou hotové
cigarety, které vazi vice nez 1,361 kg na tisic kusd; nazyvaji se také velké cigarety. Podobné tridy
existuji také pro malé, kratké a obycejné doutniky.
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Resumé:

Predkladana encyklopedie je vystupem vyzkumného zaméru Ministerstva zemédélstvi CR
MZE7507574101 Védecké zhodnoceni sbirkového fondu Narodniho zemédélského muzea,
feseného v letech 2005-2011.

Encyklopedie ptedstavuje elementarni hesla z potravinaiskych obord, které spadaji pod sbirku
Potravinaiska vyroba v Narodnim zemédélském muzeu - jedna se o cukrafstvi, cukrovarnictvi,
drozdafstvi, zpracovani kavy a kavovin, lihovarnictvi, mlékafstvi a syrafstvi, mlynafstvi, octarstvi,
olejnictvi, pekafstvi, feznictvi, sladovnictvi a pivovarnictvi, Skrobafstvi a zpracovani tabaku.

Encyklopedie pfindsi zékladni piehled strojl, pfistrojd a nafadi pouzivanych v téchto
potravinarskych odvétvich, které zaroven jsou nebo mohou byt v budoucnu soucasti muzejnich
sbirek.

Encyklopedie je délena na kapitoly podle jednotlivych potravinaiskych oborl. Kazda kapitola
ma v uvodu struc¢ny historicky ¢i technologicky exkurz do dané problematiky, aby nasledujici
hesla byla srozumitelnéji. Za kazdou kapitolou je rovnéz prehled zdkladni literatury, z které byla
hesla prevazné cerpana.

Nedilnou a velmi dllezitou soucasti hesel jsou obrazky strojli a nastroju, které maji napomoci
identifikovat tyto pfedméty bud'v depozitafich muzei nebo pfimo v terénu.

Hlavnim smyslem celé prace je tedy pomoci se orientovat v dané problematice a snaze popsat
jednotlivé predméty, které se pouzivaly v potravinaiskych oborech, a tim zlepsit vlastni muzejni
praci, at uz pii popisu stavajicich pfedmétd nebo ve vyhledavani dalsich potenciélnich zdroja.

Resume:

The presented encyclopedia is an outcome of a research project of the Ministry of Agriculture
CR MZE7507574101, Scientific evaluation of the collection fund of the National Museum of
Agriculture, resolved in 2005 - 2011.

The encyclopedia presents elementary entries from food processing fields, which come
under the collection called Food processing in the National Museum of Agriculture - it concerns
confectionery, sugar industry, yeast making, coffee and coffee substitutes processing, distillery,
dairy and cheese making, mill production, vinegar production, bakery production, butchery,
malting production and brewery, starch industry and tobacco processing.

The encyclopedia brings a basic overview of machines, devices and instruments used in these
food industries, which are or can be a part of museum collections in future.

The encyclopedia is divided into chapters according to individual food sections. Each chapter
includes a brief historical and technological presentation of the given area to clarify the following
entries. Each chapter finishes with a list of basic bibliography, which was used to create the
entries.

Pictures of machines and tools are an integral and very important part of the entries as they
can be helpful when identifying the objects either in the museum depository or directly on the
terrain.

The main purpose of the whole work is to help orientation in the given area and describe
individual objects which were used in food industries much more easily and therefore improve
the work in the museum either by making descriptions of existing objects or by searching for
further possible sources.
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