Chcete védeét vic?
Prijed'te k nédm do Zatce a objevujte pfibéh chmele.
Zapoijit se muzete do fady edukaé&nich projektu.
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Chmel neni jen surovina pro vyrobu piva. Je také soucdsti kulturni krajiny,
tradic a prdace mnoha generaci lidi. Diky tomu se krajina Zatecka stala jedinou chmelarskou
krajinou na svété zapsanou na Seznamu svétového dédictvi UNESCO.
Ak
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Vydejte se spole€né s ndmi na cestu za pozndnim tohoto jedineéného dédictvi
a sledujte nds na strankdch Zatec a krajina zateckého chmele.

Mésto Zatec, Odbor skolstvi, kultury, UNESCO
Olga Bukovi¢ovd, koordindtorka pro svétove dédictvi, a Petr BaZant, edukdtor pro svetove dédictvi

Expozice v Ndrodnim zemédélském muzeu v Praze

Zatec a krajina

zateckého chmele->
'

PRUVODCE PRO SKOLY



Expozice predstavuje jedineény pfibéh chmele a chmelaiské krajiny Za-
tecka, kterd je zapsdna na Seznamu sveétového déedictvi UNESCO. Na-
vitévnici zde mohou poznat, jak se chmel po staleti péstoval a zpracova-
val nebo jak ovlivnil podobu krajiny i Zivot mistnich lidi.

Privodce pro $koly je urc¢en predevsim jako pomucka pedagogim
a détskym skupinam, které expozici navstévuji. Nabizi zakladni informace,
zajimavosti i inspiraci k pozorovdni expondta.

Seznamite se s nejdulezitéjsimi prvky chmelarského dédictvi — od chmelnic a susdren az po histo-
rické technologie a prdci lidi, ktefi se péstovdani chmele vénovali.

TYCOVA CHMELNICE

Zac¢indme prichodem tycovou chmelnici, kterd byla po staleti typic-
kym prvkem zatecké krajiny. Chmel je zndmy uz od starovéku - pu-
vodné rostl plané na okrajich lest a u fek, kde se ovijel po stromech
a kefich. Postupné jej lide zac&ali cilené péstovat.

Od stfedoveku se chmel péstoval na dfevénych tycich dlouhych
az 8 metr(, které byly zapustény do zemé. Ty¢e se po sklizni vytahovaly
a pres zimu uklddaly, aby se mohly znovu pouZit v dalsi sezéné.

DIORAMA - CESANi CHMELE

Dominantou expozice je historické diordma, které zachycuje ru¢ni ¢esdni chmele v 19. stoleti. Mo-
del pochdzi ze sbirek Ndrodniho zemédélskeho muzea a byl vytvoren kolem roku 1900 vytvarniky
Karlem Stapferem a Vilémem Trskem.

Scéna pfedstavuje sklizen chmele v krajiné u obce Lipenec s pohledem na zdmek Novy Hrad
v Jimliné. Tfindct drevénych figurek ukazuje prdci ¢esdcq, ktefi sedéli na stolickdach a oddélovali
chmelové hlavky od stonkd.

Dnes je diordma doplnéno svételnymi a zvukovymi efekty, které pfiblizuji atmosféru doby, kdy skli-
zen chmele byla velkou spole¢enskou uddlosti.

KRAJINA ZATECKEHO CHMELE

Zatec a jeho okoli tvori jedineCnou kulturni krajinu,
kde se po staleti péstuje chmel. Venkovskou cdst
tvofi chmelnice, historickeé statky a suéc‘lrnyt kde se
chmel zpracovaval po sklizni. Ve meésté Zatec se
pak nachdzely sklady, balirny a obchodni domy,
odkud se chmel vyvazel do celého svéta.

Tato krajina byla v roce 2023 zapsdna na Seznam sveétového deédictvi UNESCO jako prvni
a zatim jedind chmelafskd krajina na svete.

Vyfotte se spoleéné ve chmelnici.

JAK SE CHMEL MERIL A BALIL

Nac¢esany chmel se méfil pomoci nddoby zvané vértel, ktera méla objem asi 30 litrd, pfesypal do
tzv. Zo¢kl a vozil na susdrnu. Po ususeni se nechal vydychat a sypal se do velkych pytld — Zokd —
kde se stla¢oval, aby zabiral méné mista. Pro obchod a prepravu se chmel lisoval do balikl zvanych
baloty nebo hranoly. Tento zpisob baleni se pouzival az do druhé poloviny 20. stoleti, nez jej nahra-
dily moderni chmelové granule pouzivaneé v pivovarnictvi dodnes.

Vértel je plechovd nddoba vdlcového tvaru s drzadly o objemu 30 litrd, slouzil
jako meérnd jednotka nacesaného chmele.

Podvértel se pouZzival pro zachyceni spadaného chmele pfi mérfeni.

Zok je tkany pytel vétsich rozmér(, ktery se pouzival ke skladovdni ususeného
chmele. Tradiéné se uzivala jutovina, kterd umoziuje chmelu ,dychat”. Chmel
byl do zokl péchovdn tzv. Slapdnim po suseni, aby se zmensil jeho objem.
Kazdy Zzok musel byt ozndmkovdn a oznac¢en informacemi o odrudé, péstiteli
a misté péstovani.

Hranol/Balot jsou dva typy forem lisovaného chmele, kterée slouzily k uskladnéni,
prepraveé a obchodovdni s chmelem pred jeho dal$im zpracovdnim v pivova-
rech. Vznikaly lisovanim pomoci mechanizovanych list a balily se do jutovych
obald. Balot mél vdlcovity tvar, zatimco hranol mél étvercovy pldorys. Takto
upraveny chmel byl kompaktnéjsi, lépe se skladoval a prepravoval k odbéra-
telim. Baleni do péstitelskych ZzokU, balotl a hranoll bylo bé&zné az do 70. let
20. stoleti. Poté za¢alo ustupovat moderné&jsim chmelovym vyrobkdm. Rozsifila
se vyroba jemné rozemletého chmele, ktery je lisovan do granuli a pukd pouzi-
vanych v pivovarnictvi dodnes.

Chmelarska stolicka a kos byly nezbytnosti, které pred odchodem na chmelnici
obdrzel kazdy €esdé. Pfi ruéni sklizni chmele, vsedé, oddéloval ze strzeného Sto-
ku chmele chmelové hldavky od stonkd a hdzel je do kose.

PESTOVANiI CHMELE DNES

Dnes se chmel péstuje na draténych konstrukcich, kte-
ré nahradily dfivejsi dfevéné tyce. Vysoké sloupy spoje-
né drdty vytvdreji sit, na niz se zavésuiji dratky, po kterych
y (=1 chmel $plhd vzhiru. Tento zplsob péstovani umoziuje
dde o a.  efektivngjsi sklizer i moderni mechanizaci.

POZVANKA DO ZATCE
Expozice je zdroveh pozvdankou do mésta Zatce a jeho okoli. Pravé zde mU-
Zete objevovat pfibéh ,zeleného zlata” - chmele, ktery po staleti formoval krajinu, architekturu
i zivot mistnich lidi.
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